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INHALTZEICHENERKLÄRUNG

LFI   Ländliches Fortbildungsinstitut

LK    Landwirtschaftskammer

BBK  Bezirksbauernkammer

LFS  Landwirtschaftliche Fachschule

UE   Unterrichtseinheiten

  Kursnummer 

  Kosten

  Kursort

  Kursdatum

  Vortragende

Zertifikatslehrgang

Anerkennung für Tiergesundheitsdienst Weiterbildung

Anerkennung für Schule am Bauernhof Weiterbildung

Anerkennung für Pflanzenschutz-Sachkunde Weiterbildung

Onlinekurs 

Anerkennung für die entsprechende ÖPUL-23 Maßnahme

IMPRESSUM

LFI- und Landimpulse-Programm Niederösterreich
Oktober 2023 – September 2024

Herausgeber und Medieninhaber: LFI NÖ, Wiener Straße 64, 3100 St. Pölten,  
T 05 0259 26100, E lfi@lk-noe.at
Redaktion: DI Martin Zauner, LFI-Team
Fotos: falls nicht anders angegeben: stock.adobe.com
Gestaltung: www.adprico.at
Hersteller: Druckerei Berger, 3580 Horn
Angabengewähr: Kursorganisation, Inhalt und Planung mit Stand Septem-
ber 2023. Änderungen und Ergänzungen sind dem Veranstalter vorbehal-
ten. Auf Grund der langfristigen Planung sind organisatorisch bedingte Pro-
gramm- und Preisänderungen möglich. Alle Inhalte vorbehaltlich Satz- und 
Druckfehler.
Hinweis im Sinne des Gleichbehandlungsgesetzes: Im Sinne einer leich-
teren Lesbarkeit sind die verwendeten Begriffe, Bezeichnungen und Funkti-
onstitel zum Teil nur in einer geschlechtsspezifischen Formulierung ausge-
führt. Selbstverständlich stehen alle Veranstaltungen gleichermaßen allen 
Geschlechtern offen.
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Dir. DI Elfriede Schaffer

Leiterin der Abteilung Bildung, Bäuerinnen, Jugend
call  05 0259 26001
mail elfriede.schaffer@lk-noe.at

DI Martin Zauner

LFI-Bildungsmanagement
call  05 0259 26104
mail martin.zauner@lk-noe.at

Ing. Reinhard Polsterer 

LFI-Geschäftsführer
call  05 0259 26101
mail reinhard.polsterer@lk-noe.at 

Julia Neuwirth, BSc

LFI-Bildungsmanagement
call  05 0259 26114
mail julia.neuwirth@lk-noe.at 

DI Julia Steiner 

LFI-Bildungsmanagement
call  05 0259 23115
mail julia.steiner@lk-noe.at 

DI Carina Linauer

LFI-Bildungsmanagement
call  05 0259 26105
mail carina.linauer@lk-noe.at

DI Christine Haghofer

LFI-Bildungsmanagement
call  05 0259 26107
mail christine.haghofer@lk-noe.at

Dipl.-Päd. Ing. Irene Blasge

LFI-Bildungsmanagement
call  05 0259 26108
mail irene.blasge@lk-noe.at

Theresa Resch, BEd

LFI-Bildungsmanagement
call  05 0259 26106
mail theresa.resch@lk-noe.at

Dipl.-Päd. Ing. Michaela Wolfesberger

LFI-Bildungsmanagement
call  05 0259 26110
mail michaela.wolfesberger@lk-noe.at

Jennifer Bieder

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
call  05 0259 26100
mail jennifer.bieder@lk-noe.at

Raphaela Bandion

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
call  05 0259 26102
mail raphaela.bandion@lk-noe.at

Anja Zöchling 

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
call  05 0259 26103
mail anja.zoechling@lk-noe.at

Petra Kerschner

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
call  05 0259 26119
mail petra.kerschner@lk-noe.at

Birgit Mayerhofer

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
call  05 0259 26111
mail birgit.mayerhofer@lk-noe.at

Helga Friedrich

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
call  05 0259 26109
mail helga.friedrich@lk-noe.at
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ISO-Zertifizierung

Das LFI Niederösterreich ist nach den Kriterien der ISO 9001:2015 
zertifiziert und im Verzeichnis der ÖCERT-Qualitätsanbieter gelis-
tet. Es ist uns ein Anliegen, unser Qualitätsmanagementsystem 
ständig weiterzuentwickeln, um die Qualität unserer Dienstleis-
tung zu sichern.

Auskunft und Anmeldung

Die Anmeldestellen sind den jeweiligen Kursbeschreibungen zu ent-
nehmen. Auskünfte erhalten Sie dort sowie im Sekretariat des LFI.

Fehlende Daten, aktuelle Termine

Sofern Terminangaben oder sonstige Daten fehlen, war zum Zeit-
punkt der Erstellung dieses Programms noch keine Konkretisie-
rung möglich. Die einzelnen Veranstaltungen werden im wöchent-
lichen Bildungsprogramm in der Bauernzeitung und im Internet 
unter https://noe.lfi.at sowie www.landimpulse.at veröffentlicht 
bzw. können telefonisch erfragt werden.

LFI Kundenservice

Das Sekretariat des LFI erreichen Sie Mo-Do 08.00-16.00 Uhr und  
Fr 08.00-12.00 Uhr. 
Bitte beachten Sie bei Veranstaltungen in der LK St. Pölten, dass ab 
17.00 Uhr die Türen abgesperrt werden. Erkundigen Sie sich daher 
bitte bei Abendkursen beim jeweiligen Veranstalter über den Ein-
lass in die LK NÖ. 

Unsere Adresse: 
Ländliches Fortbildungsinstitut in der Landwirtschaftskammer NÖ, 
Wiener Straße 64, 3100 St. Pölten
call 05 0259 26100, mail lfi@lk-noe.at

Landimpulse Kundenservice

Landimpulse erreichen Sie Mo-Fr 08.00-14.00 Uhr unter  
T 02272 61157. Die Kontaktadressen der LFS sowie die Tage der 
offenen Tür finden Sie auf Seite 122.
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Anna Blauensteiner

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
call  05 0259 26113
mail anna.blauensteiner@lk-noe.at

Daniela Kaiser

LFI-Sekretariat, Kursassistenz
call  05 0259 26117
mail daniela.kaiser@lk-noe.at

BERATUNGSANGEBOTE DER 
LANDWIRTSCHAFTSKAMMER NÖ

In diesem Programm sind in jedem Kapitel die thematisch pas-
senden Beratungsangebote der Landwirtschaftskammer NÖ 
dargestellt. Für alle Beratungsangebote gilt:

Bei Beratungen am Hof, Feld oder Stall ist eine Anfahrts-
pauschale von 40 € zu bezahlen. Diese Pauschale ist in den 
einzelnen Kapiteln nicht extra angeführt und ist zusätzlich zu 
den ausgewiesenen Produktpreisen zu entrichten.



Innovation,  
Weiterbildung & 

Forschung

Landimpulse als Landesverband der Absolvent-
Innen landwirtschaftlicher Fach- & Berufsschu-
len in NÖ hat das landwirtschaftliche Versuchs-
wesen und die Weiterbildung im ländlichen 
Raum als zentrale Aufgaben. 

Dabei kommt der Nachhaltigkeit bei Produktion 
und Konsum sowie der Ressourcenschonung im-
mer größere Bedeutung zu. Unsere Zielgruppen 
sind sowohl KonsumentInnen als auch landwirt-
schaftliche Betriebe. 

AgroInnovation 
Feldversuche an 10 NÖ LFS, Umsetzung von 
Versuchsergebnissen, nationale & internationale 
Kooperationen, Vorträge & Feldtage. 
Versuchsergebnisse auf 
www.lako.at 
landw. Versuchs- und Lehrfilme  
auf www.agrovideos.at 

Motorsägenkurse 
Ein- und zweitägige Kurse für Motorsäge oder 
Freischneider mit unseren Spezialisten für 
sichere und effiziente Arbeit auch  
in anspruchsvollen Situationen. 

Imkerkurse 
Grund- und Praxiskurse für NeueinsteigerInnen 
und Fachkurse an 13 NÖ Standorten. 
Info: imker@neueinsteiger.at 

 ... im ländlichen Raum 

Landimpulse NÖ  |  A-3430 Tulln  |  Frauentorgasse 72-76
Michaela Jank-Frey +43 (0)2272 611 57  |  Rainer Vogler + 43 (0)676 59 57 626  |  office@landimpulse.at

www.landimpulse.at     www.kybeleum.at     www.agrovideos.at

Agrar- & Waldwerkstätten für Kinder 
Outdoor-Erlebnisse für Kindergärten und Schulen 
zu Themen wie Landwirtschaft, Lebensmittel, 
Klimaschutz oder Biodiversität mit  
ausgebildeten RangerInnen. 

  

  www.kybeleum.at  

Trockensteinmauernschule Österreich 
Wir vermitteln das von der UNESCO als 
immaterielles Kulturerbe anerkannte 
Naturhandwerk in dreitägigen Praxiskursen 
für Erwachsene oder in individuellen 
Workshops für Schulklassen. 
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ZUKUNFT 
IST JETZT.

GEMEINSAM DIE 
ZUKUNFT FORMEN.

DIGITALES LERNEN 
– wann und wo Sie mögen!

Onlinekurse und LIVE-Veranstaltungen im 
Internet 
– die perfekte Ergänzung zu den LFI-Kursangeboten!

Die modernen Technologien ermöglichen es, auch im Bereich 
der Bildung neue Wege zu gehen. Sie können zeit- und ortsun-
abhängig Kurse absolvieren. Modernes Lernen, das Rücksicht 
auf die betrieblichen Anforderungen und persönlichen An-
sprüche im Berufsleben nimmt.

Onlinekurse
Mit Onlinekursen (E-Learnings) können die Teilnehmenden je-
derzeit im selbst gewählten Ausmaß und Rhythmus den Kurs 
am eigenen Computer bzw. Tablet absolvieren. Der grundle-
gende Umgang mit Maus und Tastatur wird vorausgesetzt. 
Die mit Bild, Ton, Video, Anleitungen, Übungen, Wissenscheck 
und Checklisten gestalteten Kurse können jederzeit besucht 
werden.

Das LFI bietet Onlinekurse in folgenden 
Themenbereichen an:

 Ô Bauen, Energie und Technik
 Ô Direktvermarktung
 Ô EDV und Informationstechnologie
 Ô Pflanzenbau
 Ô Tierhaltung
 Ô Umwelt und Biolandbau
 Ô Forst- und Holzwirtschaft
 Ô Almwirtschaft
 Ô Unternehmensführung

Auch Weiterbildungsverpflichtungen wie TGD, Pflanzen-
schutz-Sachkunde, ÖPUL 2023 etc. können von zu Hause aus 
absolviert werden!

Nähere Informationen 
lfi.at/digitaleslernen

Webinare

Das Webinar ist ein Seminar, das zu einer bestimmten 
Zeit online via Internet stattfindet. Der Unterschied 
zu einem herkömmlichen Seminar ist jedoch, dass 
man an diesem Seminar bequem von zu Hause aus 
teilnehmen kann. Es ermöglicht den Teilnehmerin-
nen und Teilnehmern nicht nur das bloße Mitverfol-
gen des Vortrags/Seminars, sondern auch das akti-
ve Miteinbringen. Damit bieten Webinare eine tolle 
Möglichkeit zur Weiterbildung, ohne aufwendige und 
lange Fahrten auf sich nehmen zu müssen. 

Onlineseminare (-Workshops)

Bei einem Onlineseminar (-Workshop) sind zusätzlich 
die Teilnehmenden untereinander auch sicht- und 
hörbar. Die Teilnehmenden haben weiters die Mög-
lichkeit, sich in einer kleineren Gruppe in Onlineräu-
men auszutauschen. Sie sind bei einem Onlinesemi-
nar daher aktiver in den Kurs eingebunden, als dies 
bei einem Webinar der Fall ist.

Farminare®

Farminare® sind mobile Webinare, denn sie finden 
quasi LIVE am Feld, am Hof, im Wald, ... statt. Bei Far-
minaren® ist daher immer ein Bezug zu einer prakti-
schen Anwendung gegeben und es werden konkrete 
Demonstrationen (Maschinen, Tiere, Pflanzen udgl.) 
in die Veranstaltung eingebunden.

Cookinare

Cookinare sind spezielle Onlineseminare, denn sie 
finden quasi LIVE in der Küche statt. Bei Cookinaren 
ist daher immer ein Bezug zu einer praktischen An-
wendung gegeben und die Teilnehmenden können 
in der eigenen Küche mitkochen. Die Trainerinnen 
und Trainer/Seminarbäuerinnen und Seminarbauern 
bringen Ihnen das Wissen direkt nach Hause.
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Denk neu –  
innovative Ideen  
für meinen Hof

Im Fokus dieses Seminars steht die betrieb-
liche Weiterentwicklung durch die Umset-
zung neuer und innovativer Vorhaben. Die 
Teilnehmer:innen analysieren ihre derzeiti-
ge betriebliche und persönliche Situation, 
danach werden gemeinsam Ideen für den 
Betrieb gesammelt, bewertet und ausgear-
beitet. Auf kreativem Wege wird vermittelt, 
in andere Rollen zu schlüpfen und den Be-
trieb aus anderen Blickwinkeln zu betrach-
ten. Im Seminar wird kein fertigtes Konzept 
zur Umsetzung einer Idee erarbeitet! Ziel ist 
es, die Ist-Situation zu analysieren und da-
von mögliche Schritte zur Weiterentwick-
lung abzuleiten.
Zielgruppe: Landwirt:innen, die auf der Su-
che nach neuen Ideen für ihren Betrieb sind
user	 Ing. Sandra Preisinger, 
 Johanna Mostböck
plus	 25 € gefördert, 90 € ungefördert

 Ô 3-0082188
time	 Mi. 29.11.2023; 09:00-16:30 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

 Ô 3-0082191
time	 Mi. 10.01.2024; 09:00-16:30 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

 Ô 3-0082193
time	 Mo. 12.02.2024; 09:00-16:30 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Anmeldung: lk-projekt, T 05 0259 42300 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Denk neu – Modul II:  
Wie setze ich meine  
innovative Idee um?

Sie haben eine neue, innovative Idee, die Sie 
gerne auf Ihrem Betrieb umsetzen möchten? 
In diesem Seminar erfahren Sie die Grund-
lagen, die Sie für die Umsetzung eines sol-
chen Vorhabens brauchen. Die richtige und 
realistische Zieldefinition, Erarbeitung ein-
zelner Projektschritte, Ressourcen- und Kos-
tenplanung sowie der Umgang mit Risiken 
und Konflikten werden in diesem Seminar 
vermittelt. Am Ende findet eine Exkursion zu 
einem innovativen Betrieb statt, wo der/die 
Betriebsführer:in persönlich von seinen/ihren 
eigenen Entwicklungen und Erfahrungen be-
richtet und für Fragen und Diskussionen zur 
Verfügung steht.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern, die ein 
neues Projekt auf ihrem Betrieb umsetzen 
möchten
user	 Johanna Mostböck, 
 Dr. Josef Hainfellner
plus	 25 € gefördert, 90 € ungefördert

 Ô 3-0082240
time	 Mi. 21.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: lk-projekt, T 05 0259 42300 
 bis 14.02.2024 

UNTERNEHMENS-
FÜHRUNG

ARBEITSKREIS 
UNTERNEHMENSFÜHRUNG 

Erfolgreiche Betriebsführerinnen und Be-
triebsführer kennen die Leistungsdaten 
ihrer Tiere, die Hektarerträge und den ak-
tuellen Holzpreis. Zusätzlich beschäftigen 
sie sich intensiv mit ihren betrieblichen und 
privaten Finanzen. Die Arbeitskreise Un-
ternehmensführung bieten Betrieben aller 
Produktionsbereiche eine wertvolle Un-
terstützung, um betriebliche Geldflüsse zu 
erfassen und auszuwerten. Landwirt:innen 
und Landwirte sind mehr denn je als Unter-
nehmerinnen bzw. Unternehmer gefordert!

Wichtige Fragen, die sich Betriebsleiterin-
nen und Betriebsleiter stellen sollten:
• Welches Haushaltseinkommen wird 

erwirtschaftet?
• Welche Betriebszweige haben wie viel 

zum Einkommen beigetragen?
• Wie hoch ist der jährliche Privatver-

brauch?
• Reicht das Haushaltseinkommen aus, 

um den Verbrauch abzudecken?
• Wie hat sich das Eigenkapital in den 

letzten Jahren entwickelt?
• Wie entwickelt sich die Zahlungsfä-

higkeit?

Der Arbeitskreis Unternehmensführung 
unterstützt die Betriebe mit Weiterbildung, 
Datenaufzeichnung, Kennzahlenauswer-
tung sowie Fachberatung.
Zielgruppe: zukunftsorientierte Land-
wirt:innen mit Interesse an einer computer-
unterstützten Buchführung; Betriebe, die 
für den „Grünen Bericht“ Buch führen 

user	 Ing. Thomas Kern, Ing. Robert Höllerer
plus	 75 € Mitgliedsbeitrag pro Jahr (gefördert)

BETRIEBSWIRTSCHAFT 
UND INNOVATIONEN

b¦u¦s - bäuerliches  
Unternehmer:innenseminar 

b¦u¦s ist eine systematisch aufgebaute und 
nach neuesten Erkenntnissen entwickelte 
Trainingsreihe für Landwirtinnen und Land-
wirte, die sich und ihren Betrieb weiterent-
wickeln wollen. In einer kompakten (9 x 2 
Trainingstage), modernen und hoch effizi-
enten Trainingsreihe werden die zentralen 
unternehmerischen Kompetenzen modular 
aufeinander aufbauend vermittelt. Schritt 
für Schritt und ganz praxisnah erarbeiten die 
Teilnehmer:innen ihre unternehmerischen 
Kompetenzen, wenden diese direkt an und 
arbeiten an ihrem individuellen Betriebs- 
wie auch persönlichen Erfolgskonzept. Der 
Schwerpunkt wird auf Kompetenzentwick-
lung in wichtigen unternehmerischen Berei-
chen wie z.B. Persönlichkeitsstruktur, Kom-
munikation, Marketing, Projektmanagement 
und Betriebswirtschaft gelegt. Dabei liegt 
b¦u¦s ein ganzheitlicher Ansatz zugrunde: Be-
trieb, Betriebsleiter und Umfeld werden nicht 
losgelöst voneinander, sondern als System 
betrachtet und entwickelt. 
Zielgruppe: Landwirt:innen, die sich und 
ihren Betrieb unternehmerisch weiterentwi-
ckeln wollen 
user	 Trainer:innen der Andreas-Hermes-
 Akademie
plus	 auf Anfrage 

Lehrgangsstart: Jänner 2024
Dauer: 9 Module zu 2 Tagen (144 UE),
aufgeteilt auf 3 Kurswinter
Online-Infoabend: Mo. 04.12.2023; 
19:00-21:00 Uhr
Information: LFI NÖ, T 05 0259 26104
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Exkursion: "Denk neu –  
innovative Betriebe erleben"

Bei dieser Veranstaltungsreihe wird jeweils 
ein Betrieb besichtigt, der neue und zu-
kunftsfähige Ideen erfolgreich umgesetzt 
hat. Die Betriebsführer:innen erzählen von 
den Veränderungen am Betrieb und geben 
Einblicke, wie sie die damit verbundenen He-
rausforderungen gemeistert haben. Seitens 
der Innovationsverantwortlichen der LK NÖ 
gibt es Impulse zu Veränderungen, Innova-
tion und neuen Wegen. Es werden Höfe mit 
verschiedenen Produktionsschwerpunkten 
besucht. Es sollen neue und innovative Ideen 
für die Umsetzung neuer Vorhaben am eige-
nen Betrieb gewonnen werden.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern, die auf 
der Suche nach neuen Ideen für ihren Betrieb 
sind
user	 Ing. Sandra Preisinger, Johanna Mostböck
plus	 20 € gefördert, 75 € ungefördert

 Ô 3-0082665
time	 Di. 07.05.2024; 14:30-17:00 Uhr
pin	 Zwettl, Wurmhof Familie Thaller

 Ô 3-0082668
time	 Mi. 15.05.2024; 14:30-17:00 Uhr
pin	 Rohrau, Bio-Pilzzucht Reiser

 Ô 3-0082670
time	 Di. 18.06.2024; 14:30-17:00 Uhr
pin	 Wieselburg, Wurzers Erdbeer-, 
 Heidelbeer- und Kürbishof

 Ô 3-0082671
time	 Do. 20.06.2024; 14:30-17:00 Uhr
pin	 Obritz, Weinviertler Weinbergschnecke

Anmeldung: lk-projekt, T 05 0259 42300 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Neu-/Quereinstieg  
in die Landwirtschaft –  
worauf ist zu achten?

In diesem Tagesseminar werden betriebs-
wirtschaftliche und rechtliche Grundlagen 
für Neu- und Quereinsteiger:innen in die 
Landwirtschaft erläutert. Im Seminar erhal-
ten Sie insbesondere einen Überblick über 
die Betriebsgründung inkl. Fördermöglich-
keiten, die Abgrenzung zwischen Landwirt-
schaft und Gewerbe, die Voraussetzungen 
für eine Bauführung im Grünland und die 
Erfordernisse im Grundverkehr. Darüber hi-
naus werden wichtige betriebswirtschaft-
liche Kennzahlen und der Weg zur Ermitt-
lung dieser erläutert. Es sind jedoch nicht 
nur „Neueinsteiger:innen“ in die Landwirt-
schaft herzlich eingeladen. Auch potenzielle 
Hofnachfolger:innen können bereits Gelern-
tes auffrischen und erfahren Aktuelles zu In-
vestitionsförderung und Erstniederlassungs-
prämie.
Zielgruppe: Einsteiger:innen in die Land-
wirtschaft
user	 Markus Böhm BSc, 
 Ing. Mag. Alfred Kalkus
plus	 45 € pro Person

 Ô 3-0082927
time	 Do. 23.11.2023; 09:00-16:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0082928
time	 Do. 04.04.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25000 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Mein Betriebskonzept 

Onlinekurs
In diesem Onlinekurs lernen Sie Schritt für 
Schritt die Inhalte des Betriebskonzepts ken-
nen und wie Sie die Daten Ihres Betriebes in 
die Eingabemaske des elektronischen Be-
triebskonzepts einfügen können. Die Daten 
für die Kalkulation des Ausgangsjahres für 
das Betriebskonzept sowie der beschreiben-
de Teil (Ziele und Strategien) für den Betrieb 
sind weitgehend von den Landwirt:innen 
selbst zu erfassen. Der Onlinekurs zeigt Ihnen 
auf, was bei der Eingabe der allgemeinen 
Grunddaten zu beachten ist.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern, die vor 
konkreten Investitionen stehen, die ein Be-
triebskonzept aufgrund der Vorgaben der LE 
23-27 erstellen wollen und klare Vorstellun-
gen über Ziele, Strategien und das geplante 
Projekt haben; Antragsteller:innen für Exis-
tenzgründungsbeihilfen
plus	 20 € pro Person
Dauer: 2 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

Schwankende Preise,  
hohe Zinsen –  
Kostenmanagement in der  
Landwirtschaft

Die derzeitige Marktsituation stellt viele 
landwirtschaftliche Betriebe vor Herausfor-
derungen. Schwankende Preise, steigende 
Fixkosten und hohe Zinsen verlangen ein 
gezieltes Kostenmanagement. 
Im Seminar wird den Teilnehmer:innen eine 
umfassende Einführung in die Einkommens-
sicherung in der Landwirtschaft geboten. 
Es wird vor allem darauf eingegangen, wie 
Kosten optimiert werden können, um auch 
in Zeiten volatiler Märkte wirtschaftlich er-
folgreich zu sein.
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 DI Gerald Biedermann, 
 Ing. Thomas Kern, 
 Lisa Digruber
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082968
time	 Do. 23.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Wiener Neustadt

 Ô 3-0082502
time	 Mo. 27.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0082504
time	 Mi. 29.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten

 Ô 3-0082963
time	 Mi. 06.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Korneuburg

 Ô 3-0082505
time	 Do. 07.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25000 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Webinar: Arbeitsorganisation in 
der Rinderhaltung

Zeitmanagement bringt Lebensqualität
Die Arbeit gut zu organisieren und die Zeit 
konsequent zu nutzen – das sind Vorausset-
zungen für die wirtschaftliche Produktion auf 
zukunftsorientierten Tierhaltungsbetrieben. 
Dabei ist ein auf den Betrieb abgestimmtes 
Arbeits- und Zeitmanagement nicht nur mit-
entscheidend für den wirtschaftlichen Erfolg, 
sondern auch für die Lebensqualität der Bäu-
erinnen und Bauern.
Im Webinar werden der Wert des Produkti-
onsfaktors Arbeit, Möglichkeiten der Arbeits-
organisation und -planung und auch kon-
krete Lösungen zur Arbeitszeiteinsparung 
besprochen.
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
Mitzubringen: Computer, Laptop oder Ta-
blet; Breitbandinternet; Headset bzw. Kopf-
hörer
user	 DI Gerald Biedermann, Dr. Marco Horn
plus	 25 € pro Person

 Ô 3-0082934
time	 Mi. 06.12.2023; 09:00-11:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, 
 T 05 0259 25000 bis 30.11.2023
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Be- und Verarbeitung  
am landwirtschaftlichen Betrieb

mit Hilfe der Investitionsförderung und einer 
richtigen Kalkulation
In diesem Seminar werden die wichtigsten In-
halte zur Richtlinie der Investitionsförderung 
im Bereich der Be- und Verarbeitung vermit-
telt und die wesentlichen Grundlagen einer 
richtigen Produktpreiskalkulation erläutert. 
Mit der GAP 2023-27 kommt es auch zu einer 
wesentlichen Änderung im Bereich der LE-
Projektförderungen. Investitionsförderanträ-
ge im Bereich der Be- und Verarbeitung inkl. 
der Vermarktung (z.B.: Verkostungsräume 
in der Weinvermarktung, Käsereiprodukte, 
Fleischverarbeitung, Obstverarbeitung etc.) 
werden in dieser GAP-Periode im Bereich 
der Investitionenförderung in Diversifizie-
rungsaktivitäten abgewickelt und finden zu 
einem erheblichen Teil keine Anwendung 
mehr in der Investitionsförderung landwirt-
schaftlicher Erzeugung. Das Seminar soll die 
Abgrenzung dieser beiden Maßnahmen auf-
zeigen, die Fördervoraussetzungen klären 
und weitere wichtige Inhalte dazu vermit-
teln. Ein wesentlicher Aspekt der Antragsge-
nehmigung ist die positive Wirtschaftlichkeit 
einer geplanten Investition. Um dies laufend 
zu überprüfen, werden wichtige Grundsätze 
einer Kostenkalkulation der zu erzeugenden 
Produkte näher gebracht. Diese Grundzüge 
der Berechnungen finden auch Anwendung 
in einer eventuell notwendigen Betriebskon-
zepterstellung.
Zielgruppe: be- und verarbeitende Betriebe 
sowie Interessent:innen am Einstieg in diesen 
Produktionszweig
user	 Ing. Thomas Kern, Markus Böhm BSc

 Ô 3-0082508
 Präsenzkurs
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert
time	 Mi. 08.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Krems

 Ô 3-0082509
 Webinar
plus	 20 € pro Person
time	 Di. 16.01.2024; 19:00-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25000 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Getreide –  
top gelagert und vermarktet

Beim Getreideverkauf reichen die Möglich-
keiten von der klassischen Pool-Vermarktung 
über die Lohnlagerung beim Handelspart-
ner bis zur Eigenlagerung mit dem späteren 
Verkauf ab Hof. Zudem gibt es zahlreiche 
Modelle zur Preisabsicherung. Im Zuge des 
Seminars soll ein Überblick gegeben und die 
Wirtschaftlichkeit verschiedener Vermark-
tungs- und Lagerungsalternativen auf Basis 
der letzten Jahre analysiert werden. Auch die 
baulichen Möglichkeiten verschiedener La-
gerungssysteme werden angesprochen.
Sie können abschätzen, welche Vermark-
tungsmöglichkeiten für Sie interessant sind 
und wo Vorteile und Risiken liegen.
Zielgruppe: Landwirt:innen mit 
Marktfruchtanbau
user	 DI Martin Schildböck, 
 Ing. Johannes Spangel, 
 DI Gerald Biedermann
plus	 30 € pro Betrieb gefördert, 
 60 € ungefördert

 Ô 3-0082964
time	 Mi. 08.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Hollabrunn

 Ô 3-0082506
time	 Do. 16.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

 Ô 3-0082507
 Webinar
plus	 25 € pro Person
time	 Mi. 22.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25000 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Webinar:  
Investitionsförderung nutzen – 
wie investieren?

Das Webinar behandelt das Thema betrieb-
liche Investitionen. Neben wirtschaftlichen 
Aspekten werden auch die wichtigsten Inhal-
te zur Richtlinie der Investitionsförderung im 
Bereich der Urproduktion vermittelt. So er-
fahren Sie, welche betrieblichen Kennzahlen 
im Vorfeld wichtig sind, welche aktuellen För-
dermöglichkeiten zur Verfügung stehen und 
wie man Investitionen auf ihre Wirtschaft-
lichkeit beurteilt. Mittels Leitfaden wird die 
durchdachte Planung einer Investition erläu-
tert und auf mögliche Risiken hingewiesen.
Zielgruppe: Landwirt:innen, die ihren 
Betrieb weiterentwickeln wollen
user	 Ing. Thomas Kern
plus	 25 € pro Person

 Ô 3-0082488
time	 Di. 12.12.2023; 09:00-11:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25120 
 bis 05.12.2023

Webinar:  
Pachtpreise und Fruchtfolge  
mit den interaktiven  
Deckungsbeiträgen selbst  
kalkulieren

Die Höhe der wirtschaftlich tragbaren Pacht-
leistungen hängt vom erzielbaren Gesamtde-
ckungsbeitrag der Fruchtfolge ab. Mit Hilfe 
der erweiterten interaktiven Deckungsbei-
träge lassen sich Fruchtfolgen betriebswirt-
schaftlich analysieren und entsprechende 
Entscheidungen ableiten - neben der Wirt-
schaftlichkeit verschiedener Kulturen lässt 
sich auch die wirtschaftlich verträgliche 
Pachthöhe eruieren. Im Webinar werden die 
Teilnehmer:innen entsprechend befähigt, 
ihre eigenen Deckungsbeiträge zu errechnen 
und darauf aufbauend fundierte Betriebsent-
scheidungen zu treffen.
Zielgruppe: Ackerbäuerinnen und 
Ackerbauern
user	 DI Gerald Biedermann
plus	 20 € pro Person

 Ô 3-0082931
time	 Mo. 11.12.2023; 09:00-11:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25000 
 bis 04.12.2023

BILDUNGSGUTSCHEINE

MUSTER

MUSTER

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.
LFI-Bildungsgutscheine sind Geschenke für 
jede:n und für jeden Anlass – ein wertvolles 
Geschenk fürs Leben. Der Gutschein ist in 
jeder beliebigen Höhe erhältlich und kann 
bei allen LFI Veranstaltungen in Nieder-
österreich eingelöst werden. Auf Wunsch 
stellen wir den Gutschein auch für spezielle 
Veranstaltungen aus.

Gutscheine und nähere Informationen 
erhalten Sie beim LFI-Kundenservice
T 05 0259 26100, E lfi@lk-noe.at



11

U
N

T
E

R
N

E
H

M
E

N
S

F
Ü

H
R

U
N

G

AUFZEICHNUNG UND 
BUCHFÜHRUNG

Erfolg durch gesamtbetriebliche 
Aufzeichnungen

Aufzeichnen - Auswerten - Entscheiden
Wie viel verdiene ich pro Jahr in der Land- 
und Forstwirtschaft? Welche Betriebszwei-
ge laufen gut? Wie viel wird jährlich privat 
verbraucht? Welches Kreditvolumen kann 
ich bewältigen? Diese und weitere zentrale 
Fragen können Sie mit Hilfe der gesamtbe-
trieblichen Aufzeichnungen beantworten 
und somit die richtigen Weichen für Ihren 
Betrieb stellen. Im Seminar erlernen Sie die 
Grundlagen der Buchführung, erforderliche 
Schritte beim Aufzeichnen, Gewinnermitt-
lungsarten in der Landwirtschaft und üben 
die Bedienung der Buchführungssoftware 
sowie die Interpretation des eigenen Jahres-
abschlusses. Vorkenntnisse sind dafür nicht 
notwendig. Zusätzlich runden zwei Beratun-
gen am Betrieb das Seminar ab, um Sie opti-
mal von der Inventur bis zum Jahreswechsel 
zu begleiten. Dieses Seminar ist geeignet für 
Betriebsführer:innen, welche in den Arbeits-
kreis Unternehmensführung (wieder) einstei-
gen wollen bzw. allgemein daran interessiert 
sind.
Zielgruppe: Landwirt:innen, die gesamt-
betriebliche Aufzeichnungen mittels EDV-
Software durchführen wollen bzw. Neu- u. 
Wiedereinsteiger:innen in den Arbeitskreis 
Unternehmensführung
user	 Ing. Robert Höllerer, Ing. Thomas Kern
plus	 130 € pro Betrieb gefördert (Paketpreis),  

650 € ungefördert (Paketpreis), 
 60 € pro Betrieb gefördert (Modul 1)
 Dauer: 20 UE

 Ô 3-0082495
time	 Startveranstaltung: Mi. 13.12.2023; 
 09:00-16:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten

 Ô 3-0082957
time	 Startveranstaltung: Do. 14.12.2023; 
 09:00-16:00 Uhr
pin	 BBK Hollabrunn

 Ô 3-0082496
 Webinar
time	 Mo. 18.12., Di 19.12. und 
 Mi 20.12.2023; 18:00-20:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25120 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

BETRIEBSFÜHRUNG, 
AUFZEICHNUNGEN

Gesamtbetriebliche Aufzeichnungen
kostenfrei, 
Martin Heigl, T 05 0259 25106

Kredit-Check
Stunde 150 €, 
Martin Karner, T 05 0259 21000

Arbeitskreis Unternehmensführung
Jahresbeitrag 75 €,
Thomas Kern, T 05 0259 25108

Markt und Preise
kostenfrei, 
Marianne Priplata-Hackl, T 05 0259 25111

BETRIEBSPLANUNG

Einkommensermittlung
Pauschale 160 €, 
BW-Berater:in der BBK oder 
Gerald Biedermann, T 05 0259 25104

Sanierungsberatung
Pauschale 210 €, 
Martin Heigl, T 05 0259 25106

Betriebskonzept
Pauschale 240/300 €, 
BW-Berater:in der BBK 

Erbhoffeststellung
Pauschale 120/240 €, 
Martin Heigl, T 05 0259 25106

Betriebsplanung
Pauschale 240 €, 
BW-Berater:in der BBK oder 
Gerald Biedermann, T 05 0259 25104

Betriebswirtschaftliche Kalkulationen
Stunde 40 €, 
Gerald Biedermann, T 05 0259 25104

Innovationen
kostenfrei, 
Johanna Mostböck, T 05 0259 42302

Innovationen Projektbegleitung 
Stunde 42 €, 
Johanna Mostböck, T 05 0259 42302

Betriebswirtschaft
kostenfrei, 
BW-Berater:in der BBK oder
Gerald Biedermann, T 05 0259 25104

BEWERTUNG, 
ENTSCHÄDIGUNG

Schadensbewertung und 
Wertermittlung Landwirtschaft
Stunde 60 €, Kammersekretäre, 
Florian Etz, T 05 0259 25103

Bewertung und Entschädigung 
Landwirtschaft
kostenfrei, 
Kammersekretäre oder 
Florian Etz, T 05 0259 25103

FÖRDERUNG

Beratung zur Investitionsförderung, 
Existenzgründungsbeihilfe, Konsoli-
dierung und Diversifizierung
kostenfrei, 
BW-Berater:in der BBK 

Beratung zur Abrechnung der Investiti-
onsförderung
Pauschale bis 10 Rechnungen: 60 €, 
darüber hinaus für jede weitere Rg. 2 €,
zusätzlich für Rechnungsaufstellung: 
bis 10 Rg. 15 €, für jede weitere Rg. 1,50 €,
BW-Berater:in der BBK 

Beratung zur Abrechnung nationaler 
Förderung Bund und Land
Pauschale bis 5 Rechnungen: 20 €, 
6 – 20 Rg.: 30 €, mehr als 20 Rg.: 40 €
BW-Berater:in der BBK 

Allgemeine Grundberatung zu natio-
nalen Förderungen Bund und Land
kostenfrei, 
BW-Berater:in der BBK 

Allgemeine Grundberatung Investiti-
onsförderung, Existenzgründungsbei-
hilfe, Konsolidierung und Diversifizie-
rung
kostenfrei, 
BW-Berater:in der BBK oder
Böhm Markus, T 05 0259 25123

INVEKOS–Beratung 
kostenfrei, 
Andreas Schlager, T 05 0259 29401
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Programmschulung  
LBG Business

Bei dieser Programmschulung zum Aufzeich-
nungsprogramm LBG Business Agrar sollen 
die allgemeinen Programmfunktionen, eine 
korrekte Betriebsanlage sowie die Möglich-
keit des Bankimports der Kontobewegungen 
aufgezeigt werden. Die Teilnehmer:innen 
haben dabei die Möglichkeit, mit Hilfe eines 
Schulungszugangs die einzelnen Schritte im 
Programm unmittelbar auch umzusetzen. 
Der Fokus liegt dabei besonders auf der Er-
füllung der Vorgaben zum Aufzeichnungsbo-
nus im Rahmen der Erstniederlassung.
Zielgruppe: Betriebe, die eine elektro-
nische Einnahmen-Ausgaben-Rechnung 
durchführen wollen; sehr gut geeignet für 
Betriebsleiter:innen, die den Aufzeichnungs-
bonus beantragt haben sowie für jene, die 
Interesse an gesamtbetrieblichen Aufzeich-
nungen haben
user	 Ing. Robert Höllerer
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0082497
time	 Fr. 19.01.2024; 08:30-12:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0082966
time	 Di. 30.01.2024; 08:30-12:30 Uhr
pin	 BBK Amstetten

 Ô 3-0082498
 Webinar
plus	 20 € pro Person
time	 Mo. 29.01.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25120 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Alternativen zur Pauschalierung

Ein Vorteil für meinen Betrieb?
In einem Halbtagesseminar werden die Än-
derungen zur Pauschalierungsverordnung, 
zur Buchhaltungspflicht und zur SVS-Option 
besprochen - mit den Schwerpunkten Voll-
pauschalierung, Teilpauschalierung, Ein-
nahmen-Ausgaben-Rechnung sowie einem 
möglichen Wegfall der Buchhaltungsver-
pflichtung. Es werden sowohl die Grundla-
gen, Aufzeichnungsverpflichtungen und der 
Wechsel innerhalb der vier Gewinnermitt-
lungsarten erörtert. Dabei geht es um Gren-
zen, Einkommensermittlung, Aufzeichnungs-
verpflichtung und Basisinformationen zur 
SVS-Option. Damit soll eine Entscheidungs-
grundlage zur passenden Gewinnermittlung, 
zum Einstieg in die SVS-Option oder auch in 
die Regelbesteuerung dargelegt werden.
Zielgruppe: Betriebe, bei denen aufgrund 
der Änderungen bei der Buchhaltungspflicht 
und der Pauschalierungsverordnung eine 
Änderung der Gewinnermittlung zulässig 
ist; Betriebe, bei denen aufgrund der ver-
änderten Rahmenbedingungen zur Sozial-
versicherungsoption ein Ausstieg aus dem 
pauschalen System der Beitragsberechnung 
interessant erscheint.

Aufzeichnungsbonus /  
Einnahmen-Ausgaben-Rechnung

Im Rahmen dieses Seminars werden die we-
sentlichen Inhalte zur Erfüllung der Vorgaben 
zum Aufzeichnungsbonus vermittelt. Diese 
umfassen die Grundlagen zu einer Einnah-
men-Ausgaben-Rechnung - was fällt unter 
betriebliche Einnahmen bzw. Ausgaben, 
Abgrenzung zu Privat, Erstellung eines Anla-
geverzeichnisses sowie Ermittlung der erfor-
derlichen Kennzahlen inkl. Kennzahlenblatt.
Zielgruppe: Betriebe, die eine Einnahmen-
Ausgaben-Rechnung durchführen wollen. 
Besonders gut geeignet für Betriebslei-
ter:innen, die den Aufzeichnungsbonus im 
Rahmen der Erstniederlassung beantragt 
haben.
user	 Ing. Robert Höllerer
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0083620
time	 Mo. 30.10.2023; 19:00-22:00 Uhr
pin	 BBK Korneuburg

 Ô 3-0082475
time	 Di. 31.10.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten

 Ô 3-0083628
time	 Di. 07.11.2023; 18:30-21:30 Uhr
pin	 BBK Baden und Mödling

 Ô 3-0082477
time	 Mo. 11.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Zwettl

 Ô 3-0082481
time	 Di. 12.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Petersbaumgarten, GH Pichler Peter

 Ô 3-0082956
time	 Do. 11.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Hollabrunn

 Ô 3-0082479
time	 Di. 16.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

 Ô 3-0082493 
 Webinar
plus	 20 € pro Person
time	 Mo. 08.01.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0082494
 Webinar
plus	 20 € pro Person
time	 Mi. 31.01.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25120 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

user	 Ing. Robert Höllerer
plus	 25 € pro Betrieb gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0082958
time	 Mi. 31.01.2024; 08:30-12:30 Uhr
pin	 BBK Amstetten

 Ô 3-0082499
time	 Fr. 02.02.2024; 08:30-12:30 Uhr
pin	 Petersbaumgarten, GH Pichler Peter

 Ô 3-0082500 
 Webinar
time	 Di. 30.01.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0082501
 Webinar
time	 Do. 29.02.2024; 08:30-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25120 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Was sagt mir mein  
Jahresabschluss?

Im Rahmen dieses Seminars erhalten Sie 
eine Erklärung Ihres betriebswirtschaftlichen 
Jahresabschlusses und eine entsprechende 
Interpretation des eigenen Ergebnisses. Dar-
aus können Rückschlüsse auf die Wirtschaft-
lichkeit, die Stabilität und die Liquidität des 
Betriebes gezogen werden - als Basis für be-
triebliche Entscheidungen. Zusätzlich erhal-
ten Sie Orientierungshilfe und Hintergrund-
informationen zum Grünen Bericht bzw. dem 
eigenen Jahresabschluss.
Zielgruppe: Betriebsleiter:innen, die freiwil-
lig Aufzeichnungen für den Grünen Bericht 
führen
Voraussetzung: Aufzeichnungen über den 
eigenen Betrieb (für den Grünen Bericht). 
Eine Teilnahme ist nur für Grüne Bericht-Be-
triebe möglich.
user	 Ing. Robert Höllerer
plus	 30 € pro Betrieb gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082959
time	 Do. 16.11.2023; 08:30-12:30 Uhr
pin	 Vitis, GH Pichler

 Ô 3-0082961
time	 Fr. 17.11.2023; 08:30-12:30 Uhr
pin	 BBK Wiener Neustadt

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25120 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 
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Sie möchten Ihren Betrieb weiterentwi-
ckeln und haben ein größeres Vorhaben 
geplant? Der Onlinekurs zeigt Ihnen, was 
bei der Eingabe der allgemeinen Grund-
daten bei der Erstellung eines Betriebs-
konzepts zu beachten ist.

• Mein Betriebskonzept (1,5h, 20 €)

Nach der Anmeldung zum Onlinekurs 
auf lfi.at erhalten Sie Ihre persönlichen 
Zugangsdaten für die Lernplattform eLFI. 
Mit den Zugangsdaten ist der Kurs ein 
Jahr lang verfügbar. Nach erfolgreicher 
Absolvierung können Sie Ihre Teilnahme-
bestätigung selbst ausdrucken.

Anmeldung und nähere
Informationen unter
lfi.at/onlinekurse

DIGITALISIERUNG 
UND EDV

Filmen mit dem Smartphone 

Onlinekurs
Dieser Onlinekurs eignet sich für Personen, 
die gerne mit dem Smartphone filmen und 
ihre Fertigkeiten erweitern wollen sowie für 
jene, die Video-Content für Social Media pro-
duzieren wollen. Lernen Sie, professionellen 
Video-Content für Facebook, YouTube, Insta-
gram oder Präsentationen möglichst günstig 
zu produzieren. Von der Vorbereitung über 
Filmen und Schneiden bis zum fertigen Video-
Export wird in anschaulichen Sequenzen alles 
gezeigt, um Videos für private oder betriebli-
che Zwecke zu produzieren. Darüber hinaus 
wird das Filmen und Schneiden von Interviews 
und Video-Statements mit dem Handy erklärt.
plus	 30 € pro Person
 Dauer: 3 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

Onlinekurs: Fotobearbeitung  
mit Snapseed  

Onlinekurs
Lerne mit der kostenlosen App Snapseed dei-
ne Fotos zu bearbeiten - direkt am Handy oder 
auch am Laptop oder Tablet. In 19 Lektionen 
erhältst du die effektivsten Tipps, wie du Fotos 
für Social Media, deine Website, die interne 
Kommunikation oder nur für dich Urlaubsgrü-
ße professionell aufbereiten kannst. In diesem 
Einsteiger-Kurs lernst du Schritt für Schritt, wie 
man Snapseed bedient, Fotos importiert, ein-
zelne Bildbereiche bearbeitet, Text hinzufügt, 
Farbstiche entfernt, Filter erstellt und anwen-
det, Bildfehler retuschiert und vieles mehr. Du 
findest in der Dateiablage auch die verwende-
ten Foto-Dateien der Lektionen zum Down-
load. Du kannst sie dir einfach auf das Smart-
phone herunterladen und somit auf deinem 
eigenen Smartphone Fotos bearbeiten.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern, die Fo-
tos auf schnellem Wege bearbeiten wollen
Voraussetzungen: Grundkenntnisse im Um-
gang mit der EDV; Computer, Laptop oder Tab-
let mit aktuellem Browser (Google Chrome, Mi-
crosoft Edge, Mozilla Firefox oder Apple Safari), 
Lautsprecher; Breitbandinternet empfohlen
plus	 25 € pro Person
 Dauer: 2 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.
Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

Onlinekurs UE €

Word 365-2019 Grundlagen 7  59

Word 365-2019 Fortgeschritten 10  59

Excel 365-2019 Grundlagen	 9  59

Excel 365-2019 Fortgeschritten 8  59

PowerPoint 365-2019 Grundlagen	 7 59

PowerPoint 365-2019 
Fortgeschritten	

6 	59

Outlook 365-2019 Grundlagen 7  59

Office 2016/2019 Umstieg 3  39

Windows 10 Grundlagen 7 59

Windows 10 Umstieg 2 39

Office 365-2019 Grundlagen 
(Word, Excel, PowerPoint, Outlook)

30 159

EDV-Anwendersoftware –   
Onlinekursangebote 

In diesen Onlinekursen können Sie sowohl als 
Einsteiger:in als auch als Fortgeschrittene:r 
Ihre Kenntnisse erweitern und vertiefen. In 
diesen Lernprogrammen werden von der 
grundlegenden Bedienung über die ein-
zelnen Programmfunktionen bis hin zur 
Lösungsfindung von komplexen Aufgaben-
stellungen alle Bereiche praxisgerecht vor-
gestellt.

Anmeldung und Information: LFI NÖ, 
T 05 0259 26100 bzw. E lfi@lk-noe.at 

Webinar: Mein Jahresabschluss –  
Kennzahlenberechnung und  
Bilanzanalyse

Im Rahmen dieses Webinars werden die Vor-
teile aufgezeigt, welche ein Jahresabschluss 
für die Unternehmensführung bringt. Dabei 
werden die wichtigsten Kennzahlen und die 
Berechnungsschritte einer Bilanzanalyse auf-
gezeigt und wie die Kennzahlen daraus inter-
pretiert werden können.
Zielgruppe: Betriebsleiter:innen, die mehr 
aus ihrer Buchhaltung/ihrem Jahresabschluss 
herausholen wollen und welche die Bilanz-
analyse zur Betriebsführung nutzen wollen
user	 Ing. Robert Höllerer
plus	 20 € pro Person

 Ô 3-0082486
time	 Mi. 28.02.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0082487
time	 Di. 26.03.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25120 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

MEIN 
BETRIEBSKONZEPT

KURSE & TRAINER:INNEN

Möchten Sie mehr über unsere 
Trainer:innen und Kurse erfahren?

Kein Problem! In der Kursbeschreibung 
auf unserer Website finden Sie alle Infor-
mationen darüber, wer bei der Veranstal-
tung trainiert. 

In der Online-Kurssuche können Sie auch 
gezielt nach Termin, Bezirk, Fachbereich, 
Fachgruppe oder Anrechenbarkeiten  
filtern. 

Mit der Eingabe der Kursnummer kom-
men Sie direkt zur Kursbeschreibung – so 
einfach kann Fortbildung sein!
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AKTUELLE AGRARISCHE ONLINEKURSANGEBOTE

Derzeit stehen Ihnen folgende Kurse zur Verfügung:

Maßnahme Stunden 
(UE)

Kosten Anrechen-
barkeit

Lebensmittelhygieneschulung 2 15 €  

Onlineschulung Allergeninformation 1,5 15 €  

TGD-Onlinekurs: Schutz vor Infektionskrankheiten am landwirtschaftlichen Betrieb 2 25 € 2h TGD

TGD-Onlinekurs: Eutergesundheit erhalten - vorbeugen - behandeln 2 25 € 1h TGD

Grundlagen einer professionellen Almbewirtschaftung 2 25 € 1h TGD

Weiterbildung zur Verlängerung des Sachkundeausweises Pflanzenschutz 5 40 € 5h Sachkunde PS

Weiterbildung zur Verlängerung des Sachkundeausweises Pflanzenschutz 2 Stunden 2 25 € 2h Sachkunde PS

Weiterbildung zur Verlängerung des Sachkundeausweises Pflanzenschutz Weinbau 5 40 € 5h Sachkunde PS

Weiterbildung zur Verlängerung des Sachkundeausweises Pflanzenschutz Gartenbau, 
Gemüsebau und Obstbau

5 40 € 5h Sachkunde PS

Weiterbildung für den Pflanzenschutz-Sachkundeausweis Forst 5 40 € 5h Sachkunde PS

Pflanzenpass-Schulung 4 35 €  

Biodiversität und Landwirtschaft für Ackerbaubetriebe *) 3 30 € 3h ÖPUL-DIV

Biodiversität und Landwirtschaft für Grünlandbetriebe *) 3 30 € 3h ÖPUL-DIV

Biodiversität und Landwirtschaft für Ackerbau- und Grünlandbetriebe *) 3 30 € 3h ÖPUL-DIV

Einschränkung ertragssteigernder Betriebsmittel *) 3 30 € 3h ÖPUL-EEB

Humuserhalt und Bodenschutz auf umbruchsfähigem Grünland - Teil 1 (Basismodul) 2 25 € 2h ÖPUL-HBG

Humuserhalt und Bodenschutz auf umbruchsfähigem Grünland - Teil 2 (Aufbaumo-
dul) *)

3 30 € 3h ÖPUL-HBG

Humuserhalt und Bodenschutz auf umbruchsfähigem Grünland 5 Stunden *) 5 40 € 5h ÖPUL-HBG

Stickstoff im Ackerbau *) 3 30 € 3h ÖPUL-GWA

Landmaschinen im Straßenverkehr 2 25 €  

Onlinekurs - Mein Betriebskonzept 2 20 €  

Geoinformationssysteme in der Land- und Forstwirtschaft - Einführung in QGIS 30 165 €  

Filmen mit dem Smartphone 3 30 €  

Produktfotos mit dem Smartphone 5 40 €  

Fotobearbeitung mit Snapseed 2 25 €  

*) verfügbar voraussichtlich ab Anfang 2024
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Professionelle   
Vertretungsarbeit   
im ländlichen Raum –   
österreichische Bäuerinnen  
zeigen Profil 

Zertifikatslehrgang ZAMm
Aufstehen und mitreden! 
Viele Frauen engagieren 

sich in Vereinen, Politik oder anderen Gre-
mien und gestalten ihr Umfeld aktiv mit. In 
diesem Lehrgang erhält „Frau“ die Sicher-
heit und das Rüstzeug dazu. In den fünf 
zweitägigen Modulen werden spannende 
Inhalte zu den Themen Persönlichkeitskom-
petenzen, Agrarwirtschaft und Agrarpolitik, 
Führungskompetenzen und Öffentlichkeits-
arbeit vermittelt. Diskussionsrunden, Rol-
lenspiele und der Praxisbezug machen den 
Lehrgang zum spannenden und informati-
ven Erlebnis. Die Wintertagung in Wien und 
der Besuch des Parlaments geben einen be-
sonderen Einblick in die Agrarpolitik und 
machen diese lebendig und unmittelbar er-
lebbar. Es besteht auch die Möglichkeit, im 
Anschluss an den Lehrgang gemeinsam mit 
den Teilnehmerinnen der anderen Bundes-
länder an einer dreitägigen Studienreise 
nach Brüssel teilzunehmen. Ganz nebenbei 
lernt man Berufskolleginnen kennen, profi-
tiert von verschiedenen Erfahrungen und 
kann zahlreiche Netzwerke aufbauen.
Zielgruppe: alle interessierten Bäuerinnen 
und Seminarbäuerinnen sowie interessierte 
Frauen aus ländlichen Regionen; es ist dabei 
nicht nötig, eine Funktion in einem Verein 
oder Gremium innezuhaben.
user	 DI Marianne Priplata-Hackl, Sandra Bieder,
 Barbara Kathrein, Mag. Doris Schulz, 
 Dr. Katrin Zechner, DI Elfriede Schaffer, 
 
plus	 600 € gefördert, 2.000 € ungefördert

 Ô 3-0080834
time	 Lehrgangsstart: Di. 07.11.2023
 Dauer: 80 UE 
pin	 LFS Gießhübl
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 26510 
 bis 09.10.2023 

UNTERNEHMER:INNEN-PERSÖNLICHKEIT

Das LFI bietet zu den Themen Lebensqua-
lität, Zusammenleben von mehreren Ge-
nerationen, Partnerschaft, Betriebsnach-
folge bzw. Hofübergabe verschiedene 
Vorträge (auch online) und Seminare an.

Information und Buchung: 
Julia Steiner, T 05 0259 26115, 
E julia.steiner@lk-noe.at 

Vortragsthemen

DI Josef Stangl
• Brücken statt Gräben!
• Meine Ressourcen entdecken und 

nutzen! - als Kraftquelle für die Stürme 
und Herausforderungen des Lebens

• Der Betrieb liegt mit im Bett …
• Vielfalt leben! – für mehr Bewusstsein 

gegenüber vielfältigen Betriebsent-
würfen und Lebensmodellen

Elisabeth Rennhofer
• „Wie bring‘ ich das alles unter einen 

Hut?“ - Das optimale Zeitmanagement 
für ein glückliches Leben

• Offen sein für Neues! - Blicken wir doch 
einmal über den Tellerrand hinaus

• Wie aus Wurzeln Flügel werden - 
Kinder stärken und ins Leben begleiten

 
DI Victoria Loimer 
• Wer oder was hilft, wenn nichts mehr 

geht?
• Achtsam leben statt ausbrennen – mit 

Achtsamkeit zurück zur inneren Mitte

Marlene Riesenhuber, MSc
• MUT tut GUT
• LEBEN und alles, was dazugehört 
• Lifestyle = Lifesmile: „Dem Stress auf 

der Spur!“
• „Wenn die rosarote Brille 

verschwindet!?“

Barbara Kathrein
• BÄUERIN.EIGEN.SINN
• Aus dem Hamsterrad ans Steuerrad

Mag. Christine Hackl
• Hör auf dein Herz, aber was heißt BUM 

BUM? - Wie kann ich wieder auf meine 
Intuitionsstimme hören?

• Wie werde ich zum Geldmagneten? – 
wie das Bewusstsein nach Reichtum 
wirklich entsteht

• Die einzige Konstante ist die Verände-
rung

• Das unsichtbare Netz – Familien und 
betriebliche Systeme verstehen

• Oh Gott, jetzt bin ich Führungskraft!

Andrea Röcklinger
• Stärke deinen Selbstwert! – für mehr 

Zufriedenheit und Lebensfreude im 
landwirtschaftlichen Alltag

Susanne Fischer und 
Erhard Reichsthaler
• Familienbetrieb Bauernhof  - wie 

kann das Miteinander bei der Arbeit 
gelingen

• Selbstbewusst Bauer und Bäuerin sein - 
vor allem in herausfordernden Zeiten 

VORTRAGSANGEBOTE 
IM RAHMEN VON LEBENSQUALITÄT BAUERNHOF 2023/24

Streiten will gelernt sein

Konflikte sind kein Problem, sondern Teil der 
Lösung 
Sogar in den besten Familien und Betrie-
ben gehören Meinungsverschiedenheiten, 
Streit und Konflikte zum Alltag. Die Frage 
ist nur, wie gehen wir damit um? Wie kön-
nen wir schwierige Gespräche leichter füh-
ren? Wie gehen wir mit starken Emotionen 
um? Im ersten Teil des Seminars erhalten 
Sie konkrete Tipps und „Werkzeuge“, die 
Sie sofort daheim umsetzen können. Sie 
haben die Möglichkeit, anhand von unter-
schiedlichen Fallbeispielen neue Strategi-

en auszuprobieren. Im 2. Teil erhalten Sie 
online eine Zusammenfassung der Tipps 
und „Werkzeuge“. Sie können Ihre ersten 
Erfahrungen damit berichten und weitere 
Fragen stellen. 
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Mag. Barbara Hörndler
plus	 59 € gefördert, 239 € ungefördert

 Ô 3-0083300
time	 Do. 01.02.; 09:00-17:00 Uhr und 
 Do. 15.02.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ und Online
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 18.01.2024
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Gut übergeben –  
gut zusammenleben

Die zwischenmenschliche Seite der Hofüber-
gabe
Was bedeutet es, die Betriebsführung zu 
übergeben oder zu übernehmen? Was 
erwarten die Übergeber:innen von den 
Übernehmer:innen und umgekehrt? Das 
Seminar hilft, die Standpunkte der anderen 
Generation besser zu verstehen sowie die 
neue Rolle (Kompetenzen und Aufgaben) zu 
finden. Behandelt wird auch die Kommunika-
tions- und Konfliktkultur in der Familie - wie 
kann sie erkannt und verbessert werden? Das 
eintägige Seminar ist für Übergeber:innen 
und Übernehmer:innen gedacht und bietet 
wertvolle Inputs für viele persönliche und zwi-
schenmenschliche Aspekte der Hofübergabe.
Zielgruppe: Hofübergeber:innen und 
Hofübernehmer:innen; Landwirt:innen und 
deren erwachsene Kinder und Schwiegerkin-
der; Menschen, die in bäuerlichen Familien-
betrieben leben und gemeinsam arbeiten
user	 DI Josef Stangl, Elisabeth Rennhofer
plus	 65 € gefördert, 265 € ungefördert

 Ô 3-0083417
time	 Do. 23.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 09.11.2023

 Ô 3-0083104
time	 Do. 11.01.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Korneuburg
 Anmeldung: BBK Korneuburg, 
 T 05 0259 40800 bis 28.12.2023

 Ô 3-0083418
time	 Di. 30.01.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Baden und Mödling
 Anmeldung: BBK Baden und Mödling, 
 T 05 0259 40200 bis 16.01.2024

 Ô 3-0083419
time	 Do. 22.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Zwettl
 Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100 
 bis 08.02.2024

 Ô 3-0083420
time	 Do. 14.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 29.02.2024

 Ô 3-0083663
time	 Do. 18.04.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Melk
 Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100 
 bis 01.04.2024

Als Paar gut leben und  
arbeiten am Bauernhof

Zwei Tage Zeit, um sich mit den unterschied-
lichsten Themen und Anliegen zu beschäfti-
gen, die Ihnen gerade wichtig sind.
Wie geht es uns als Paar, als Eltern, als Schwie-
gerkind, wie bei der Arbeit, was kommt zu 

kurz, wie viel arbeiten wir, was ist Arbeitsqua-
lität und wie gelingt das Zusammenleben der 
verschiedenen Generationen? Zwei Tage mit 
Zeit und Raum vor allem für persönliche An-
liegen, die dazu dienen, als Paar die gemein-
samen Aufgaben gestärkt zu meistern.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Susanne Fischer,  Erhard Reichsthaler
plus	 265 € gefördert,  650 € ungefördert

 Ô 3-0083235
time	 Sa. 17.02.-So. 18.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Altlengbach, Lengbachhof
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 04.01.2024

Folgeseminar:  
Als Paar gut leben und  
arbeiten am Bauernhof

Zwei Tage Zeit als Paar sowie Zeit zur Erbau-
ung und Erholung
Das erfolgreiche Seminar "Als Paar gut leben 
und arbeiten am Bauernhof" geht in die zwei-
te Runde. Aufgrund der zahlreichen positiven 
Rückmeldungen gibt es nun einen 2. Teil des 
beliebten Seminars für Absolvent:innen des 
Paarseminars der vergangenen Jahre. Im Se-
minar werden aktuelle Anliegen thematisiert 
– wobei es auch die Möglichkeit zum Paar-
coaching gibt, für Themen, die nicht in der 
Gruppe thematisiert werden sollen.
Zielgruppe: Absolvent:innen des Seminars "Als 
Paar gut leben und arbeiten am Bauernhof"
user	 Susanne Fischer,  Erhard Reichsthaler
plus	 265 € gefördert,  650 € ungefördert

 Ô 3-0083153
time	 Sa. 02.03.-So. 03.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Purgstall/Erlauf, 
 GH Mostlandhof
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 02.02.2024

Webinar: Letzte Hilfe –  
weil der Tod ein Thema ist

Unter dem Motto „Was alle angeht, müs-
sen alle angehen“ bietet dieser Kurs den 
Teilnehmer:innen Wissen, Aufklärung und 
brauchbare Hilfestellungen für künftige Be-
gegnungen mit dem Tod. Einerseits, weil wir 
selber unmittelbar durch einen Todesfall be-
troffen sein können, andererseits sollen wir 
unseren Mitmenschen, die einen schweren 
Verlust zu betrauern haben, begegnen kön-
nen. Trauernde Mitmenschen begegnen uns 
in allen Lebensbereichen: der/die Kolleg:in, 
Kund:in oder Nachbar:in – was nun sagen 
und was tun? Der reichhaltige Erfahrungs-
schatz des Vortragenden zum Thema lädt zu 
einer praxisnahen und lebendigen Reise ein. 
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Dr. Martin Prein
plus	 20 € gefördert, 80 € ungefördert

 Ô 3-0083184
time	 Do. 25.01.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 09.01.2024

Mit-Menschen in der Krise –  
an der Seite von akut Trauernden

Trauernden Mitmenschen nach einem To-
desfall zu begegnen, stellt uns oftmals vor 
große Herausforderungen. Treffen wir auf 
Menschen in solch einer existenziellen Krise, 
laufen die sonst Sicherheit gebenden Routi-
nen ins Leere und wir stehen orientierungs-
los vor dieser Erschütterung, die der Tod oft 
mit sich bringt. Ein wichtiger erster Schritt 
ist es, die eigene Betroffenheit in solch einer 
Begegnung anzuerkennen. Das Seminar lädt 
dazu ein, innere Prozesse von akut trauern-
den Menschen zu verstehen und sichtbar zu 
machen. Durch das Angebot von konkreten 
Hilfestellungen und Kompetenzen sollen 
künftige Begegnungen in professioneller 
und authentischer Weise möglich werden.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Dr. Martin Prein
plus	 45 € gefördert, 175 € ungefördert

 Ô 3-0083185
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 01.02.2024

PSYCHOSOZIALE 
BERATUNG

Bäuerliches Sorgentelefon, 
kostenfrei
T 0810 676 810

HOF.Leben – 
Beratung.Coaching.Mediation
erster Termin kostenfrei, weitere Termine: 
90 € pro Termin im Umfang von bis zu 
1,5 Stunden, 30 € für jede weitere halbe 
Stunde 
Josef Stangl, T 05 0259 362
Elisabeth Rennhofer, T 05 0259 363
Victoria Loimer, T 05 0259 364
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AGRAR- 
KOMMUNIKATION

Infowebinar:  
Erlebnis Bauernhof –  
ein Gewinn für meinen Betrieb

Das Weitergeben von Wissen rund um Ihren 
Beruf an Kinder bereitet Ihnen Freude? Dann 
werden Sie Teil von Erlebnis Bauernhof! En-
gagieren Sie sich mit Ihrem Bauernhof oder 
als Vortragende:r an Schulen. Eine Aufga-
be, die nicht nur erfüllend, sondern auch 
lohnend ist! Als Botschafter:in für die Land-
wirtschaft lernen Sie die Konsument:innen 
von morgen besser kennen und entwickeln 
gemeinsam das Bewusstsein für natürliche 
Kreisläufe. Damit bereiten Sie den Boden für 
eine breite Wertschätzung des bäuerlichen 
Berufes. In diesem Webinar werden die Pro-
gramme von Erlebnis Bauernhof sowie der 
Weg dorthin vorgestellt. Dazu zählen Schule 
am Bauernhof, Landwirtschaft in der Schule 
und die Agrar- und Waldwerkstätten.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Ing. Karin Kern, Mag. Erna Binder, 
 Thomas Schrammel BEd

 Ô 3-0081983
time	 Do. 19.10.2023; 09:00-10:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113
 bis 12.10.2023

Die Gesellschaft über   
Landwirtschaft informieren   
und begeistern 

Ideen für den Alltag, Formate und Tipps, die 
jede:r umsetzen kann
Ob und wie Landwirtschaft in der Gesell-
schaft wahrgenommen wird, beeinflusst die 
Entwicklung der Zukunft der heimischen Be-
triebe. Der gesellschaftliche Strukturwandel 
bewirkt, dass Konsument:innen die Kreis-
läufe der Landwirtschaft und Lebensmittel 
nicht mehr nebenbei erlernen. Daher sind 
Bäuerinnen und Bauern heute mehr denn 
je gefordert, den Dialog mit der Gesellschaft 
aktiv zu suchen, um ein realistisches Bild der 
Landwirtschaft zu vermitteln. Bewusste Kom-
munikation ist hierbei nicht immer mit gro-
ßem Aufwand verbunden und jede:r kann 
etwas dazu beitragen! Im Seminar lernen Sie 
Möglichkeiten des Dialogs für Ihren Alltag 
kennen. Zudem werden Praxisbeispiele vor-
gestellt, unter anderem ein Bericht einer:s 
„Farmfluencers“. Inhalte: Zahlen, Daten, Fak-
ten für den Dialog; Möglichkeiten, wie jede:r 
zum Dialog mit der Gesellschaft beitragen 
kann: persönliche Gespräche, Soziale Medien 
nutzen – wie teile ich etwas? - Gülle-Whats-
App-Gruppe etc.; Vorstellung von Methoden 
und Formaten: Tag der offenen Tür, Ferien-
spiel, Feldtafeln etc.; Best-Practice-Beispiele
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Birgit Plank MA, BEd
plus	 kostenlos 

 Ô 3-0082252
time	 Di. 12.12.2023; 09:00-12:30 Uhr
pin	 BBK Zwettl

 Ô 3-0082253
time	 Mi. 13.12.2023; 13:00-16:30 Uhr
pin	 BBK Mistelbach

 Ô 3-0082255
time	 Do. 14.12.2023; 09:00-12:30 Uhr
pin	 BBK Wiener Neustadt

 Ô 3-0082256
time	 Fr. 15.12.2023; 09:00-12:30 Uhr
pin	 BBK Amstetten

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Webinar:   

Onlineseminar:   
Let's talk about food –   
Ernährungsmythen unter der Lupe 

Wissen, um über die eigenen Produkte kommu-
nizieren zu können - Basiswissen gibt Sicherheit 
und ermutigt evtl. auch, zu solchen Themen 
Stellung zu nehmen. Diskussionsmöglichkeit, 
um Halbwissen bzw. Mythen aufzuklären
Anrechenbarkeit: 2h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Mag. Erna Binder
plus	 40 € gefördert, 80 € ungefördert

 Ô 3-0081988
time	 Do. 18.01.2024; 09:00-11:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 11.01.2024

AGRAR-
KOMMUNIKATION

Öffentlichkeitsarbeit am Bauernhof
kostenfrei,
Monika Linder, T 05 0259 28201, 
Birgit Plank, T 05 0259 28202

Konsumenteninformation & Dialog
kostenfrei, 
Erna Binder, Elisabeth Heidegger, 
Anna Gindl, Birgit Plank, Karin Kern, 
Monika Linder, BBK Kammersekretäre, 
BBK Beratungskräfte, LK-Referent:innen, 
T 05 0259 28000

LK Webdesign
individuelle Kostenplanung, 
Thomas Kern, T 05 0259 25108

LK Webcheck
kostenfrei,
Thomas Kern, T 05 0259 25108
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Onlineseminar:   
Gestalte deine eigene   
Infotafel 

So machst du deinen Hof für Passant:innen 
sichtbar
Sie möchten Anrainer:innen und Konsu-
ment:innen einen Einblick in Ihren Alltag geben? 
Dann präsentieren Sie Ihren Betrieb auf einer 
Infotafel. Doch nicht nur am Hof direkt kann mit 
Hilfe einfacher Tafeln bei Passant:innen gepunk-
tet werden, auch entlang von Wegen, auf Wei-
den oder am Ackerrand lassen sich Hintergrund-
infos zu Ihrem Betrieb oder zur Landwirtschaft 
positionieren. Das Ziel: Die Konsument:innen 
sollen mit Hilfe der Zusatzinformationen ihre 
Umgebung bewusster wahrnehmen und Einbli-
cke in den landwirtschaftlichen Betrieb und Ihre 
tägliche Arbeit erlangen. Schwerpunkte: Wie 
präsentiere ich mich auf meiner Hof-/Infotafel; 
zielgruppenorientierte PR rund um den Bauern-
hof; kreative, prägnante Texte für meine Hof-/
Infotafel. Gemeinsam beschreiten wir den Weg 
zu Ihrer individuellen Hof- bzw. Infotafel. Wir stel-
len das Layout zur Verfügung und organisieren 
einen gemeinsamen Druck der Tafeln. Setzen Sie 
Ihre Idee jetzt um!
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Mag. Eva Lechner
plus	 120 € gefördert, 240 € ungefördert

 Ô 3-0081980
time	 Mo. 18.03.2024; 09:00-15:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 11.03.2024

Onlineseminar:   
Facebook & Instagram 

Mehr Reichweite für meine Betriebsseite
Du hast bereits einen Facebook- oder Ins-
tagram-Account und möchtest diesen für 
deinen Betrieb oder zur Wissensvermittlung 
rund um die Landwirtschaft einsetzen? Dann 
bist du hier genau richtig! Das Smartphone 
ist ein fixer Bestandteil unseres Alltags und 
somit meist auch soziale Netzwerke wie Fa-
cebook und Instagram. Soziale Medien er-
möglichen uns rund um die Uhr Einblicke 
in das Leben unserer Mitmenschen. Die-
ser Trend ist zugleich eine Chance, um mit 
Konsument:innen in einen Dialog zu treten 
und einen realistischen Einblick in die Welt 
der Landwirtschaft zu geben. Ein Foto mit 
dem Handy ist schnell geknipst. Der Text 
dazu sollte jedoch nicht zufällig gewählt sein, 
damit deine Botschaft bei deiner Zielgruppe 
auch tatsächlich ankommt. Dazu braucht es 
Strategie und ein paar Tricks. Schwerpunkte: 
Überblick und Nutzungsverhalten; Facebook 
und Instagram kurz erklärt; technische Inputs 
und hilfreiche Tools; mein perfektes Posting; 
Zielgruppe - Beiträge ansprechend formu-
liert; Strategie - Content Mix und Timing im 
Redaktionsplan
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Marlene Weitzenböck, 
 Teresa Neuhold BA BSc, 
 Susanne Aichinger MA
plus	 80 € gefördert, 
 160 € ungefördert

 Ô 3-0081987
time	 Do. 29.02.2024; 08:30-16:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 22.02.2024

Onlineseminar:   
Fotografieren   
für Soziale Medien 

Nicht jedes Foto findet gleich viel Beach-
tung in Sozialen Medien. Es ist wichtig, aus 
der Masse herauszustechen, sei es mit tech-
nischer Qualität, Emotionen, Bildstil, Kon-
tinuität oder einem kreativen Bildkonzept. 
Das führt zu mehr Reichweite und stärkt die 
Bindung zu Anrainern, Kunden und Partnern. 
Schwerpunkte: umfangreiche fotografische 
Grundlagen, Bildgestaltung, Motivideen, 
Bildbearbeitung, Bildrecht
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Ing. Peter Berger
plus	 100 € gefördert, 
 200 € ungefördert

 Ô 3-0081982
time	 Mo. 19.02., Do. 22.02. und Di. 27.02.2024; 
 08:30-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 11.02.2024
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Social Media:  
Mit Geschichten Menschen  
bewegen

Bianca Blasl ist eine, die Kommunikation in 
der Landwirtschaft anders macht. So, dass sie 
etwas bewegt. Das wollt ihr auch? Ihr wollt 
mit eurem Social Media-Kanal begeistern 
und Bewusstsein schaffen und Kund:innen 
gewinnen? Dann seid dabei und lernt, wie 
ihr eure Geschichte in den digitalen Kanälen 
erzählen könnt. Es gibt Tools und Tricks - im 
Umgang mit der Technik und im Formulie-
ren von euren Geschichten und Botschaften; 
für das Erstellen von Beiträgen, Stories und 
Reels; im Umgang mit eurer Kuhmuhnity, 
Kommentaren und Kritik.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
Mitzubringen: einen bestehenden Face-
book- und/oder Instagram-Kanal, für den ihr 
schon G´spür und ein Händchen habt; Lust 
auf neue Perspektive; viele Fragen, die ihr 
stellen wollt
user	 DI Bianca Blasl
plus	 145 € gefördert, 290 € ungefördert

 Ô 3-0082114
time	 Sa. 24.02.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 BBK Bruck/Leitha
 Anmeldung: BBK Bruck/Leitha-Schwechat,  
 T 05 0259 40300 bis 04.02.2024 

Onlineseminar:   
Video für Soziale Medien 

Grundlagen für Videogestaltung, 5-Shot-
technik, Formate für Social Media, gelungene 
Beispiele, Schneiden mit Schnittprogramm 
am PC bzw. diversen Handy-Apps, Veröffent-
lichen auf Social Media, Tipps für das Posting, 
Tools
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Susanne Aichinger MA, 
 Prof. Ing. Elfriede Berger
plus	 55 € gefördert, 110 € ungefördert

 Ô 3-0081985
time	 Mo. 15.01.2024; 08:30-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

RECHT, STEUER, 
SOZIALES

Hofübergabe leicht gemacht

Zivilrechtliche (Ausgedinge, Scheidungsklau-
sel, Pflege, Pflichtteil, ...), sozialrechtliche und 
steuerrechtliche Fragen, Hofübernehmer- und 
Investitionsförderung, Finanzierungsmöglich-
keiten bzw. Optimierung von Kreditzinsen
Zielgruppe: Hofübergeber:innen und 
Hofübernehmer:innen
user	 Rechtsexpert:innen der LK NÖ, BW-Berater 
 der jeweiligen BBK, Dr. Martin Karner
plus	 35 € pro Betrieb gefördert, 
 70 € ungefördert

 Ô 3-0082394
time	 Do. 19.10.2023; 08:30-16:00 Uhr
pin	 BBK Korneuburg
 Anmeldung: BBK Korneuburg, 
 T 05 0259 40800 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

 Ô 3-0082208
time	 Mi. 08.11.2023; 08:30-16:00 Uhr
pin	 Allhartsberg, Allhartsbergerhof
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 31.10.2023 

 Ô 3-0082522
time	 Mi. 13.12.2023; 08:30-16:00 Uhr
pin	 Wilhelmsburg, GH Franzl
 Anmeldung: BBK St. Pölten, 
 T 05 0259 41600 bis 06.12.2023

 Ô 3-0083392
time	 Mi. 17.01.2024; 08:30-16:00 Uhr
pin	 Zwettl, Raiffeisen-Lagerhaus Taverne
 Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100
  bis 10.01.2024 

 Ô 3-0082330
time	 Mi. 21.02.2024; 08:30-16:00 Uhr
pin	 Bergland, Berglandhalle NÖ Genetik
 Anmeldung: BBK Scheibbs, 
 T 05 0259 41500 bis 14.02.2024 

 Ô 3-0083474
time	 Mo. 04.03.2024; 08:30-16:00 Uhr
pin	 BBK Baden und Mödling
 Anmeldung: BBK Baden und Mödling, 
 T 05 0259 40200 bis 26.02.2024 

 Ô 3-0083569
time	 Mo. 11.03.2024; 08:30-16:00 Uhr
pin	 Thaya, GH Haidl
 Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya, 
 T 05 0259 41800 bis 04.03.2024

 Ô 3-0083588
time	 Mo. 22.04.2024; 08:30-16:00 Uhr
pin	 BBK Mistelbach
 Anmeldung: BBK Mistelbach, 
 T 05 0259 41200 bis 15.04.2024

 Ô 3-0083572
time	 Mi. 24.04.2024; 08:30-16:00 Uhr
pin	 Krumbach, GH Heissenberger
 Anmeldung: BBK Neunkirchen, 
 T 05 0259 41400 bis 17.04.2024

Onlineseminar:   
Canva – Basics 

Grafikdesigns, Postings & Flyer selbst gestalten
Sie möchten Ihren Auftritt einfach und kos-
tengünstig selbst gestalten? Selbst Plakate 
und Flyer erstellen? Oder ein einheitliches Er-
scheinungsbild für Ihre Social Media-Postings 
erarbeiten? Im Onlineseminar lernen Sie, wie 
Sie Schritt für Schritt mit Hilfe von Canva Ihr 
eigenes Design erschaffen können. Vom Auf-
bau und den Funktionen der Grafikdesign-
Plattform bis hin zu Einsatzmöglichkeiten in 
Ihrem Alltag erwarten Sie Tipps und Tricks 
für Ihre Projekte. Zudem wird im Seminar die 
Theorie gleich in die Praxis umgesetzt, damit 
Fragen sofort beantwortet werden können. 
Schwerpunkte: Vorstellung der kostenlosen 
Grafikdesign-Plattform Canva; Corporate 
Design – meinen eigenen Auftritt gestalten; 
Flyer gestalten; Postings einheitlich erstellen
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Elisabeth Enne
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0081950
time	 Mi. 15.11.;14:00-16:30 Uhr und 
 Mi. 29.11.2023; 19:00-19:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 08.11.2023

Onlineseminar:   
Canva – Erstellung von   
Unterrichtsmaterialien 

Sie möchten selber individuelle Unterrichts-
materialien erstellen? Sie möchten Spiele, Ar-
beitsblätter und Ähnliches für Ihren Betrieb 
maßgeschneidert gestalten? Im Onlinese-
minar lernen speziell Schule am Bauernhof-
Anbieter:innen und Seminarbäuerinnen, wie 
sie Schritt für Schritt mit Hilfe von Canva ihre 
eigenen Materialien erstellen können. Vom 
Aufbau und den Funktionen der Grafikde-
sign-Plattform bis hin zu Einsatzmöglichkei-
ten in Ihrem Alltag erwarten Sie Tipps und 
Tricks für Ihre Projekte.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Susanne Aichinger MA
plus	 50 € gefördert, 100 € ungefördert

 Ô 3-0082205
time	 Mo. 04.12.2023; 08:30-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Einen Kurs zum Thema 

„Kontrollen am Tierhaltungsbetrieb 
– Qualitätsmerkmal und Leistungs-

nachweis“ 

finden Sie im Kapitel „Tierhaltung“ 
auf Seite 35.
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 Ô 3-0082743
time	 Mo. 12.02.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: BBK Horn, T 05 0259 40700
 bis 31.01.2024 

 Ô 3-0082570
time	 Mo. 19.02.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Hoheneich, GH Pöhn
 Anmeldung: BBK Gmünd, 
 T 05 0259 40500 bis 15.02.2024 

 Ô 3-0082322
time	 Mi. 28.02.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Reinsberg, GH Stadler
 Anmeldung: BBK Scheibbs, 
 T 05 0259 41500 bis 21.02.2024 

Wir haben einen Pflegefall  
in der Familie

Was steht Pflegebedürftigen und betreuen-
den Angehörigen zu? Was dürfen bäuerliche 
Familien im Pflegefall nicht übersehen? Wir 
klären auf - über die kostenlose Selbstver-
sicherung für pflegende Angehörige und 
zeigen Wege, wie die spätere Pension da-
durch erhöht wird. Behandelt werden be-
sonders nachstehende Themen: korrekte 
Pflegegeldeinstufung, kostenlose Vertre-
tung vor dem Arbeits- und Sozialgericht, 
24-Stunden-Betreuung, Vorsorgevollmacht 
und Patientenverfügung, Unterbringung in 
Pflegeheimen, Pflegeregress und der neue 
Pflegebonus
Zielgruppe: Landwirt:innen, die Angehörige 
zu Hause pflegen bzw. sich grundsätzlich in-
formieren wollen
user	 Sozial- und Arbeitsrechtsexpert:innen der 
 LK NÖ
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0082480
time	 Mo. 20.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Wiener Neustadt
 Anmeldung: BBK Wiener Neustadt, 
 T 05 0259 42002 bis 13.11.2023

 Ô 3-0082737
time	 Di. 28.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: BBK Horn, T 05 0259 40700
 bis 20.11.2023 

 Ô 3-0083593
time	 Do. 11.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Tullnerfeld
 Anmeldung: BBK Tullnerfeld, 
 T 05 0259 41700 bis 04.01.2024

 Ô 3-0082212
time	 Mo. 15.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 08.01.2024 

 Ô 3-0082220
time	 Fr. 19.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Wilhelmsburg, GH Franzl
 Anmeldung: BBK Lilienfeld, 
 T 05 0259 41000 bis 12.01.2024 

Landwirte als Arbeitgeber –  
Arbeitsverträge  
klug gestalten

Wie können Arbeitsverträge gestaltet und 
dabei Lohn- bzw. Lohnnebenkosten durch 
Flexibilisierung, Durchrechnungsmodelle und 
Überstundenpauschalen gespart werden. Da-
bei wird auf die Besonderheiten des NÖ Bäu-
erlichen Kollektivvertrags eingegangen.
Zielgruppe: landwirtschaftliche 
Dienstgeber:innen
user	 Mag. Wolfgang Dobritzhofer
plus	 25 € gefördert, 
 50 € ungefördert

 Ô 3-0082677
time	 Mi. 10.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 27002 
 bis 03.01.2024 

 Ô 3-0082216
time	 Do. 25.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Mistelbach
 Anmeldung: BBK Mistelbach, 
 T 05 0259 41200 bis 17.01.2024 

 Ô 3-0082699
time	 Do. 29.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 22.02.2024 

Sozialversicherungsbeiträge 
absenken

Die Sozialversicherungsbeiträge können 
nach unterschiedlichen Kriterien bemessen 
werden. Die Beitragsgrundlagenoption gibt 
die Möglichkeit, die Beitragslast den tat-
sächlichen Einkommensverhältnissen anzu-
passen. Die Veranstaltung vermittelt einen 
Überblick über die Methoden der Beitrags-
grundlagenbildung (Sozialversicherungsbei-
trag nach dem Einheitswert oder nach dem 
Einkommensteuerbescheid). Darüber hinaus 
werden die steuerlichen Auswirkungen so-
wie der Zusammenhang mit der späteren 
Pensionsleistung beleuchtet.
Zielgruppe: Betriebsführer:innen, die Sozial-
versicherungsbeiträge und Steuern gestalten 
bzw. den Einkommensverhältnissen anpas-
sen möchten
user	 Sozial- und Steuerrechtsexpert:innen 
 der LK NÖ
plus	 30 € gefördert, 
 60 € ungefördert

 Ô 3-0082204
time	 Do. 16.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Hollabrunn
 Anmeldung: BBK Hollabrunn, 
 T 05 0259 40600 bis 10.11.2023 

 Ô 3-0082215
time	 Do. 30.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Türnitz, GH Traisentalerhof, 
 Fam. Schönhofer
 Anmeldung: BBK Lilienfeld, 
 T 05 0259 41000 bis 23.11.2023 

Beschäftigung von  
Dienstnehmer:innen –  
Einstiegskurs

Die wichtigsten Voraussetzungen und recht-
lichen Bestimmungen zur Beschäftigung von 
Fremdarbeitskräften, Vorgangsweise bei 
An- und Abmeldung sowie Abrechnung von 
Dienstnehmer:innen bei der ÖGK, wichtige 
Bestimmungen des Landarbeitsrechts und 
des Bäuerlichen Kollektivvertrags, einfache 
Grundlagen der Lohnverrechnung, Voraus-
setzungen für die Beschäftigung von auslän-
dischen Saisonarbeitskräften, Dienstgeber-
pflichten beim Arbeitnehmerschutz
Zielgruppe: Land- und Forstwirt:innen bzw.  
Buschenschankbetriebe, die Fremdarbeits-
kräfte (Erntehelfer, Saisonarbeiter, Ausländer, 
fallweise Beschäftigte usw.) beschäftigen 
möchten und über keine bzw. wenig ein-
schlägige Erfahrung verfügen
user	 Rechtsexpert:innen der LK NÖ,
 Expert:innen der ÖGK, der LBG sowie 
 Mitarbeiter:innen des SVS-Präventions-
 dienstes
plus	 40 € gefördert, 80 € ungefördert

 Ô 3-0082581
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 27002 
 bis 08.02.2024 

 Ô 3-0083477
time	 Di. 27.02.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 BBK Gänserndorf
 Anmeldung: BBK Gänserndorf, 
 T 05 0259 40400 bis 20.02.2024 

BILDUNGSGUTSCHEINE

MUSTER

MUSTER

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.
LFI-Bildungsgutscheine sind Geschenke 
für jede:n und für jeden Anlass – ein wert-
volles Geschenk fürs Leben. Der Gutschein 
ist in jeder beliebigen Höhe erhältlich und 
kann bei allen LFI Veranstaltungen in 
Niederösterreich eingelöst werden. Auf 
Wunsch stellen wir den Gutschein auch 
für spezielle Veranstaltungen aus.

Gutscheine und nähere Informationen 
erhalten Sie beim LFI-Kundenservice
T 05 0259 26100,
 E lfi@lk-noe.at
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Wissenswertes zum Erbrecht – 
Voraussetzungen für den Erbhof

Erbrechtliche Ansprüche der Kinder bei der 
Hofübergabe. Wer erbt, wenn es kein Testa-
ment gibt? Wie mache ich ein gültiges Testa-
ment? Was ist ein Erbhof? Schutz von Erbhöfen
Zielgruppe: Landwirt:innen, die erbrechtli-
che Streitigkeiten verhindern und sich über 
Vorsorgemöglichkeiten informieren wollen
user	 Mag. Alfred Kalkus
plus	 25 € pro Betrieb gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0082260
time	 Fr. 24.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Melk
 Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41103
 bis 17.11.2023 

 Ô 3-0082214
time	 Di. 16.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Mistelbach
 Anmeldung: BBK Mistelbach, 
 T 05 0259 41200 bis 10.01.2024 

 Ô 3-0083471
time	 Do. 22.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Bruck/Leitha
 Anmeldung: BBK Bruck/Leitha, 
 T 05 0259 40300 bis 15.02.2024

Bäuerliche Nebentätigkeiten 
ohne Gewerbeschein - eine 
Zuverdienst-Chance!

Gewerbe-, sozial- und steuerrechtliche Rah-
menbedingungen für selbständige land- 
und forstwirtschaftliche Nebentätigkeiten 
(Direktvermarktung, Buschenschank, Urlaub 
am Bauernhof, Lohndrusch, Kompostieren, 
Winterdienst, Einstellen von Reittieren, Holz-
akkord)
Zielgruppe: Landwirt:innen, die sich darüber 
informieren wollen, welche Tätigkeiten bzw. 
Leistungen sie ohne Gewerbeschein anbie-
ten können
user	 Rechtsexpert:innen der LK NÖ
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082568
time	 Mi. 20.12.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Großotten, GH Thaler
 Anmeldung: BBK Gmünd, 
 T 05 0259 40500 bis 13.12.2023 

 Ô 3-0082203
time	 Mi. 14.02.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Hollabrunn
 Anmeldung: BBK Hollabrunn, 
 T 05 0259 40600 bis 07.02.2024

 Ô 3-0082484
time	 Mi. 13.03.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Wiener Neustadt
 Anmeldung: BBK Wiener Neustadt, 
 T 05 0259 42002 bis 06.03.2024

Erwerb land- und forstwirtschaft-
licher Grundstücke

Grundverkehr und Steuer
Wie läuft das grundverkehrsbehördliche Ver-
fahren in NÖ ab? Wer gilt als Landwirt:in im Sin-
ne des NÖ Grundverkehrsgesetzes 2007? Wie 
mache ich erfolgreich einen "Einspruch", wenn 
Nichtlandwirt:innen kaufen bzw. pachten? Wie 
erfolgt ein Grundkauf über die Agrarbezirks-
behörde? Mit welchen Steuern und Abgaben 
habe ich beim Kauf und Verkauf zu rechnen?
Zielgruppe: Landwirt:innen, die land- und 
forstwirtschaftliche Grundstücke erwerben, 
pachten bzw. verkaufen wollen
user	 Rechtsexpert:innen der LK NÖ
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082209
time	 Do. 18.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 10.01.2024 

 Ô 3-0082218
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Mistelbach
 Anmeldung: BBK Mistelbach, 
 T 05 0259 41200 bis 07.02.2024 

 Ô 3-0083472
time	 Do. 29.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Baden und Mödling
 Anmeldung: BBK Baden und Mödling, 
 T 05 0259 40200 bis 22.02.2024 

Selbstbedienungsläden –  
was gilt es rechtlich  
zu beachten?

Selbstbedienungsläden aus gewerbe-, steu-
er- und lebensmittelrechtlicher Sicht, wel-
che Produkte dürfen angeboten werden, 
Zusammenschluss mehrerer Landwirt:innen, 
Öffnungszeitengesetz, Jugendschutz, Hygie-
neleitlinie, …
Zielgruppe: Landwirt:innen, die ihre Produk-
te in einem Selbstbedienungsladen vermark-
ten möchten
user	 Mag. Roman Prein, 
 Mag. (FH) Mag. Martina Obermaier, 
 Alexandra Bichler BBEd
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0083478
time	 Di. 07.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Gänserndorf
 Anmeldung: BBK Gänserndorf, 
 T 05 0259 40400 bis 31.10.2023 

 Ô 3-0082571
time	 Mo. 22.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Hoheneich, GH Pöhn
 Anmeldung: BBK Gmünd,  
 T 05 0259 40500 bis 15.01.2024 

 Ô 3-0082211
time	 Mo. 26.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 19.02.2024 

Lagerungen und Anschüttungen 
in der Land- und Forstwirtschaft

Rechtliche Rahmenbedingungen zu ver-
schiedensten Lagerungen im Grünland so-
wie zu Erdanschüttungen; Verwertung und 
Lagerung von Aushubmaterial; Verbrennen 
von biogenen Materialien im Freien
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 Roman Portisch MSc
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0082310
time	 Fr. 20.10.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Korneuburg
 Anmeldung: BBK Korneuburg, 
 T 05 0259 40800 bis 13.10.2023

 Ô 3-0083483
time	 Do. 16.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Krems
 Anmeldung: BBK Krems, T 05 0259 40900 
 bis 09.11.2023 

 Ô 3-0082725
time	 Do. 30.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: BBK Horn, T 05 0259 40700 
 bis 22.11.2023 

 Ô 3-0082405
time	 Fr. 01.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Dobersberg, Meli's Cafe-Restaurant
 Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya, 
 T 05 0259 41800 bis 24.11.2023

 Ô 3-0082523
time	 Mi. 10.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK St. Pölten
 Anmeldung: BBK St. Pölten, 
 T 05 0259 41600 bis 03.01.2024

 Ô 3-0083422
time	 Fr. 23.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Zwettl, Lagerhaustaverne
 Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100 
 bis 16.02.2024

 Ô 3-0082278
time	 Mi. 06.03.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Oberndorf/Melk, GH Kendler
 Anmeldung: BBK Scheibbs, 
 T 05 0259 41500 bis 28.02.2024 
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RECHT, STEUER, SOZIAL- 
UND ARBEITSRECHT

Recht, Steuer, Soziales
kostenfrei, 
Kammersekretäre

Recht
kostenfrei, 
Michael Maschl, T 05 0259 27103

Steuer
kostenfrei, 
Roman Prein, T 05 0259 27203

Sozialrecht
kostenfrei, 
Wolfgang Dobritzhofer, T 05 0259 27302

Arbeitsrecht
kostenfrei, 
Martin Erasimus, T 05 0259 27304

Grundberatung Datenschutz
kostenfrei, 
Michael Maschl, T 05 0259 27103

Beitragsgrundlagenoption
Pauschale 90 €, 
Wolfgang Dobritzhofer, T 05 0259 27302

Erstanstellung von Fremdarbeitskräften 
im bäuerlichen Betrieb
kostenfrei, 
Martin Erasimus, T 05 0259 27304

Einheitswertbescheid-Beschwerde – 
Hilfestellung
kostenfrei, 
Berater:in der BBK 

Einheitswert-Wertfortschreibung – 
Hilfestellung 
kostenfrei, 
Berater:in der BBK 

Umwelt und Naturschutz
kostenfrei, 
Roman Portisch, 
T 05 0259 27106

PACHT,  
HOFÜBERGABE

Pachtvertragsentwurf
Pauschale 60 €, 
Kammersekretäre

Bewirtschaftungsvertragsentwurf
Pauschale 60 €, 
Kammersekretäre

Betriebsverpachtung
Pachtvertragsentwurf
Pauschale 60 €, 
Kammersekretäre

Basisberatung: Bäuerliche 
Hofübergabe/-übernahme
kostenfrei, 
Kammersekretäre

Beratungspaket: Bäuerliche 
Hofübergabe/-übernahme
Pauschale 190 €, 
Michael Maschl, T 05 0259 27103

RECHT

Windkraft- und  
Photovoltaikanlagen  
auf Freiflächen

Windkraft- und PV-Anlagen aus dem Blick-
winkel verschiedener Rechtsbereiche (Raum- 
und Bauordnung, NÖ Elektrizitätsgesetz, 
Naturschutz, ...), wichtige Punkte bei der Ver-
tragsgestaltung mit Betreiberfirmen, steu-
erliche Behandlung, sozialversicherungs-
rechtliche Auswirkungen, PV-Förderungen 
(Erneuerbaren-Ausbau-Gesetz)
Zielgruppe: Landwirt:innen, die selbst eine 
PV- oder Windkraftanlage betreiben oder 
Grundstücke an Betreiber überlassen wollen
user	 Ing. Christoph Wolfesberger,
 Rechtsexpert:innen der LK NÖ und der LBG
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082485
time	 Mo. 06.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Wiener Neustadt
 Anmeldung: BBK Wiener Neustadt, 
 T 05 0259 42002 bis 30.10.2023

 Ô 3-0082262
time	 Fr. 17.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Wang, GH Josefihof
 Anmeldung: BBK Scheibbs, 
 T 05 0259 41500 bis 10.11.2023 

 Ô 3-0082410
time	 Mi. 22.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Raabs/Thaya, 
 Stadthotel Raabs an der Thaya
 Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya, 
 T 05 0259 41800 bis 15.11.2023

 Ô 3-0082210
time	 Mi. 06.12.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 30.11.2023 

 Ô 3-0082206
time	 Do. 11.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Hollabrunn
 Anmeldung: BBK Hollabrunn, 
 T 05 0259 40600 bis 04.01.2024

 Ô 3-0083480
time	 Fr. 12.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Krems
 Anmeldung: BBK Krems, T 05 0259 40900 
 bis 05.01.2024 

 Ô 3-0083406
time	 Mi. 24.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Zwettl
 Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100 
 bis 17.01.2024

 Ô 3-0082219
time	 Do. 01.02.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 St. Veit/Gölsen, GH Bekier
 Anmeldung: BBK Lilienfeld, 
 T 05 0259 41000 bis 25.01.2024 
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Erdäpfelfachtag  
der IGE 

Fachtag der Interessensgemeinschaft für 
Erdäpfelbau in Zusammenarbeit mit dem LFI 
und der LK NÖ. Die genauen Inhalte werden 
zeitgerecht bekannt gegeben. Bei pflanzen-
schutzrelevanten Inhalten ist eine Anrech-
nung als Weiterbildung für den NÖ Pflanzen-
schutzausweis möglich.
Zielgruppe: Erdäpfelbäuerinnen und 
-bauern 
user	 DI Anita Kamptner, 
 weitere Fachexpert:innen
plus	 20 € für Nicht-IGE Mitglieder

time	 Termin auf Anfrage
pin	 Stockerau, Z2000
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 22110

22. Grünland- und  
Viehwirtschaftstag

Thema Stickstoffdüngung
Aktuelles aus der Grünland- und Viehwirt-
schaft
Zielgruppe: Landwirt:innen mit Produkti-
onsschwerpunkt Grünland und Tierhaltung

 Ô 3-0082327
time	 Do. 07.03.2024; 09:00-13:30 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: BBK Neunkirchen, 
 T 05 0259 41400 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

PFLANZEN-
PRODUKTION

ACKERBAU UND 
GRÜNLAND

 

Ackerbautage

Ackerbautage mit aktuellen Themen wer-
den in vielen Bezirken abgehalten. Sofern 
die Termine zu Redaktionsschluss noch nicht 
feststanden, werden sie zeitgerecht im jewei-
ligen BBK-Rundschreiben veröffentlicht. Bei 
pflanzenschutzrelevanten Inhalten ist eine 
Anrechnung als Weiterbildung für den NÖ 
Pflanzenschutzausweis möglich – Ausmaß 
der Anrechenbarkeit und Kosten werden im 
jeweiligen BBK-Rundschreiben veröffentlicht.
Zielgruppe: Landwirt:innen mit Produkti-
onsschwerpunkt Ackerbau

 Ô 3-0082406
plus	 10 € gefördert, 20 € ungefördert
time	 Fr. 12.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Thaya, Gemeindesaal
 Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya, 
 T 05 0259 41800 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

ARBEITSKREIS ACKERBAU 

Sie haben Interesse daran, Ihre Betriebs-
ergebnisse im Ackerbau anonym mit 
jenen von Berufskolleg:innen in der Re-
gion zu vergleichen? Sie wollen von Spe-
zialwissen und Produktionsdetails Ihrer 
Kolleg:innen profitieren und damit Ihre 
Produktionskosten senken, die Erträge 
verbessern und damit die Rentabilität 
Ihres Betriebes steigern? Sie stellen dafür 
Ihre Aufzeichnungen anonymisiert zur 
Verfügung und tragen dazu bei, dass alle 
in der Gruppe voneinander lernen und 
besser werden. Profitieren Sie vom Erfah-
rungsaustausch!

Ihr Nutzen: 
• Verbesserung der Rentabilität der Be-

triebe durch anonymen Vergleich der 
eigenen einzelbetrieblichen Daten 
(Kosten, Erträge, Erlöse) mit jenen der 
Berufskolleg:innen 

• Höherqualifizierung des/der 
Betriebsleiter:in in den Bereichen 
Pflanzenbau und Pflanzenschutz

• pflanzenbaulich relevante ÖPUL-
Kenntnisse, Wirtschaftlichkeitsberech-
nungen

• intensiver Erfahrungs- und Meinungs-
austausch und Problemlösung inner-
halb der Arbeitskreise Ackerbau

• Verbesserung der Arbeitswirtschaft
• Ermittlung der Stärken und Schwä-

chen des eigenen Betriebs, Aufbre-
chen von „Betriebsblindheit“

Information: 
Johannes Zauner BSc, 
T 05 0259 22135

   

UMBACH 4, 3382 LOOSDORF N/ IEDERÖSTERRREICH

Workshops &
Praktikeraustausch

Direktsaatvorführung

Vorträge

EIN FESTIVAL FÜR DEN BODEN
 

www.soilevolution.com
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Herstellung von Dünger   
aus Grünland oder Ackerfutter   
in Form von Kompost 

Nutzung von Grünland, Feldfutter bzw. nicht 
für die Fütterung geeigneten Aufwüchsen 
als Dünger für Acker und Wiese in Form von 
Kompost. Darstellung notwendiger Schritte, 
um Aufwüchse zu wertvollem Dünger zu ver-
arbeiten.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-EEB
Zielgruppe: Ackerbäuerinnen und -bauern
user	 Melanie Brait, DI Martin Größ, 
 DI Gerda Weinberger
plus	 10 € gefördert, 20 € ungefördert

 Ô 3-0082807
time	 Di. 09.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Hoheneich, GH Pöhn
 Anmeldung: BBK Gmünd, 
 T 05 0259 40500 bis 02.01.2024 

ÖPUL 23:   
Vorbeugender   
Grundwasserschutz-Einführung 

Die Maßnahme Vorbeugender Grundwas-
serschutz Acker im ÖPUL 2023 baut sehr 
stark auf den Vorgaben des Nitrataktions-
programms (NAPV) 2023 auf. Daher wird in 
dieser Einführungsveranstaltung als erstes 
das neue NAPV mit seinen Auflagen erklärt 
und auch auf die damit zusammenhängen-
den GLÖZ-Standards eingegangen. Ein be-
sonderes Augenmerk wird darauf gelegt, 
wie der Stickstoffsaldo mit den tatsächlichen 
Entzugswerten berechnet wird und was ein 
Stickstoffüberschuss bedeutet. Die Maßnah-
me selbst wird natürlich auch im Zuge des 
Kurses erklärt.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-GWA
Zielgruppe: Teilnehmer:innen an der Maß-
nahme Vorbeugender Grundwasserschutz 
Acker und interessierte Personen
user	 Pflanzenbauexpert:innen der LK NÖ und
 der BBK
plus	 20 € gefördert, 50 € ungefördert
 Dauer: 3 UE

 Ô Termine und Orte werden zeitgerecht   
 bekannt gegeben.
info	 in Ihrer regional zuständigen 
 Bezirksbauernkammer

ÖPUL 23:   
Humuserhalt und   
Bodenschutz auf   
umbruchsfähigem Grünland 

HBG Teil 1 – Basismodul
Die ÖPUL-Maßnahme Humuserhalt und Bo-
denschutz auf umbruchsfähigem Grünland 
schreibt insgesamt 5 Weiterbildungsstunden 
vor. Mit diesem Kurs werden bereits 3 Stun-
den davon erfüllt. Im Kurs werden die The-
men Humus in Grünlandböden, abgestufter 
Wiesenbau und standortangepasste Grün-
land-Nutzung präsentiert. Außerdem wird 
besprochen, wie Bodenproben auf Grün-
landböden gezogen werden und welche 
Parameter untersucht werden müssen. Denn 
in der Maßnahme HBG müssen zusätzlich zur 
Weiterbildung auch Bodenproben gezogen 
werden.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-HBG
Zielgruppe: Teilnehmer:innen an der Maß-
nahme Humuserhalt und Bodenschutz auf 
umbruchsfähigem Grünland und interessier-
te Personen
user	 DI Martina Löffler
plus	 20 € gefördert, 50 € ungefördert
 Dauer: 3 UE

 Ô Termine und Orte werden zeitgerecht  
 bekannt gegeben.
info	 in Ihrer regional zuständigen 
 Bezirksbauernkammer

ÖPUL 23:   
Biodiversität und   
Landwirtschaft 

Biodiversität ist in aller Munde. Daher spielt 
dieses Thema auch im neuen ÖPUL-Pro-
gramm 2023 eine große Rolle. Alle teilneh-
menden Betriebe der Maßnahmen "Um-
weltgerechte und biodiversitätsfördernde 
Bewirtschaftung" und "Biologische Wirt-
schaftsweise" müssen im neuen Programm 
eine verpflichtende Weiterbildung von 3 h 
zum Thema Biodiversität absolvieren. In 
diesem Kurs geht es um die Bedeutung der 
Biodiversität für die Landwirtschaft. Was be-
deutet der Begriff Biodiversität eigentlich? 
Wo findet man in der Landschaft Biodiversi-
täts-Hotspots? Wie kann jeder einzelne auf 
seinem Betrieb die Biodiversität fördern? 
Zusätzlich dazu werden praktische Tipps zur 
Anlage und Pflege von Biodiversitätsflächen 
gegeben.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-DIV
Zielgruppe: Teilnehmer:innen an den ÖPUL-
Maßnahmen UBB und Bio sowie interessierte 
Personen
user	 Pflanzenbauexpert:innen der LK NÖ und
 der BBK
plus	 20 € gefördert, 50 € ungefördert
 Dauer: 3 UE

 Ô Termine und Orte werden zeitgerecht  
 bekannt gegeben.
info	 in Ihrer regional zuständigen 
 Bezirksbauernkammer

ÖPUL 23:   
Gewässerschutzkonzept   
und Bodenuntersuchung 

In der ÖPUL-Maßnahme Vorbeugender 
Grundwasserschutz Acker muss verpflich-
tend ein Gewässerschutzkonzept für den ei-
genen Betrieb erstellt werden. In diesem Kurs 
erfahren Sie, wie dieses Konzept erstellt wird 
und welche Daten dafür notwendig sind. Zu-
sätzlich dazu wird das Thema Ziehung von 
Bodenproben behandelt und welche Para-
meter analysiert werden müssen, damit die 
Bodenprobe für die ÖPUL-Maßnahme anre-
chenbar ist.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-GWA
Zielgruppe: Teilnehmer:innen an der Maß-
nahme Vorbeugender Grundwasserschutz 
Acker und interessierte Personen
user	 Pflanzenbauexpert:innen der LK NÖ und
 der BBK‘n
plus	 20 € gefördert, 50 € ungefördert
 Dauer: 3 UE

 Ô Termine und Orte werden zeitgerecht 
 bekannt gegeben.
info	 in Ihrer regional zuständigen 
 Bezirksbauernkammer

ONLINEKURSANGEBOTE
ÖPUL 23-WEITERBILDUNG

Ab 2024 werden Onlinekurse für alle not-
wendigen ÖPUL-Weiterbildungen ange-
boten. Diese können bequem von Zuhau-
se aus ohne Zeitdruck absolviert werden.

Folgende Onlinekurse werden angeboten: 

• Biodiversitätsrelevante Inhalte für 
ÖPUL-UBB und ÖPUL-BIO: 3h-Kurs für 
Ackerbau-, Grünland- oder gemischte 
Betriebe

• Bio-relevante Inhalte für ÖPUL-BIO:  
5h-Kurs für Ackerbaubetriebe oder 
tierhaltende Betriebe

• „Einschränkung ertragssteigernder 
Betriebsmittel“ (ÖPUL-EEB): 3h-Kurs

• Weiterbildungskurs zur Maßnahme 
„Vorbeugender Grundwasserschutz 
Acker“ (ÖPUL-GWA): 2h-Kurs zum The-
ma Stickstoff und 3h-Kurs zum Thema 
Boden

• Weiterbildungskurse zur Maßnahme 
„Humuserhalt auf umbruchsfähigem 
Grünland“: 

• Grünland (ÖPUL-HBG): 2h-Kurs zum 
Thema Grünlandbewirtschaftung und 
umbruchslose Grünlanderneuerung 
und 3h-Kurs zum Thema abgestufter 
Wiesenbau

• 5h-Kurs für ÖPUL-HBG

Nähere Informationen erhalten Sie auf der 
LFI-Homepage, sobald die Kurse zur Ver-
fügung stehen.
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PFLANZENSCHUTZ

Pflanzenschutz-Sachkundekurs 
Grundkurs

Für die Verwendung von Pflanzenschutzmit-
teln in der Landwirtschaft ist in Österreich 
"Sachkunde" erforderlich. Die Sachkunde 
kann durch Nachweis einer einschlägigen 
Fachausbildung (siehe noe.lko.at/Pflan-
zen/Pflanzenschutz/Die Erstbeantragung) 
oder Teilnahme am Grundkurs "Pflanzen-
schutz-Sachkundekurs" erworben wer-
den. Kursinhalte: Grundkenntnisse in den 
Fachgebieten Ökologie, Toxikologie, Pflan-
zenschutzmittelkunde; Schädlings- und 
Nützlingskunde; Applikationstechnik und 
integrierter Pflanzenschutz, Rechtsvorschrif-
ten betreffend Pflanzenschutzmittel, So-
fort- und Gegenmaßnahmen bei Unfällen, 
Anwender:innenschutz
Zielgruppe: Landwirt:innen, die den Sach-
kundenachweis nach dem NÖ Pflanzen-
schutzmittelgesetz erwerben wollen
Voraussetzung: Ausreichende Deutsch-
kenntnisse sind für die erfolgreiche Absolvie-
rung des Kurses unbedingt erforderlich!
user	 DI Vera Pachtrog-Wilfinger, 
 Julia Muck-Arthaber BSc, DI Christian 

Emsenhuber, Ing. Christoph Berndl, 
 Ing. Roman Hauer, DI Judith Millautz, 
 Ing. Robert Diem, Harald Dworak
plus	 255 € pro Person, 125 € für Landwirt:innen, 
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083097
time	 Mo. 23.10.- Mi. 25.10.2023; 
 08:30-15:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083098
time	 Mi. 03.04. - Fr. 05.04. 2024; 
 08:30-15:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 22600 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

WARNDIENST.LKO.AT

Seit dem Frühjahr 2015 wird für Öster-
reich ein Warndienst für Krankheiten und 
Schädlinge in den Sparten Acker-, Gemü-
se-, Obst- und Weinbau kulturübergrei-
fend und bundesweit angeboten. 
 
Sie finden auf der Plattform wichtige In-
formationen, Empfehlungen und War-
nungen über die aktuelle Situation der 
Pflanzengesundheit.

Stets aktuell und rasch bei Ihnen: 
warndienst.lko.at 

ACKERBAU UND 

GRÜNLAND

Pflanzenbau aktuell
Jahresabo 30 €, 
Berater:in der BBK oder Harald Schally, 
T 05 0259 22133

Nährstoffberechnung
40 €, 
Berater:in der BBK oder Josef Springer, 
T 05 0259 22501

Beratungspaket Rapsanbau
150 €, 
Josef Wasner, T 05 0259 22000

Arbeitskreis Ackerbau
70 €/Jahr, 
Johannes Zauner, T 05 0259 22135

Mehr und besseres Futter aus dem 
Grünland
kostenfrei,  
Martina Löffler, T 05 0259 22131

Pflanzenschutz allgemein 
kostenfrei, 
Pflanzenbauberater:in LK und BBK, 
T 05 0259 22000

Boden und Düngung 
kostenfrei, 
Pflanzenbauberater:in LK und BBK, 
T 05 0259 22000

Ackerbau oder Grünland allgemein 
kostenfrei, 
Pflanzenbauberater:in LK und BBK, 
T 05 0259 22000

Pflanzenproduktion
kostenfrei, 
Pflanzenbauberater:in LK und BBK

Cross Compliance – Pflanzenbau
kostenfrei, 
Pflanzenbauberater:in LK und BBK

Almwirtschaft
kostenfrei, 
Manfred Weinhappel, T 05 0259 22000

Sonderkulturen allgemein
kostenfrei, 
Manfred Weinhappel, T 05 0259 22000

Pflanzenschutz- 
Sachkundekurs für den  
Kommunalbereich und die  
Grünraumgestaltung

Pflanzenschutzmittel dürfen nur von sach-
kundigen Personen verwendet werden. Als 
sachkundig gilt, wer entweder eine aner-
kannte einschlägige Berufsausbildung abge-
schlossen oder den Pflanzenschutz-Sachkun-
dekurs erfolgreich absolviert hat. Dieser Kurs 
wurde speziell für den Kommunalbereich 
und die Grünraumgestaltung entwickelt und 
richtet sich an Personen, die im öffentlichen 
Raum für die Pflege und Gestaltung von 
Grünflächen, Verkehrswegen etc. zuständig 
sind und über keine einschlägige Fachaus-
bildung verfügen, die zur Antragstellung 
eines Pflanzenschutz-Sachkundeausweises 
berechtigt. Kursinhalte: Rechtsgrundlagen 
im Pflanzenschutz; Pflanzenschutzmittelkun-
de; integrierter Pflanzenschutz; Unkräuter, 
Schädlinge und Krankheiten; Pflanzenhilfs-
stoffe; Anwender:innenschutz und Erste 
Hilfe; Praxisteil – Gerätevorführungen. Am 
letzten Kurstag findet eine schriftliche Ab-
schlussprüfung statt.
Zielgruppe: Personen, die im öffentlichen 
Raum für die Pflege und Gestaltung von 
Grünflächen, Verkehrswegen etc. zuständig 
sind und über keine einschlägige Fachausbil-
dung verfügen
Voraussetzung: Ausreichende Deutsch-
kenntnisse sind für die erfolgreiche Absolvie-
rung des Kurses unbedingt erforderlich!
user	 DI Judith Millautz, DI Christian Kornherr, 

DI Christian Emsenhuber, 
 DI Martina Löffler, Harald Dworak,  

Eva-Maria Denk, Julia Muck-Arthaber BSc, 
Dr. Rea Maria Hall

plus	 255 € pro Person

 Ô 3-0081735
time	 Termin auf Anfrage
 Dauer: 24 UE
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 22600 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 
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Anrechenbarkeit: je nach Kursdauer 2h, 3h 
oder 5h PS-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaber:innen, welche eine Weiter-
bildung zur Verlängerung ihres Ausweises 
benötigen.
Mitzubringen: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweis
user	 LK- und BBK-Berater:innen,  
 DI Judith Millautz, Fachexpert:innen
plus	 5 Stunden: 20 € gefördert, 
 100 € ungefördert
 3 oder 2 Stunden: 
 10 € gefördert, 50 € ungefördert

Pflanzenschutz-  
Sachkundeweiterbildungskurse 

Alle Besitzer:innen eines Pflanzenschutz-
Sachkundeausweises müssen zur Verlänge-
rung des Ausweises fünf Stunden an in NÖ 
anerkannter Weiterbildung absolvieren. Mit 
diesem Kurs können Sie je nach Kursdauer 5 
Stunden = die gesamte Weiterbildungsver-
pflichtung oder 3 Stunden bzw. 2 Stunden auf 
einmal erfüllen. Seminare im Ausmaß von 5, 
3 oder 2 Unterrichtseinheiten, welche der Re-
gion, der angebauten Kultur bzw. der Bewirt-
schaftungsform angepasst sind.

Kursnummer Datum Beginn Ende UE Themen Bezirk Ort

3-0081268 Di. 21.11.2023 08:30 13:30 5 Ackerbau AM BBK Amstetten

3-0081906 Mi. 06.12.2023 09:00 13:00 5 Grünland u. Wald AM GH Kerschbaumer, Waidhofen/Ybbs

3-0083293 Mo. 06.11.2023 09:00 14:00 5 Ackerbau GF BBK Gänserndorf

3-0083294 Mo. 13.11.2023 09:00 14:00 5 Weinbau GF BBK Gänserndorf

3-0082801 Mo. 13.11.2023 08:30 13:30 5 Bio GD GH Pöhn, Nondorf

3-0082711 Mi. 08.11.2023 08:30 13:30 5 Ackerbau HO GH Zum weißen Rössel, Weitersfeld

3-0082715 Fr. 01.12.2023 08:30 13:30 5 Ackerbau HO GH Gerhard's Wirtshaus, Japons

3-0082249 Mo. 20.11.2023 09:00 14:00 5 Weinbau KR BBK Krems

3-0082258 Mo. 27.11.2023 09:00 14:00 5 Weinbau KR BBK Krems

3-0081269 Mo. 29.11.2023 08:30 13:30 5 Ackerbau ME GH Bärenwirt, Petzenkirchen

3-0082083 Mi. 13.12.2023 08:30 13:30 5 Grünland u. Wald ME GH Höllmüller in Pöggstall

3-0082960 Mo. 13.11.2023 09:00 11:00 2 Ackerbau MI BBK Mistelbach

3-0082972 Di. 12.12.2023 09:00 12:00 3 Ackerbau MI BBK Mistelbach

3-0082970 Di. 23.01.2024 09:00 11:00 2 Ackerbau MI BBK Mistelbach

3-0082974 Di. 30.01.2024 09:00 12:00 3 Ackerbau MI BBK Mistelbach

3-0082984 Do. 16.11.2023 08:30 14:30 5 Grünland u. Ackerbau NK GH Pürrer, Kirchschlag/Buckligen Welt

3-0082978 Mi. 22.11.2023 08:30 14:30 5 Grünland u. Wald NK GH Michlwirt, Miesenbach

3-0081974 Do. 23.11.2023 08:30 13:30 5 Grünland u. Wald P GH Guttenbrunner-Franzl, Wilhelmsburg

3-0081267 Do. 07.12.2023 08:30 13:30 5 Ackerbau P BBK St. Pölten

3-0082072 Do. 30.11.2023 08:30 13:30 5 Grünland u. Wald SB Kartause Gaming

3-0082730 Mi. 13.12.2023 09:00 12:00 3 Ackerbau TU GH Schreiblehner, Atzelsdorf

3-0082734 Mi. 13.12.2023 12:00 14:00 2 Ackerbau TU GH Schreiblehner, Atzelsdorf

3-0082731 Mi. 20.12.2023 09:00 12:00 3 Weinbau TU GH Bauer, Feuersbrunn

3-0082735 Mi. 20.12.2023 12:00 14:00 2 Ackerbau TU GH Bauer, Feuersbrunn

3-0082729 Do. 18.01.2024 09:00 14:00 5 Grünland u. Wald TU GH zur Kirchenwirtin, Ollern

3-0082733 Do. 25.01.2024 09:00 12:00 3 Ackerbau TU GH Salomon Landgasthaus, Absdorf

3-0082736 Do. 25.01.2024 12:00 14:00 2 Ackerbau TU GH Salomon Landgasthaus, Absdorf

3-0082980 Do. 12.10.2023 08:30 13:30 5 Ackerbau WN GH Mies-Hubertushof, Trattenbach

3-0082973 Do. 18.01.2024 08:30 13:30 5 Ackerbau WN BBK Wr. Neustadt

3-0083270 Do. 09.11.2023 08:30 13:30 5 Grünland u. Wald ZT GH Bauer, Arbesbach

3-0083506 Fr. 10.11.2023 08:30 13:30 5 Ackerbau,  
Anwenderschutz

ZT GH Schrammel, Gr. Göttfritz

3-0083508 Mo. 20.11.2023 08:30 13:30 5 Ackerbau, Kartoffel ZT Raiffeisenlagerhaus-Taverne Zwettl

3-0082409 Fr. 24.11.2023 08:30 13:30 5 Gewässer-, Bienen-, 
Anwenderschutz, 
Resistenz

WT Gemeindesaal Windigsteig

3-0082407 Mi, 29.11.2023 08:30 13:30 5 Wald u. Ackerbau WT Meli's Cafe-Restaurant in Dobersberg

 Anmeldung: in der jeweils zuständigen  
 BBK oder unter noe.lfi.at 
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Zielgruppe: Weinbäuerinnen und Weinbau-
ern, welche Weiterbildungsstunden zur Ver-
längerung ihres Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweises benötigen
Mitzubringen: Bei Onlineanmeldung bitte 
im Feld "Bemerkungen" Ihre PSA-Nummer 
eintragen, pro Teilnehmer:in ist ein eigenes 
Gerät mit Internetzugang notwendig
user	 Christian Eitler BSc, 
 Julia Muck-Arthaber BSc 
plus	 20 € pro Person

 Ô 3-0082811
time	 Di. 05.12.2023; 15:00-18:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 29.11.2023

Farminar: Pflanzenschutz   
und Anwenderschutz -   
mit Sicherheit vereinbar! 

Die richtige Schutzausrüstung und der kor-
rekte Umgang mit Pflanzenschutzmitteln 
stellen einen ganz wichtigen Aspekt für die 
Gesunderhaltung von Anwender:innen von 
Pflanzenschutzmitteln dar. Haben Sie sich 
schon einmal darüber Gedanken gemacht, 
ob Sie die richtigen Handschuhe beim An-
setzen der Spritzbrühe verwenden? Oder 
wie Sie Ihre Schutzmaske richtig aufbewah-
ren? Wie Sie Ihr Pflanzenschutzgerät korrekt 
befüllen und welchen Beitrag die moderne 
Pflanzenschutzgerätetechnik zur Redukti-
on der Kontaminationsgefahr leisten kann? 
Dieses Farminar beschäftigt sich mit wichti-
gen Aspekten, die bei Pflanzenschutzarbei-
ten hinsichtlich des Anwenderschutzes zu 
beachten sind.
Anrechenbarkeit: 2h PS-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaber:innen
user	 DI Judith Millautz, Ing. Roman Hauer
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0076344
time	 Mi. 10.04.2024; 10:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Anrechenbarkeit: 3h PS-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaber:innen, welche eine Weiter-
bildung zur Verlängerung ihres Ausweises 
benötigen
Mitzubringen: pro Teilnehmer:in ist ein ei-
genes Gerät mit Internetzugang notwendig
user	 Dr. Rea Maria Hall
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082759
time	 Di. 28.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 21.11.2023

 Ô 3-0083272
time	 Di. 16.01.2024; 17:00-20:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 09.01.2024

Webinar:   
Aktuelle Pflanzenschutz-  
probleme in Mais,   
Rübe und Grünland 

Pflanzenschutz-Sachkundeweiterbildung 3h
Sie erhalten Informationen zu Biologie und 
Lebensweise wichtiger Schädlinge und 
Krankheiten in Mais und Rübe sowie deren 
Regulierungsmöglichkeiten. Beim Mais wird 
auf die Schädlinge Drahtwurm, Maiszünsler 
und Maiswurzelbohrer eingegangen, bei der 
Zuckerrübe werden Rübenderbrüssler und 
die Krankheit Cercospora behandelt. Weiters 
befassen wir uns mit Unkrautmanagement 
im Grünland und Feldfutterbau. Schwer-
punkt sind unerwünschte Pflanzenarten, die 
wegen der heißen und trockenen Sommer 
vermehrt auftreten können.
Anrechenbarkeit: 3h PS-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaber:innen, welche eine Weiter-
bildung zur Verlängerung ihres Ausweises 
benötigen
Mitzubringen: pro Teilnehmer:in ist ein ei-
genes Gerät mit Internetzugang notwendig
user	 Ing. Franz Schuster, Fritz Krempl, 
 Martina Dokal
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082766
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Webinar:   
Pflanzenschutz im Weinbau 

Pflanzenschutz-Sachkundeweiterbildung 3h
Sachgerechter Umgang mit Pflanzenschutz-
mitteln: Abdrift, Düsentechnik, Transport 
und Lagerung, Gerätereinigung, Umgang mit 
Restmengen, PSM-Register (Gewässerschutz, 
Bienenschutz, Abstandsauflagen), Pflanzen-
schutzstrategien im Weinbau
Anrechenbarkeit: 3h PS-Sachkunde

Webinar:   
Aktuelle Pflanzenschutz-  
probleme in Kartoffel,   
Raps und Rübe 

Pflanzenschutz-Sachkundeweiterbildung 3h
Sie erhalten Informationen zu Biologie und 
Lebensweise von wichtigen, aktuell auf-
tretenden Schädlingen und Krankheiten in 
Kartoffel, Raps und Rübe sowie deren  Regu-
lierungsmöglichkeiten. In diesem Webinar 
wird zum Beispiel auf den Drahtwurm und 
den Rübenderbrüssler sowie Cercospora und 
häufige Rapsschädlinge eingegangen.
Anrechenbarkeit: 3h PS-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaber:innen, welche eine Weiter-
bildung zur Verlängerung ihres Ausweises 
benötigen
Mitzubringen: pro Teilnehmer:in ist ein ei-
genes Gerät mit Internetzugang notwendig
user	 Katharina Wechselberger, 
 Dr. Josef Wasner, Fritz Krempl, 
 Martina Dokal
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082767
time	 Mi. 14.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Webinar:   
Unkrautmanagement   
im Grünland 

Pflanzenschutz-Sachkundeweiterbildung 3h
Sachgerechter Umgang mit Pflanzenschutz-
mitteln: Abdrift, Düsentechnik, Transport 
und Lagerung, Gerätereinigung, Umgang mit 
Restmengen, PSM-Register (Gewässerschutz, 
Bienenschutz, Abstandsauflagen); Unkräuter 
auf Futterwiesen, Herbizide im Grünland
Anrechenbarkeit: 3h PS-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaber:innen, welche eine Weiter-
bildung zur Verlängerung ihres Ausweises 
benötigen
Mitzubringen: pro Teilnehmer:in ist ein ei-
genes Gerät mit Internetzugang notwendig
user	 DI Martina Löffler, 
 Julia Muck-Arthaber BSc
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082760
time	 Di. 23.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 16.01.2024

Webinar:   
Invasive Unkräuter und   
Neophyten im Grünland 

Pflanzenschutz-Sachkundeweiterbildung 3h
Biologie und Maßnahmen zur Eindämmung 
von neuen Unkräutern, die zu Problemen im 
Ackerbau und Grünland führen. Staudenknö-
terich, Kreuzkraut, Bärenklau, Seidenpflanze 
und Goldrute werden besprochen.

WEITERBILDUNG IM 
PFLANZENSCHUTZ

Zusätzlich zu den beschriebenen Ange-
boten erwarten Sie im März 2024 folgen-
de Pflanzenschutz-Weiterbildungen:

• Webinar: Pflanzenschutz mit moder-
ner Hacktechnik

• Pflanzen(schutz) rund um Haus und 
Hof - Seminar speziell für Bäuerinnen!

Nähere Infos ab Anfang 2024 auf allen 
LFI-Kanälen



28

P
F

L
A

N
Z

E
N

P
R

O
D

U
K

T
IO

N

Weiterschulung für   
Kontrollpersonal zur   
Überprüfung von   
Pflanzenschutzgeräten 

nach landesgesetzlichen Bestimmungen
Die Überprüfung von in Gebrauch befind-
lichen Pflanzenschutzgeräten gemäß den 
landesgesetzlichen Bestimmungen darf aus-
schließlich von geschultem Kontrollpersonal 
der dafür autorisierten Werkstätten durchge-
führt werden. Das Kontrollpersonal muss sich 
alle 5 Jahre einer Weiterschulung über die 
Pflanzenschutzgerätekontrolle unterziehen. 
Bei dieser Schulung werden aktuelle Rege-
lungen, Erfahrungen und Problembereiche 
zu folgenden Themen behandelt: rechtliche 
Grundlagen der Gerätekontrolle, Autorisie-
rung von Kontrollstellen, Rechte und Pflich-
ten der Kontrollstelle, Anforderungen an 
Kontrolleinrichtungen, Kommunikation mit 
der Behörde, Prüfkriterien, Technik und Kon-
trolle von PS-Geräten für Feld- und Raumkul-
turen bzw. sonstiger Geräte, Kontrollbericht 
und Prüfplakette, praktische Durchführung 
der Gerätekontrolle.
Anrechenbarkeit: 2h PS-Sachkunde
Zielgruppe: geschultes Kontrollpersonal der 
autorisierten Werkstätten
Voraussetzung: erfolgreicher Abschluss der 
Grundschulung oder Weiterschulung Kon-
trollpersonal
Mitzubringen: aktueller Schulungsnachweis 
für Grundschulung oder Weiterschulung so-
wie Pflanzenschutz-Sachkundeausweis (PSA)
user	 Ing. Robert Diem, 
 DI Christian Emsenhuber, 
 Ing. Roman Hauer, DI Judith Millautz, 
 DI Ewald Luger
plus	 75 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083194
time	 Do. 09.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
plus	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 02.11.2023

Voraussetzung: Sachkundigkeit im sachge-
rechten und sicheren Umgang mit Giften
Mitzubringen: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweis (PSA)
user	 DI Judith Millautz, Ing. Roman Hauer, 
 Hubert Maglock
plus	 68 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083100
time	 Di. 05.12.2023; 09:00-17:00 Uhr
plus	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 29.11.2023

Grundschulung für   
Kontrollpersonal zur   
Überprüfung von   
Pflanzenschutzgeräten 

nach landesgesetzlichen Bestimmungen
Die Pflanzenschutzgeräteüberprüfungsver-
ordnungen der Bundesländer schreiben eine 
verpflichtende wiederkehrende Überprü-
fung von in Gebrauch befindlichen PS-Gerä-
ten vor. Diese Überprüfung darf ausschließ-
lich von geschultem Kontrollpersonal der 
dafür autorisierten Werkstätten durchgeführt 
werden. Folgende Themen werden bei dieser 
Schulung in Theorie und Praxis behandelt: 
rechtliche Grundlagen der Gerätekontrolle 
(RL 2009/128/EG, Pflanzenschutzmittelge-
setze und -verordnungen der Bundesländer), 
Autorisierung von Kontrollstellen, Rechte 
und Pflichten der Kontrollstelle, Anforderun-
gen an Kontrolleinrichtungen, Kommunika-
tion mit der Behörde, Technik und Kontrolle 
von PS-Geräten für Feld- und Raumkulturen 
bzw. sonstiger Geräte, Kontrollbericht und 
Prüfplakette, praktische Durchführung der 
Gerätekontrolle. Ziel: Erhalt des Schulungs-
zeugnisses für Kontrollpersonal als Berechti-
gung zur wiederkehrenden Überprüfung von 
PS-Geräten in autorisierten Werkstätten
Anrechenbarkeit: 2h PS-Sachkunde
Zielgruppe: Kontrollpersonal für die wieder-
kehrende Überprüfung von PS-Geräten
Mitzubringen: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweis - falls vorhanden
user	 DI Ewald Luger, Ing. Robert Diem, 
 DI Christian Emsenhuber, 
 Ing. Roman Hauer
plus	 110 € pro Person, inkl. Kursunterlagen   
 und Pausenverpflegung

 Ô 3-0083139
time	 Mo. 06.11.2023; 09:00-17:00 Uhr und 
 Di. 07.11.2023; 08:30-12:30 Uhr
plus	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 31.10.2023 

Weiterbildung   
für den Pflanzenschutz-  
Sachkundeausweis 

Onlinekurs
Personen, welche einen Pflanzenschutz-
Sachkundeausweis besitzen, benötigen 
für eine Verlängerung fachspezifische Kur-
se im Mindestausmaß von 5 Stunden. Der 
Kurs ist 2- oder 5-stündig buchbar. Inhalte 
2-Stunden-Kurs: Rechtsgrundlagen, Pflan-
zenschutzgerätetechnik, österreichisches 
Pflanzenschutzmittelregister; Inhalte 5-Stun-
den-Kurs: Rechtsgrundlagen, integrierter 
Pflanzenschutz, Schadursachen und ihre Dia-
gnose, Pflanzenschutzmittelkunde, Pflanzen-
schutzgerätetechnik
Anrechenbarkeit: je nach Dauer 2h bzw.  
5h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaber:innen, welche eine Weiter-
bildung zur Verlängerung ihres Ausweises 
benötigen
plus	 25 € pro Person (2-stündig) bzw. 
 40 € pro Person (5-stündig)
Dauer: 2 bzw. 5 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

Erste Hilfe im   
Vergiftungsfall gemäß   
Anlage 5 der Giftverordnung 
2000 

Betriebe und berufsmäßige Verwender:innen 
benötigen für den Bezug von Giften eine 
Bescheinigung, die bei Vorliegen der Vor-
aussetzungen von der örtlich zuständigen 
Behörde auszustellen ist. Für die Bean-
tragung dieser Bescheinigung benötigen 
Antragsteller:innen neben dem Nachweis 
der Sachkunde auch einen Nachweis über 
die Kenntnisse von Maßnahmen der Ersten 
Hilfe. Dieser Kurs vermittelt folgende Inhalte: 
gesetzliche Grundlagen für den Erwerb einer 
Giftbezugsbescheinigung, Gefahren und Si-
cherheitsmaßnahmen für den Umgang mit 
Giften, Auswahl und Anwendung der per-
sönlichen Schutzausrüstung, Unterweisung 
in lebensrettende Sofortmaßnahmen unter 
besonderer Berücksichtigung von Vergif-
tungsfällen. Ziel: Erhalt des Nachweises der 
notwendigen Kenntnisse von Maßnahmen 
der Ersten Hilfe als Voraussetzung zur Be-
antragung einer Giftbezugsbescheinigung 
gemäß Chemikaliengesetz 1996 und Gift-
verordnung 2000. Hinweis: Dieser Kurs wird 
auch als Schulung für die Erste Hilfe im Rah-
men von AMA-Gütesiegel anerkannt.
Anrechenbarkeit: 2h PS-Sachkunde
Zielgruppe: Landwirt:innen und Mitarbei-
ter:innen von Betrieben, die für den berufs-
mäßigen Einsatz von Giften eine Giftbezugs-
bescheinigung benötigen

NOE.LFI.AT – 
KURSANGEBOT

RUND UM DIE UHR

Nutzen Sie unsere Homepage. Schauen 
Sie rein unter noe.lfi.at. Informieren Sie 
sich rund um die agrarische Aus- und 
Weiterbildung in Niederösterreich, über 
unser breites Kursangebot oder weitere 
Bildungsthemen.
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Weinanalytik  
Basisseminar

Festigen oder erlernen Sie die Grundanaly-
sen, die jeder Weinerzeuger/jede Weinerzeu-
gerin in seinem/ihrem Keller benötigt: freies 
SO2, Frei- und Gesamt-SO2, Säure, pH-Wert, 
Zucker-Schnellmethode
Zielgruppe: Winzer:innen, Kellermeis-
ter:innen, Mitarbeiter:innen von Weingütern
Voraussetzung: Grundwissen erforderlich
user	 Ing. Andreas Burgstaller
plus	 50 € pro Person

 Ô KR2799
time	 Do. 14.12.2023; 17:00-21:00 Uhr
pin	 LFS Krems
 Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516 
 bis 07.12.2023 

Weinanalytik  
Profiseminar

Kellerwirtschaftliche Maßnahmen basieren 
neben der sensorischen Wahrnehmung auf 
Analysedaten, die der Winzer/die Winzerin 
teilweise selbst messen kann. Lernen Sie 
neben der Wiederholung der önologischen 
Grundparameter die Alkoholbestimmung, 
Zucker-Rebelein, Schönungsansätze, Bento-
nitbedarf, Analysen mit dem FTIR-Gerät.
Zielgruppe: Winzer:innen, Kellermeis-
ter:innen, Mitarbeiter:innen von Weingütern
Voraussetzung: Grundwissen erforderlich
user	 Ing. Andreas Burgstaller
plus	 50 € pro Person

 Ô KR2801
time	 Di. 19.12.2023; 17:00-21:00 Uhr
pin	 LFS Krems
 Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516 
 bis 12.12.2023

Weine  
objektiv beschreiben

Qualitativ guter Weingenuss fängt mit den 
richtigen Worten an. Die Teilnehmenden 
lernen die Grundlagen der Weinbeschrei-
bung kennen, können Voraussetzungen für 
eine gute Weinverkostung schaffen und die 
Grundgeschmacksrichtungen benennen. Die 
neuen Kenntnisse werden unter Anleitung 
geübt und perfektioniert.
Zielgruppe: Winzer:innen, Kellermeis-
ter:innen, Mitarbeiter:innen von Weingütern
Mitzubringen: eigene Weine zum Beschrei-
ben (freiwillig)
Voraussetzung: Grundwissen erforderlich
user	 Nicole Mayer BA BSc
plus	 55 € pro Person

 Ô KR2804
time	 Mo. 12.02.2024; 17:00-21:00 Uhr
pin	 LFS Krems
 Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516 
 bis 05.02.2024 

Laubarbeiten  
im Weinbau

Grundlage eines wundarmen Rebschnitts 
und Übungen für Winzer:innen - Ergänzung 
zum Kurs „Wundarmer Rebschnitt“
Zielgruppe: Winzer:innen
Voraussetzung: Grundfertigkeiten im Weinbau
user	 Ing. Christoph Gabler
plus	 55 € pro Person

 Ô KR2807
time	 Fr. 24.05.2024; 08:00-12:00 Uhr
pin	 LFS Krems
 Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
 bis 17.05.2024 

Rebchirurgie

Bei diesem zweitägigen Seminar widmen wir 
uns dem komplexen Thema der Esca-Krank-
heit und wie man erkrankte Stöcke sanieren 
kann. Ziel ist die fachgerechte Anwendung 
der Rebchirurgie in den eigenen Weingärten. 
Durch diese Technik soll das Roden befalle-
ner Rebstöcke durch eine Sanierung ersetzt 
werden. Die Rebstöcke sollen nach der Sanie-
rung mehrere Jahre im Bestand bleiben und 
gesunde Trauben hervorbringen.
Zielgruppe: Winzer:innen
Mitzubringen: Schnittschutzschuhe und 
-hose sowie ein Sicherheitshelm; die Motor-
sägen werden zur Verfügung gestellt
Voraussetzung: Grundwissen im Rebschnitt
user	 Ing. Christoph Gabler
plus	 420 € pro Person

 Ô KR2806
time	 Di. 27.02.2024-Mi. 28.02.2024; 
 08:00-16:00 Uhr
pin	 LFS Krems
 Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516
 bis 20.02.2024 

WEINBAU

Weinbautage

Weinbautage werden in Zusammenarbeit 
mit den Bezirksweinbauverbänden, der LK 
und den Absolventenverbänden der Wein-
bauschulen angeboten und finden in allen 
Weinbauregionen Niederösterreichs statt. 
Sofern die Termine zu Redaktionsschluss 
noch nicht feststanden, werden sie zeitge-
recht in den jeweiligen BBK- und Absolven-
tenverbandsrundschreiben veröffentlicht. 
Bei pflanzenschutzrelevanten Inhalten ist 
eine Anrechnung als Weiterbildung für den 
NÖ Pflanzenschutzausweis möglich – Aus-
maß der Anrechenbarkeit und Kosten wer-
den im jeweiligen BBK-Rundschreiben veröf-
fentlicht.
Zielgruppe: Winzer:innen 
user	 in- und ausländische Weinbau-
 expert:innen

 Ô Termine und Orte auf Anfrage in Ihrer 
 regionalen Bezirksbauernkammer

Wundarmer Rebschnitt

Der wundarme Rebschnitt mit seiner Rück-
sichtnahme auf die Saftströme und Le-
bensvorgänge in der Pflanze verbessert die 
Vitalität und Lebensdauer Ihrer Reben und 
beeinflusst somit den Ertrag. Inhalt: theore-
tische Grundlagen und praktische Übungen
Zielgruppe: Winzer:innen
Mitzubringen: warme Kleidung, Rebschere
Voraussetzung: Grundfertigkeiten im Weinbau
user	 Ing. Christoph Gabler
plus	 55 € pro Person

 Ô KR2800
time	 Fr. 15.12.2023; 08:00-12:00 Uhr
pin	 LFS Krems
 Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516 
 bis 08.12.2023 

WEINBAU
 
Spezialberatung Weinbau und 
Kellerwirtschaft
105 € / Stunde, 
Weinbauberater:in, T 05 0259 22200

Weinbau
kostenfrei, 
Weinbauberater:in, T 05 0259 22200

Bio-Umstellungsberatung: 
Spezialmodul Weinbau
80 €,
Victoria Loimer, T 05 0259 22202
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OBSTBAU

Zertifikatslehrgang   
Baumwart:in &  
Obstbaumpfleger:in 

Die Erhaltung und Förderung des Streu-
obstbaus in und um unsere Ortschaften ist 
ein wesentliches Ziel des Baumwart:in-Lehr-
ganges. Der Erfolg und damit die Freude am 
Obstbau stellt sich nur bei fachgerechter 
Pflege der Bäume ein. Die Grundlagen da-
für werden den Baumwart:innen während 
ihrer Ausbildung vermittelt. Die Teilneh-
menden geben dann als Multiplikator:innen 
vor Ort diese Informationen in Theorie und 
Praxis an Interessierte weiter. Aber auch im 
Bereich der Landschaftsgärtner und land-
wirtschaftsnahen Organisationen (Maschi-
nenring/Maschinenringservice) ist es not-
wendig, über qualifiziertes Personal in der 
Obstbaumpflege zu verfügen. Im Lehrgang 
werden die Grundlagen für einen erfolgrei-
chen Erwerbs-, Streu- und Siedlerobstbau 
vermittelt.
Anrechenbarkeit: 3h Sachkunde PS
Zielgruppe: Landwirt:innen, Gärtner:innen, 
Streuobstwiesenbesitzer:innen, SaB, UaB
user	 Ing. Georg Schramayr, Elias Auer, 
 Ing. Martin Engelmeier, Martina Grabner, 

Ing. Herbert Szyhska, DI Bernd Kajtna,  
Mag. (FH) Siegfried Tatschl, 

 DI DI Gerlinde Koller, 
 Dr. Andreas Spornberger
plus	 790 € gefördert, 1.990 € ungefördert

 Ô 3-0082583
time	 Lehrgangsstart: Mi. 21.02.2024
 Dauer: 128 UE
pin	 Purgstall/Erlauf, GH Mostlandhof
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 05.02.2024

Obstbaumschnittkurse

Schnitt und Erziehung von Obstbäumen in 
Theorie und Praxis; spezielle Schwerpunkte 
je nach Kursort
Zielgruppe: Landwirt:innen mit Obstbäu-
men, Interessierte
Mitzubringen: Baumschere, Baumsäge, Ar-
beitshandschuhe, Arbeitskleidung
Voraussetzung: Grundwissen im Obstbau

 Ô KR2803
user	 Ing. Leonhard Czipin
plus	 65 € pro Person
time	 Sa. 03.02.2024; 09:00-15:00 Uhr
pin	 LFS Krems
 Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

 Ô ED3504
user	 Ing. Erich Strobl
plus	 70 € pro Person
time	 Sa. 23.03.2024; 09:00-17:30 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: LFS Edelhof, T 02822 52402
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Obstbaumpflege und  
Obstbaumschnitt

Tipps und Tricks für die richtige Pflege und 
den Schnitt von Beerensträuchern und Obst-
bäumen
Zielgruppe: Hobbygärtnerinnen und Hob-
bygärtner
user	 Mst. Gerlinde Blauensteiner
plus	 75 € pro Person

 Ô WA4371
time	 Do. 22.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Obstbaumveredelungskurs

Theorie: generative und vegetative Vermeh-
rungsmethoden; Praxis: Veredelungsmetho-
den, Okulieren, Kopulieren, Rindenpfropfen, 
Geißfußpfropfen, Spaltpfropfen
Mitzubringen: Baumschere, Veredelungs-
messer (wenn vorhanden)
user	 Ing. Erich Strobl
plus	 30 € pro Person

 Ô ED3505
time	 Fr. 22.03.2024; 18:00-20:30 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: LFS Edelhof, T 02822 52402 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Vermehrung von Obstgehölzen - 
das Sommerveredeln

Veredelung von Obstbäumen - Werkzeuge, 
Bindematerialien und Veredelungswachse 
im Überblick, Qualitätsmerkmale, Schnitt und 
Lagerung von Edelreisern, Unterlagenkunde; 
Veredelungstechniken; Praxis: Erkennen von 
Edelreisern in freier Wildbahn, Schnitt- und 
Verbindeübungen
Zielgruppe: Baumwärter:innen, Obstbaum-
besitzer:innen, Landwirt:innen
Mitzubringen: Veredelungs- oder Okulier-
messer (wenn vorhanden)
user	 Ing. Georg Schramayr
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0083377
time	 Fr. 26.07.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Neunkirchen
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 19.07.2024 

Weinfehler

Vorstellung verschiedener Weinfehler mit 
Besprechung (Ursache, Erkennung, Vermei-
dung, Beseitigung), Vergleich fehlerhafter 
Weine mit guten Weinen - mit umfangreicher 
Verkostung
Zielgruppe: Winzer:innen, Kellermeis-
ter:innen und Kellermitarbeiter:innen
Voraussetzung: Grundwissen erforderlich
user	 Ing. Heribert Wenzl
plus	 45 € pro Person

 Ô KR2802
time	 Di. 23.01.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFS Krems
 Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516 
 bis 16.01.2024

Gin-Seminar

Einführung in die Geschichte des Gins; recht-
liche Voraussetzungen zur Gin-Herstellung; 
Vorstellung der wichtigsten Botanicals und 
Aromaproben; Erläuterung der Umsetzung 
und des Destillationsprozesses; Verkostung 
von typischen Gin-Stilen; Gin-Tonic Verkos-
tung
Zielgruppe: Gin-Liebhaber:innen, 
Brenner:innen und Hobbybrenner:innen
user	 Bernhard Dirnberger BEd
plus	 65 € pro Person

 Ô KR2808
time	 Fr. 17.11.2023; 18:00-22:00 Uhr
pin	 LFS Krems
 Anmeldung: LFS Krems, T 02732 87516 
 bis 10.11.2023

BILDUNGSGUTSCHEINE

MUSTER

MUSTER

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.
LFI-Bildungsgutscheine sind Geschenke 
für jede:n und für jeden Anlass – ein wert-
volles Geschenk fürs Leben. Der Gutschein 
ist in jeder beliebigen Höhe erhältlich und 
kann bei allen LFI Veranstaltungen in 
Niederösterreich eingelöst werden. Auf 
Wunsch stellen wir den Gutschein auch 
für spezielle Veranstaltungen aus.

Gutscheine und nähere Informationen 
erhalten Sie beim LFI-Kundenservice
T 05 0259 26100,
 E lfi@lk-noe.at
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user	 DI Johannes Schantl, Herta Pichler
plus	 77 € gefördert, 154 € ungefördert, 
 72 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082579
time	 Do. 06.06.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Kirchberg/Wechsel, GH Fally
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 31.05.2024 

Wertvolles Wildobst – 
erkennen und verarbeiten

Ziel des Praxisseminars ist es, den Reichtum 
der bunten Obstpracht und die Nahrhaf-
tigkeit wildwachsender Früchtevielfalt zu 
erkennen. Durch eine übersichtliche Anord-
nung im Seminarraum soll die Vielzahl der 
nutzbaren Wildfrüchte dargestellt werden. 
Die gesammelten Wildobst- und Wildnuss-
arten werden in Schüsseln aufgestellt und ei-
nige Kostproben gereicht. Vor allem werden 
weniger bekannte sowie scheinbar als giftig 
geltende Arten besprochen. Bei einem kur-
zen Rundgang werden Wildobstarten, ihre 
Standortansprüche und das Wissen darum 
erläutert, sofern die Möglichkeit besteht. Am 
Nachmittag werden mehrere Mischmarmela-
den und Wildobstsoßen hergestellt.
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
user	 Dr. Michael Machatschek
plus	 55 € gefördert, 110 € ungefördert

 Ô 3-0083214
time	 Sa. 07.09.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Aspang, ehem. BBK
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 31.08.2024

 Ô 3-0083378
time	 Fr. 07.06.2024; 09:30-13:30 Uhr
pin	 Kirchberg/Wagram, Wagramhalle
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 31.05.2024

Streuobst war gestern 
 
Mehrnutzen-Hochstamm-Produktionssyste-
me für die Zukunft
Streuobst war gestern? Streuobstwiesen 
haben die höchste Biodiversität, sind nur 
mit viel Handarbeit zu bewirtschaften und 
überaltert. 95 % der Bestände sind bereits 
verschwunden. Für die Zukunft braucht es 
daher neue und wirtschaftliche Hochstamm-
Obst-Produktionssysteme, die eine moderne 
Bewirtschaftung und Artenvielfalt vereinen 
und resilient gegen den Klimawandel sind. 
Die Teilnehmer:innen lernen die wichtigsten 
Aspekte dieser Mehrnutzen-Systeme kennen 
- vom individuellen Bepflanzungsplan über 
die Wahl geeigneter Unterlagen und Sorten 
bis zur fachgerechten Pflanzung und Kultur-
führung. Ein Mostbetrieb mit mehr als 4,5 ha 
Obstbäumen bietet den idealen Rahmen für 
Theorie, Praxis und Austausch.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-DIV
Zielgruppe: Obstbaubetriebe, interessierte 
Bäuerinnen und Bauern
Mitzubringen: warme, wetterfeste Beklei-
dung und Schuhe
user	 Mag. Alois Wilfling
plus	 86 € gefördert, 173 € ungefördert, 
 81 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082631
time	 Do. 14.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Haag, Mostheuriger Hansbauer
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 07.03.2024

Edelkastanien 

Produktion und Verwendung einer nahrhaf-
ten Baumfrucht
Sie interessieren sich für Edelkastanien und 
deren Kultur, Anbau und Verarbeitung? In 
diesem Kurs werden Sie fündig. Hier ler-
nen Sie die wichtigsten Grundlagen für die 
Produktion und Verwendung dieser nahr-
haften Baumfrucht. Welche Standort- und 
Bodenansprüche hat die Edelkastanie? 
Welche Arten und Sorten gibt es? Welche 
Herausforderungen in Bezug auf Schäd-
linge und Krankheiten können auftreten 
und wie kann man damit umgehen? Und 
wie können Edelkastanien geerntet, gela-
gert, verarbeitet oder zubereitet werden? 
Auf diese Fragen sowie Aspekte der Pflege 
und Vermarktung gibt der Kurs Antworten. 
Zudem besuchen wir eine kleine und junge 
Auspflanzung (10-15 Jahre alte Bäume) von 
Edelkastanien sowie einen über 100 Jahre 
alten Edelkastanien-Bestand.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Obstbaubetriebe, interessierte 
Bäuerinnen und Bauern
Mitzubringen: wetterangepasste Kleidung 
für die Exkursion

Vermehrung von Obstgehölzen - 
das Veredeln im Winter

Werkzeuge, Bindematerialien und Ver-
edelungswachse im Überblick, Qualitäts-
merkmale, Schnitt und Lagerung von 
Edelreisern, Unterlagenkunde; Verede-
lungstechniken; Praxis: Erkennen von Edel-
reisern in freier Wildbahn, Schnitt- und Ver-
bindeübungen
Zielgruppe: Baumwärter:innen, Obstbaum-
besitzer:innen, Landwirt:innen, Interessierte
Mitzubringen: Veredelungs- oder Okulier-
messer (wenn vorhanden)
user	 Ing. Georg Schramayr
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0080819
time	 April 2024 (Dauer : 4 UE)
pin	 Naturpark Ötscher-Tormäuer
info LFI NÖ, T 05 0259 26100 

Winterschnitt bei Obstbäumen 
und Beerensträuchern

Dieser Kurs vermittelt in Theorie und Praxis 
das richtige Schneiden von diversen Obst- 
und Beerengehölzen. Pflanzenphysiologie, 
Wuchsgesetze, Schneidetechnik, Standort 
und Sorten werden Themen sein. Ziel ist es, 
einfache Obstbaumschnitte selbst durch-
führen zu können, um schöne und ertrag-
reiche Bäume und Beerensträucher zu er-
halten.
Zielgruppe: Landwirt:innen und Interessier-
te, die Fragen zur Behandlung ihrer Obstbäu-
me haben und fachkundige sowie praxisna-
he Informationen wünschen
Mitzubringen: warme Arbeitskleidung, Gar-
tenschere, Baumsäge (wenn vorhanden)
user	 Ing. Georg Schramayr
plus	 35 € gefördert, 70 € ungefördert

 Ô 3-0082491
time	 Fr. 23.02.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Puch bei Breitenwaida, Dorfhaus
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

 Ô 3-0083222
time	 Fr. 01.03.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Spitz, Heuriger Adam Mühle
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 23.02.2024 

Baumgesundheit  
im Streuobstbau

Bei einem Gang durch einen Obstgarten be-
obachten wir wichtige Schädlinge, Nützlinge 
und Krankheiten und besprechen verschie-
dene Möglichkeiten der biologischen Regu-
lierung. Ziel des Kurses ist es, Wege zu finden, 
die Obstbäume gesund und vital zu erhalten 
und die Umgebung so zu gestalten, dass ein 
natürliches Gleichgewicht entsteht.
Zielgruppe: Baumwärter:innen, Hausgarten-
besitzer:innen, Obstinteressierte
user	 Dr. Andreas Spornberger
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

OBSTBAU 

Obstbau Spezialberatung
bis zu drei Besuche; 
erster Besuch kostenfrei, 
zweiter und dritter Besuch je 80 €, 
Obstbauberater:in, T 05 0259 22300 

Obstbau allgemein
kostenfrei, 
Obstbauberater:in, T 05 0259 22300
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Kleinflächiger Biokräuteranbau 
für die Selbstvermarktung

Im Mittelpunkt des Seminars stehen haupt-
sächlich die traditionellen Garten- und Kü-
chenkräuter, deren Anbau auch im kleinen 
Maßstab der Wertschöpfung des ländlichen 
Raumes zugute kommt. Inhalt: Kompetenzen 
in Pflanzenkenntnissen, deren Inhaltsstoffe, 
volksmedizinische, ethnobotanische und re-
gionale Tradition; Kompetenzen im Anbau, 
Ernte, der sorgfältigen Aufbereitung, Kon-
servierung und Verarbeitung der Kräuter zu 
Produkten der Selbstvermarktung; Anleitung 
zur professionellen Selbstvermarktung der 
Produkte; Anleitung zur Anlage von Kräuter-
Schaugärten
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen, 
Landwirt:innen
user	 Dr. Elisabeth Steinbuch
plus	 450 € gefördert, 900 € ungefördert

 Ô 3-0083379
time	 Lehrgangsstart: Di. 14.05.2024
 Dauer: 56 UE, 3 zweitägige Module und 
 1 Exkursionstag
pin	 LFS Langenlois bzw. Koglhof (Stmk.)
 Information und Anmeldung: 
 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Der Anbau von   
Wintergemüse:   
ernten ohne zu heizen 

Der Winter ist die verlorene Jahreszeit im 
Hausgarten. Er ist zwar nicht Wachstums-
zeit, aber Erntezeit. Und das sollte man sich 
zur Selbstversorgung mit Gemüse keinesfalls 
entgehen lassen. Wir lernen die optimalen 
Anbauzeitpunkte für die Winterernte von 
Kräutern, Blatt- und Wurzelgemüse kennen. 
Einfache technische Einrichtungen helfen, 
Gemüsepflanzen über den Winter zu schüt-
zen. Viele Gemüsearten sind winterhärter, als 
es in den Lehrbüchern steht. Es ist eigentlich 
gar nicht so sehr der Frost, der sie bedroht. 
Mit der richtigen Pflege sind Tisch und Beet 
auch in der kalten Jahreszeit reich mit fri-
schem, knackigem Gemüse gedeckt. 
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirt:innen und 
Gartenbesitzer:innen
user	 DI Wolfgang Palme
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0083129
time	 Mi. 31.01.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Wien, City Farm Augarten
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 24.01.2024

Zertifikatslehrgang   
Produktion und Vermarktung  
von Gemüseraritäten und   
Sortenspezialitäten 

Erdmandel und Haferwurzel, Igelgurke und 
Erdkirsche, Einkorn, Eiskraut und Malabarspi-
nat - nur einige Beispiele klingender Namen 
aus einer Vielzahl von unbekannten und in 
Vergessenheit geratenen Gemüsearten, die 
heute bei ernährungsbewussten Menschen 
eine Renaissance erleben, weil sie aus kuli-
narischer und gesundheitlicher Sicht unsere 
Ernährung wesentlich bereichern können. 
Inhalt: Kennenlernen zahlreicher Sortenspe-
zialitäten und Raritäten im Gemüse-, Beeren-
obst- und Getreidebereich; Anbau, Kultur, 
Vermehrung, Nutzung, Verarbeitung, Ver-
marktungsideen.
Zielgruppe: Gärtner:innen, Landwirt:innen 
und Hausgartenbesitzer:innen
user	 Mara Müller, weitere Fachexpert:innen
plus	 790 € gefördert, 1.990 € ungefördert

 Ô Lehrgangsstart und Kursort: auf Anfrage
 Dauer: 120 UE
 Information und Anmeldung: 
 LFI NÖ, T 05 0259 26100

GARTEN- UND 
GEMÜSEBAU
 
Zertifikatslehrgang   
„Die Gartenbäuerin“ 

Sie bekommen im Laufe des Lehrgangsjahres 
das fachliche Rüstzeug, den eigenen Garten 
neu oder anders zu nutzen. Die verschiedenen 
Möglichkeiten der Gartenwirtschaft von Zier-, 
Nutz-, Schau-, Wellness- oder Kräutergar-
ten werden aufgezeigt und die spezifischen 
Pflanzen und Gestaltungsmöglichkeiten be-
sprochen. Sie bekommen eine klare Vorstel-
lung über das Potenzial Ihres Gartens. Viele 
Anregungen, Beispiele, eine Exkursion und 
zahlreiche Inputs aus den Lehrgangstagen 
befähigen Sie, Ihren eigenen Garten zukünf-
tig als Nutzgarten, als eine Dienstleistung 
oder als Einkommensquelle "Bauerngarten" 
zu nutzen.
Anrechenbarkeit: 5h PS-Sachkunde, 
8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirt:innen, UaB, SaB;
Hausgartenbesitzer:innen
user	 Mag. (FH) Siegfried Tatschl, Dr. Veronika 

Walz, Martina Grabner, Petra Paszkiewicz, 
DI Wolfgang Palme, Eva-Maria Denk,

 Mag. (FH) Mag. Martina Obermaier, 
 Mst. Andrea Rauscher, Dr. Elisabeth 

Steinbuch, Ing. Georg Schramayr, 
 Birgit Selinger, DI Gerlinde Koller
plus	 790 € gefördert, 2.200 € ungefördert

 Ô Lehrgangsstart: August 2024
 Dauer: 152 UE
pin	 LFS Langenlois
 Information und Anmeldung: 
 LFI NÖ, T 05 0259 26100

GEMÜSE, GARTEN

LK Gemüse-News
70 €/Jahr, 
Josef Keferböck, T 05 0259 22401

Beratungspaket intensiver 
Gemüse-, Garten- und 
Erdäpfelbau
erster Besuch kostenfrei,
ab zweitem Besuch 80 €,
Andreas Felber, T 05 0259 22407

Gartenbau Personalmanagement 
250 €, 
Christian Kornherr, T 05 0259 22405

Sonderkulturen allgemein 
kostenfrei, 
Pflanzenbauberater:in, T 05 0259 22000

Gemüsebau
kostenfrei, 
Gemüsebauberater:in, T 05 0259 22400

Gartenbau
kostenfrei, 
Gartenbauberater:in, T 05 0259 22400
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Veredeln von Rosen –  
Kompetenz im eigenen Garten

Rosen gehören zu den traditionsreichsten 
Gartenpflanzen Mitteleuropas. Allerdings 
sind nur ganz wenige Formen aus Samen ver-
mehrbar und auch die Stecklingsvermehrung 
ist nicht unproblematisch. Die einfachste Art, 
um eine bestimmte Sorte zu vermehren, ist 
die sogenannte "Veredelung auf das treiben-
de Auge", eine Technik, die leicht erlernbar 
ist. Nach diesem Seminar sind Sie Besitzer:in 
eines Schlüssels zur Rosengärtnerei!
Zielgruppe: Landwirt:innen, Kräuterpäda- 
gog:innen, UaB, SaB, Garten-besitzer:innen
user	 Ing. Georg Schramayr
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0083283
time	 Mi. 05.06.2024; 16:00-19:00 Uhr
pin	 Herzogenburg
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 29.05.2024

Pflanzenstärkungsmittel  
selbst herstellen –  
Extrakte, Brühen und Tees

Extrakte, Brühen und Tees - von der Brenn-
nessel bis zum Zinnkraut! Ziel dieses Semi-
nars ist es, Pflanzenstärkungsmittel für den 
ökologischen Garten selbst herzustellen und 
richtig anzuwenden. Nach dem Motto "Vor-
beugen ist besser als heilen" lernen Sie, die 
Zusammenhänge besser zu verstehen und 
die jeweiligen Kulturen gegen Schädlinge zu 
wappnen, Krankheiten vorzubeugen und das 
Wachstum zu steigern. Erläutert werden die 
Grundlagen rund um die Herstellung, Dosie-
rung und Anwendung. Es sind keine gärtne-
rischen oder landwirtschaftlichen Vorkennt-
nisse erforderlich.
Zielgruppe: Landwirt:innen und Garten-
besitzer:innen
user	 Eva-Maria Denk
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0083380
time	 Do. 18.01.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Den Garten klimafit gestalten –  
Strategien für den Garten im 
Wandel

Anpassungen werden in zunehmendem Maß 
auch im Garten erforderlich. Vorzudenken 
und Weichen zu stellen, sind Voraussetzun-
gen für den Garten von morgen. Methoden-
vielfalt und passende Pflanzenwahl sind die 
Bausteine, aus denen ein Grundkonzept für 
den eigenen Garten erarbeitet wird. Rund-
gang im Garten mit vielen praktischen Tipps
Zielgruppe: Landwirt:innen und Garten-
besitzer:innen
Mitzubringen: Daten zum Garten: Boden-
beschaffenheit, Höhenlage, Hauptwindrich-
tung/Wetterseite, Grundwassersituation, 
welche Pflanzen schwächeln
user	 Petra Paszkiewicz
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0083381
time	 Fr. 12.04.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Neunkirchen
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 05.04.2024

Der Anbau von Wintergemüse: 
im Sommer in den nächsten  
Winter starten

Wer im Winter Frischgemüse ernten will, 
muss rechtzeitig mit dem Anbau beginnen. 
Denn im Winter ernten wir, was im Spätsom-
mer und Herbst gewachsen ist. Nur mit einer 
passenden Anbautabelle schaffen wir eine lü-
ckenlose Fruchtfolge im Beet. In praktischen 
Übungen bereiten wir gemeinsam die ersten 
eigenen Jungpflänzchen für den Winter vor. 
Zielgruppe: Landwirt:innen und Garten-
besitzer:innen
user	 DI Wolfgang Palme
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0083131
time	 Mi. 28.08.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Ruprechtshofen, 
 Gemüseversuchsanstalt Zinsenhof
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 21.08.2024

Fruchtgemüsevielfalt für  
Direktvermarktung und  
Selbstversorgung

Statt sich mit austauschbarer Massenware 
von Tomaten, Paprika und Gurken in einem 
Preiskampf mit dem Lebensmittelhandel 
aufzureiben, lohnt es sich, unbekannte Ge-
müsefrüchte zu entdecken und im eigenen 
Anbau zu nutzen. Spezialgurken, vergessene 
Nachtschatten oder Bohnenvielfalt bieten 
eine faszinierende Produktbreite, mit der Sie 
sich und Ihre Kundschaft begeistern werden. 
Wir lernen diese Spezialitäten ebenso wie 
unbekannte Sorten der Hauptfruchtarten in 
übersichtlichen Portraits und ganz persön-
lich beim Rundgang kennen. 
Zielgruppe: Landwirt:innen und Garten-
besitzer:innen
user	 DI Wolfgang Palme
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0083280
time	 Mi. 24.07.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Ruprechtshofen, 
 Gemüseversuchsanstalt Zinsenhof
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 17.07.2024

KEINE ZEIT?
KEINE AUSREDE!

NOE.LFI.AT – 
KURSANGEBOT

RUND UM DIE UHR

Auf der digitalen Lernplattform des LFI 
finden Sie ein umfangreiches Kursan-
gebot. Es stehen über 30 verschiedene 
Onlinekurse für einen zeit- und ortsun-
abhängigen Kursbesuch für Sie bereit. 
So wird Weiterbildung zu einem (ent-)
spannenden Erlebnis.

noe.lfi.at/onlinekurse+2500++1244569

Abscannen und 
informieren!
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Ausgangssituation: 
In verschiedenen Betriebszweigen wer-
den Arbeitskreise angeboten, die sich aus 
10 bis 20 unternehmerisch eingestellten 
Teilnehmer:innen mit gleichem Produk-
tionsschwerpunkt zusammensetzen. Sie 
werden von einem Berater über mehrere 
Jahre begleitet und betreut. 

Ziel des Arbeitskreises: 
Im Arbeitskreis erfolgt eine intensive 
Zusammenarbeit der Gruppe und ein Er-
fahrungs- und Meinungsaustausch zu be-
stimmten Themenbereichen. Diese wer-
den von jeder Gruppe selbst festgelegt. 
Weiters werden innerhalb der Arbeitskrei-
se Daten erhoben, produktionstechnische 
und ökonomische Kennzahlen analysiert 
und untereinander verglichen. Nachfol-
gend werden Schwachstellen sichtbar ge-
macht und Verbesserungsmöglichkeiten 
aufgezeigt. Die über die Jahre gesammel-
ten Erfahrungen der einzelnen Mitglie-
der und deren Wissen werden für jede:n 
in der Gruppe zugänglich und nutzbar 
aufbereitet. Die Arbeitskreise sind ein 
zielgruppenorientiertes Weiterbildungs- 
und Informationsangebot und leisten ei-
nen Beitrag zur Höherqualifizierung der 
Landwirt:innen.

ARBEITSKREISE FÜR TIERHALTER:INNEN 

TGD-Anrechenbarkeit: 
3h bei Teilnahme an mindestens 
3 Treffen/Bildungssaison
(Achtung: 3h TGD-Anerkennung nur 
bei Absolvierung von mind. 9 UE)

plus	 Ein jährlicher Kostenbeitrag wird 
 eingehoben! 

ARBEITSKREISE 
GIBT ES FÜR FOLGENDE 
PRODUKTIONSZWEIGE: 

AK Rindermast: 
Projektleiter Simon Sommer BSc, 
T 05 0259 23205

AK Mutterkuhhaltung: 
Projektleiterin Franziska Böhm BSc, 
T 05 0259 23206 

AK Milchproduktion: 
Projektleiter Dr. Marco Horn, 
T 05 0259 23304

AK Schweinehaltung (Ferkelerzeugung 
und Schweinemast): 
Projektleiterin DI Martina Gerner, 
T 05 0259 23211

AK Lämmerproduktion: 
Projektleiterin DI Patrizia Reisinger, 
T 05 0259 46903 

AK Schafmilchproduktion: 
Projektleiterin DI Patrizia Reisinger, 
T 05 0259 46903

TIERHALTUNG ALLGEMEIN

TIERHALTUNG

Ausbildung für  
TGD-Arzneimittelanwender

gemäß TGD-Verordnung 2009 Anhang 4 
Artikel 1 Ziffer 1
Die Kursteilnehmer:innen erhalten rechtliche 
Informationen und praktische Anweisungen 
in der Anwendung und Handhabe von erfor-
derlichen Arzneimitteln. Weiters erfolgt eine 
Schulung über Hygiene, Reinigung und Des-
infektion, Mikrobiologie, Zoonosen, Infekti-
onsverschleppung, Erkennen gesunder und 
kranker Tiere und welche Voraussetzungen 
für eine sichere Arzneimittelanwendung not-
wendig sind. Eine Arzneimittelanwendung 
durch die Absolvierung des Kurses setzt eine 
Mitgliedschaft beim Tiergesundheitsdienst 
(TGD) voraus.
Zielgruppe: Tierhalter:innen, welche die An-
wendung von Tierarzneimitteln im Rahmen 
des Tiergesundheitsdienstes beabsichtigen
user	 Dr. Michael Oppitz, 
 Mag. Thorben Rahlves
plus	 49 € gefördert, 90 € ungefördert

 Ô 3-0082302
time	 Do. 09.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Pöchlarn, GH Gramel
 Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100 
 und BBK Scheibbs, T 05 0259 41500 
 bis 02.11.2023

 Ô 3-0083144
time	 Do. 23.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Natschbach, Burggasthof
 Anmeldung: BBK Neunkirchen, 
 T 05 0259 41400 bis 16.11.2023

 Ô 3-0082726
time	 Fr. 01.12.2023; 08:30-16:00 Uhr
pin	 Zwettl, Raiffeisenlagerhaus Taverne
 Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100 
 bis 24.11.2023

 Ô 3-0082303
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Wilhelmsburg, GH Franzl
 Anmeldung: BBK St. Pölten, 
 T 05 0259 41600 bis 08.02.2024

 Ô 3-0083412
time	 Fr. 12.04.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 01.04.2024

IHNEN GEFÄLLT UNSER 
KURSPROGRAMM? 

Buchen Sie jetzt gleich Ihren Kurs auf 
noe.lfi.at

Dort finden Sie auch viele weitere Kurse, 
zusätzliche Informationen, detaillierte Be-
schreibungen und die aktuellen Updates 
zu unseren Veranstaltungen. 
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 Ô 3-0083401
time	 Fr. 17.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Allentsgschwendt, GH Petz

 Ô 3-0083402
time	 Fr. 17.11.2023; 13:00-16:00 Uhr
pin	 Els, GH Enne

 Ô 3-0083403
time	 Mo. 27.11.2023; 19:30-22:30 Uhr
pin	 Gföhl, GH Haslinger

 Ô 3-0083404
time	 Mo. 08.01.2024; 19:30-22:00 Uhr
pin	 Loitzendorf, GH Lagler

Anmeldung: BBK Krems, T 05 0259 40900 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

 Ô 3-0083351
time	 Di. 16.01.2024; 13:00-16:00 Uhr
pin	 BBK Tullnerfeld
 Anmeldung: BBK Tullnerfeld, 
 T 05 0259 41700 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Kontrollen   
am Tierhaltungsbetrieb 

Qualitätsmerkmal und Leistungsnachweis
Tierhaltungsbetriebe sollen einen aktuel-
len Überblick über die Art und Abläufe der 
wichtigsten Kontrollen im Bereich Tierhal-
tung erhalten und damit eine bestmögliche 
Vorbereitung auf solche bekommen. Die Ver-
anstaltungsreihe hat darüber hinaus das Ziel, 
die Funktion von Kontrollen als Leistungs-
nachweis und Qualitätsmerkmal herauszu-
streichen und die Vorteile dieser Transparenz 
für das Konsumentenvertrauen zu beleuch-
ten. Nicht zuletzt gibt es Tipps und Hinweise 
für Beratungsangebote, bei Problemen oder 
wenn Verbesserungspotenziale ausgelotet 
werden sollen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 DI Bernadette Laister, 
 Mag. Johannes Mayr,
 Mag. Andreas Hermann, 
 Dr. Andreas Moser

 Ô 3-0082336
time	 Mi. 10.01.2024; 09:00-12:30 Uhr
pin	 Zwettl, 
 Raiffeisenlagerhaus Taverne

 Ô 3-0082337
time	 Fr. 12.01.2024; 09:00-12:30 Uhr
pin	 Petzenkirchen, GH Bärenwirt

 Ô 3-0082338
time	 Mo. 15.01.2024; 09:00-12:30 Uhr
pin	 Bad Fischau, GH Fromwald

 Ô 3-0082339
time	 Mi. 17.01.2024; 09:30-13:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 26113 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

 Ô 3-0083415
time	 Mo. 19.02.2024; 13:30-17:30 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

 Ô 3-0083416
 Webinar
time	 Mo. 08.04.2024; 18:00-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Tierhaltertage 2023 

Auch 2023 gibt es in dieser Veranstaltungs-
reihe wieder eine Reihe von Neuerungen. 
Themen: „Tierwohl" im ÖPUL 2023; Ammoni-
ak-Emissionen und NEC-Richtlinie; Schwanz-
kupieren; Ferkel-Tierhaltererklärung; TGD-
Programme; Veterinärthemen (Schweinepest, 
...); Marktgeschehen
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Tierhalter:innen
user	 Ing. Erich Praher, DI Josef Stangl
plus	 10 € pro Person

 Ô 3-0082140
time	 Mo. 30.10.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Arbesbach, GH Bauer

 Ô 3-0082145
time	 Mo. 06.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Langschlag, GH Mayerhofer Johann

 Ô 3-0082146
time	 Mo. 06.11.2023; 19:30-22:30 Uhr
pin	 Zwettl, GH Schrammel

 Ô 3-0082149
time	 Mi. 08.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Großschönau, GH Thaler

 Ô 3-0082150
time	 Fr. 10.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Eisgarn, W4 Trio KG

 Ô 3-0082152
time	 Mo. 13.11.2023; 19:30-22:30 Uhr
pin	 Groß Haselbach, GH Döller

 Ô 3-0082147
time	 Do. 16.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Groß Gerungs, GH Mathe

 Ô 3-0082148
time	 Do. 16.11.2023; 19:30-22:30 Uhr
pin	 Groß Gerungs, GH Mathe

Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Ausbildung für die Herstellung 
von Arzneifuttermitteln

gemäß TGD-Verordnung 2009 Anhang 4 
Artikel 1 Ziffer 1
Wird am Betrieb die Herstellung von Arznei-
futtermitteln beabsichtigt, ist zusätzlich zur 
Ausbildung für TGD-Arzneimittelanwender 
(8 Stunden) noch vor Herstellung der Arznei-
futtermitteln ein Mischkurs im Mindestaus-
maß von 3 Stunden mit folgenden Inhalten 
zu absolvieren: Technik und Ausstattung von 
Mischanlagen, Mischtechnik, Anwendersi-
cherheit bei der Herstellung von Arzneifut-
termitteln, Hygiene und Dokumentation 
(Aufzeichnungen).
Zielgruppe: Tierhalter:innen, welche die 
Herstellung von Arzneifuttermitteln beab-
sichtigen
user	 Alexander Schmid
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082553
time	 Di. 12.03.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100   
 bis 04.03.2024

Ausbildungskurs   
zum EU-Befähigungsnachweis   
für Tiertransporte 

Für Transporte über 65 km ist u.a. die Zu-
lassung als Tiertransportunternehmen und 
der Besitz eines Befähigungsnachweises 
notwendig. Zur Erlangung des Befähigungs-
nachweises ist seit 1.1.2008 eine Ausbildung 
zu absolvieren. Für Landwirt:innen dauert 
diese Tiertransport-Ausbildung 4 Stunden 
(technische Vorschriften für Transportmittel, 
praktischer Umgang mit Tieren beim Trans-
port, Ladedichte, Fahrverhalten), wenn die-
se eine mindestens einjährige einschlägige 
Erfahrung im Umgang mit Tieren glaubhaft 
machen können. Wird der Test im Anschluss 
an den Kurs erfolgreich bestanden, steht der 
Ausstellung des Befähigungsnachweises 
nichts mehr im Wege. 
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Personen, welche Tiertranspor-
te über 65 km durchführen möchten
Voraussetzung: mindestens einjährige ein-
schlägige Erfahrung im Umgang mit Tieren 
(Pferde, Rinder, Schafe, Ziegen, Schweine 
oder Geflügel)
user	 Dr. Michael Püringer-Lepschy, 
 Mag. Thorben Rahlves
plus	 65 € gefördert, 130 € ungefördert

 Ô 3-0083413
time	 Mo. 23.10.2023; 13:30-17:30 Uhr
pin	 St. Pölten. LK NÖ

 Ô 3-0083414
 Webinar
time	 Mo. 11.12.2023; 18:00-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0083147
time	 Do. 14.12.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Natschbach, Burggasthof
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Webinar:  
SFU-Befunde 

Ergebnisse der Schlachttier- und Fleischun-
tersuchung richtig deuten und nutzen
Das Schlachtprotokoll umfasst noch mehr 
Daten als Schlachtgewicht und Klassifizie-
rung. Neben den relevanten Qualitäts- und 
Markenprogrammen werden dabei auch die 
aufgetretenen Veterinärbeanstandungen 
aufgelistet. Doch was sind eigentlich die häu-
figsten Veterinärbeanstandungen und wie 
kann man diese bereits im Vorfeld vermei-
den? Diese Fragen werden von Fachexperten 
beantwortet.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Tierhalter:innen
user	 Dr. Berthold Traxler, Mag. Ferdinand 

Entenfellner, Stefan Mader MA
plus	 20 € pro Person

 Ô 3-0082868
time	 Do. 25.01.2024; 19:00-21:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23202 
 bis 18.01.2024 

Schutz vor   
Infektionskrankheiten   
am landwirtschaftlichen Betrieb 

Onlinekurs
Gesunde und leistungsfähige Tiere sind das 
wertvollste Kapital eines landwirtschaftli-
chen Tierhaltungsbetriebes. Durch gezielte 
Biosicherheitsmaßnahmen sollen die Tiere 
am Hof vor der Gefahr der Einschleppung so-
wie Verschleppung von Krankheitserregern 
bestmöglich geschützt werden. In diesem 
Onlinekurs erhalten Sie praktische und hilf-
reiche Informationen zum Thema Biosicher-
heitsmaßnahmen am landwirtschaftlichen 
Betrieb und praktische Tipps zur Umsetzung. 
Inhalt: Grundlagen der Biosicherheit; Über-
tragungswege von Erregern; Schutzmaßnah-
men gegen Krankheitsübertragungen; Biosi-
cherheit am Betrieb
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Betriebe (Bewirtschafter:innen 
oder mitarbeitende Familienangehörige), 
welche beim Tiergesundheitsdienst (TGD) 
Mitglied sind sowie alle Interessierten
plus	 25 € pro Person
Dauer: 2 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

Webinar:   
Erhaltung gefährdeter   
Nutztierrassen –   
Rinder, Schafe, Ziegen 

Seit 1. Jänner 2023 läuft die neue Förderperi-
ode. Rinder-, Schaf- und Ziegenhalter:innen, 
denen die Zucht und die Erhaltung gefähr-
deter Rinder-, Schaf- und Ziegenrassen be-
sonders am Herzen liegen und ab 2024 neu 
einsteigen oder sich Informationen über die 
aktuellen Förderrichtlinien holen wollen, er-
halten bei diesem Webinar die notwendigen 
Details zur Zucht und zur ÖPUL-Maßnahme 
„Erhaltung gefährdeter Nutztierrassen“.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Tierhalter:innen
user	 DI August Bittermann, 
 Ing. Josef Fleischhacker, 
 DI Patrizia Reisinger
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082463
time	 Di. 24.10.2023; 19:00-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 oder T 05 0259 23202 bis 17.10.2023 

ALM- UND 
WEIDEWIRTSCHAFT

Fachtagung   
Almwirtschaft 

Der Almfachtag bietet Bewirtschafter:innen 
von Almen, Gemeinschaftsweiden und 
Privatweiden und deren Auftreiber:innen 
wichtige Informationen zu den Themen 
Tiergesundheit, Weidemanagement, För-
derungen und Rechtsthemen in Bezug auf 
Alm- und Weidewirtschaft. Eine Mischung 
aus Expert:innen und Praktiker:innen verbin-
det Theorie und Praxis zu einem sinnvollen 
Ganzen. Ergänzt wird dieses Fachprogramm 
mit der Möglichkeit, in einem Workshop die 
persönlichen Anliegen zu deponieren.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 2h ÖPUL-BIO 
Zielgruppe: Almbäuerinnen und Almbau-
ern, Halterinnen und Halter, Weidebäuerin-
nen und Weidebauern
user	 Dr. Christina Riedl, Reinhard Gastecker, 
 DI Daniel Heindl, Albert Zettel, 
 Dr. Elisabeth Stöger, DI Anna Eckl
plus	 40 € gefördert, 80 € ungefördert

 Ô 3-0082535
time	 Di. 28.11.2023; 08:30-16:30 Uhr
pin	 Rabenstein/Pielach, 
 Gemeinde- und Kulturzentrum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 21.11.2023 

Tipps für den   
erfolgreichen Weidebeginn 

Weidehaltung ermöglicht eine wirtschaftli-
che Bewirtschaftungsform. Im Rahmen des 
Projektes "Weideland in NÖ" wurden bereits 
über 2.600 ha Weidefläche gefördert. Bei die-
sem Fachtag erhalten Sie wertvolle Tipps, wie 
man eine Weide errichtet und bewirtschaftet. 
Im Praxisteil wird Zaunbau vorgeführt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Tierhalter:innen mit Interesse an 
der Weidehaltung
user	 Ing. Helmut Riegler-Zauner
plus	 10 € pro Person

 Ô 3-0082955
time	 Di. 26.03.2024; 08:45-12:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 20.03.2024 

NOE.LFI.AT – 
KURSANGEBOT

RUND UM DIE UHR

Nutzen Sie unsere Homepage und informie-
ren Sie sich rund um die agrarische Aus- und 
Weiterbildung in Niederösterreich, über 
unser breites Kursangebot oder weitere Bil-
dungsthemen.

WERDE EIN FAN VOM LFI NÖ!

Als Fan von unserer LFI Facebook-Seite er-
hältst du aktuelle und zeitnahe Informatio-
nen über Ausbildungsangebote und kurz-
fristig frei gewordene Kursplätze! 

Es lohnt sich, ein Fan zu sein!
Schau vorbei unter:
www.facebook.com/lfi.niederoesterreich
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RINDER – MILCHKUH

Webinar: Tag der Weide 

Welche Bedingungen müssen vom Betrieb 
erfüllt werden, damit Weide Sinn macht? Ab-
hängig von der Flächenausstattung und den 
Umweltbedingungen können verschiedene 
Weidesysteme umgesetzt werden. Welche 
Auswirkungen Weide auf die Futterkosten, 
Futterqualität und Arbeitswirtschaft hat, wird 
von Praktikern und Ökonomen erläutert.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Landwirt:innen mit Weidehal-
tung, Interessierte
user	 Reinhard Gastecker, Ing. Martin Heigl , 

Weidepraktiker:innen
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0082666
time	 Mi. 21.02.2024; 09:00-12:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 14.02.2024 

Grundlagen einer   
professionellen   
Almbewirtschaftung 

Onlinekurs
Um eine Alm erfolgreich zu bewirtschaften, 
müssen viele Faktoren berücksichtigt wer-
den. Mit diesem Onlinekurs können sich 
Betriebe gezielt informieren und sich die 
Grundlagen der Almbewirtschaftung aneig-
nen. Inhalte: Standortbedingungen - externe 
Einflussfaktoren auf eine Alm; Vegetation: 
Pflanzengesellschaften und Zeigerpflanzen; 
Almweidemanagement - Einfluss der Bewirt-
schaftung auf die Vegetation; almtaugliches 
Weidevieh - Anforderungen an eine Alm, 
Vorbereitung der Tiere auf die Alm; Herden-
management - richtiger Umgang mit dem 
Weidevieh; Tiergesundheit - Krankheitssym-
ptome frühzeitig erkennen; Biodiversität -  
Einfluss der Bewirtschaftung auf die Biodiver-
sität
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Almpersonal, Bäuerinnen und 
Bauern, TGD-Mitglieder, Interessierte
plus	 25 € pro Person
Dauer: 2 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

Mehr Erfolg im Kuhstall 

Die laufende Entwicklung in der Land-
wirtschaft (steigende Kosten, Emissionen, 
…) stellt hohe Anforderungen an die Be-
triebsleitung und das tägliche Manage-
ment. Bei diesen Veranstaltungen erfährt 
jede:r interessierte Rinderzüchter:in und 
Milchviehhalter:in wertvolle Anregungen 
im Bereich Fütterung der frischlaktierenden 
Kuh, Herdenmanagement, effiziente Gülle-
wirtschaft und Lebensqualität.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 1h ÖPUL-EEB
Zielgruppe: Milchviehhalter:innen
user	 Sebastian Ortner BSc, 
 Univ.-Prof. Dr. Thomas Wittek, 
 DI Franz Xaver Hölzl, 
 Elke Pelz-Thaller
plus	 25 € pro Person

 Ô 3-0082983
time	 Di. 21.11.2023; 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Pyhra

 Ô 3-0082985
time	 Di. 21.11.2023; 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Gießhübl

 Ô 3-0082986
time	 Mi. 22.11.2023; 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Edelhof

 Ô 3-0082987
time	 Mi. 22.11.2023; 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Warth

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 16.11.2023 

Plötzlich   
Milchbäuerin/Milchbauer! –   
Was nun? 

Grundlagenseminar für Einsteiger:innen in 
die Milchkuhhaltung
Behandelt werden grundlegende Themen 
rund um die Bedürfnisse eines Wiederkäu-
ers in Bezug auf Haltung und Fütterung 
sowie Kälber- und Jungviehaufzucht. Die 
Teilnehmer:innen lernen, was beim Melk-
vorgang zu beachten ist, um hygienisch 
einwandfreie und hochqualitative Milch zu 
erzeugen. Dabei wird besonderes Augen-
merk auf die Vermittlung von praktischem 

Wissen gelegt, um die Teilnehmer:innen in 
der Erkennung, Beurteilung und Behebung 
von Problemen (z.B. Eutergesundheit, ...) zu 
schulen. Am Nachmittag findet eine Exkursi-
on zu einer erfolgreichen Milchbauernfami-
lie statt. Die Veranstaltung dient auch dem 
Erfahrungsaustausch untereinander und der 
Beantwortung von Fragen.
Anrechenbarkeit: 2h TGD 
Zielgruppe: Jungbäuerinnen und Jungbau-
ern, Neu- und Wiedereinsteiger:innen in die 
Milchkuhhaltung, Melkpersonal
user	 Johanna Mandl BEd, 
 Ing. Florian Staudinger
plus	 45 € gefördert, 90 € ungefördert

 Ô 3-0082403
time	 Fr. 02.02.2024; 08:30-16:30 Uhr
pin	 Bergland, Berglandhalle NÖ Genetik
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23300 
 bis 26.01.2024 

Webinar:   
Fachinfokreis Milchkuh 

Damit der gesamte Betrieb 
rund läuft, gilt es gerade in der 

sehr vielfältigen Milchwirtschaft in vielen 
Bereichen am Stand der Technik zu bleiben. 
Den Bedürfnissen der Praxis angepasst, wer-
den wichtige Themen rund um die Milchkuh 
in der Webinarreihe Fachinfokreis Milchkuh 
kurz aber intensiv behandelt. Die Themen 
der Webinare reichen dabei von der Bedeu-
tung der bakteriologischen Milchuntersu-
chung, hin zur Kälberernährung, der Melk-
technik und der Grundfutterqualität und 
wie man diese beeinflussen kann.
Anrechenbarkeit: 1h TGD pro Webinar
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
plus	 20 € pro Person pro Webinar

 Ô 3-0083000
 Thema Kälberernährung und 
 Kälberaufzucht
user	 DI Monika Gstöttinger 
time	 Mi. 17.01.2024; 19:45-21:15 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0083003
 Thema: Spezialfuttermittel
user	 DI Gerald Stögmüller
time	 Di. 30.01.2024; 19:45-21:15 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0083002
 Thema: Eutergesundheit und 
 Mastitiserreger
user	 Dr. Martina Baumgartner
time	 Do. 01.02.2024; 19:45-21:15 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0083004
 Thema: Einfluss der Melktechnik 
 auf Milchertrag und Eutergesundheit
user	 Dr. Dirk Hömberg
time	 Do. 08.02.2024; 19:45-21:15 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: online über noe.lfi.at 
bis 1 Woche vor Kursbeginn
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Fachkurs für  
Milchproduzent:innen 

Marktüberblick Milchwirtschaft 
in NÖ und Österreich, Entwick-

lungen und Trends in der Milchwirtschaft. Ein 
weiterer Themenschwerpunkt kann individu-
ell aus der Liste der milchwirtschaftlichen Vor-
tragsthemen gewählt werden. Abgeschlossen 
wird die Veranstaltung mit der Verkostung 
von Bergkäse und einer Ideensammlung für 
die Vermittlung von Milch-Botschaften.
Zielgruppe: Milchbäuerinnen und Milchbau-
ern, an Milchwirtschaft interessierte Personen
user	 Ing. Florian Staudinger, 
 Reinhard Gastecker, Dr. Marco Horn
plus	 15 € gefördert, 30 € ungefördert

 Ô 3-0082401
time	 Do. 25.01.2024; 13:00-16:00 Uhr
pin	 Frankenfels, Voralpenhof
 Anmeldung: BBK St. Pölten, 
 T 05 0259 41600 bis 18.01.2024 

 Ô 3-0082400
time	 Mi. 07.02.2024; 13:30-16:30 Uhr
pin	 Kirchberg/Pielach, GH Kemetner
 Anmeldung: BBK St. Pölten, 
 T 05 0259 41600 bis 31.01.2024 

 Ô 3-0082397
time	 Do. 15.02.2024; 13:30-16:30 Uhr
pin	 Hofstetten, Ostwind im GH Mentil
 Anmeldung: BBK St. Pölten, 
 T 05 0259 41600 bis 08.02.2024 

 Ô 3-0082395
time	 Mo. 04.03.2024; 13:00-16:00 Uhr
pin	 Purgstall/Erlauf, GH Mostlandhof
 Anmeldung: BBK Scheibbs,  
 T 05 0259 41500 bis 26.02.2024 

 Ô 3-0082402
time	 Do. 07.03.2024; 13:30-16:30 Uhr
pin	 Wang, GH Josefihof
 Anmeldung: BBK Scheibbs, 
 T 05 0259 41500 bis 29.02.2024 

Erfolgreiche   
Kalbinnenaufzucht   
in der Praxis 

Erfolgreiche Milchkuhhal-
ter:innen setzen in der Kalbin-

nenaufzucht auf Gesundheit und Langlebig-
keit. In diesem Praxisseminar bekommt jede:r 
Teilnehmende wertvolle Hinweise, wie das 
Management der Jungtieraufzucht im eige-
nen Betrieb verbessert werden kann. Neben 
den Erfolgsfaktoren wie z.B. dem Erstkalbe-
alter werden auch Alternativen zur eigenen 
Bestandsergänzung und Möglichkeiten für 
Aufzuchtbetriebe (Partnerbetrieb, Preisbil-
dung, Exportkalbinnen, ...) diskutiert. Eine gut 
geplante Aufzucht der Jungtiere trägt dazu 
bei, dass man stabile und leistungsfähige 
Milchkühe erhält.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
user	 Ing. Helmut Riegler-Zauner
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082822
time	 Mi. 20.03.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Großschönau, GH Thaler
 Anmeldung: BBK Gmünd, 
 T 05 0259 40500 bis 18.03.2024 

 Ô 3-0082821
time	 Do. 21.03.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Bergland, Berglandhalle NÖ Genetik
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 18.03.2024 

 Ô 3-0082818
time	 Fr. 22.03.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Krumbach, Betrieb Kölbel Franz
 Anmeldung: BBK Wiener Neustadt, 
 T 05 0259 42000 oder BBK Neunkirchen, 
 T 05 0259 41400 bis 18.03.2024 

Digitales   
Herdenmanagement mit   
LKV Herdenmanager und   
RDVmobil 

Sie wollen Fütterung, Euterge-
sundheit oder Fruchtbarkeit in 

Ihrer Milchviehherde verbessern? Sie wollen 
die Wirtschaftlichkeit Ihrer Herde durch-
leuchten? Allen LKV-Mitgliedern steht ein 
modernes Herdenmanagement-Programm 
am PC und Smartphone zur Verfügung. In 
diesem Seminar lernen die Teilnehmer:innen 
die optimale Nutzung des LKV Herdenmana-
gers und der RDVmobil App zur Optimierung 
der Abläufe im Stall. Zusätzlich wird auch die 
neue App Klauenprofi kurz vorgestellt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: innovative Rinderhalter:innen
Voraussetzung: LKV-Mitgliedschaft (Zugang 
zu RDVmobil und LKV Herdenmanager)
Mitzubringen: eigenes Smartphone, 
AMA-Pincode
user	 Ing. Martin Gehringer

 Ô Termine und Orte werden zeitgerecht    
 bekannt gegeben.
info	 LKV NÖ, T 05 0259 49150

Die Herde im Griff –   
modernes Herdenmanagement  
mit dem LKV Herdenmanager,  
RDVmobil und Klauenprofi App 

Sie wollen Fütterung, Eutergesundheit oder 
Fruchtbarkeit in Ihrer Milchviehherde verbes-
sern? Sie wollen die Wirtschaftlichkeit Ihrer 
Herde durchleuchten? Allen LKV-Mitgliedern 
steht ein modernes Herdenmanagement-
Programm am PC und Smartphone zur 
Verfügung. In diesem Seminar lernen die 
Teilnehmer:innen die optimale Nutzung des 
LKV Herdenmanagers und der RDVmobil App 
zur Optimierung der Abläufe im Stall. Zusätz-
lich wird auch die neue App Klauenprofi kurz 
vorgestellt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: innovative Rinderhalter:innen
Mitzubringen: Laptop, Smartphone und 
eAMA PIN-Code

Voraussetzung: LKV-Mitgliedschaft (Zugang 
zu RDVmobil und LKV Herdenmanager)
user	 Ing. Martin Gehringer

 Ô 3-0082340
time	 Mi. 13.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Waidhofen/Thaya
 Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya, 
 T 05 0259 41800 bis 06.12.2023

Milchvieh-  
Rationsberechnungen   
mit dem Online-  
Rationsberechnungsprogramm 

Sie wollen Ihre Ration optimal 
zusammenstellen und gleich-

zeitig kostengünstig füttern? Wenn ja, sind 
Sie bei diesem Seminar genau richtig! Die Ra-
tion wird dabei online mit dem LKV-Rations-
berechnungsprogramm, welches Milchvieh-
betrieben unter Leistungskontrolle kostenlos 
zur Verfügung steht, selbständig berechnet. 
Im Anschluss werden die erstellten Rationen 
überprüft und praktische Verbesserungs-
möglichkeiten erarbeitet.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Milchviehbetriebe unter Leis-
tungskontrolle mit Interesse an der Rations-
berechnung und -optimierung für Milchvieh
Mitzubringen: aktueller Futtermittelunter-
suchungsbefund, Tagesbericht
user	 DI Thomas Tüchler, DI Gerald Stögmüller
plus	 35 € gefördert, 80 € ungefördert

 Ô 3-0082854
time	 Mo. 04.12.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 30.11.2023 

 Ô 3-0082856
time	 Di. 05.12.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Scheibbs
 Anmeldung: BBK Scheibbs, 
 T 05 0259 41500 bis 01.12.2023 

 Ô 3-0082858
time	 Mi. 06.12.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23202 
 bis 01.12.2023 

 Ô 3-0082861
time	 Do. 07.12.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Zwettl 
 Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100 
 bis 04.12.2023 
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 Ô 3-0082422
time	 Fr. 12.01.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Wolfpassing, 
 Heuriger "Buch'na Einkehr"
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23300 
 bis 09.01.2024 

Webinar:   
Heutrocknungsanlagen –   
Möglichkeiten und Grenzen 

Bestes Grundfutter ist die Voraussetzung für 
eine gesunde Milchviehherde, die Wirtschaft-
lichkeit der Milchproduktion und hochwerti-
ge Milchprodukte. Um die Heuqualität zu 
verbessern und gleichzeitig das Wetterrisiko 
bei der Heuernte zu minimieren, bestehen 
verschiedene Möglichkeiten der Heutrock-
nung. Das Webinar vermittelt die Vor- und 
Nachteile der verschiedenen Heutrock-
nungstechniken, Kennzahlen zur Wirtschaft-
lichkeit und die richtige Rationsgestaltung 
mit Belüftungsheu.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Betriebe mit Interesse an Heu-
trocknungsanlagen
user	 Ing. Mag. Matthias Kittl, 
 DI Gerald Stögmüller, Dr. Marco Horn
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0082420
time	 Fr. 17.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23300 
 bis 16.11.2023 

plus	 25 € pro Person
Dauer: 2 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

Fachtag für   
Melkroboter-Interessent:innen 

Soll in Zukunft ein Melkroboter unsere Kühe 
melken? Angesichts steigender Herden-
größen und Arbeitsbelastung stellt sich in 
vielen Milchviehställen diese Frage. Die 
Investition in Melktechnik beeinflusst die 
Arbeitsabläufe und Wirtschaftlichkeit der 
Milchproduktion für viele Jahre und sollte 
daher wohl überlegt werden. Die Veran-
staltung behandelt Vor- und Nachteile von 
Melkrobotern, die Wirtschaftlichkeit im 
Vergleich zu Melkständen, bauliche Voraus-
setzungen und Anforderungen an Manage-
ment und Haltung. Am Nachmittag werden 
verschiedene Melkroboter auf Praxisbetrie-
ben besichtigt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Betriebe mit Interesse am Melk-
roboter
Mitzubringen: warme, saubere Kleidung für 
Betriebsbesichtigungen
user	 DI Gerald Biedermann, Ing. Josef Rech-

berger, Dr. Marco Horn
plus	 40 € gefördert, 80 € ungefördert

 Ô 3-0082411
time	 Di. 14.11.2023; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Bergland, Berglandhalle NÖ Genetik
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23300 
 bis 10.11.2023 

Melkroboter-  
Stammtisch 

Der Melkroboter-Stammtisch dient dem ge-
zielten Erfahrungsaustausch zwischen Melk-
roboterbetrieben. Der Betrieb von automa-
tischen Melksystemen erfordert ein hohes 
Maß an technischem Verständnis und stellt 
hohe Ansprüche an das Herdenmanage-
ment. Praktiker:innen und Expert:innen be-
richten über ihre Erfahrungen mit automati-
schen Melksystemen (AMS). Der Tag wird mit 
der Besichtigung eines Melkroboterbetriebes 
abgeschlossen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Melkroboter-Betriebe
Mitzubringen: saubere, warme Stallkleidung
user	 Dr. Marco Horn, Dr. Ulrike Sorge
plus	 40 € gefördert, 80 € ungefördert

 Ô 3-0082421
time	 Do. 11.01.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Vitis, GH Pichler
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23300 
 bis 09.01.2024 

Praktisches   
Eutergesundheits-  
management 

Die Voraussetzung für die Erzeu-
gung von qualitativ hochwerti-

ger Milch sind gesunde Euter. Wer die richtigen 
Maßnahmen ergreift und vorbeugt, spart viel 
Geld, Zeit und Mühe. Vor allem in der biologi-
schen Wirtschaftsweise sind die vorbeugenden 
Maßnahmen zentral. In diesem Seminar sollen 
vor allem die Erfahrungen und Fragen aus der 
Praxis Platz finden, um die Erfolgsfaktoren für 
gesunde Euter kennen zu lernen. Die Faktoren-
krankheit Mastitis entsteht vereinfacht darge-
stellt im Zusammenspiel von Umwelt (Haltung, 
Fütterung, Management) - Tier (genetische Ein-
flüsse, Laktationsstadium, Rang in der Herde, ...) 
und Erreger (umwelt- oder kuhassoziierter Erre-
ger). Kleine Veränderungen können hier große 
Auswirkungen haben. Welche diese sind und 
wie sie sich im laufenden Betrieb integrieren 
lassen, wird ein Schwerpunkt sein.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Milchproduzent:innen, Melk-
personal und Betriebsangehörige, die mit der 
Melkarbeit und Tiergesundheit betraut sind
user	 Johanna Mandl BEd
plus	 20 € gefördert, 35 € ungefördert

 Ô 3-0082373
time	 Fr. 17.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Hoheneich, GH Pöhn
 Anmeldung: BBK Gmünd, 
 T 05 0259 40500 bis 10.11.2023 

 Ô 3-0082372
time	 Mi. 13.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Krumbach, GH Heissenberger 
 (vorm. Schandlbauer)
 Anmeldung: BBK Wiener Neustadt, 
 T 05 0259 42000 bis 07.12.2023 

 Ô 3-0082370
time	 Fr. 15.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Kematen/Ybbs, GH Bachlerhof
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 07.12.2023 

Eutergesundheit -   
erhalten - vorbeugen -   
behandeln 

Onlinekurs
Die Voraussetzung für die Er-
zeugung von qualitativ hoch-

wertiger Milch sind gesunde Euter. Wer die 
richtigen Maßnahmen ergreift, spart viel 
Geld, Zeit und Mühe. In diesem Onlinekurs 
wird das Thema Eutergesundheit umfassend 
besprochen. Sie erhalten wertvolle Tipps für 
Ihre tägliche Melkarbeit sowie für das be-
triebsindividuelle Eutergesundheitsmanage-
ment. Der Kurs kann zeitlich flexibel und 
ortsunabhängig durchgeführt werden und 
dauert etwa zwei Stunden.
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Betriebe (Bewirtschafter:innen 
oder mitarbeitende Familienangehörige), 
welche beim Tiergesundheitsdienst (TGD) 
Mitglied sind sowie alle Interessierten

MILCHWIRTSCHAFT

Eutergesundheitsmanagement
Pauschale 60 €, 
Johanna Mandl, T 05 0259 23302

Direktvermarktung – 
Milchprodukte spezial
Pauschale 120 €, 
Florian Staudinger, T 05 0259 23303

Arbeitskreis Milchproduktion
Jahresbeitrag 80 €, 
Marco Horn, T 05 0259 23304

Milchwirtschaft
kostenfrei, 
Johanna Mandl, T 05 0259 23302

Stallklima und Kuhkomfort
Pauschale 120 €, 
Marco Horn, T 05 0259 23304
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 Ô 3-0082443
time	 Mo. 06.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
 Anerkennung: 3h ÖPUL-BIO
pin	 St. Veit/Gölsen, GH Bekier
 Anmeldung: BBK St. Pölten, 
 T 05 0259 41600 bis 30.10.2023 

 Ô 3-0082447
time	 Mo. 04.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Laimbach/Ostrong, 
 Seminarhotel Schreiner
 Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100 
 bis 27.11.2023 

 Ô 3-0082446
time	 Do. 14.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Purgstall/Erlauf, GH Mostlandhof
 Anmeldung: BBK Scheibbs, 
 T 05 0259 41500 bis 07.12.2023 

 Ô 3-0082444
time	 Fr. 15.12.2023; 09:00-12:30 Uhr
pin	 Eisgarn, W4 Trio KG
 Anmeldung: BBK Gmünd, 
 T 05 0259 40500 bis 07.12.2023 

 Ô 3-0082450
time	 Do. 18.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Kirchschlag, 
 GH Kirchenwirt "Zum Adam"

 Ô 3-0082451
time	 Do. 18.01.2024; 13:30-16:30 Uhr
pin	 Groß Gerungs, GH Mathe

 Ô 3-0082445
time	 Fr. 19.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Biberbach, GH Kappl
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 oder 
 BBK Waidhofen/Ybbs, 
 T 05 0259 41900 bis 12.01.2024

 Ô 3-0082448
time	 Mo. 22.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Stixendorf, GH Angerer
 Anmeldung: BBK Krems, T 05 0259 40900 
 bis 15.01.2024 

 Ô 3-0082449
time	 Fr. 26.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Thaya, GH Haidl
 Anmeldung: BBK Waidhofen/Thaya, 
 T 05 0259 41800 bis 19.01.2024 

Webinar:   
Upgrade für Ihren   
Kuhstall –  Licht, Luft, Ruhe 

Die Arbeit mit gesunden Tieren macht 
Spaß. Stallklima und Kuhkomfort sind 
entscheidend für Tiergesundheit, Frucht-
barkeit und Leistungsbereitschaft unse-
rer Rinder. Das Webinar liefert praktische 
Tipps, wie Stallklima und Kuhkomfort im 
eigenen Stall bewertet und bestehende 
Ställe einfach und günstig optimiert wer-
den können. Ihre Kühe werden es Ihnen 
danken!
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Milchviehbetriebe, 
rinderhaltende Betriebe
user	 Dr. Marco Horn, Reinhard Gastecker, 
 Praktiker:innen
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0082384
time	 Mo. 11.12.2023; 19:30-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23300 
 bis 07.12.2023 

Milchwirtschaftliche   
Fachtagung 

Aktuelle Informationen im 
milchwirtschaftlichen Bereich 

erleichtern betriebliche Entscheidungen 
und sind die Voraussetzung, um Strategien 
für die Zukunft zu entwickeln. Sie erhalten 
Einblick in die neuesten Trends und Ent-
wicklungen am Milchmarkt (Anlieferung, 
Absatz, Milchpreis). Neben marktwirtschaft-
lichen Inhalten werden Milchprodukte prä-
sentiert und Wissen über Milchprodukte 
vermittelt. Die Veranstaltungen werden mit 
regionalen Themenschwerpunkten (Quali-
tätssicherungsmaßnahmen, Tierwohlmaß-
nahmen, Vermarktungshilfen, Bezeich-
nungsschutz, regionale Vermarktung, 
aktuelle Rechtsbestimmungen, ...) angebo-
ten.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Milchviehhalter:innen
user	 diverse Fachexpert:innen
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

QPLUS-GEEIGNETE KURSE 
IM LFI BILDUNGSKALENDER

Qplus-Kuh bzw. Qplus-Schafe und Ziegen 
sind ein freiwilliges Modul im AMA Güte-
siegel, woran alle LKV Mitglieder teilneh-
men können. 

In diesem Programm sind je nach Pro-
duktionsart (Milch, Fleisch oder Auf-
zucht) verschiedene Gesundheitspara-
meter in Form von Kennzahlen definiert, 
die nicht überschritten werden sollten. 
Werden sie überschritten, wird die/der 
Landwirt:in im Zuge des Jahresberichtes 
schriftlich informiert. 

In Folge muss entweder eine Beratung 
durch eine:n Fachberater:in inkl. Bera-
tungsprotokoll in Anspruch genommen 
oder eine geeignete Weiterbildungsver-
anstaltung besucht werden. 

Die für Qplus-Kuh bzw. Qplus-Schafe und 
Ziegen geeigneten Bildungsveranstal-
tungen bzw. Seminare sind im LFI Bil-
dungsprogramm mit dem Logo  
markiert. 
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RINDER – MUTTERKUH

FACHINFORMATIONSKREISE MUTTERKUHHALTUNG

Ausgangssituation: Die Produktionsfor-
men Mutterkuhhaltung, Kalbinnen- und 
Ochsenmast stehen im Spannungsfeld 
der geänderten Rahmenbedingungen. 
Der ökonomische Druck fordert detaillier-
te Analysen, um Schwächen zu erkennen 
und diesen durch geeignete Maßnahmen 
entgegenzuwirken. 

Ziel des Projekts: Die Fachinformati-
onskreise bieten den Teilnehmer:innen 
die Möglichkeit der fachlichen Weiterbil-
dung und zum Erfahrungsaustausch mit 
Berufskolleg:innen.

Anrechenbarkeit: 1h TGD pro Veranstal-
tung
Die Auftaktveranstaltung zu den Themen 
„Informationen aus der amtstierärztlichen 
Tätigkeit – Fokus Rinderhaltungskon-
trollen“ und Einblicke in den „Arbeitskreis 
Mutterkuhhaltung mit Betriebsvorstel-
lung“ werden in den einzelnen Regionen 
zu folgenden Terminen angeboten:

Region Termin/Startveranstaltung Ort

Triestingtal: Mödling, Baden 12.10.2023, 19:00 Uhr Furth/Triesting, GH „Zur Brut-
henne“

Mostviertel West: 
Region Waidhofen/Ybbs 

06.11.2023, 19:30 Uhr Seitenstetten, GH Sindhuber

Ötscherland und Melk: 
Region Scheibbs und Melk

13.11.2023, 19:30 Uhr Purgstall/Erlauf, Mostlandhof

NÖ Mitte: Region Türnitz 17.11.2023, 19:30 Uhr Rainfeld, GH Engl-Zöchling

Mostviertel Ost 17.11.2023, 19:30 Uhr Rainfeld, GH Engl-Zöchling

Waldviertel Ost 21.11.2023, 19:30 Uhr Lichtenau, GH Pemmer

Waldviertel Nord: 
Region Waidhofen/Thaya

22.11.2023, 19:30 Uhr Raabs/Thaya, Stadthotel

Waldviertel West: 
Region Zwettl 

23.11.2023, 19:30 Uhr Frankenreith, GH Schrammel

Weinviertel: 
Region Mistelbach

30.11.2023, 19:00 Uhr BBK Mistelbach

NÖ Süd: Region Grimmenstein 04.12.2023, 19:00 Uhr Petersbaumgarten, GH Pichler

Auskunft: 
DI August Bittermann, T 05 0259 23201, 
DI Emanuel Huber, T 05 0259 23208

Weitere Termine und Orte werden im 
BBK-Rundschreiben bekannt gegeben.

plus	 10 € pro Person gefördert, 
 20 € ungefördert 
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23202

Webinar:   
Fachinformation   
Mutterkuhhaltung 

Fitnessprogramm für das Grünland
Passt die Intensität der Grün-
landbewirtschaftung zu mei-

nem Standort oder Pflanzenbestand? Sind 
meine Mäh- und Weideflächen ausreichend 
mit (Wirtschafts-)Dünger versorgt und werden 
Mist, Jauche oder Gülle effizient eingesetzt? 
Beim System der abgestuften Wiesenbewirt-
schaftung werden die Flächen individueller 
bewirtschaftet, um so die Nährstoffversor-
gung, die Nutzungsintensität und den Pflan-
zenbestand gut aufeinander abzustimmen. 
Der oft knappe Wirtschaftsdünger kann ge-
zielter auf geeignete Flächen konzentriert 
werden. Weniger produktive Flächen werden 
nutzungsreduziert geführt und es entsteht 
Grundfutter unterschiedlicher Qualitäten.
Anrechenbarkeit: 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Mutterkuhhalter:innen
user	 DI Dr. Wolfgang Angeringer
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082529
time	 Do. 18.01.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23202 
 bis 11.01.2024 

Tierbeobachtung   
am Mutterkuhbetrieb 

Ein gesundes Kalb pro Kuh und 
Jahr gilt als Ziel für die Wirt-

schaftlichkeit im Betriebszweig Mutterkuhhal-
tung. Dafür braucht es ein optimales Gesund-
heitsmanagement am Betrieb. Um die 
Kuhsignale richtig lesen zu können, braucht es 
Information und Übung. Das frühzeitige Er-
kennen von Krankheitsanzeichen ist Haupt-
thema dieses Seminars - denn umso früher Sie 
Probleme erkennen, desto einfacher können 
Sie diese korrigieren. Die Themen Fruchtbar-
keit der Mutterkuh, die Geburt des Kalbes und 
Kälbergesundheit am Mutterkuhbetrieb wer-
den in diesem Seminar behandelt. Nach einer 
theoretischen Einführung am Vormittag wer-
den am Nachmittag die entsprechenden Maß-
nahmen in der Praxis geübt.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 4h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Mutterkuhhalter:innen
Mitzubringen: saubere, warme Arbeitsklei-
dung und saubere Gummistiefel
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 35 € gefördert, 140 € ungefördert

 Ô 3-0082518
time	 Mo. 27.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Bad Schönau, 
 GH Nusspaumhoff, Fam. Koder
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23202 
 bis 22.11.2023 

 Ô 3-0082520
time	 Mi. 29.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Hohenlehen
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23202 
 bis 22.11.2023 
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xisnahen Erfahrungsaustausches besucht 
wird.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Züchter:innen der Rasse Brown 
Swiss

 Ô Ort und Termin werden noch bekannt  
 gegeben, Züchter:innen erhalten eine  
 Einladung.
info	 NÖ Genetik Rinderzuchtverband, 
 T 05 0259 49100

Holstein Züchtertag 

Einmal jährlich versammeln 
sich die niederösterreichischen 

Holsteinzüchter:innen zur Generalversamm-
lung. Bei diesem Event treffen die 
Landwirt:innen aufeinander und können Er-
fahrungen austauschen. Neben den fachli-
chen Diskussionen und Gesprächen unterei-
nander werden die neuesten Erkenntnisse 
aus Zucht, Besamung und Forschung von 
hochkarätigen Referent:innen leicht ver-
ständlich präsentiert und die aktuellen Ver-
marktungsmöglichkeiten dargestellt. Als 
Highlight der Veranstaltung werden an die-
sem Tag alle Ehrungen des vergangenen Jah-
res vorgenommen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Züchter:innen der Rasse Hol-
stein

 Ô Ort und Termin werden noch bekannt  
 gegeben, Züchter:innen erhalten eine  
 Einladung.
info	 NÖ Genetik Rinderzuchtverband, 
 T 05 0259 49100

Züchterstammtische   
Fleischrinder 

Die Besonderheiten jeder Rasse 
sprechen unterschiedliche 

Landwirt:innen an. Diese Züchterstammti-
sche sollen den Zuchtbetrieben sowie an der 
jeweiligen Rasse Interessierten spezielle In-
formationen über die jeweilige Rasse bezüg-
lich Zuchtauswahl und Stiereinsatz näher-
bringen. Gesunde und leistungsfähige Tiere 
sind die Grundlage für eine erfolgreiche 
Zucht, weshalb bei diesen Veranstaltungen 
wertvolle Tipps und Hinweise zur Hebung 
des Tierwohls und der Biosicherheit für die 
tägliche Arbeit am Betrieb vermittelt werden.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Züchter:innen, interessierte Per-
sonen
user	 Ing. Josef Fleischhacker

 Ô Orte und Termine werden regional und  
 individuell ausgeschrieben.
info	 NÖ Genetik Rinderzuchtverband, 
 T 05 0259 49103

RINDER – ZUCHT

Kurzlehrgang für Besamung  
(Rinder) am eigenen Betrieb 

Es werden Lerninhalte betreffend Anatomie 
und Physiologie der Fortpflanzungsorgane 
vermittelt.
Anrechenbarkeit: 3h TGD 
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
Voraussetzung: abgeschlossene oder lau-
fende landwirtschaftliche Ausbildung
Mitzubringen: Arbeitskleidung
user	 Mag. Ann-Katrin Autz, 
 Dr. Friedrich Führer, 
 Dr. Gabriele Wetchy, Herbert Stadler
plus	 250 € gefördert, 500 € ungefördert
 Dauer: 3 Tage, jeweils 08:00-17:00 Uhr
pin	 Bergland, Berglandhalle NÖ Genetik
	 Anmeldung: 
 GENOSTAR Rinderbesamung GmbH, 
 T 05 0259 49005; 
 Termin wird bei der Anmeldung bekannt  
 gegeben!

Züchtertage  

Zucht- und Vermarktungsstrategien, aktuelle 
Fragen der Tiergesundheit

Es werden Informationen zu 
Neuerungen der Zuchtarbeit wie 

genomische Selektion und Gesundheitszucht-
werte sowie zu laufenden Projekten gegeben. 
Anleitungen zur richtigen Interpretation der 
LKV-Ergebnisse und zur erfolgreichen Umset-
zung in der betrieblichen Management-, Zucht- 
und Vermarktungsstrategie sind ein zentraler 
Punkt der Veranstaltung. Weitere Themen sind 
Anpaarungsplanung in der Praxis und Einkom-
menschancen durch Aufzucht und Vermark-
tung von Zuchtrindern.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Rinderzüchter:innen aus NÖ
user	 Ing. Martin Gehringer, DI Karl Zottl

 Ô Orte und Termine werden individuell  
 ausgeschrieben, spezielle Einladungen  
 werden gesondert versendet. 
info	 NÖ Genetik Rinderzuchtverband, 
 T 05 0259 49100

Brown Swiss Züchtertag  

Einmal jährlich versammeln 
sich die niederösterreichischen 

Braunviehzüchter:innen. Bei diesem Event 
treffen die Landwirt:innen aufeinander und 
können Erfahrungen austauschen. Neben 
den fachlichen Diskussionen und Gesprä-
chen untereinander werden die neuesten Er-
kenntnisse aus Zucht, Besamung und For-
schung von hochkarätigen Referent:innen 
leicht verständlich präsentiert und die aktuel-
len Vermarktungsmöglichkeiten dargestellt. 
Als Highlight der Veranstaltung werden an 
diesem Tag alle Ehrungen des vergangenen 
Jahres vorgenommen. Am Nachmittag findet 
die Abschlussdiskussion auf einem Braun-
viehzuchtbetrieb statt, der im Sinne des pra-

RINDER – MAST

 
Rindermasttag 

Der wirtschaftliche Erfolg eines Rin-
dermastbetriebes hängt von vielen 
Faktoren ab. Der Rindermasttag bie-
tet den intensiven Stier-, Ochsen- und 
Kalbinnenmäster:innen wertvolle Infor-
mationen zu den Themen Qualitätsfleisch-
programme, Fütterung und Wirtschaft-
lichkeit. Die Erfahrungen eines Praktikers 
aus den Arbeitskreisen ergänzen die Infor-
mationen der Fachexpert:innen.
Anrechenbarkeit: 2h TGD 
Zielgruppe: Rindermäster:innen
user	 DI Werner Habermann, 
 Mag. Christian Putscher, 
 Sebastian Brandmeier, 
 DI Timo Küntzle, 
 Dominik Kreuzer, 
 Expert:in einer Futtermittelfirma
plus	 20 € gefördert, 
 40 € ungefördert

 Ô 3-0082559
time	 Mi. 29.11.2023; 09:00-16:30 Uhr
pin	 Kilb, Kulturzentrum K4
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 22.11.2023 

Informationsveranstaltung   
für Rindermäster:innen 

Vermarktungs- und Fachexpert:innen in-
formieren zu folgenden Themen: aktuelle 
Marktlage, Trends am Rindfleischmarkt, be-
triebswirtschaftliche Kennzahlen und Ergeb-
nisse der Arbeitskreise. Die Vortragenden 
klären über gesundheitliche Probleme im 
Kälberbereich auf.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Rindermäster:innen
user	 DI Werner Habermann, Tierärzt:innen
plus	 15 € gefördert, 30 € ungefördert

 Ô 3-0082560
time	 Di. 30.01.2024; 13:00-16:00 Uhr
pin	 Asperhofen, GH Fenzl
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 25.01.2024 

 Ô 3-0082565
time	 Mi. 31.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 29.01.2024 

 Ô 3-0082573
time	 Mi. 31.01.2024; 14:00-17:00 Uhr
pin	 Echsenbach, GH Klang Josef
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 29.01.2024 

 Ô 3-0082575
time	 Do. 01.02.2024; 14:00-17:00 Uhr
pin	 Inning, GH Birgl
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 29.01.2024 
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Webinar:   
Grundlagen der   
Rationsberechnung in der   
Kalbinnenmast 

Grund- und Kraftfutter sollten, basierend 
auf analysierten Futtermitteln, in den unter-
schiedlichen Mastphasen bedarfsgerecht 
zugeteilt werden. Nur wer die Inhaltsstoffe 
seiner selbsterzeugten (Grund-)Futtermittel 
kennt, kann auch mit Ergänzungen richtig 
reagieren und somit den Gesundheitsstatus 
und die Tierleistungen erhöhen. Im Seminar 
werden auf Grundlage der Ergebnisse im 
Arbeitskreis Kalbinnenmast die wichtigsten 
Futtermittel sowie die entscheidenden Krite-
rien einer korrekten Rationsgestaltung in der 
Kalbinnenmast besprochen. Auswirkungen 
verschiedener Rationstypen auf die Tages-
zunahme und die Wirtschaftlichkeit werden 
herausgearbeitet.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Kalbinnenmäster:innen
user	 Franziska Böhm BSc, DI Gerald Stögmüller
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082532
time	 Di. 12.12.2023; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 05.12.2023 

Webinar:   
Zukunftsorientierte   
Kalbinnenmast 

In diesem Webinar wird über die aktuelle 
Marktlage und Trends am Rindfleischmarkt 
informiert. Gerade in der Kalbinnenmast gibt 
es eine Vielzahl an Vermarktungsangeboten 
mit unterschiedlichen Anforderungen, wel-
che ebenfalls vorgestellt werden. Außerdem 
werden Ergebnisse aus dem Arbeitskreis Kal-
binnenmast präsentiert und erläutert, warum 
eine Mitgliedschaft für Landwirt:innen Vor-
teile bringen kann.
Zielgruppe: Kalbinnenmäster:innen
user	 Franziska Böhm BSc, Expert:in von der  
 EZG Gut Streitdorf
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082531
time	 Do. 09.11.2023; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 06.11.2023 

 Ô 3-0082577
time	 Do. 15.02.2024; 13:30-16:30 Uhr
pin	 Haidershofen, GH Braml-Kirchenwirt
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 12.02.2024 

 Ô 3-0083436
time	 Mi. 21.02.2024; 19:00-22:00 Uhr
pin	 Krumbach, GH Heissenberger
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 19.02.2024 

 Ô 3-0082578
 Webinar
plus	 kostenlos (Sponsoring durch EZG)
time	 Do. 22.02.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
 bis 20.02.2024 

Kälbergesundheit   
am Mastbetrieb 

Gesunde Einsteller mit Homöopathie und 
Heilpflanzen
Junge Mastkälber sind empfindlich und 
brauchen gute Betreuung und genaue Beob-
achtung. Oft können die Jungtiere mit einfa-
chen Maßnahmen aus der Pflanzenheilkunde 
gesund erhalten und mit homöopathischen 
Arzneien unterstützt werden. Der Kurs gibt 
praktische Tipps dazu.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082594
time	 Sa. 02.12.2023; 08:30-12:30 Uhr
pin	 Krumbach, GH Heissenberger
 (vorm. Schandlbauer)

 Ô 3-0082595
time	 Mi. 14.02.2024; 13:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23200 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

RINDER – ALLGEMEIN

Zertifikatslehrgang   
Klauenpflege –   
Grundlehrgang 

Theoretische Schwerpunktthemen des Zerti-
fikatslehrgangs: Anatomie und Biomechanik 
der Klauen, Grundlagen der funktionellen 
Klauenpflege, Instrumentenkunde; Erken-
nung und Behandlung von Erkrankungen 
an Klauen und am Unterfuß des Rindes, Do-
kumentation von Lahmheitsdaten mit Hilfe 
von Klauenpflegeprotokollen, Ursachen und 
wirtschaftliche Bedeutung von Klauener-
krankungen, Hygiene, Tierschutz, Haftpflicht, 
Erkennung der wichtigsten Seuchen und 
Verhalten im Seuchenfall, praktische Ausbil-
dung in fachgerechter, funktioneller Klauen-
pflege. Nach Erlernen des sicheren Umgangs 
mit den Klauenpflegewerkzeugen und der 
richtigen Handhabung der Klauenpflege-
stände wird die funktionelle Klauenpflege 
zuerst an Totfüßen von Schlachthöfen mit 
Rinnmesser, Zange und mit dem Winkel-
schleifer mit verschiedenen Schleifschei-
ben geübt. Im Anschluss daran können die 
Lehrgangsteilnehmer:innen an verschiede-
nen Klauenpflegeständen ihr bislang erlern-
tes Wissen und Können an lebenden Kühen 
praktisch anwenden und verbessern. Großer 
Wert wird auch auf die Dokumentation der 
Klauengesundheit bzw. festgestellter Klau-
enerkrankungen mit Hilfe von Klauenpfle-
geprotokollen gelegt. Diese Dokumentation 
der Klauengesundheit durch den ausgebil-
deten Klauenpfleger wird in Zukunft für die 
Herdenbetreuung einen zunehmend wichti-
geren Stellenwert einnehmen.
Anrechenbarkeit: 4h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Landwirt:innen, Tierhalter:innen 
von Klauentieren
user	 Dr. Johann Kofler, Dr. Christoph Meis, 

Hannes Berger, Katharina Hoffellner, 
weitere Fachexpert:innen

plus	 945 € gefördert, 4.300 € ungefördert

 Ô 3-0073127
time	 Lehrgangsstart: Herbst 2024
 Dauer: 136 UE
pin	 LFS Pyhra bzw. 
 Betriebe im Zentralraum NÖ
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

ONLINE-KURSSUCHE

Durch die Eingabe der Kursnummer (z. B. 
3-0082336) kann die Veranstaltungsinfor-
mation direkt aufgerufen werden.
In der Programmübersicht können Sie 
sich rasch und einfach einen Überblick 
über die aktuellen Kurse verschaffen und 
das gewünschte Themengebiet gut über-
blicken.
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Klauenpflege der Kuh –   
Perfektionskurs 

"Flotte" Kühe bringen mehr Erfolg im Stall! 
Regelmäßige Klauenpflege ist die Grundla-
ge für Klauen- bzw. Tiergesundheit. Dieser 
Kurs baut auf vorhandenes Klauenpflege-
wissen bzw. -können auf und vermittelt den 
Teilnehmer:innen neueste Erkenntnisse in 
der Klauenpflege (Bekämpfung von Klau-
enerkrankungen, …). Nach einem kurzen 
Theorieteil (Werkzeugkunde, Arbeitsschritte, 
...) wird am Tier bzw. an Totklauen trainiert. 
So können Lahmheiten langfristig vermieden 
werden bzw. man erfährt, wie man bei Klau-
endefekten richtig reagiert.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen mit Praxiser-
fahrung in Klauenpflege
Mitzubringen: saubere, warme Arbeitsklei-
dung sowie folgendes Werkzeug: Flex mit 
Klauenscheibe und Sicherheitsvorrichtung, 
Schutzbrille, Klauenmesser, Handschuhe 
(ideal: Schnittschutzhandschuhe „cut 5“)
user	 Johannes Berger, Katharina Hoffelner
plus	 159 € gefördert, 330 € ungefördert

 Ô 3-0082549
time	 Mo. 26.02.-Di. 27.02.2024
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Gießhübl

 Ô 3-0082550
time	 Di. 27.02.-Mi. 28.02.2024
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Hohenlehen

 Ô 3-0082551
time	 Di. 05.03.-Mi. 06.03.2024;
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Edelhof

 Ô 3-0082526
time	 Mi. 06.03.-Do. 07.03.2024;
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Pyhra

 Ô 3-0082552
time	 Do. 07.03.-Fr. 08.03.2024;
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Warth

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 18.12.2023

Frauen pflegen   
Rinderklauen 

Es gibt zunehmendes Interes-
se von Frauen, sich mit der 

Klauenpflege bei Milchkühen zu beschäfti-
gen. Diesem Trend zufolge wird ein Kurs nur 
für Frauen angeboten. Dieser Kurs ist spezi-
ell für Neueinsteigerinnen in der Klauenpfle-
ge konzipiert. Das heißt, man erfährt in ei-
nem zweistündigen Theorieteil (= 

Klauenpflege der Kuh –   
Grundkurs 

"Flotte" Kühe bringen mehr Er-
folg im Stall! Dieser Kurs ist spe-

ziell für Neueinsteiger:innen in der Klauen-
pflege konzipiert. Das heißt, man erfährt in 
einem zweistündigen Theorieteil (= Abend-
termin) wichtige Grundlagen der Klauenpfle-
ge. Am Tag darauf erfolgt die Klauenpflege in 
der Praxis (Totklaue bzw. am Tier). So können 
Lahmheiten langfristig vermieden werden 
bzw. man wird informiert, wie man bei Klau-
endefekten richtig reagiert.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
Mitzubringen: saubere, warme Arbeitsklei-
dung sowie folgendes Werkzeug: Flex mit 
Klauenscheibe und Sicherheitsvorrichtung, 
Schutzbrille, Klauenmesser, Handschuhe 
(ideal: Schnittschutzhandschuhe „cut 5“)
user	 Johannes Berger, Katharina Hoffelner
plus	 159 € gefördert, 330 € ungefördert

 Ô 3-0082547
time	 Mo. 08.01.-Di. 09.01.2024;
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Edelhof

 Ô 3-0082545
time	 Di. 09.01.-Mi. 10.01.2024;
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Gießhübl

 Ô 3-0082546
time	 Mi. 10.01.-Do. 11.01.2024;
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Hohenlehen

 Ô 3-0082524
time	 Mi. 17.01.-Do. 18.01.2024;
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Pyhra

 Ô 3-0082548
time	 Do. 18.01.-Fr. 19.01.2024;
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Warth

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 18.12.2023

Abendtermin) wichtige Grundlagen der 
Klauenpflege. Am Tag darauf erfolgt die 
Klauenpflege in der Praxis (Totklaue bzw. 
am Tier). So können Lahmheiten langfristig 
vermieden werden bzw. man wird infor-
miert, wie man bei Klauendefekten richtig 
reagiert.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalterinnen
Mitzubringen: saubere, warme Arbeitsklei-
dung sowie folgendes Werkzeug: Flex mit 
Klauenscheibe und Sicherheitsvorrichtung, 
Schutzbrille, Klauenmesser, Handschuhe 
(ideal: Schnittschutzhandschuhe „cut 5“)
user	 Katharina Hoffelner
plus	 159 € gefördert, 330 € ungefördert

 Ô 3-0082490
time	 Mi. 28.02.-Do. 29.02.2024;
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Gießhübl

 Ô 3-0082527
time	 Do. 29.02.-Fr. 01.03.2024;
 1.Tag Theorie: 19:30-21:00 Uhr
 2.Tag Praxis: 08:45-16:30 Uhr
pin	 LFS Pyhra

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 18.12.2023

Homöopathie   
für Nutztierhaltung –   
Grundkurs  

Komplexmittelapotheke 1
Grundlagen der Homöopathie, das Ähnlich-
keitsprinzip, Potenzierung und Dosierung, 
Anwendung in der Nutztierhaltung, homöo-
pathische Komplexmittelapotheke 1 für Tie-
re, Grundwissen über die darin enthaltenen 
Arzneien und deren Anwendung bei unseren 
Haustieren/Rindern. 
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
user	 Dr. Elke Pöchlauer
plus	 138 € gefördert, 276 € ungefördert

 Ô 3-0083117
time	 Mo. 20.11.-Di. 21.11.2023; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 Albrechtsberg, Variszeum

 Ô 3-0083120
time	 Mo. 04.12.-Di. 05.12.2023; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Gießhübl

 Ô 3-0083122
time	 Mo. 22.01.-Di. 23.01.2024; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 Traisen, Volksheim

 Ô 3-0083124
time	 Mo. 04.03.-Di. 05.03.2024; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 Petersbaumgarten, GH Pichler Peter

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 
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Homöopathie   
für Nutztierhaltung –   
Haus- und Hofapotheke 1 

Wir besprechen die am häufigsten einge-
setzten homöopathischen Einzelmittel, die 
in keiner Hausapotheke fehlen sollten. Die 
Teilnehmer:innen erlernen wichtiges Grund-
wissen über die verschiedenen Heilmittel 
und deren Anwendung bei unseren Haus-
tieren/Rindern. Tipps aus der Praxis und die 
Möglichkeit zum Erfahrungsaustausch hel-
fen, das theoretisch Erlernte in die Praxis um-
zusetzen.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen, 
kein Anfängerkurs!
Voraussetzung: Absolvierung des Grund-
kurses
user	 Dr. Elke Pöchlauer
plus	 138 € gefördert, 
 276 € ungefördert

 Ô 3-0083112
 Webinar
time	 Start: Mo. 13.11.2023; 
 6 Termine à 2h
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0083114
time	 Mi. 22.11.2023-Do. 23.11.2023; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 Albrechtsberg, Variszeum

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Homöopathie   
für Nutztierhaltung –   
Haus- und Hofapotheke 2 

In diesem Kurs besprechen wir weitere häu-
fig eingesetzte homöopathische Einzelmittel, 
die in keiner Hausapotheke fehlen sollten. 
Tipps aus der Praxis und die Möglichkeit zum 
Erfahrungsaustausch helfen, das theoretisch 
Erlernte in die Praxis umzusetzen.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO 
Zielgruppe: Rinderhalter:innen, 
kein Anfängerkurs!
Voraussetzung: Absolvierung des Grund-
kurses und Aufbaukurses
user	 Dr. Elke Pöchlauer
plus	 138 € gefördert, 276 € ungefördert

 Ô 3-0083148
 Webinar
time	 Start: Mo. 15.01.2024; 
 6 Termine à 2h
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0083149
time	 Mi. 24.01.2024-Do. 25.01.2024; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 Purgstall/Erlauf, GH Mostlandhof

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Homöopathie   
für Nutztierhaltung –   
Haus- und Hofapotheke 3 

Haus- und Hofapotheke 3
Homöopathieinteressierten Landwirten, die 
den Homöopathie Grund-, Aufbaukurs und 
Haus- und Hofapotheke 2 besucht haben, 
soll die Möglichkeit zur Erweiterung ihrer 
Arzneimittelkenntnisse gegeben werden. 
Die Haus- und Hofapotheke 3 enthält we-
niger bekannte, aber sehr wirkungsvolle 
homöopathische Arzneien, die uns als alter-
native Therapeutika zur Verfügung stehen. 
Anschließend gibt es die Möglichkeit für 
Erfahrungsaustausch und Lösungsvorschlä-
ge für Probleme im Stall anhand von prakti-
schen Beispielen.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO 
Zielgruppe: Rinderhalter:innen, 
kein Anfängerkurs!
Voraussetzung: Absolvierung des Grund- 
und Aufbaukurses
user	 Dr. Elke Pöchlauer
plus	 138 € gefördert, 276 € ungefördert

 Ô 3-0083169
 Webinar
time	 Start: Di. 20.02.2024; 
 6 Termine à 2h
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100   
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Homöopathie   
für Nutztierhaltung –   
Komplexmittelapotheke 2 

Ergänzend zur Komplexmittelapotheke 1 
gibt es jetzt 72 neue Komplexmittel in der 
Komplexmittelapotheke 2. Wir werden deren 
Anwendung und auch die darin enthaltenen 
Einzelmittel besprechen.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO 
Zielgruppe: Rinderhalter:innen, 
kein Anfängerkurs!
Voraussetzung: Absolvierung des Grund-
kurses, Aufbaukurses sowie der Haus- und 
Hofapotheke 2 erforderlich
user	 Dr. Elke Pöchlauer
plus	 138 € gefördert, 276 € ungefördert

 Ô 3-0083156
 Webinar
time	 Start: Mo. 29.01.2024; 
 6 Termine à 2h
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0083157
 Webinar
time	 Start: Do. 01.02.2024; 
 6 Termine à 2h
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0083161
time	 Mi. 06.03.2024-Do. 07.03.2024; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 Purgstall/Erlauf, GH Mostlandhof

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Homöopathie   
für Nutztierhaltung –    
bessere Fruchtbarkeit durch   
Homöopathie in der   
Rinderhaltung 

Es wird aufgezeigt, wie die Homöopathie hel-
fen kann, eine optimale Fruchtbarkeit in der 
Rinderherde zu erzielen. Einsatzmöglichkei-
ten bieten sich bei Fruchtbarkeitsstörungen, 
bei der Geburtsvorbereitung, bei der Geburt 
selbst und in der Nachgeburtsphase. Das 
Fruchtbarkeitsgeschehen wird anhand der 
Zyklusphasen erklärt, mögliche Erkrankun-
gen und auslösende Faktoren werden eben-
falls behandelt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 5h ÖPUL-BIO 
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
Voraussetzung: Absolvierung des Grund-
kurses
user	 Dr. Elke Pöchlauer
plus	 69 € gefördert, 138 € ungefördert

 Ô 3-0083142
time	 Di. 09.01.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Petersbaumgarten, GH Pichler Peter

 Ô 3-0083143
 Webinar
time	 Start: Mo. 18.03.2024; 
 3 Termine à 2h
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Homöopathie für   
Nutztierhaltung - Miasmen 

Ein Thema, das für viele fortgeschrittene 
Homöopathen ein Muss ist, das Klarheit in 
den Therapieverlauf bringt! Die Lehre der 
Erbgifte, die uns Generationen begleitet, 
hat schon Hahnemann herausgefordert und 
ist aktueller denn je. Anhand eines anschau-
lichen Modells werden wir die wichtigsten 
Miasmen besprechen, die für die Behand-
lung von Mensch und Tier wichtig sind. Wir 
werden auch homöopathische Heilmittel 
und deren miasmatische Wirksamkeit ken-
nenlernen.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen, kein Anfän-
gerkurs!
Voraussetzung: Absolvierung des Grund- 
und Aufbaukurses
user	 Dr. Elke Pöchlauer
plus	 69 € gefördert, 138 € ungefördert

 Ô 3-0083151
time	 Fr. 26.01.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Purgstall/Erlauf, GH Mostlandhof

 Ô 3-0083154
 Webinar
time	 Start: Mo. 11.03.2024; 
 3 Termine à 2h
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 
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Homöopathie   
für Nutztierhaltung -   
Schüsslersalze 

Die Mineralstofftherapie nach Dr. Schüssler 
ist eine einfache, risikolose und für jeden an-
wendbare Heilmethode. Nach ihrem Entde-
cker Dr. Schüssler sind viele Leiden auf einen 
Mangel an anorganischen Stoffen im Körper 
zurückzuführen. Auch bei unseren Haustie-
ren, speziell bei Hochleistungstieren, haben 
wir vielfach mit Mangelerscheinungen zu 
tun. In diesem Kurs lernen wir 12 Hauptmi-
neralsalze und 12 Zusatzmineralsalze und 
ihre Bedeutung für den Körper kennen. 
Durch das Zuführen der Schüsslersalze hat 
auch die Homöopathie eine bessere Basis zu 
wirken, somit unterstützen Schüsslersalze 
die Wirkung der homöopathischen Thera-
pie.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 5h ÖPUL-BIO 
Zielgruppe: Rinderhalter:innen, keine Vor-
kenntnisse nötig
user	 Dr. Elke Pöchlauer
plus	 69 € gefördert, 138 € ungefördert

 Ô 3-0083135
time	 Fr. 24.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Albrechtsberg, Variszeum

 Ô 3-0083140
time	 Start: Do. 15.02.2024; 3 Termine à 2h
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Rinderklassifizierung   
in der Praxis 

Der Preis der vermarkteten Tiere hängt we-
sentlich von der Qualität der Schlachtkörper 
ab. Die Einstufung der Schlachtkörper in 
Handelsklassen erfolgt durch eine unabhän-
gige Organisation. Diese Info-Veranstaltung 
demonstriert im Rahmen einer Besichtigung 
in einem Schlachthof in Niederösterreich die 
Theorie und praktische Durchführung der 
Rinderklassifizierung sowie der Herkunfts-
feststellung und Etikettierung der Rinder-
schlachtkörper. 
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
user	 Ing. Manfred Roitner, Ing. Franz Sterkl
plus	 10 € pro Betrieb

 Ô 3-0082362
time	 Di. 30.01.2024; 08:30-13:00 Uhr
pin	 Kilb, GH Bürgmayr-Posseth bzw. 
 Schlachtbetrieb St. Martin
 Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100 
 bis 24.01.2024 

 Ô 3-0082365
time	 Mi. 21.02.2024; 08:30-13:00 Uhr
pin	 Bad Großpertholz, 
 GH Bauer, Nordwaldhof bzw. 
 Schlachtbetrieb St. Martin
 Anmeldung: BBK Gmünd, 
 T 05 0259 40500 bis 15.02.2024 

Homöopathie für   
Nutztierhaltung -   
Nosodenapotheke 

Landwirt:innen, die den Homöopathie 
Grund- und Aufbaukurs besucht haben, soll 
die Möglichkeit gegeben werden, die ge-
bräuchlichsten Nosoden kennen zu lernen, 
die wir bei unseren Haustieren anwenden 
können. Nosoden sind aus Bakterien, Viren 
oder Körpersekreten hergestellte homöopa-
thische Arzneien, die in der Tiermedizin bei 
der Prophylaxe und Therapie von Krankhei-
ten unserer Haustiere sehr hilfreich sind.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen, kein Anfän-
gerkurs!
Voraussetzung: Absolvierung des Grund-
kurses
user	 Dr. Elke Pöchlauer
plus	 138 € gefördert, 276 € ungefördert

 Ô 3-0083130
time	 Mi. 06.12.2023-Do. 07.12.2023; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Gießhübl

 Ô 3-0083132
 Webinar
time	 Start: Mo. 26.02.2024; 6 Termine à 2h
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Homöopathie für  
Nutztierhaltung –   
Repertorisieren 

Für Teilnehmer:innen, die bereits einige homöo-
pathische Einzelmittelkurse besucht haben und 
schon über gute Arzneimittelkenntnisse verfü-
gen, stellt sich nun die Frage: Wie finde ich das 
richtige homöopathische Mittel? Wir erlernen 
eine einfache Methode, wie man mit Hilfe eines 
Buches (Repertoriums) und 3 Symptomen zum 
homöopathischen Heilmittel findet.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO 
Zielgruppe: Rinderhalter:innen, kein Anfän-
gerkurs!
Voraussetzung: Absolvierung des Grund-
kurses, Aufbaukurses und Haus- und Hofapo-
theke 2 erforderlich
Mitzubringen: Repertorium (Buch): Miasma-
tisches Taschenbuch 2015, Gertie und Peter 
Gienow
user	 Dr. Elke Pöchlauer
plus	 69 € gefördert, 138 € ungefördert

 Ô 3-0083164
time	 Fr. 08.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Purgstall/Erlauf, GH Mostlandhof

 Ô 3-0083165
 Webinar
time	 Start: Mi. 13.03.2024; 09:00-11:00 Uhr
 3 Termine à 2h
pin	 LFI-Online Seminarraum
 
Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

ALLGEMEINE 
TIERHALTUNG 

Tierhaltung
kostenfrei, 
Andreas Moser, T 05 0259 23001 

Viehvermarktung
kostenfrei, 
Manfred Roitner, T 05 059 23401

QUALITÄT, TIERSCHUTZ, 
TIERGESUNDHEIT

Veterinärangelegenheiten
kostenfrei, 
Stefan Fucik, T 05 0259 23501

Konditionalität – Tierhaltung
kostenfrei, 
Stefan Fucik, T 05 0295 23501

FÜTTERUNG

Interpretation von Untersuchungs-
befunden des FML Rosenau
kostenfrei, 
Gerald Stögmüller, T 05 0259 23601

Fütterungsberatung für Milchvieh
Pauschale 120 €, 
Gerald Stögmüller, T 05 0259 23601

Rationsberechnung für Rinder
kostenfrei, 
Gerald Stögmüller, T 05 0259 23601

RINDERHALTUNG

Alternativen in der Rinderhaltung
kostenfrei, 
August Bittermann, T 05 0259 23201

Produktionsoptimierung in der 
Mutterkuhhaltung
kostenfrei, 
August Bittermann, T 05 0295 23201

Rinderhaltung
kostenfrei, 
Andreas Moser, T 05 0259 23001

Almwirtschaft
kostenfrei, 
August Bittermann, T 05 0259 23201
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 Ô 3-0082746
time	 Mi. 21.02.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 BBK Bruck/Leitha
 Anmeldung: BBK Bruck/Leitha-Schwechat, 
 T 05 0259 40300 bis 19.02.2024 

 Ô 3-0082748
time	 Mi. 21.02.2024; 19:00-22:00 Uhr
pin	 Wolfsbach, GH Karan
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 19.02.2024 

 Ô 3-0082720
 Webinar
plus	 20 € gefördert,  40 € ungefördert
time	 Mi. 28.02.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 21.02.2024 

Niederösterreichischer   
Schweinefachtag – Innovation 

Die Tagung ermöglicht Ihnen einen Über-
blick zu aktuellen Themen in der Ferkelpro-
duktion und bietet Informationen zu Tierge-
sundheit, Fütterung und Management.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Schweinehalter:innen
user	 Schweinehaltungsexpert:innen
plus	 für Landwirt:innen kostenlos (TN-Beitrag 

wird von Sponsoren übernommen), 
 50 € ungefördert

 Ô 3-0082750
time	 Mo. 08.01.2024; 10:00-14:00 Uhr
pin	 Hollabrunn, Stadtsaal

 Ô 3-0082751
time	 Mo. 08.01.2024; 18:00-22:00 Uhr
pin	 Wieselburg, 
 HBLA Francisco Josephinum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
bis 07.01.2024 

SCHWEINEHALTUNG

FACHINFORMATIONSKREIS 
SCHWEINEHALTUNG

Die Veranstaltungen dieses Projekts 
werden in Zusammenarbeit mit der Er-
zeugergemeinschaft Gut Streitdorf, den 
Bezirksbauernkammern und Landwirt-
schaftlichen Fachschulen durchgeführt. 
Sie bieten aktuelle Fachinformation für 
Schweinehalter:innen. Die Veranstaltun-
gen finden an verschiedenen Standorten 
in den Landesvierteln statt. Als Vortra-
gende informieren Fachexpert:innen aus 
der Schweinebranche, Tierärzt:innen und 
Fachreferent:innen der LK. Die Themen-
schwerpunkte werden aus den Bereichen 
Tiergesundheit, Fütterung und Manage-
ment ausgewählt. Außerdem erhalten 
die Teilnehmer:innen Informationen über 
gesetzliche Neuerungen, welche die 
Schweinehaltung betreffen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD pro Veranstal-
tung
Zielgruppe: Schweinehalter:innen
Termine und Orte: werden in den jeweili-
gen BBK-Rundschreiben bekannt gegeben

Auskunft: 
DI Josef Bandion, T 05 0259 23212

Schweinefachtage und   
Schweinefachabende 

Die Schweinefachtage und -abende bieten 
Weiterbildungsmöglichkeiten und Austausch 
für Schweinehalter:innen. Die Veranstaltungen 
behandeln Themen wie: Jungsauenpotenzial - 
worauf ist zu achten?; Management großer Wür-
fe; Gülleausbringung - worauf ist zu achten?; 
Alternativen in der Eiweißfütterung; Heraus-
forderung Schwanzbeißen – Lösungsansätze; 
Stallklima – welche Möglichkeiten zur Kühlung 
gibt´s?; Schweinehaltung im Spannungsfeld 
zwischen Konsumentenvorstellung und Kauf-
entscheidung; Schlachtdatenauswertung - an 
welcher Schraube kann gedreht werden?; 
österreichische Schweineproduktion im inter-
nationalen Vergleich; wenn der Amtstierarzt 
kommt; aktuelle Themen: Aktionsplan Kupie-
ren, Afrikanische Schweinepest, amtliche Bio- 
sicherheitskontrolle, Tierhaltungsverordnung, 
Schweinegesundheitsverordnung
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Schweinehalter:innen
user	 Schweinehaltungsexpert:innen
plus	 15 € pro Person gefördert, 
 30 € ungefördert

Schweinefachtage
 Ô 3-0082724
time	 Mo. 27.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Mistelbach
 Anmeldung: BBK Mistelbach, 
 T 05 0259 41200 bis 23.11.2023 

 Ô 3-0082723
time	 Mi. 29.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: BBK Horn, 
 T 05 0259 40700 
 bis 27.11.2023 

 Ô 3-0082741
 Tullnerfelder Schweinefachtag
time	 Mo. 04.12.2023; 13:30-16:00 Uhr
pin	 Atzelsdorf, GH Schreiblehner
 Anmeldung: BBK Tullnerfeld, 
 T 05 0259 41700 bis 30.11.2023 

 Ô 3-0082727
time	 Mi. 06.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Lichtenwörth, GH Halbwax
 Anmeldung: BBK Wr. Neustadt, 
 T 05 0259 42000 bis 04.12.2023 

 Ô 3-0082740
time	 Mi. 13.12.2023; 13:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100 
 bis 11.12.2023 

 Ô 3-0082742
time	 Fr. 26.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Großnondorf, GH Weidenauer
 Anmeldung: 
 BBK Krems, T 05 0259 40900 oder 
 BBK Zwettl, T 05 0259 42100 
 bis 24.01.2024 

Schweinefachabende
 Ô 3-0082722

 Webinar
 Anerkennung: 1h ÖPUL-BIO
 Zielgruppe: Bio-Schweinehalter:innen
plus	 20 € gefördert, 
 40 € ungefördert
time	 Mi. 29.11.2023; 19:00-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, 
 T 05 0259 23100  bis 22.11.2023 

 Ô 3-0082719
 Webinar
plus	 20 € gefördert, 
 40 € ungefördert
time	 Do. 14.12.2023; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 07.12.2023 

 Ô 3-0082744
time	 Mo. 22.01.2024; 19:00-22:00 Uhr
pin	 BBK St. Pölten
 Anmeldung: BBK St. Pölten, 
 T 05 0259 41600 bis 18.01.2024 

 Ô 3-0082745
time	 Mi. 14.02.2024; 19:00-22:00 Uhr
pin	 St. Leonhard/Forst, Volkshaus
 Anmeldung: BBK Melk, 
 T 05 0259 41100  bis 12.02.2024 

 Ô 3-0082749
time	 Do. 15.02.2024; 19:00-22:00 Uhr
pin	 BBK Hollabrunn
 Anmeldung: BBK Hollabrunn, 
 T 05 0259 40600 bis 13.02.2024 

SCHWEINEHALTUNG 

Produktionsoptimierung 
in der Schweinehaltung
kostenfrei, 
Martina Gerner, T 05 0259 23211 

Freilandschweinehaltung
kostenfrei, 
Helmuth Raser, T 05 0259 23214

Schweinehaltung
kostenfrei, 
Martina Gerner, T 05 0259 23211
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NÖ Schweinefachtag –   
Marktumfeld 

Die Tagung ermöglicht Ihnen einen Über-
blick zu aktuellen Themen in der Schweine-
vermarktung und bietet Informationen zu 
Tiergesundheit, Fütterung und Management.
Anrechenbarkeit: 2h TGD 
Zielgruppe: Schweinehalter:innen
user	 Schweinehaltungsexpert:innen
plus	 für Landwirt:innen kostenlos (TN-Beitrag 

wird von Sponsoren übernommen), 
 50 € ungefördert

 Ô 3-0082752
time	 Di. 28.11.2023; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Kilb, Kulturzentrum K4
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 27.11.2023 

Schweinemast   
erfolgreich umsetzen 

Stallklima energieeffizient gestalten
Neben den Futterkosten und der Vermark-
tung spielen auch die Energiekosten eine 
immer größere Rolle, wenn es um den wirt-
schaftlichen Erfolg in einem Schweinemast-
betrieb geht. In diesem Seminar werden 
Wege für einen sinnvollen und sparsamen 
Energieeinsatz präsentiert. Es wird auf das 
Energiesparpotenzial in den Bereichen Lüf-
ten, Kühlen, Heizen eingegangen und aufge-
zeigt, wie viel einzelne Maßnahmen an Kos-
teneinsparung bringen können.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Mastschweinehalter:innen
user	 Alexander Schmid, Ing. Gottfried Etlinger
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082703
time	 Di. 12.12.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LFS Gießhübl

 Ô 3-0082706
time	 Di. 16.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Tierschutz für  
Schweinehalter:innen 

Das Tierschutzgesetz und die 1. Tierhaltungs-
verordnung wurden 2022 überarbeitet. Die 
Informationsveranstaltung verschafft Ihnen 
einen Überblick über die aktuellen Tierschutz-
regelungen in der Schweinehaltung. Anhand 
von Bildmaterial erfahren Sie, wie diese in der 
Praxis umgesetzt werden können. Damit kön-
nen Sie die Anforderungen auf Ihrem Betrieb 
selbständig überprüfen. Themen: gesetzliche 
Bestimmungen (Tierschutzgesetz und 1. Tier-
haltungsverordnung); Eingriffe bei Schweinen 
(Kastration, Kupieren, Zähne schleifen); Be-
schäftigungsmaterial, Aktionsplan Kupieren; 
Was muss ich aufschreiben? – Dokumenta-
tionsverpflichtungen; Umgang mit kranken 
Tieren, Nottötung

Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Schweinehalter:innen
user	 Mag. Thorben Rahlves, 
 DI Martina Gerner, Johannes Spangel
plus	 20 € gefördert, 100 € ungefördert

 Ô 3-0082754
time	 Do. 07.12.2023; 09:00-13:30 Uhr
pin	 BBK Amstetten

 Ô 3-0082762
 Webinar
time	 Fr. 12.01.2024; 09:00-13:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Künstliche Besamung   
beim Schwein   
für Eigenbestandsbesamung 

Ausbildungslehrgang gem. § 34 NÖ Tier-
zuchtverordnung
Im Ausbildungslehrgang werden unter ande-
rem folgende Schwerpunkte gesetzt: Rechts-
vorschriften und Aufzeichnungspflichten für 
Eigenbestandsbesamer; Tiergesundheit und 
Tierhygiene; anatomische und physiologi-
sche Grundlagen der Fruchtbarkeit von Sau-
en und Ebern; von der Spermagewinnung bis 
zur künstlichen Besamung; Eberauswahl und 
Zuchtwert; Fruchtbarkeits- und Besamungs-
management; Besamungstechnik und Besa-
mungspraxis
Anrechenbarkeit: 2h TGD 
Zielgruppe: Zuchtsauenhalter:innen
Voraussetzung: 24h vor Lehrgangsbeginn 
kein Kontakt zu Schweinen
user	 Mag. Ferdinand Entenfellner, DI Martina 

Gerner, Romana Grundböck
plus	 100 € gefördert, 200 € ungefördert

 Ô Ort und Termin werden bekannt   
 gegeben, Interessent:innen erhalten eine  
 Einladung
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100

Webinar:   
Erfolgreiche Ferkelproduktion 

Fitte, vitale Ferkel absetzen
Das Webinar beschäftigt sich mit der Ferkelge-
sundheit von der Geburt bis zur Aufzucht von 
Ferkeln (Fütterungsstrategien, Absetzmanage-
ment, …) und mit dem Absetzen ohne Einsatz 
von Zink und Antibiotika. Welche Faktoren 
sind für ein erfolgreiches Absetzmanagement 
(ohne Zink) wichtig? Was müssen Sie in der Pra-
xis beachten? Mit welchen Maßnahmen kann 
Ferkelabsetzdurchfall vorgebeugt werden? In 
diesem Webinar wird auf die wichtigsten Fak-
toren für ein erfolgreiches Absetzen von Ferkeln 
eingegangen und es werden Wege anhand von 
Praxisbeispielen gezeigt, die ein Absetzen ohne 
Zinkoxid ermöglichen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Schweinehalter:innen
user	 Dipl.-HLFL-Ing. Johannes Mader, 

 Mag. Eva Klingler
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082709
time	 Di. 30.01.2024; 19:00-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 23.01.2024 

Aktionsplan Kupieren –   
was müssen Schweine-  
halter:innen jetzt beachten? 

In der EU ist das routinemäßige Kupieren 
bei Ferkeln verboten. Österreich hat diese 
Vorgabe mit Wirksamkeit 1.1.2023 in der 
heimischen Tierschutzgesetzgebung umge-
setzt. Jede:r Schweinehalter:in ist damit ver-
pflichtet, jährlich eine "Tierhaltererklärung" 
im VIS abzugeben. Dies gilt unabhängig da-
von, ob kupierte oder unkupierte Tiere am 
Betrieb gehalten werden. Damit ist jede:r 
Schweinehalter:in zur Durchführung folgen-
der Dokumentation verpflichtet: Häufigkeit 
der Verletzungen an Schwänzen und Ohren; 
Tierhaltererklärung (erstmals bis zum 31. 
März 2024 Eingabe im VIS); Risikoanalyse, 
wenn kupierte Tiere am Betrieb gehalten 
werden.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Schweinehalter:innen
user	 DI Martina Gerner
plus	 für Landwirt:innen kostenlos (TN-Beitrag 

wird von Sponsoren übernommen), 
 80 € ungefördert

 Ô 3-0082789
time	 Do. 23.11.2023; 09:30-11:30 Uhr
pin	 Wolfsbach, GH Karan

 Ô 3-0082790
time	 Mi. 06.12.2023; 09:00-11:30 Uhr
pin	 Inning, GH Birgl

 Ô 3-0082798
 Webinar
time	 Di. 19.12.2023; 09:30-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0082799
 Webinar
time	 Do. 01.02.2024; 13:30-16:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0082800
 Webinar
time	 Do. 14.03.2024; 19:00-21:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn
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Umgang mit   
kranken und verletzten   
Schweinen 

Der richtige Umgang mit erkrankten oder 
verletzten Tieren ist ein wichtiges Thema in 
der Schweinehaltung. Wie können kranke 
oder verletzte Tiere erkannt werden? Welche 
Behandlungsmaßnahmen sollte man ergrei-
fen? Wann muss ein Tier notgetötet werden? 
Was ist bei einer Nottötung zu beachten? 
Wie kann diese durchgeführt werden? In-
halte: rechtliche Grundlagen zum Umgang 
mit erkrankten Tieren und zur Nottötung; 
Anforderungen an die Tierbeobachtung und 
–betreuung; Umgang mit erkrankten und 
verletzten Tieren; Gestaltung und Manage-
ment von Genesungsbuchten; Ablauf einer 
Nottötung; zulässige Betäubungs- und Tö-
tungsverfahren
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Schweinehalter:innen
user	 DI Martina Gerner, Mag. Thorben Rahlves
plus	 für Landwirt:innen kostenlos (TN-Beitrag 

wird von Sponsoren übernommen), 80 € 
ungefördert

 Ô 3-0082791
time	 Do. 25.01.2024; 09:30-11:30 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 23.01.2024

Schweineklassifizierung   
in der Praxis 

Der Preis der vermarkteten Tiere hängt we-
sentlich von der Qualität der Schlachtkör-
per ab. Die Einstufung der Schlachtkörper, 
die Feststellung des Muskelfleischanteils 
und die nachfolgende Einteilung in Han-
delsklassen erfolgt durch eine unabhängige 
Organisation. Diese Info-Veranstaltung de-
monstriert im Rahmen einer Besichtigung 
in einem Schlachthof in Niederösterreich die 
Theorie und praktische Durchführung der 
Schweineklassifizierung sowie der Herkunfts-
feststellung und Etikettierung der Schwei-
neschlachtkörper. Des Weiteren werden Fra-
gen zur Viehvermarktung und Abfrage der 
Schlachtdaten im Internet behandelt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Schweinehalter:innen
user	 Ing. Manfred Roitner, Ing. Franz Sterkl
plus	 10 € pro Person

 Ô 3-0082366
time	 Do. 11.01.2024; 08:30-13:00 Uhr
pin	 Eggenburg, Schlachthof Dachsberger
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23405 
 bis 08.01.2024 

Grundlagen der  
Freilandschweinehaltung 

Tierschutz, Grundwasserschutz, Tierwohl, 
Fütterung und weitere Anforderungen
Die Freilandschweinehaltung erfordert 
umfassende rechtliche und praktische 
Kenntnisse. Neben Tierschutzgesetz, 
Tierkennzeichnung und -meldung, Fut-
termittelrecht sowie wasserrechtlichen 
Bestimmungen stellt besonders die Schwei-
negesundheitsverordnung umfangreiche 
Anforderungen an die Freilandschweinehal-
tung. Neueinsteiger:innen und interessierten 
Personen wird ein Überblick über die rechtli-
chen Grundlagen gegeben und anhand von 
Beispielen gezeigt, wie diese umgesetzt wer-
den können.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 2h ÖPUL-BIO 
Zielgruppe: Interessierte an der Freiland-
schweinehaltung
Mitzubringen: ev. Lageplan oder Bild von 
Fläche für die Freilandschweinehaltung
user	 Helmuth Raser BSc, 

Freilandschweinehalter:innen
plus	 25 € gefördert, 125 € ungefördert

 Ô 3-0082765
time	 Di. 12.03.2024; 14:00-18:00 Uhr
pin	 Raipoltenbach, GH Schabschneider

 Ô 3-0082768
 Webinar
 Anerkennung: 1h ÖPUL-BIO
time	 Do. 12.09.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Exkursion   
Freilandschweinehaltung 

Die Haltung von Freilandschweinen erfor-
dert ein breites Wissen – von rechtlichen 
Anforderungen über Weidemanagement 
und Haltung bis hin zur Direktvermarktung. 
Es gibt kaum einheitliche Lösungen in der 
Umsetzung. Weiterentwicklungen entstam-
men häufig der Eigeninitiative einzelner 
Landwirt:innen. Im Zuge der Exkursion bietet 
sich die Möglichkeit, einige ausgewählte Bei-
spiele zu besichtigen sowie Vor- und Nachtei-
le mit den Landwirt:innen zu diskutieren.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Freilandschweinehalter:innen 
und andere Interessierte
user	 Freilandschweinehalter:innen
plus	 100 € gefördert, 200 € ungefördert

 Ô 3-0082793
time	 Mi. 13.03.2024; 08:00-19:00 Uhr
pin	 Region Tulln und Wienerwald, 
 Details werden bei der Anmeldung 
 bekannt gegeben
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 06.03.2024

SCHAFE UND ZIEGEN
Wegweiser für die   
Schaf- und Ziegenhaltung 

Erfreulicherweise gewinnt die Schaf- und Zie-
genhaltung in Niederösterreich immer mehr 
an Interesse. Mit der Haltung sind rechtliche 
Verpflichtungen verbunden, ebenso wie Wis-
sen über die Bedürfnisse von Schafen und 
Ziegen, um diese artgerecht zu halten und zu 
versorgen. In diesem Seminar werden alle re-
levanten Themen besprochen und anschlie-
ßend Praxisbetriebe besucht.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Einsteiger:innen in die Schaf- 
und/oder Ziegenhaltung
user	 Julia Sattler, DI Patrizia Reisinger
plus	 60 € pro Betrieb gefördert, 120 € unge-

fördert

 Ô 3-0082877
time	 Fr. 17.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Klamm, Althammerhof

 Ô 3-0082881
time	 Fr. 19.01.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Neudorf im Weinviertel, 
 GH zur Müllerstube

 Ô 3-0082882
time	 Di. 05.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Stephanshart, 
 GH Parlament, Fam. Kirchweger

 Ô 3-0082884 
 Onlineseminar
time	 Fr. 22.03.; 17:00-20:00 Uhr und Sa. 

23.03.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: NÖ Landesverband für Schafe 
u. Ziegen, T 05 0259 46901 bis 1 Woche vor 
Kursbeginn
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Onlineseminar:   
Mehr Erfolg im Schaf-   
und Ziegenstall 

Eutergesundheit und Kokzidien
In diesem Kurs werden die Eu-
tergesundheit bei Muttertieren 

sowie Kokzidienbefall bei Jungtieren behan-
delt. Besprochen werden die wichtigsten Fra-
gen zu den Themen sowie Vorbeuge- und 
Behandlungsmaßnahmen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalter:innen
user	 Dr. Karl-Heinz Kaulfuß
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082873
time	 Di. 16.01.2024; 19:00-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: 
 NÖ Landesverband für Schafe u. Ziegen, 
 T 05 0259 46901 bis 09.01.2024 

Zaunbau   
für Schaf und Ziege 

Schwerpunkt Herdenschutz
Im Praxiskurs Zaunbau für Schafe und Zie-
gen werden verschiedene Zaunsysteme 
(Vor- und Nachteile) sowie mögliche Fehler-
quellen (Erdung, Bewuchs, Leitermaterial, ...) 
besprochen. Die Handhabung und der kor-
rekte Zaunbau werden in unterschiedlichem 
Gelände demonstriert. Im Fokus steht dabei 
der Herdenschutz durch das Aufbauen eines 
sicheren Zaunes.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalter:innen
Mitzubringen: an die Witterung angepasste 
Kleidung
user	 Reinhard Gastecker
plus	 40 € gefördert, 80 € ungefördert

 Ô 3-0082899
time	 Fr. 10.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 St. Anton an der Jeßnitz, 
 Biohof Pichl, Fam. Karner

 Ô 3-0082900
time	 Fr. 05.04.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Hollenthon, Betrieb Spitzer

Anmeldung: NÖ Landesverband für Scha-
fe u. Ziegen, T 05 0259 46901 bis 4 Tage vor 
Kursbeginn

Hütehunde 

Der Einsatz von Hütehunden im Arbeitsalltag
Der Kurs soll Schaf- und Ziegenbetrieben 
die Möglichkeit geben, sich über den Ein-
satz von Hütehunden zu informieren. Die 
Teilnehmer:innen bekommen hilfreiche Infor-
mationen über Kauf, Ausbildung und Haltung 
sowie Einblicke in die tägliche Praxis mit Hüte-
hunden. Um sich ein gutes Bild vom Arbeiten 
mit Hütehunden machen zu können, wird der 
Kurs direkt am Schafbetrieb stattfinden.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Mitzubringen: warme bzw. witterungsange-
passte Kleidung
user	 Kerstin Schmölz
plus	 30 € pro Betrieb gefördert, 60 € ungeför-

dert

 Ô 3-0082903
time	 Sa. 18.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Gaaden, Betrieb Schmölz
 Anmeldung: 
 NÖ Landesverband für Schafe u. Ziegen, 
 T 05 0259 46901 bis 13.11.2023 

Klauenpflegekurs   
für Schaf- und   
Ziegenhalter:innen 

Gesunde Klauen sind die 
Grundvoraussetzung für das 

Wohlbefinden. Die Klauenpflege sollte je 
nach Tier, Rasse und Bodenbeschaffenheit 
mehrmals jährlich durchgeführt werden. Lei-
der ist es in der Praxis oft schwer, qualifizierte 
Fachleute zu finden. Aus diesem Grund ver-
mittelt dieser Kurs die theoretischen und 
praktischen Grundlagen für die richtige Klau-
enpflege. Ziel ist, dass alle Teilnehmer:innen 
die Klauenpflege in ihrer eigenen Herde je-
derzeit selbständig und korrekt durchführen 
können.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalter:innen
Mitzubringen: saubere, warme Arbeitsklei-
dung
user	 Marcus Brunner, Dr. Elisabeth Stöger
plus	 65 € gefördert, 130 € ungefördert

 Ô 3-0082891
time	 Do. 02.11.-Fr. 03.11.2023; 
 1.Tag Theorie: 19:00-22:00 Uhr (Webinar)
 2.Tag Praxis: 09:00-17.00 Uhr (Vormittag  
 und Nachmittag jeweils eine Gruppe)
pin	 Purgstall/Erlauf, Betrieb Kinkartz
 Anmeldung: 
 NÖ Landesverband für Schafe u. Ziegen, 
 T 05 0259 46900 bis 27.10.2023 

Fachinformationskreis   
für Schafhalter:innen 

Der Fachinformationskreis für Schafhal-
ter:innen wird jährlich angeboten und bildet 
den Rahmen, um Kontakt mit den niederös-
terreichischen Schafhalter:innen aufzuneh-
men. Es werden interessante und relevante 
Zahlen, Tätigkeiten und Änderungen des 
Vorjahres präsentiert. Außerdem werden 
Kurzvorträge zu aktuellen Themen abgehal-
ten. Ziel ist es, die Schafhalter:innen zu in-
formieren und auf den neuesten Stand der 
Branche zu bringen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Schafhalter:innen
user	 Julia Sattler, DI Patrizia Reisinger, 
 Hannes Neidl

 Ô 3-0082918
time	 Do. 15.02.2024; 19:30-22:00 Uhr
pin	 Petersbaumgarten, GH Pichler Peter

 Ô 3-0082919
time	 Fr. 16.02.2024; 19:30-22:00 Uhr
pin	 Randegg, GH Schliefauhof

 Ô 3-0082920
time	 Fr. 23.02.2024; 19:30-22:00 Uhr
pin	 Zwettl, GH Schrammel

 Ô 3-0082921
 Onlineseminar
time	 Do. 29.02.2024; 19:30-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: NÖ Landesverband für Scha-
fe u. Ziegen, T 05 0259 46901 bis 3 Tage vor 
Kursbeginn

Onlineseminar:   
Fachinformationskreis  
Ziegenhalter:innen 

Der Fachinformationskreis für Ziegenhal-
ter:innen wird jährlich angeboten und bildet 
den Rahmen, um Kontakt mit den niederös-
terreichischen Ziegenhalter:innen aufzuneh-
men. Es werden interessante und relevante 
Zahlen, Tätigkeiten und Änderungen des 
Vorjahres präsentiert. Außerdem werden 
Kurzvorträge zu aktuellen Themen abge-
halten. Ziel ist es, die Ziegenhalter:innen zu 
informieren und auf den neuesten Stand der 
Branche zu bringen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Ziegenhalter:innen
user	 Julia Sattler, DI Patrizia Reisinger, Hannes 

Neidl

 Ô 3-0082922
time	 Mi. 28.02.2024; 19:30-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
Anmeldung: NÖ Landesverband für Schafe 
u. Ziegen, T 05 0259 46901 bis 26.02.2024 NOE.LFI.AT 

Hier finden Sie viele weitere Kurse, zusätz-
liche Informationen, detaillierte Beschrei-
bungen und die aktuellen Updates zu un-
seren Veranstaltungen.
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Altschafverwertung   
in der Hausschlachtung 

Schaffleisch ist ein sehr hochwertiges und 
wertvolles Produkt. Dieser Kurs liefert die 
Grundlagen, um dieses optimal zu verarbei-
ten und zu veredeln und zeigt, wie vielfältig 
die Produktpalette aus Altschaf sein kann. Die 
Teilnehmer:innen erlernen Grundlegendes 
über Hygiene, rechtliche Grundlagen, richti-
ge Schlachtkörperzerlegung und die Reifung 
von Fleisch. Weiters wird im praktischen Teil 
die richtige Zerlegetechnik demonstriert.
Zielgruppe: Schafhalter:innen
user	 Markus Schnitzler
plus	 75 € gefördert, 150 € ungefördert

 Ô 3-0082909
time	 Mi. 29.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Zwettl
 Anmeldung: 
 NÖ Landesverband für Schafe u. Ziegen, 
 T 05 0259 46901 bis 24.11.2023 

 Ô 3-0082905
time	 Do. 19.10.-Fr. 20.10.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Erpersdorf, Betrieb Eisenschenk

 Ô 3-0082906
time	 Do. 14.03.-Fr. 15.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Purgstall/Erlauf, Betrieb Kinkartz

Anmeldung: NÖ Landesverband für Schafe 
u. Ziegen, T 05 0259 46901 bis 1 Woche vor 
Kursbeginn

Schafscheren   
für Fortgeschrittene 

Zweitägiger Intensivkurs
Dieser zweitägige Intensivkurs bietet die Mög-
lichkeit, die Technik des Schafscherens zu per-
fektionieren. Die Grundlagen des Schafsche-
rens und das regelmäßige Ausüben der Praxis 
sind Voraussetzungen für die Teilnahme am 
Kurs. Technik, Geschwindigkeit und Schurbild 
sollen durch professionelle Hilfe verbessert 
werden - unterstützt werden Sie dabei von ei-
nem professionellen Schafscherer.
Anrechenbarkeit: 2h TGD 
Zielgruppe: Schafhalter:innen
Mitzubringen: saubere, warme Arbeitsklei-
dung
Voraussetzungen: Grundkenntnisse über 
den korrekten Umgang mit Schafen, Grund-
kurs Schafscheren selbst gemacht, Praxiser-
fahrung in der Schafschur
user	 Reinprecht Ekkehard
plus	 auf Anfrage

 Ô 3-0083062
time	 Do. 18.07.-Fr. 19.07.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Erpersdorf, Betrieb Eisenschenk
 Anmeldung: 
 NÖ Landesverband für Schafe u. Ziegen, 
 T 05 0259 46901 bis 11.07.2024

Praxistag:   
Fach- und tiergerechtes   
Schlachten von Schafen   
und Ziegen 

Die Selbstversorgung mit hochwertigem 
Lamm- und Schaffleisch, Kitz- und Ziegen-
fleisch sowie die Direktvermarktung werden 
für Schaf- und Ziegenhalter:innen immer be-
deutender. Daher liefert dieser Kurs die the-
oretischen und praktischen Grundlagen, um 
die Tiere fach- und tiergerecht zu schlachten. 
Die Teilnehmer:innen erlernen Grundlegen-
des über den Schlachtvorgang, die Schlacht-
hygiene, die Tierbeschau durch den Tierarzt 
und die Schlachtkörperklassifizierung.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalter:innen
user	 Josef Blauensteiner
plus	 65 € gefördert, 130 € ungefördert

 Ô 3-0082893
time	 Do. 23.11.2023; 09:00-14:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: 
 NÖ Landesverband für Schafe u. Ziegen, 
 T 05 0259 46901 bis 17.11.2023 

Onlineseminar:   
Homöopathie bei Schaf  
und Ziege – Grundkurs 

Dieses Seminar vermittelt die Grundlagen 
der Homöopathie im Hinblick auf Schaf- und 
Ziegenhaltung. Inhalte: Einführung in die 
Homöopathie, Geschichte der Grundlagen, 
Rechtliches, Säulen der Homöopathie (Ähnlich-
keitsregel, Potenzierung, Arzneimittelprüfung), 
Tierbeobachtung - Symptome wahrnehmen 
und sammeln, Arzneimittelfindung, Konstitu-
tionsbehandlung, Stallapotheke. Auch prakti-
sche Beispiele für die homöopathische Unter-
stützung von Geburt und Nachgeburtsphase 
bei Schafen und Ziegen werden besprochen.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalter:innen
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 70 € gefördert, 140 € ungefördert

 Ô 3-0082895
time	 Mi. 17.01., Mi. 24.01. und Mi. 31.01.2024; 

19:00-21:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: 
 NÖ Landesverband für Schafe u. Ziegen, 
 T 05 0259 46901 bis 10.01.2024 

Häusliche Schaf- und   
Ziegenmilchverarbeitung 

Die Veredelung von Schaf- und Ziegenmilch 
hat in den letzten Jahren stark zugenommen. 
Das Seminar soll Einsteiger:innen die Verar-
beitung im häuslichen Rahmen, kreative Pro-
duktideen sowie die Rahmenbedingungen 
der Hygiene vermitteln.
Zielgruppe: Schaf- und Ziegenhalter:innen
user	 Ing. Hansjörg Hofmann
plus	 75 € gefördert, 150 € ungefördert

 Ô 3-0082897
time	 Sa. 27.01.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: 
 NÖ Landesverband für Schafe u. Ziegen, 
 T 05 0259 46901 bis 22.01.2024 

Schafscheren selbst gemacht 

Zweitägiger Intensivkurs
Dieser zweitägige Schafscherkurs bietet die 
Möglichkeit, das Schafscheren zu erlernen 
oder die Technik zu verfeinern. Es werden 
das richtige Fangen, Fixieren sowie die spe-
ziellen Techniken des Scherens von Grund 
auf erlernt. Unter professioneller Aufsicht 
hat jede:r Teilnehmer:in die Möglichkeit, 
die Handgriffe am Tier zu erlernen und zu 
festigen. Weiters erhält man interessante In-
formationen und Kontaktadressen rund um 
das Thema Wolle.
Anrechenbarkeit: 2h TGD 
Zielgruppe: Schafhalter:innen
Mitzubringen: saubere, warme Arbeitskleidung
Voraussetzungen: Grundkenntnisse über 
den korrekten Umgang mit Schafen
user	 Karl Gansberger
plus	 130 € gefördert, 260 € ungefördert

SONSTIGE 
LANDWIRTSCHAFTLICHE 
NUTZTIERE
 

Schaf- und Ziegenhaltung
kostenfrei, 
Patrizia Reisinger, T 05 0259 46903

Arbeitskreis Schafmilchproduktion
Jahresbeitrag 50 €, 
Patrizia Reisinger, T 05 0259 46903

Pferdehaltung
kostenfrei, 
Viktoria Egger, T 05 0259 23104

Geflügelhaltung
kostenfrei, 
Oliver Bernhauser, T 05 0259 23404

Wildtierhaltung
kostenfrei, 
Oliver Bernhauser, T 05 0259 23404

Kaninchenhaltung
kostenfrei, 
Oliver Bernhauser, T 05 0259 23404
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Zertifikatslehrgang   
Ganzheitliche Reitpädagogik –  
GRIPS 

Bei der Ganzheitlichen Reitpädagogik nach 
Dell´mour steht der Mehrwert des Reitenler-
nens im Vordergrund. Kinder, Jugendliche 
und Erwachsene erhalten einen positiven 
Zugang zum Reiten und zu den Pferden. Das 
Pferd wird nicht als Sportgerät angesehen, 
sondern als Freund und Partner. Sie erwer-
ben in dieser Ausbildung pädagogische, 
didaktische und methodische Kenntnisse 
für den ganzheitlichen Reitansatz. Sie ge-
winnen genügend Fachwissen im Umgang 
mit dem Pferd, um ein gefahrloses Arbeiten 
zu gewährleisten. Inhalte: Gruppenzusam-
menführung, Methodik, Pferdekunde, Mate-
rialkunde, Pferdeausbildung, Anatomie und 
Bewegungslehre, Reittheorie/Biomechanik, 
Sicherheit und Unfallverhütung, Psycholo-
gie und Umgang mit Krisen, Didaktik, Un-
terrichtstechniken, Unternehmensführung. 
Dieser Lehrgang schließt mit zwei Prüfungs-
tagen ab.
Zielgruppe: Betriebsführer:innen, mitar-
beitende Familienangehörige oder Ange-
stellte eines landwirtschaftlichen Betriebs, 
Pferdehalter:innen
user	 Sabine Dell'mour, 
 Mag. Johanna Thanheiser
plus	 2.315 € pro Person

 Ô 3-0077975
time	 Lehrgangsstart: Herbst 2024
 Dauer: 128 UE
pin	 Trasdorf, ABC Ranch
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26106

Freispringen mit dem Pferd

Freispringen ist Abwechslung für Kopf und 
Muskeln. Ihr Pferd wird sich über eine Ab-
wechslung zur üblichen Arbeit freuen. Und 
was gut für seinen Kopf ist, tut auch seinem 
Körper gut. Unterschiedliche Bewegungs-
anforderungen setzen neue Reize und stär-
ken so die Muskulatur. In Theorie und Praxis 
werden die Möglichkeiten und Vorteile des 
Freispringens gemeinsam erarbeitet. Worauf 
muss beim Aufbau der Freispringgasse ge-
achtet werden? Welche Abmessungen sind 
sinnvoll? Welche Ausrüstung ist für Pferd und 
Mensch erforderlich? Welche Voraussetzun-
gen muss das Pferd mitbringen? Wie wird das 
Pferd optimal vorbereitet?
Zielgruppe: Pferdehalter:innen
user	 Rudolf Krippl
plus	 55 € gefördert, 100 € ungefördert

 Ô 3-0083630
time	 Fr. 17.11.2023; 17:30-20:00 Uhr
pin	 LFS Tullnerbach
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 10.11.2023

Einführung in die bäuerliche 
Pferdearbeit

Dieser Kurs dient als Einführung in die bäuerli-
che Arbeit mit Pferden und ist Voraussetzung 
für alle anderen Arbeitspferdekurse. Dabei wer-
den Themen wie die historische Entwicklung, 
der aktuelle Stand (national und international), 
Pferderassen und deren Einsatzgebiete, das 
Arbeitspferd im Speziellen (Pflege und Ge-
sundheitsvorsorge, Anschirrung und Beschlag 
etc.) Sicherheitsaspekte, Tierschutzgesetz und 
Perspektiven für praktizierende Pferdebauern 
besprochen. Geschirrkunde und dessen Anpas-
sung, Arbeitsgeräte und deren Einsatzbereiche 
bzw. Anspannungsarten, Koordination von Lei-
nenhilfen und Stimmkommandos sowie einfa-
che Arbeiten im gesicherten Bereich werden 
praxisnah am Pferd vermittelt.
Zielgruppe: Pferdebesitzer:innen, Pferde-
halter:innen
Mitzubringen: wetterfeste Kleidung, Hand-
schuhe und gutes Schuhwerk (2. Paar Wech-
selschuhe) Die Teilnahme mit dem eigenen 
Pferd ist nicht möglich!
user	 Matthias Holzmüller
plus	 145 € gefördert, 290 € ungefördert

 Ô 3-0083107
time	 Fr. 08.03.-Sa. 09.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Stössing, Refugium Hochstrass
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 01.03.2024 

Richtiges Longieren in Theorie 
und Praxis

Die Arbeit an der Longe kann für Pferde eine 
wertvolle, gesunderhaltende und gymnasti-
zierende Arbeit sein und eine Abwechslung 
im täglichen Training darstellen. Worauf dabei 
geachtet werden muss, welche Ausrüstung 
empfohlen wird und wie das Longieren pfer-
degerecht gestaltet werden kann, erfahren 
Sie in diesem Seminar. Nach einer kurzen The-
orieeinheit liegt der Fokus auf der Praxis - die 
Teilnehmer:innen sind eingeladen, auch selbst 
zu longieren (kein eigenes Pferd erforderlich).
Zielgruppe: Reiter:innen, Trainer:innen, 
Ausbildner:innen und Züchter:innen
user	 Rudolf Krippl
plus	 55 € gefördert, 105 € ungefördert

 Ô 3-0083632
time	 Fr. 17.11.2023; 13:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Tullnerbach
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 10.11.2023

PFERDEHALTUNG

Zertifikatslehrgang   
Reitpädagogische Betreuung 

Sie erwerben in dieser Ausbildung päda-
gogische, didaktische und methodische 
Kenntnisse, um den Kindern den spieleri-
schen Zugang zu Pferden zu ermöglichen. 
Sie gewinnen genügend Fachwissen im 
Umgang mit dem Pferd, um ein gefahrloses 
Arbeiten zu gewährleisten. Es handelt sich 
bei der Ausbildung nicht um Reitunterricht 
oder therapeutisches Reiten. Inhalte: Kom-
munikation, Grundlagen der Pädagogik 
und Entwicklungspsychologie, Erlebnispä-
dagogik, methodisch/didaktische Grund-
prinzipien, Grundlagen der Pferdeausbil-
dung für den spielpädagogischen Einsatz, 
grundlegendes Marketing und Unterneh-
menskonzept, rechtliche, steuerliche und 
versicherungstechnische Aspekte, Erarbei-
tung und Präsentation der Abschlussarbei-
ten
Zielgruppe: Betriebsführer:innen, mitar-
beitende Familienangehörige oder Ange-
stellte eines landwirtschaftlichen Betriebs, 
Pferdehalter:innen
user	 Sabine Dell'mour, 
 Mag. Johanna Thanheiser
plus	 € 600 gefördert, € 2.620 ungefördert

 Ô 3-0077976
time	 Lehrgangsstart: April 2024
 Dauer: 104 UE
pin	 Trasdorf, ABC Ranch
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26106

IHNEN GEFÄLLT UNSER 
KURSPROGRAMM? 

Buchen Sie jetzt gleich Ihren Kurs auf 
noe.lfi.at

Dort finden Sie auch viele weitere Kurse, 
zusätzliche Informationen, detaillierte Be-
schreibungen und die aktuellen Updates 
zu unseren Veranstaltungen. 
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Erste Hilfe im Pferdestall

Der Umgang mit dem Partner Pferd ist nicht 
immer ungefährlich. Sollte es trotz aller Vor-
sicht dennoch zu einem Unfall, einer Verlet-
zung oder einem Notfall kommen, so kann 
Erste Hilfe lebensrettend sein. Kursinhalte: 
Erste Hilfe-Material für den Stall und für 
den Ausritt; Sturz vom Pferd – welche Ver-
letzungsmuster können auftreten; Wirbel-
säulenverletzungen - was darf ich machen; 
bewusstlose Reiter - stabile Seitenlage; Ver-
letzungen, Knochenbrüche; Schnittverlet-
zungen, Platzwunden und lebensbedrohen-
de Blutungen; thermische Notfälle – Erste 
Hilfe bei Hitzschlag, Sonnenstich und Co.; 
Reanimation, Herzinfarkt, Schlaganfall und 
Krampfanfälle; Notfälle und Verletzungen 
bei Kindern; Prävention – Wie können Unfälle 
vermieden werden? 8-stündiger Erste Hilfe-
Kurs – Standardprogramm, Anerkennung 
unter anderem für LFI-Zertifikatslehrgänge
Zielgruppe: Reiter:innen, Trainer:innen, 
Ausbildner:innen, Züchter:innen, Teilneh-
mer:innen von LFI-Zertifikatslehrgängen
user	 Trainer:in vom Samariterbund
plus	 80 € pro Person

 Ô 3-0083160
time	 Fr. 19.04.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 ABC Ranch - Trasdorf
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 12.04.2024

Pferdebeurteilung  
für Zucht und Kauf

Für Pferdezüchter:innen und -käufer:innen 
ist es von großer Bedeutung, die Qualität 
eines Pferdes beurteilen und vorführen zu 
können. Bei diesem Kurs erlangen Sie grund-
sätzliches Wissen über Pferdebeurteilung für 
Zucht und Kauf sowie professionelle Vorbe-
reitung und korrekte Vorstellung Ihrer Pferde 
bei Zuchtveranstaltungen. Darüber hinaus 
wird die Beurteilung sowie Präsentation von 
Pferden praktisch demonstriert, auch die 
Teilnehmer:innen können das Beurteilen und 
Vorstellen üben.
Zielgruppe: Pferdehalter:innen mit Interesse 
an Pferdezucht und -kauf
user	 DI Viktoria Egger 
plus	 50 € pro Person

 Ô 3-0083633
time	 Fr. 26.01.2024; 09:00-15:00 Uhr
pin	 LFS Tullnerbach
	 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100
 bis 19.01.2024

Onlineseminar:  
Kommunikation für Pferde- 
einstellbetriebe leicht gemacht!

An Betriebsführer:innen von Pferdeeinstellbe-
trieben werden hohe Ansprüche gestellt: fach-
liche Expertise in Haltung, Fütterung, Sozial-
verhalten, Gesundheit und womöglich auch 
Ausbildung, Training und Zucht von Pferden 
ist Voraussetzung, um einen Einstellbetrieb 
professionell führen zu können. Hinzu kommt 
auch technisches und betriebswirtschaft-
liches Verständnis. Doch es sind nicht nur 
Pferde, mit denen die Betriebsführer:innen in 
ihrer täglichen Arbeit zu tun haben, sondern 
auch eine Vielzahl an unterschiedlichen Men-
schen: Pferdebesitzer:innen, Tierärzt:innen, 
Hufschmiede, Eltern, Behörden, Nachbarn 
und auch die Gesellschaft. Um dem Umgang 
und der Kommunikation mit diesen sehr un-
terschiedlichen Zielgruppen gewachsen zu 
sein, werden Ansprüche an die Soft Skills der 
Betriebsführer:innen gestellt. In diesem Semi-
nar werden Ihnen Werkzeuge für die Kommu-
nikation und den Umgang mit den einzelnen 
Zielgruppen mit nach Hause gegeben. Krisen-
kommunikation, Führen kritischer Gespräche 
und Abgrenzung lauten die Schlagworte.
Zielgruppe: Betriebsführer:innen von Pfer-
deeinstellbetrieben, Interessierte
user	 Kommunikationsexpert:innen der LK NÖ
plus	 45 € gefördert, 80 € ungefördert

 Ô 3-0083634
time	 Do. 07.03.2024; 17:30-20:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 29.02.2024

Onlineseminar:  
Fruchtbare Stuten und  
gesunde Fohlen

Dieses Seminar richtet sich an alle passio-
nierten Pferdezüchter:innen und jene, die es 
noch werden wollen. Wie kann die Frucht-
barkeit der Stute beeinflusst und verbessert 
werden? Wie gestaltet sich die optimale 
Fruchtbarkeitsvorsorge? Was gilt es vor, wäh-
rend und nach der Fohlengeburt zu beach-
ten? Worauf muss in den ersten Lebenstagen 
bis hin zu einer pferdegerechten Aufzucht 
besonderes Augenmerk gelegt werden? In-
halte: Einflussfaktoren der Fruchtbarkeit von 
Stuten, Maßnahmen zur Verbesserung, Na-
tursprung – künstliche Besamung – Embryo- 
transfer, Fohlengeburt und die ersten Le-
benstage, Aufzucht
Zielgruppe: Pferdebesitzer:innen, Pferde-
halter:innen
user	 Dr. Sven Budik
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0083106
time	 Di. 23.01.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 16.01.2024

Webinar:  
Pferdeheu –  
Qualität und Produktion

Die Produktion von Pferdeheu ist keines-
wegs einfach, sondern eine große Heraus-
forderung, um ideale Nährstoffgehalte zu 
erreichen und Verpilzung zu verhindern. 
Eine bestmögliche Heuqualität - optimale 
Nährstoffgehalte, Staubfreiheit, Vermeidung 
von Verpilzung - ist zudem Voraussetzung 
für die Gesunderhaltung von Pferden. Pfer-
de verfügen über ein äußerst sensibles und 
komplexes Atemwegssystem, welches durch 
schlechte Futterqualiät dauerhaft geschädigt 
wird. Dadurch wird die Tiergesundheit be-
einträchtigt. Ein zu hoher Grad an Verpilzung 
und Keimbelastung kann zu chronischen 
Atemwegserkrankungen bei Pferden führen. 
Die Qualität eines Futtermittels ergibt sich ei-
nerseits aus den Gehalten an Nährstoffen, Mi-
neralstoffen und Vitaminen und andererseits 
durch die mikrobiologische Belastung (Bak-
terien, Pilze und Hefen), also die Futterhy-
giene. Bestimmt wird die Heuqualität durch 
Pflanzenbestand, Düngung, Erntetechnik, 
Erntezeitpunkt und Trocknung.
Zielgruppe: Pferdebesitzer:innen, Pferde-
halter:innen
user	 DI Gerald Stögmüller
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0083108
time	 Di. 12.03.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 05.03.2024

KEINE ZEIT?
KEINE AUSREDE!

NOE.LFI.AT – 
KURSANGEBOT

RUND UM DIE UHR

Auf der digitalen Lernplattform des LFI 
finden Sie ein umfangreiches Kursan-
gebot. Es stehen über 30 verschiedene 
Onlinekurse für einen zeit- und ortsun-
abhängigen Kursbesuch für Sie bereit. 
So wird Weiterbildung zu einem (ent-)
spannenden Erlebnis.

noe.lfi.at/onlinekurse+2500++1244569

Abscannen und 
informieren!
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Onlineseminar:  
Paragraphenreiterei -  
Rechtsfragen rund um das Pferd

Nachstehende Themenbereiche werden be-
handelt, wobei diese anhand zahlreicher prak-
tischer Beispiele für den Laien verständlich 
aufbereitet werden: Tierhalter:innenhaftung; 
Haftung in der Pensionspferdehaltung (Ein-
stellen); Haftung bei der Vermietung von 
Pferden; Haftung von Reitlehrer:innen und 
Pensionspferdehalter:innen; Reiten im Stra-
ßenverkehr und im Wald, Wegerecht; Grund-
sätzliches zum Einstellvertrag und seine 
juristisch sinnvolle Gestaltung; Grundlagen 
des Pferde(ver)kaufs (Kaufvertrag, Vereinba-
rungen, Ansprüche danach); Versicherungen
Zielgruppe: Pferdehalter:innen
user	 Mag. Claudia Lenger 
plus	 70 € gefördert, 135 € ungefördert

 Ô 3-0082816
time	 Termin: auf Anfrage
pin	 LFI-Online Seminarraum
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Onlineseminar:  
Ausgerechnet Pferdewirtschaft – 
was bleibt netto vom Brutto?

In kompakter Form werden die wesentlichen 
Bausteine eines effizienten und praktikablen 
Controllingsystems vorgestellt, das jeder ge-
winnorientierte Pferdebetrieb - ob landwirt-
schaftlich oder gewerblich - als fundiertes 
Steuerungsinstrument dringend benötigt. 
Controlling hilft bei den laufenden Entschei-
dungen in den Bereichen Einkauf, Logistik, 
Preiskalkulation und Zeitmanagement und 
gibt die Antwort auf die Frage, wie in den 
einzelnen Betriebszweigen strategisch die 
Weichen für die Zukunft zu stellen sind. Da-
rüber hinaus befasst sich das Seminar nicht 
nur mit den Bruttoerfolgen in der Pferdewirt-
schaft, sondern berücksichtigt alle gesetzli-
chen Abgaben (Einkommensteuer, Umsatz-
steuer und Sozialversicherungsbeiträge), um 
die Frage zu beantworten: "Was bleibt netto 
vom Brutto?" 
Zielgruppe: Pferdehalter:innen, aktive und 
zukünftige Betriebsführer:innen von Pferde-
betrieben ohne Einschränkung der Betriebs-
form
user	 Mag. Brigitte Kuttner-Raaz
plus	 70 € gefördert, 135 € ungefördert

 Ô 3-0082813
time	 Termin: auf Anfrage
pin	 LFI-Online Seminarraum
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Grundkurs   
Karpfenteichwirtschaft 

Die Kursteilnehmenden bekommen einen 
fundierten Einblick in alle Aspekte der Karp-
fenteichwirtschaft, vom Teichbau über die 
Bewirtschaftung inkl. Vermehrung bis zur 
Verarbeitung und Vermarktung. Weitere The-
men sind u.a. Förderwesen, Fischkrankheiten, 
Bioproduktion und verschiedene rechtliche 
Aspekte. Absolventinnen und Absolventen 
werden über die grundlegenden Anforde-
rungen und Rahmenbedingungen der Fisch-
produktion in Teichen informiert sowie die 
Netzwerke und Institute kennen lernen, die 
Beratung und Hilfe anbieten. Sie werden in 
die Lage versetzt, eine kleine Teichwirtschaft 
(v.a. Nebenerwerb) erfolgreich zu betreiben. 
Ein Teil des fünftägigen Kurses wird als On-
linekurs abgehalten. Anerkannt als Qualifi-
kationsnachweis für Förderungen aus dem 
europäischen Meeres-, Fischerei- und Aqua-
kulturfonds (EMFAF).
Anrechenbarkeit: 3h TGD 
Zielgruppe: Teichwirt:innen und solche, die 
es noch werden wollen
user	 Dr. Christian Bauer, DI DI Leo Kirchmaier, 
 Günther Gratzl 
 und weitere Fachexpert:innen
plus	 500 € pro Person
Dauer: 40 UE
Ort, Termin und Anmeldeinformationen wer-
den auf der Homepage https://www.baw.at/
aus-und-weiterbildung/Grundkurs--Karpfen-
teichwirtschaft.html bekannt gegeben.

Forellenzüchterrunde 

mit Betriebsbesichtigung
Wie steht es um die heimische Fischproduk-
tion? Gibt es ausreichend Fördermittel für 
betriebliche Investitionen? Was tut sich auf 
dem Futtermittelsektor (konventionell/bio-
logisch)? Diese und weitere Fragen werden 
im Rahmen der Informationsveranstaltung 
beantwortet, um einen Überblick über die 
aktuelle Situation in der Aquakultur in Öster-
reich zu erhalten und am letzten Stand der 
konventionellen und biologischen Produk-
tionstechnik und Wissenschaft zu bleiben – 
Fachaustausch und Diskussionen inklusive.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Fischzüchter:innen und
Einsteiger:innen
user	 DI Bernadette Laister, 
 DI Melanie Haslauer, 
 Dr. Franz Lahnsteiner
plus	 20 € gefördert aus Mitteln des EMFAF 21-27

 Ô 3-0082935
time	 Di. 27.02.2024; 10:00-17:00 Uhr
pin	 Rassing, GH Nährer
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23105 
 bis 20.02.2024 

TEICHWIRTSCHAFT 
UND AQUAKULTUR

Grundkurs   
Fischproduktion   
in Warmwasser-Kreislaufanlagen 

Die Kursteilnehmenden bekommen einen 
fundierten Einblick in wesentliche Aspekte 
der Fischproduktion in Warmwasser-Kreis-
laufanlagen, von der grundlegenden Tech-
nologie über den Betrieb und die Wartung 
von Kreislaufanlagen bis zur Verarbeitung 
und Vermarktung der Fische. Weitere The-
men sind u.a. Förderwesen, Fischkrankheiten, 
Betriebshygiene und wirtschaftliche sowie 
rechtliche Aspekte. Absolventinnen und Ab-
solventen sollen in die Lage versetzt werden, 
die technologischen sowie wirtschaftlichen 
Möglichkeiten und Risiken der Fischproduk-
tion in einer Warmwasser-Kreislaufanlage 
abzuschätzen und so die Grundlage für den 
Einstieg in diese Form der Fischproduktion 
erwerben. Ein Teil des fünftägigen Kurses 
wird als Onlinekurs abgehalten. Anerkannt 
als Qualifikationsnachweis für Förderungen 
aus dem europäischen Meeres-, Fischerei- 
und Aquakulturfonds (EMFAF).
Anrechenbarkeit: 3h TGD 
Zielgruppe: an der Fischzucht in Kreislaufan-
lagen interessierte Personen
user	 DI DI Leo Kirchmaier, Dr. Christian Bauer, 
 Dr. Heinz Heistinger, Gottfried Pichler  
 und weitere Fachexpert:innen
plus	 500 € pro Person

Dauer: 40 UE
Ort, Termin und Anmeldeinformationen 
werden auf der Homepage https://www.
baw.at/aus-und-weiterbildung/Grundkurs-
-Warmwasser-Kreislaufanlagen.html be-
kannt gegeben.

Einen Kurs zum Thema 
„Bau eines Offenstalls" 

finden Sie im Kapitel 
„Bauen, Energie & Technik“ auf Seite 84.
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Karpfen, Forelle und Wels   
professionell zerlegen   
und filetieren 

Praxiskurs mit kurzer Theorieeinheit zum 
fachgerechten Betäuben, Schlachten, Zerle-
gen und Filetieren von Forelle, Karpfen und 
Wels
Zielgruppe: Fischzüchter:innen und Interes-
sierte
user	 Günther Gratzl, DI Johannes Bichl, 
 DI Melanie Haslauer
plus	 40 € gefördert aus Mitteln des EMFAF 21-27

 Ô 3-0082945
time	 Mi. 29.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23105 
 bis 22.11.2023 

Fischräucherkurs 

Theorie und Praxis zum fachgerechten Vor-
bereiten und Räuchern von Forelle, Karpfen 
und Wels inklusive fachgerechter Betäubung 
und Schlachtung, anschließend Verkostung 
der Produkte
Zielgruppe: Fischverarbeiter:innen, 
Teichwirt:innen und Interessierte
user	 DI Melanie Haslauer, Josef Blauensteiner, 
 DI Johannes Bichl, Günther Gratzl
plus	 40 € gefördert aus Mitteln des EMFAF 21-27

 Ô 3-0082924
time	 Mi. 31.01.2024; 13:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23105 
 bis 23.01.2024 

Forellenräucherkurs 

Theorie und Praxis zum fachgerechten Vor-
bereiten und Räuchern von Forellen inklusive 
fachgerechter Betäubung und Schlachtung, 
anschließend Verkostung der geräucherten 
Produkte
Zielgruppe: Fischzüchter:innen und Interes-
sierte
user	 DI Paul Egger, DI Melanie Haslauer, 
 Thomas Pechhacker
plus	 40 € gefördert aus Mitteln des EMFAF 21-27

 Ô 3-0082949
time	 Fr. 15.03.2024; 13:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Hohenlehen
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23105 
 bis 08.03.2024 

Karpfenteichwirtschaft:   
Teichbau und   
Teichrevitalisierung 

Sie sind Landwirtin oder Landwirt und besit-
zen einen brachliegenden Teich, den Sie für 
die Karpfenaufzucht reaktivieren möchten? 
Dann ist das Tagesseminar genau die richtige 
Veranstaltung. Hier erhalten die Teilnehmen-
den einen Überblick, was zur Reaktivierung 
von brachliegenden Karpfenteichen nötig ist. 
Inhalt: rechtliche Bestimmungen (Wasser-, 
Forst- und Naturschutzrecht) für den Bau und 
Betrieb von Teichanlagen, wasserbautechni-
sche und gewässerökologische Anforderun-
gen und Umgang mit Teichräumgut. Weiters 
gibt es Praxisbeispiele (konventionell/bio) 
und einen Überblick zu den Förderungen. Im 
Rahmen der Veranstaltung erfolgt auch eine 
Besichtigung des Karpfenteiches der LFS 
Edelhof, der derzeit baulich instand gesetzt 
wird.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Landwirtinnen und Landwirte, 
die einen brachliegenden Teich besitzen und 
diesen für die Karpfenaufzucht reaktivieren 
möchten
user	 DI Johannes Bichl, Roman Portisch MSc, 

DI Melanie Haslauer, Günther Gratzl, 
Behördenvertreter:innen

plus	 40 € gefördert aus Mitteln des EMFAF 21-27

 Ô 3-0082954
time	 Di. 17.10.2023; 09:00-18:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23105

Teichwirterunde 

Aktuelle Themen im Bereich der konven-
tionellen und biologischen Karpfenteich-
wirtschaft (wie beispielsweise rechtliche 
Rahmenbedingungen betreffend Fischprä-
datoren, Förderungen im Bereich Aquakul-
tur, Vermarktung und Verarbeitung sowie 
neue Erkenntnisse aus Wissenschaft und Pra-
xis) werden vorgetragen, um auf sich ändern-
de Umweltbedingungen rasch reagieren zu 
können und am letzten Stand der konventio-
nellen und biologischen Produktionstechnik 
und Wissenschaft zu bleiben - Fachaustausch 
und Diskussionen inklusive.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Teichwirt:innen und Interessierte
user	 DI Melanie Haslauer, Elisabeth Peham MSc,  

Günther Gratzl, DI DI Leo Kirchmaier 
 und weitere Fachexpert:innen
plus	 20 € gefördert aus Mitteln des EMFAF 21-27

 Ô 3-0082930
time	 Do. 16.11.2023; 13:00-17:00 Uhr
pin	 Litschau, Feriendorf Königsleitn
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23105 
 bis 09.11.2023 

Bäuerliche   
Forellenproduktion 

mit Anlagenbesichtigung in der LFS Hohen-
lehen
Seit dem Jahr 2019 gibt es an der Landwirt-
schaftlichen Fachschule Hohenlehen eine 
Durchflussanlage zur Produktion von Bio-Fo-
rellen und Saiblingen. Bei der Veranstaltung 
werden Fachvorträge zu den Themen Forel-
lenproduktion in Österreich, Produktionswei-
se in Durchflussanlagen und Aufzucht vom Ei 
bis zum Fisch gehalten. Am Nachmittag folgt 
der Praxisteil mit Anlagenbesichtigung und 
der Möglichkeit, beim Ausnehmen und Filet-
ieren von Forellen selbst Hand anzulegen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
user	 DI Melanie Haslauer, DI Paul Egger, 
 Thomas Pechhacker
plus	 40 € gefördert aus Mitteln des EMFAF 21-27

 Ô 3-0082939
time	 Fr. 26.01.2024; 10:00-16:00 Uhr
pin	 LFS Hohenlehen
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23105 
 bis 18.01.2024 

Besichtigung   
der Kreislaufanlage   
der LFS Edelhof 

Seit dem Jahr 2019 gibt es an der LFS Edelhof 
eine Kreislaufanlage zur Aufzucht von Afri-
kanischen Welsen. Die Produktionskapazität 
der Anlage beträgt ca. 6 t/Jahr. Im Rahmen 
der Veranstaltung wird die Indoor-Fischauf-
zucht besichtigt, davor werden bei einem 
Vortrag die wichtigsten Eckdaten der Kreis-
laufanlage vorgestellt.
user	 DI Melanie Haslauer, DI Johannes Bichl
plus	 20 € gefördert aus Mitteln des EMFAF 21-27

 Ô 3-0082937
time	 Mi. 20.03.2024; 14:00-16:30 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23105 
 bis 13.03.2024 

NOE.LFI.AT 

Hier finden Sie viele weitere Kurse, zusätz-
liche Informationen, detaillierte Beschrei-
bungen und die aktuellen Updates zu un-
seren Veranstaltungen.
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Hobbyhühnerhaltung – Praxis

Aufbaukurs
Aufbauend auf den theoretischen Kurs "Hob-
byhühnerhaltung leicht gemacht" soll dieser 
Kurs vor allem praktische Tätigkeiten und 
Handling sowie Pflegemaßnahmen rund um 
das Huhn demonstrieren. Die Teilnehmerin-
nen und Teilnehmer bekommen auch die 
Gelegenheit, selbst praktisch mitzuarbeiten.
Voraussetzung: Kursbesuch „Hobbyhühner-
haltung leicht gemacht“
user	 DI Karin Zenger, Silvia Brandstätter BEd
plus	 50 € pro Person

 Ô HL2019
time	 Sa. 03.02.2024; 08:30-11:00 Uhr
pin	 LFS Hollabrunn
 Anmeldung: LFS Hollabrunn, 
 T 02952 2133 bis 27.01.2024

Trainier ein Tier –  
Clickertraining lernen  
mit Hühnern

Man lernt innerhalb kurzer Zeit, wie Tier-
training funktioniert bzw. optimiert werden 
kann. Unter bestimmten Voraussetzungen/
Regeln ist es möglich, den Tieren klare Signa-
le/Feedback auf ein Verhalten zu geben. Fol-
gende Themen werden im Kurs behandelt: 
Lernverhalten, Grundlagen Clickertraining, 
Materialien, Belohnungen, Handling Hühner, 
Trainingsziele - Verhaltensweisen/Verhal-
tensketten, Trainingsspiele etc. Die erlernten 
praktischen Übungen können optimal für 
das Training mit anderen Tieren verwendet 
werden.
Zielgruppe: trainingsinteressierte Personen,  
auch als Anfängerkurs geeignet
user	 DI Karin Zenger, Silvia Brandstätter BEd
plus	 150 € pro Person

 Ô HL2017
time	 Sa. 02.03.2024; 08:30-15:00 Uhr
pin	 LFS Hollabrunn
 Anmeldung: LFS Hollabrunn, 
 T 02952 2133 bis 24.02.2024

GEFLÜGELHALTUNG

Kleinbäuerliche  
Legehennenhaltung

Informationen und Tipps rund um Stallbau, 
Stalleinrichtung, Auslauf, Fütterung, Krank-
heiten sowie Besichtigung des Schulhühner-
stalls
user	 DI Franz Aichinger
plus	 35 € pro Person

 Ô WA4370
time	 Fr. 20.10.2023; 14:30-17:30 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 13.10.2023

Hobbyhühnerhaltung  
leicht gemacht

Im Kurs erhalten Sie Infos über Haltung und 
Fütterung von Legehühnern, Stall- und Ge-
hegebau, Pflegemaßnahmen, Gesundheits-
check/Hühnerapotheke, Stallausstattung 
und Beschäftigung unter Berücksichtigung 
der natürlichen Verhaltensweisen, Rassen-
kunde, Nachzucht etc.
Zielgruppe: Anfänger:innen in der Hühner-
haltung
user	 DI Karin Zenger, Silvia Brandstätter BEd
plus	 80 € pro Person

 Ô HL2018
time	 Fr. 02.02.2024; 14:00-18:00 Uhr
pin	 LFS Hollabrunn
 Anmeldung: LFS Hollabrunn, 
 T 02952 2133 bis 26.01.2024

FARMWILD 
Sachkundelehrgang:  
Arzneimittelanwendung  
bei Wildtieren

Durch sein naturnahes Verhalten und der 
extensiven Haltung sind notwendige Be-
handlungen bei Farmwild oder eine Ver-
bringung nur durch eine Immobilisierung 
möglich. Auch der Einsatz von bestimmten 
Parasitenbekämpfungsmitteln setzt eine 
Sachkundigkeit aus praktischen und rechtli-
chen Gründen voraus. Kursteilnehmer:innen 
erhalten rechtliche Informationen und prak-
tische Anweisungen in der Anwendung und 
Handhabe von erforderlichen Arzneimitteln. 
Weiters erfolgt eine Schulung über Hygiene, 
Mikrobiologie, Zoonosen und Wildkrankhei-
ten, welche Voraussetzung für eine sichere 
Arzneimittelanwendung ist. Eine Arzneimit-
telanwendung durch Kursabsolvent:innen 
setzt eine Mitgliedschaft beim Wild-Tierge-
sundheitsdienst voraus.
Zielgruppe: Gehegewildhalter:innen, wel-
che die Anwendung von Tierarzneimitteln im 
Rahmen des Tiergesundheitsdienstes beab-
sichtigen
Voraussetzung: Mitgliedschaft beim Wild-
Tiergesundheitsdienst
plus	 150 € pro Person

 Ô Ort und Termin auf Anfrage
 Dauer: 12 UE
info  Verband NÖ Wildtierhalter, 
 T 05 0259 23404

Sachkundelehrgang:   
Schießen vom Farmwild   
im Gehege 

Die Schlachtung von Farmwild in Gehegen 
wird mit Hilfe von Schusswaffen durchge-
führt. Die sichere Handhabe der Schusswaf-
fen einerseits und die richtige Anwendung 
bei der Schlachtung im Sinne des Tierschut-
zes andererseits erfordern grundlegendes 
Wissen, über das durchführende Personen 
verfügen müssen. Zusätzlich werden im Kurs 
Kenntnisse vermittelt, wann für bestimmte 
Marktsegmente im Rahmen einer Tierge-
sundheitsdienstmitgliedschaft die Gültigkeit 
der Schlachttieruntersuchung verlängert 
werden kann.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: praktizierende und zukünftige 
Farmwildhalter:innen
user	 Josef Sulzberger, Dr. Helmut Herndl
plus	 45 € für Mitglieder NÖ Wildtierhalter-
 verband, 90 € für Nichtmitglieder

 Ô 3-0083655
time	 Fr. 01.12.2023; 13:00-17:00 Uhr
pin	 Inning, GH Birgl
 Anmeldung: Verband NÖ Wildtierhalter,
 T 05 0259 23404

BILDUNGSGUTSCHEINE

MUSTER

MUSTER

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.

Gutscheine und nähere Informationen 
erhalten Sie beim LFI-Kundenservice
T 05 0259 26100, E lfi@lk-noe.at
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IMKEREI
Grundkurs für den   
Imkerei-Einstieg 

Du interessierst dich für Bienen und über-
legst, eigene Völker zu betreuen? Dann ist 
diese Grundschulung genau das Richtige! 
Inhalte: persönliche Eignung und Vorausset-
zungen für die Bienenhaltung; Bienenwesen 
und ihre Entwicklung; Leben der Bienen; Bie-
nenwohnungen/Bienenbeuten und anfallen-
de Arbeiten im Jahreskreislauf; Mindestan-
schaffungen in der Hobbyimkerei und Kauf 
von Bienenvölkern; Verbandsorganisation, 
VIS-Registrierung, NÖ Bienenzuchtgesetz. 
Vor Ort erhältst du eine umfassende Kursun-
terlage als Nachschlagewerk für Theorie und 
Praxis sowie die Doppel-DVD "Ein Bienenjahr 
- Ein Imkerjahr".
Anrechenbarkeit: 2h TGD 
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
user	 IM Ing. Verena Hagelkruys, 
 IM Ing. Thomas Hagelkruys, 
 Udo Weninger, IM Thomas Trenker, 
 IM Franz Fallmann, 
 IM Ing. Christian Schmid, 
 IM Werner Schuster, IM Ing. Josef Niklas, 

IM Johann Fuchs, IM DI Dietmar Niessner, 
DI Dr. Klaus Ofner, DI Gertrude Haumer

plus	 95 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

O R T T E R M I N K U R S N R .

Schlossgasthof Rosenburg Fr. 27.10.2023; 09:00-17:00 Uhr LI8246

Die Garten Tulln Sa. 28.10.2023; 09:00-17:00 Uhr LI8248

NÖ Imkerschule Warth Mo. 30.10.2023; 09:00-17:00 Uhr LI8233

Webinar 
Online-Seminarraum

Di. 28.11. und Mi. 29.11.2023; 
18:00-21:30 Uhr

LI8418

NÖ Imkerschule Warth Mo. 04.12.2023; 09:00-17:00 Uhr LI8234

LFS Krems Fr. 12.01.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8241

LFS Hollabrunn So. 14.01.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8239

LFS Gießhübl Sa. 20.01.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8237

LFS Obersiebenbrunn Sa. 27.01.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8244

NÖ Imkerschule Warth Mo. 05.02.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8235

LFS Mistelbach Fr. 09.02.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8243

LFS Edelhof Fr. 16.02.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8236

Schlossgasthof Rosenburg So. 25.02.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8417

LFS Pyhra Di. 05.03. und Di. 12.03.2024; 
18:00-22:00 Uhr

LI8245

LFS Hollabrunn So. 10.03.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8240

Schwechat Fr. 15.03.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8247

LFS Hohenlehen Sa. 16.03.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8238

LFS Tullnerbach Di. 19.03. und Mi. 20.03.2024; 
18:00-22:00 Uhr

LI8249

LFS Langenlois Sa. 23.03.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8242

Webinar
Online-Seminarraum

Di. 16.04. und Mi. 17.04.2024; 
18:00-21:30 Uhr

LI8419

Webinar
Online-Seminarraum

Di. 18.06. und Mi. 19.06.2024; 
18:00-21:30 Uhr

LI8420

Praxis 1 – Praxisgrundlagen  

Lerne bei den Praxisgrundlagen imkerliche 
Gerätschaften und Werkzeuge kennen. Wel-
che Arbeiten erwarten eine:n Imker:in nach 
dem Winter und was kann man bereits am 
Bienenstand und Flugloch beobachten?
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 Helmuth Dörr, IM Ing. Josef Niklas, 
 IM DI Dietmar Niessner, IM Walter Puhl, 
 IM Ing. Christian Schmid, 
 IM Ing. Thomas Hagelkruys
plus	 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

O R T T E R M I N K U R S N R .

LFS Krems Sa. 23.03.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8345

LFS Gießhübl Sa. 06.04.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8307

LFS Tullnerbach Sa. 06.04.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8411

LFS Langenlois Sa. 06.04.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8357

Schwechat Fr. 12.04.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8401

Schlossgasthof Rosenburg Sa. 13.04.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8317
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Praxis 1+2 –   
Praxisgrundlagen +  
Erweiterungsschritte 

Lerne bei den Praxisgrundlagen imkerliche 
Gerätschaften und Werkzeuge kennen. Wel-
che Arbeiten erwarten eine:n Imker:in nach 
dem Winter und was kann man bereits am 
Bienenstand und Flugloch beobachten? Ers-
te relevante Eingriffe im Bienenvolk sind im 
Frühjahr nötig, um die Bienen bestmöglich 
in ihrer Entwicklung zu unterstützen. Wir 
zeigen diese Erweiterungsschritte am Lehr-
bienenstand vor und geben Einblick in das 
Leben der Bienenwesen.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 IM Dr. Ernst Brandl, DI Dr. Klaus Ofner, 

Harald Kuba, IM Johann Fuchs, 
 DI Gertrude Haumer, IM Johann Fuchs, 

IM DI Günter Wudy, Team der NÖ Imker-
schule, IM Franz Fallmann, 

 IM Mag. (FH) Günter Hödl, 
 IM Mag. Michael Hödl, 
 IM Ing. Thomas Hagelkruys
plus	 80 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Praxis 2 –   
Erweiterungsschritte 

Erste relevante Eingriffe im Bienenvolk sind 
im Frühjahr nötig, um die Bienen bestmög-
lich in ihrer Entwicklung zu unterstützen. Wir 
zeigen diese Erweiterungsschritte am Lehr-
bienenstand vor und geben Einblick in das 
Leben der Bienenwesen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 Helmuth Dörr, IM DI Dietmar Niessner, 
 IM Walter Puhl, 
 IM Ing. Thomas Hagelkruys, 
 IM Ing. Josef Niklas, 
 IM Ing. Christian Schmid
plus	 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

O R T T E R M I N K U R S N R .

LFS Krems Sa. 13.04.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8347

LFS Tullnerbach Sa. 20.04.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8412

LFS Langenlois Sa. 20.04.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8359

Schlossgasthof Rosenburg So. 21.04.2024; 13:00-17:00 Uhr LI8318

LFS Gießhübl Sa. 27.04.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8308

Schwechat Fr. 03.05.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8402

O R T T E R M I N K U R S N R .

LFS Edelhof, 
Kursort: Krumau 63, 
3543 Krumau am Kamp

Fr. 15.03.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8324

LFS Mistelbach Fr. 29.03.2024; 09:00-17:00 Uh LI8313

LFS Obersiebenbrunn, 
Kursort: Imkerei Fuchs, 
Orth/Donau

Fr. 05.04.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8369

LFS Edelhof Fr. 05.04.2024; 10:00-18:00 Uhr LI8326

LFS Obersiebenbrunn, 
Kursort: Imkerei Fuchs, 
Orth/Donau

Sa. 06.04.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8371

LFS Pyhra Sa. 13.04.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8395

NÖ Imkerschule Warth Do. 18.04.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8251

NÖ Imkerschule Warth Fr. 19.04.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8252

LFS Hohenlehen Sa. 20.04.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8335

LFS Hollabrunn, 
Kursort: Stockerau, Alte Au 2

Sa. 20.04.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8340

LFS Pyhra Sa. 20.04.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8396

Die Garten Tulln Sa. 20.04.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8407

LFS Hollabrunn, 
Kursort: Stockerau, Alte Au 2

So. 21.04.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8341
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Praxis 3 –   
Schwarmverhinderung 

Die Teilung eines Bienenvolkes ist ein na-
türlicher Vorgang, aber ist dies immer ge-
wünscht? Bei der Schwarmverhinderung zei-
gen wir vorbeugende Maßnahmen, um ein 
Abschwärmen des Volkes zu verhindern und 
verschiedene Arten, Jungvölker zu bilden.
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 IM Dr. Ernst Brandl, IM DI Dietmar Niessner, 

IM Walter Puhl, DI Gertrude Haumer, 
 IM Franz Fallmann, IM Ing. Christian 

Schmid, IM Ing. Josef Niklas, 
 Helmuth Dörr, IM DI Günter Wudy, 
 IM Ing. Thomas Hagelkruys
plus	 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Praxis 3+4 –   
Schwarmverhinderung +  
Honigernte 

Die Teilung eines Bienenvolkes ist ein na-
türlicher Vorgang – aber ist dies immer ge-
wünscht? Bei der Schwarmverhinderung zei-
gen wir vorbeugende Maßnahmen, um ein 
Abschwärmen des Volkes zu verhindern und 
verschiedene Arten, Jungvölker zu bilden. 
Den Bienen Honig zu entnehmen, bedarf ei-
niger Kenntnisse. Wann ist der Honig in den 
Waben erntereif und wie gehe ich bei der 
Honigernte vor? Bei dieser Praxis zeigen wir 
auch gängige Methoden von Schleuderung, 
Klärung und Abfüllung.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 IM Johann Fuchs, 
 IM Mag. (FH) Günter Hödl, 
 IM Mag. Michael Hödl, IM Johann Fuchs, 

IM Ing. Thomas Hagelkruys, 
 DI Dr. Klaus Ofner, Harald Kuba, 
 Team der NÖ Imkerschule
plus	 80 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

O R T T E R M I N K U R S N R .

LFS Edelhof, 
Kursort: Krumau 63, 
3543 Krumau am Kamp

Fr. 12.04.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8327

LFS Tullnerbach Sa. 04.05.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8413

LFS Langenlois Sa. 11.05.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8361

LFS Edelhof Fr. 17.05.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8328

LFS Hohenlehen Fr. 17.05.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8336

Schwechat Fr. 17.05.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8403

LFS Gießhübl Sa. 18.05.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8309

LFS Krems Sa. 18.05.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8349

LFS Pyhra Sa. 25.05.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8397

Schlossgasthof Rosenburg Sa. 08.06.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8319

O R T T E R M I N K U R S N R .

LFS Obersiebenbrunn,
Kursort: Imkerei Fuchs, 
Orth/Donau 

Fr. 03.05.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8373

LFS Hollabrunn, 
Kursort: Stockerau, Alte Au 2 

Sa. 04.05.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8342

LFS Obersiebenbrunn, 
Kursort: Imkerei Fuchs, 
Orth/Donau 

Sa. 04.05.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8375

LFS Hollabrunn, 
Kursort: Stockerau, Alte Au 2

So. 05.05.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8343

Die Garten Tulln Sa. 18.05.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8408

LFS Mistelbach Do. 30.05.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8314

NÖ Imkerschule Warth Do. 06.06.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8253

NÖ Imkerschule Warth Fr. 07.06.2024; 09:00-17:00 Uhr LI8254
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Praxis 4 – Honigernte 

Den Bienen Honig zu entnehmen, bedarf ei-
niger Kenntnisse. Wann ist der Honig in den 
Waben erntereif und wie gehe ich bei der 
Honigernte vor? Bei dieser Praxis zeigen wir 
auch gängige Methoden von Schleuderung, 
Klärung und Abfüllung. Zusatz-Tipps: Beim 
Kurs „Honigqualität & Sensorik“ lernst du 
heimische Sortenhonige kennen und sie zu 
beurteilen. Beim Kurs „Hygieneschulung für 
die Imkerei“ erfährst du alles rund um die Hy-
gieneanforderungen in einer Hobbyimkerei.
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 DI Gertrude Haumer, 
 IM Ing. Christian Schmid, Helmuth Dörr, 

IM Ing. Josef Niklas, IM Franz Fallmann, 
IM DI Günter Wudy, 

 IM DI Dietmar Niessner, IM Walter Puhl, 
IM Ing. Thomas Hagelkruys 

plus	 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Praxis 5 –   
Varroabehandlung  

Jedes Behandlungsverfahren gegen die Var-
roamilbe birgt Risiken und sollte nicht leicht-
fertig durchgeführt werden. Die stetige Kon-
trolle der Milbenbelastung, die ganzjährigen 
Einträge in die Stockkarten sowie Durchfüh-
rung und Aufzeichnung der Varroabehand-
lung verschaffen nicht nur einen klaren Über-
blick, sondern helfen bei der Erstellung eines 
Behandlungskonzeptes. Der richtige Einsatz 
von organischen Säuren zur Varroabehand-
lung wird gezeigt und die Vorteile dieser Me-
thode erklärt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 IM Ing. Christian Schmid, 
 IM DI Dietmar Niessner, 
 IM Dr. Ernst Brandl, IM Johann Fuchs, 
 IM Ing. Josef Niklas, Harald Kuba, 
 IM DI Günter Wudy, 
 IM Ing. Thomas Hagelkruys, 
 IM Walter Puhl, 
 Team der NÖ Imkerschule, 
 IM Franz Fallmann, Helmuth Dörr
plus	 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

O R T T E R M I N K U R S N R .

LFS Edelhof Fr. 07.06.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8329

Schwechat Fr. 07.06.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8404

LFS Krems, 
Kursort: 3521 Untermeisling 23

Sa. 08.06.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8351

LFS Gießhübl, 
Kursort: 3250 Wieselburg, 
Lindenstraße 2

Sa. 15.06.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8310

LFS Hohenlehen, 
Kursort: Imkerei Fallmann, 
Gresten

Sa. 15.06.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8337

LFS Pyhra Sa. 15.06.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8398

LFS Tullnerbach Sa. 15.06.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8414

LFS Langenlois Sa. 15.06.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8363

Schlossgasthof Rosenburg So. 16.06.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8320

O R T T E R M I N K U R S N R .

Schwechat Fr. 28.06.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8405

LFS Tullnerbach Sa. 29.06.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8415

LFS Edelhof, 
Kursort: Krumau 63, 
3543 Krumau/Kamp

Fr. 05.07.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8330

LFS Obersiebenbrunn, 
Kursort: Imkerei Fuchs, 
Orth/Donau

Sa. 06.07.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8377

LFS Gießhübl Sa. 13.07.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8311

LFS Mistelbach Sa. 13.07.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8315

LFS Pyhra Sa. 13.07.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8399

Die Garten Tulln Sa. 13.07.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8409

LFS Langenlois Sa. 13.07.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8365

NÖ Imkerschule Warth Fr. 19.07.2024; 08:00-12:00 Uhr LI8255

NÖ Imkerschule Warth Fr. 19.07.2024; 13:00-17:00 Uhr LI8256

LFS Hohenlehen Fr. 19.07.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8338

LFS Krems Sa. 20.07.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8353

Schlossgasthof Rosenburg So. 21.07.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8321

LFS Edelhof Fr. 26.07.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8332
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Praxis 6 – Herbstrevision  

Bei der Herbstrevision sollten die letzten 
intensiven Eingriffe erfolgt sein, bevor die 
Bienen in den Herbst entlassen werden. Ist 
ausreichend Winterfutter vorhanden und ist 
der Standort ideal für die Überwinterung? 
Gibt es unter den Völkern Schwächlinge, 
Räuberei und welche Maßnahmen treffe ich 
zur Wintersicherung vor Nagern und Vögeln? 
Besteht akuter Handlungsbedarf hinsichtlich 
Varroa? Planung der Restentmilbung in der 
brutfreien Zeit. Sicheres Lagern von Wachs, 
Waben und Co.
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 IM Walter Puhl, DI Gertrude Haumer, 

Harald Kuba, Helmuth Dörr, 
 IM Ing. Christian Schmid, 
 IM Ing. Josef Niklas, IM Franz Fallmann, 

IM Johann Fuchs, IM DI Dietmar Niessner, 
Team der NÖ Imkerschule, 

 IM DI Günter Wudy, 
 IM Ing. Thomas Hagelkruys
plus	 40 € pro Person

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn

Praxis 5+6 – Varroa-  
behandlung + Herbstrevision 

Jedes Behandlungsverfahren gegen die Var-
roamilbe birgt Risiken und sollte nicht leicht-
fertig durchgeführt werden. Die stetige Kon-
trolle der Milbenbelastung, die ganzjährigen 
Einträge in die Stockkarten sowie Durchfüh-
rung und Aufzeichnung der Varroabehand-
lung verschaffen nicht nur einen klaren Über-
blick, sondern helfen bei der Erstellung eines 
Behandlungskonzeptes. Der richtige Einsatz 
von organischen Säuren zur Varroabehand-
lung wird gezeigt und die Vorteile dieser 
Methode erklärt. Bei der Herbstrevision soll-
ten die letzten intensiven Eingriffe erfolgt 
sein, bevor die Bienen in den Herbst entlas-
sen werden. Ist ausreichend Winterfutter 

vorhanden und ist der Standort ideal für die 
Überwinterung? Gibt es unter den Völkern 
Schwächlinge, Räuberei und welche Maß-
nahmen treffe ich zur Wintersicherung vor 
Nagern und Vögeln? Besteht akuter Hand-
lungsbedarf hinsichtlich Varroa? Planung der 
Restentmilbung in der brutfreien Zeit. Siche-
res Lagern von Wachs, Waben und Co.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 IM Mag. (FH) Günter Hödl, 
 IM Mag. Michael Hödl
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8344
time	 Sa. 03.08.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Hollabrunn, 
 Kursort: Stockerau, Alte Au 2
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

O R T T E R M I N K U R S N R .

LFS Langenlois Sa. 17.08.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8367

LFS Mistelbach Sa. 24.08.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8316

LFS Krems Sa. 24.08.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8355

Schwechat Fr. 30.08.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8406

LFS Gießhübl Sa. 31.08.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8312

LFS Hohenlehen, 
Kursort: Imkerei Fallmann, 
Gresten

Sa. 07.09.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8339

LFS Obersiebenbrunn, 
Kursort: Imkerei Fuchs, 
Orth/Donau

Sa. 07.09.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8379

LFS Tullnerbach Sa. 07.09.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8416

NÖ Imkerschule Warth Fr. 13.09.2024; 08:00-12:00 Uhr LI8257

NÖ Imkerschule Warth Fr. 13.09.2024; 13:00-17:00 Uhr LI8258

LFS Edelhof Fr. 13.09.2024; 14:00-18:00 Uhr LI8333

LFS Pyhra Sa. 14.09.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8400

Die Garten Tulln Sa. 14.09.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8410

Schlossgasthof Rosenburg So. 15.09.2024; 09:00-13:00 Uhr LI8322
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Praxistage für   
angehende  
Imkerfacharbeiter:innen 

Dreitägiger Kurs für angehende Imkerfach-
arbeiter:innen. Inhalt: Bienenpflege, Zucht, 
Erkennen von Bienenkrankheiten. Die einzel-
nen Themen sind verpflichtend und können 
auch in Tageskursform absolviert werden.
Anrechenbarkeit: 6h TGD, für Praxispass 
Ausbildung Bienenwirtschaft: 24h
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
Voraussetzung: Kenntnisse in der Imkerei
user	 IM Wolfgang Oberrisser, 
 IM Alois Spanblöchl, DI Thomas Fandl
plus	 240 € pro Person

 Ô LI8456
time	 Mo. 27.05.-Mi. 29.05.2024; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Imkern   
mit der 12er Dadantbeute 

Imkern mit dem angepassten Brutraum in 
der 12er Dadantbeute; meistgebrauchte 
Beute Europas; hohe Zeitersparnis; gut für 
Imker:innen und für Bienen; besseres Wär-
memanagement; keine Angst, dass das 
Winterfutter nicht mehr reicht; Honig ist im 
Honigraum, nicht im Brutraum; einfacheres 
Bearbeiten der Bienenvölker
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: praktizierende Imker:innen
Voraussetzung: Kenntnisse in der Imkerei
user	 Burkhard Söllner
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8465
time	 Fr. 23.02.2024; 14:00-18:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Erfolgreiche   
Königinnenzucht - Praxis 

Erstellung des Pflegevolkes, Herrichten des 
Zuchtrahmens, Umlarven, Zeichnen der Kö-
nigin, Vorbereitung und Füllen der Begat-
tungskästchen, Unterbringung der Königin
Anrechenbarkeit: 2h TGD, für Praxispass 
Ausbildung Bienenwirtschaft: 8h
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
user	 IM Alois Spanblöchl
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8451
time	 Mi. 08.05.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Flachzarge   
versus Jumbo 

Zwei völlig unterschiedliche Betriebsweisen 
und dennoch eignen sich beide zum erfolg-
reichen Imkern. Welche Unterschiede gibt 
es hinsichtlich Erweiterung, Wabenumtrieb, 
Behandlungskonzept und Jungvolkbildung?
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
user	 IM Alois Spanblöchl
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8448
time	 Fr. 26.04.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Praxis  
Bienenpflege 

Wissenswertes rund um die richtige Bienen-
pflege: Erweiterungsschritte in Form von Ho-
nigraumgabe; Schwarmverhinderung und 
Jungvolkbildung; Betriebsweise Flachzarge 
versus Jumbo
Anrechenbarkeit: 2h TGD, für Praxispass 
Ausbildung Bienenwirtschaft: 8h
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
user	 IM Wolfgang Oberrisser, 
 IM Alois Spanblöchl
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8450
time	 Fr. 03.05.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Königinnenzucht   
für Anfänger:innen 

Einfache Tipps rund um die Königinnenzucht 
für Anfänger:innen – von Selektion und den 
richtigen Aufzeichnungen bis hin zu Pflege 
und Aufzucht von Reinzuchtköniginnen
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Imker:innen
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 IM Alois Spanblöchl, IM Franz Fallmann
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8421
 Webinar
time	 Do. 02.11.2023; 17:00-21:00 Uhr
pin	 Online-Seminarraum

 Ô LI8466
time	 Sa. 25.05.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 LFS Hohenlehen, 
 Kursort: Gresten, Imkerei Fallmann

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Königinnenzucht &   
Belegstelle 

Einfache Tipps rund um die Königinnenzucht 
für Anfänger:innen – von Selektion und den 
richtigen Aufzeichnungen, Umlarven, Begat-
tungskästchen füllen bis hin zum Besuch ei-
ner Belegstelle
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
user	 DI Dr. Klaus Ofner
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8467
time	 Do. 23.05. und Do. 06.06.2024; 
 17:00-19:00 Uhr
pin	 LFS Mistelbach

 Ô LI8457
time	 Do. 27.06.2024; 08:00-12:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Erfolgreiche   
Königinnenzucht - Theorie 

Die Königinnenzucht ist einer der wichtigsten 
Aspekte für die Führung einer erfolgreichen 
Imkerei. Folgende Themen werden bei diesem 
Theoriekurs behandelt: Selektion, Aufzucht, 
Anpaarung und Verwendung der Königin
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
user	 IM Alois Spanblöchl
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8442
time	 Fr. 02.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn 
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 Ô LI8454
time	 Fr. 24.05.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Imkerei –  
vom Hobby zum Nebenerwerb

Wir erzählen aus der Praxis, welche Erfah-
rungen wir gemacht haben und worauf 
man achten muss, wenn man seine Imkerei 
vergrößert. Zuverdienstgrenzen, Steuer und 
Recht, Hygienemaßnahmen, Konformitäts-
bestätigungen, Etikettenregeln, BIO-Zertifi-
zierung; der richtige Umgang mit Kontrollen 
und Meldestellen
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
user	 IM Ing. Verena Hagelkruys
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8470
time	 So. 31.03.2024; 14:00-18:00 Uhr
pin	 Schlossgasthof Rosenburg
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Rechts- und Steuerfragen  
in der Hobbyimkerei

Steuerrecht kompakt für den Klein- und Ne-
benerwerbsimker: relevante Bestimmungen 
aus dem Bewertungsrecht, Einkommensteu-
errecht, Umsatzsteuerrecht, Abgrenzung Ur-
produktion – Be- und Verarbeitung mit einem 
Exkurs in die Gewerbeordnung, Sozialversi-
cherung in der Imkerei, Verfahren vor den Be-
hörden (Finanzamt, Sozialversicherung)
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei
user	 IM Mag. Michael Hödl, IM Dr. Ernst Brandl, 
 IM Ing. Verena Hagelkruys
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8432
time	 Do. 16.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth

 Ô LI8463
time	 Fr. 24.11.2023; 14:00-18:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof

 Ô LI8469
time	 Sa. 30.03.2024; 14:00-18:00 Uhr
pin	 Schlossgasthof Rosenburg

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Webinar: Was fehlt  
meinem Bienenvolk? 

Jeder Imker und jede Imkerin stellt sich irgend-
wann die Frage, habe ich etwas falsch gemacht 
oder was fehlt meinem Bienenvolk? Ganz nach 
dem Motto "Es ist noch kein Meister vom Him-
mel gefallen" klären wir die gängigsten Fragen 
rund um die Bienengesundheit. Vermeidbare 
Auffälligkeiten erkennen und beseitigen (zor-
nige Bienen, geschwächte Völker, die Weisel-
probe); was sind tatsächliche Krankheitsbilder 
und wann besteht akuter Handlungsbedarf 
(Milbendruck, Faulbrut, Vergiftungsverdacht)
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Imker:innen
user	 IM Ing. Christian Schmid
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8422
time	 Mo. 04.12.2023; 17:00-21:00 Uhr
pin	 Online-Seminarraum
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Webinar:   
Faulbrut erkennen & sanieren 

Bei der Amerikanischen Faulbrut handelt es 
sich um eine bakterielle Brutkrankheit der Ho-
nigbienen. Bereits im Verdachtsfall ist diese 
Bienenseuche anzeigepflichtig. Aufklärung in 
der Imkerschaft über Schadbild, die korrekte 
Vorgehensweise der Meldung und die Maß-
nahmen zur Sanierung und Vorbeugung ist 
essenziell für die Bekämpfung der Faulbrut.
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: Imker:innen
user	 IM Ing. Christian Schmid
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8427
time	 Mi. 10.01.2024; 17:00-21:00 Uhr
pin	 Online-Seminarraum
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Erkennen   
von Bienenkrankheiten   
mit Varroa 3.0 

Erkennung von anzeigepflichtigen Bienen-
krankheiten und deren Sanierung in Theorie 
und Praxis - kurz und einfach zusammenge-
fasst.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, für Praxispass 
Ausbildung Bienenwirtschaft: 8h, Varroa 3.0 
Zertifikat: 4h
Zielgruppe: praktizierende Imker:innen
user	 IM Wolfgang Oberrisser
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8458
time	 Fr. 05.07.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Varroa 3.0 Seminar 

Jedes Behandlungsverfahren gegen die Var-
roamilbe birgt Risiken und sollte nicht leicht-
fertig durchgeführt werden. Die stetige Kon-
trolle der Milbenbelastung, die ganzjährigen 
Einträge in die Stockkarten sowie Durchfüh-
rung und Aufzeichnung der Varroabehand-
lung verschaffen nicht nur einen klaren Über-
blick, sondern helfen bei der Erstellung eines 
Behandlungskonzeptes. Der richtige Einsatz 
von organischen Säuren zur Varroabehand-
lung wird gezeigt und die Vorteile dieser 
Methode erklärt. Das Zertifikat kann für die 
Kleingeräteförderung angewendet werden.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, Varroa 3.0 Zerti-
fikat: 4h
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
Voraussetzung: Grundkurs für den Imkerei-
Einstieg
user	 IM DI Dietmar Niessner
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8471
time	 Fr. 28.06.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 LFS Tullnerbach
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Bedeutende Trachtpflanzen   
in der Imkerei 

Die Vielfalt der Trachtpflanzen kennen ler-
nen, welche Grundlage für unseren wertvol-
len Honig sind; Tipps zu bienenfreundlichen 
Auspflanzungen in Garten und Freiland für 
ein gutes, möglichst lückenloses Pollen- und 
Nektarangebot; bienenrelevante Pflanzen in 
der Natur gemeinsam erkennen
Anrechenbarkeit: 2h TGD, für Praxispass 
Ausbildung Bienenwirtschaft: 8h
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
user	 IM Patrick Konlechner
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8453
time	 Do. 23.05.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Waldtrachtkurs 

Erkennen und Auffinden aller wichtigen Ho-
nigtauerzeuger in Österreich auf Fichte, Tan-
ne, Lärche, Kiefer (Föhre und Latsche), Ahorn, 
Eiche und Linde in Theorie und Praxis (Wald-
begehung). Wie baut sich eine Population an 
Honigtauspendern auf - vom Winterei oder 
Larve bis hin zur Waldtracht; verschiedene 
Möglichkeiten zur Einschätzung einer Wald-
tracht anhand der Populationsdichte der Ho-
nigtauerzeuger
Anrechenbarkeit: 1h TGD, für Praxispass 
Ausbildung Bienenwirtschaft: 8h
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
user	 IM Hubert Pölzl
plus	 80 € pro Person
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Oxymel

Herstellung und Verkostung von Oxymel  
(= Sauerhonig)
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und 
Direktvermarktung
user	 IM Yasmin Zwinz
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8429
time	 Di. 24.10.2023; 16:00-20:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth

 Ô LI8440
time	 Di. 30.01.2024; 16:00-20:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Vom Wachs zur Kerze

Wissenswertes zu Entstehung, Eigenschaften 
und Verwendung von Bienenwachs; Herstel-
lung von Bienenwachskerzen - Rollen, Zie-
hen, Gießen
Anrechenbarkeit: für Praxispass Ausbildung 
Bienenwirtschaft: 8h
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und 
Direktvermarktung
user	 IM Wolfgang Oberrisser
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8434
time	 Fr. 24.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger,  
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Bienenwachs in Theorie & Praxis

Wissenswertes zu Entstehung, Eigenschaften 
und Verwendung von Bienenwachs. Welche 
Probleme können sich für die Imker:innen 
aufgrund von Schadstoffen und Verfälschun-
gen ergeben? Wie erhalte ich rückstandsfrei-
es Bienenwachs für meine Bienenhaltung? 
Wachsmanagement, Wachsgewinnung, 
Wachsverarbeitung und Wachs- und Waben-
lagerung (Sicherung gegen die Wachsmot-
te); imkerliche Produkte aus Bienenwachs
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
user	 DI Gertrude Haumer
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8460
time	 Fr. 06.09.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Rechtliche Aspekte  
der Kosmetikherstellung

Kosmetikverordnung inkl. Notifizierung und 
"Gute Herstellungspraxis"; Werbeaussagen 
und Pflichtkennzeichnung; Sicherheitsbe-
wertung und Sammelsicherheitsbewertung; 
Regeln zur Abgrenzung und Naturkosmetik
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
user	 DI Gregor Özelt
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8436
time	 Do. 30.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Modernes Marketing  
in der Imkerei

Modernes Marketing und Vermarktungs-
chancen rund um Honig, Bienenprodukte, 
Bienen und Königinnen in Österreich – von 
Direktvermarktung bis Großhandel inkl. un-
terschiedlicher Etikettenregelung. Welche 
Vermarktung passt zu mir? Wie finde ich 
meine Kunden inkl. Social Media und anderer 
Marketingstrategien. Welche Vermarktungs-
siegel wie AMA, BIO, Demeter etc. gibt es und 
was sagen diese aus?
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und 
Direktvermarktung
user	 IM Ing. Verena Hagelkruys
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8468
time	 So. 18.02.2024; 14:00-18:00 Uhr
pin	 Schlossgasthof Rosenburg
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 
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Webinar: Gut vorbereitet   
in die Bio-Kontrolle –   
Pflanzenbau 

Wir wissen um die Wichtigkeit der 
Bio-Kontrolle, vor allem, wenn es um 
Konsument:innenvertrauen und Glaubwür-
digkeit unserer hochwertigen Bio-Produkte 
geht. Für einen reibungslosen Ablauf der Bio-
Kontrolle sind übersichtliche und aktuelle 
Aufzeichnungen wichtig. In diesem Webinar 
erfahren Sie, auf welche Punkte die Kon-
trollstelle besonders achtet und wie Sie sich 
am besten auf die Bio-Kontrolle vorbereiten 
können.
Anrechenbarkeit: 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Betriebe in den Sparten 
Acker-, Gemüse-, Wein- und Obstbau
user	 Mitarbeiter:in einer Bio-Kontrollstelle
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert, 
 15 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082434
time	 Di. 09.04.2024; 19:00-21:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 02.04.2024 

BioNet-Ackerbautag 

Die BioNet-Ackerbautage informieren an 
den einzelnen Terminen in kompakter Form 
über aktuelle pflanzenbauliche Themen im 
Bio-Ackerbau: Frühjahrsanbau 2024 - aktu-
elle Ergebnisse von BioNet-Praxisversuchen 
bei Mais, Soja, Körnerleguminosen und Öl-
kürbis; aktuelle Entwicklungen am Biomarkt 
national und international; Aktuelles aus der 
Forschung: Sind die aktuellen Ergebnisse der 
Forschung zum Mikrobiom des Bodens und 
der Pflanzen für den praktischen Bio-Acker-
bau sinnvoll nutzbar? Was können wir aus 
Innovationsprojekten im EU-Raum für den 
Bio-Ackerbau in Österreich umsetzen?
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Landwirt:innen
user	 Dr. Gabriele Berg, DI Martin Fischl, 
 DI Elisabeth Klingbacher, 
 DI Andreas Surböck, DI Marion Gerstl
plus	 20 € pro Betrieb gefördert, 
 50 € ungefördert

 Ô 3-0083067
time	 Mo. 04.12.2023; 13:00-18:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083070
time	 Di. 05.12.2023; 13:00-18:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten

 Ô 3-0083069
time	 Mi. 06.12.2023; 13:00-18:00 Uhr
pin	 Deutsch Brodersdorf, GH Gratzer

 Ô 3-0083068
time	 Do. 07.12.2023; 13:00-18:00 Uhr
pin	 Kettlasbrunn, GH Schmidt

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 22110 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

user	 DI Martin Fischl, Ing. Christoph Berndl, 
 Dr. Peter Meindl, Dr. Robert Schneider, 
 DI Harald Schmidt, Franz Baminger
plus	 120 € gefördert, 240 € ungefördert

 Ô 3-0083473
time	 Mi. 13.12.-Fr. 15.12.2023; 
 09:00-16:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 22110 
 bis 06.12.2023

Grundlagen   
des biologischen Ackerbaus 

Umstellungskurs
Dieses zweitägige Seminar bietet Interes-
sierten am und Neueinsteiger:innen in den 
biologischen Ackerbau die Möglichkeit, die 
wichtigsten Grundlagen des Bio-Landbaus 
kennen zu lernen. Sie erhalten in kurzer Zeit 
Antworten auf die entscheidenden Fragen 
beim Umstieg auf Bio-Ackerbau: Welche 
Richtlinien sind zu beachten? Wie funktio-
niert die Bio-Kontrolle? Worauf ist zu achten, 
um Humus auf- und nicht abzubauen? Wel-
che Fruchtfolgen bieten sich an und worauf 
ist dabei zu achten? Ergänzt werden die Bei-
träge mit dem Bericht eines langjährigen Bio-
Ackerbauern und einem Besichtigungsteil.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Neueinsteiger:innen in den Bio-
Ackerbau, Interessierte
user	 DI Martin Fischl, Dr. Robert Schneider, 
 Herbert Breuer, Praktiker:in
plus	 80 € gefördert, 160 € ungefördert, 
 70 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082436
time	 Mo. 15.01.-Di. 16.01.2024; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Obersiebenbrunn
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 08.01.2024 

UMWELT UND
BIOLANDBAU

 

Zertifikats-  
lehrgang   
Bodenpraktiker:in 

Eine hohe natürliche Bodenfruchtbarkeit 
ist Basis für langfristigen Erfolg in der Land-
wirtschaft. Durch sorgfältige Bodenbewirt-
schaftung und Humussteigerung lassen sich 
nachhaltig gute Erträge und Pflanzenge-
sundheit sicherstellen. Mit den vorliegenden 
Zertifikatslehrgängen wird Landwirt:innen 
und Personen im landwirtschaftlichen Nahe-
bereich theoretisches und praktisches Wissen 
im Bereich Bodenbewirtschaftung vermittelt. 
Die Teilnehmer:innen werden mit dieser Aus-
bildung qualifiziert, als bäuerliche Ansprech-
partner für Bodenfragen regional tätig zu sein.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO, 10h ÖPUL-
GWA (Ackerbau) bzw. 5h ÖPUL-HBG (Grün-
land)

Bodenpraktiker:in Ackerbau:
Auskunft: Bio Forschung Austria, 
Mag. Ivoneta Diethart, T 01 4000 49177

Bodenpraktiker:in Grünland:
Auskunft: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
DI Agnes Scheucher, T 0676 842214342

Einführungsseminar   
in den Bio-Ackerbau 

Das Seminar bietet in drei Tagen eine um-
fassende Einführung in die wichtigsten Be-
reiche des Bio-Ackerbaus: Agrarökologie, 
Biodiversität und Nachhaltigkeit, gesetzliche 
Richtlinien und private Standards, Bio-Markt, 
Grundlagen der Bodenbewirtschaftung und 
des Humusaufbaus, Pflanzenernährung 
und Fruchtfolgegestaltung im Bio-Landbau, 
Technik und Methoden der Beikrautregulie-
rung, Anbauanleitungen für die wichtigsten 
Marktfrüchte im Bio-Landbau.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Neueinsteiger:innen und Inter-
essierte am Bio-Ackerbau

BIOLANDBAU - 
PFLANZENPRODUKTION
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Webinar:   
Humusbilanzierung für   
den eigenen Betrieb 

Das Webinar widmet sich der Bedeutung 
des Humus für Bodenfruchtbarkeit und Kli-
ma- sowie Grundwasserschutz. Dabei wird 
die neue Humustheorie präsentiert und der 
Frage nach stabilen Humusverbindungen im 
Boden nachgegangen. Die Humusbilanzie-
rung wird als Recheninstrument vorgestellt, 
wobei Vor- und Nachteile verschiedener hu-
musaufbauender Maßnahmen wie Frucht-
folge, Zufuhr von Ernterückständen, Grün-
düngung und Kompost erläutert werden. Die 
Teilnehmer:innen erfahren, wie sie aus eBOD 
(elektronische Bodenkarte) die Bodendaten 
für die Humusbilanzierung entnehmen und 
welche Informationen sie noch für ihren Be-
trieb nutzen können.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-GWA
Zielgruppe: Landwirt:innen, die sich für Hu-
musaufbau, Boden- und Grundwasserschutz 
interessieren
user	 Christoph Reithofer BSc, 
 DI Elisabeth Neuner
plus	 35 € gefördert, 70 € ungefördert

 Ô 3-0083457
time	 Di. 12.12.2023; 13:00-16:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 05.12.2023

Webinar:   
Stickstoffdynamik   
im viehlosen Ackerbau 

Viehlose Bewirtschaftung erfordert eine ge-
naue Kenntnis der Stickstoffverfügbarkeit, 
insbesondere im biologischen Landbau. In 
diesem praxisorientierten Webinar werden 
die Grundlagen der N-Dynamik und die Be-
deutung der Stickstoff-Fixierung durch Legu-
minosen besprochen. Eine einfache Methode 
zur Abschätzung des Nitrat-N im Boden wird 
vorgestellt.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-GWA
Zielgruppe: (Bio-)Landwirt:innen mit viehlo-
sen Ackerbaubetrieben
user	 DI Elisabeth Neuner, 
 Mag. Marion Bonell
plus	 35 € gefördert, 70 € ungefördert

 Ô 3-0083458
time	 Do. 29.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 22.02.2024

Gesicherte Nährstoff-  
versorgung im Bio-Ackerbau  
durch Fruchtfolge und Düngung 

Sie haben Ihre optimale Fruchtfolge am 
Bio-Ackerbaubetrieb noch nicht gefunden? 
Sie überlegen, ob Sie Zukaufdünger einset-
zen? Bei diesem Seminar behandeln wir die 
Themen Fruchtfolge, Nährstoffkreisläufe, 
Stickstoffversorgung durch Klee und Luzer-
ne, Klee-Nutzung in Form von Cut & Carry, 
Anbau von Zwischenfrüchten, Zukaufdünger 
(N, P, S, Ca etc.) und vieles mehr. Mit diesem 
Wissen können Sie Ihren Betrieb optimieren 
und befriedigende Erträge erzielen.
Zielgruppe: Bio-Ackerbäuerinnen und -bau-
ern
user	 Ing. Manuel Böhm

 Ô 3-0082435
 Webinar
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert, 
 15 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder
 Anrechenbarkeit: 2h ÖPUL-BIO
time	 Mo. 26.02.2024; 18:30-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0082437
 Präsenzkurs
plus	 35 € gefördert, 70 € ungefördert, 
 30 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder
 Anrechenbarkeit: 4h ÖPUL-BIO
time	 Mi. 28.02.2024; 13:00-17:30 Uhr
pin	 LFS Hollabrunn

Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
www.bio-austria.at/kurse-noe bis 1 Woche 
vor Kursbeginn

Wassereffizienter   
Ackerbau 

Durch die Klimaerwärmung ist mit häufiger 
vorkommenden Wetterextremen zu rech-
nen. Dies stellt die Landwirtschaft vor große 
Herausforderungen, weil Wasser einerseits 
zur knappen Ressource wird und anderer-
seits intensive Niederschlagsereignisse mit 
starker Bodenerosion zu erwarten sind. Diese 
veränderten Bedingungen erfordern es umso 
mehr, Böden in ihren bestmöglichen Zustand 
zu bringen. Im Seminar werden Maßnahmen 
besprochen, welche die Wasseraufnahme 
und Wasserspeicherfähigkeit von Böden er-
höhen sowie unnötige Wasserverluste ver-
meiden helfen. Die Zusammenhänge von 
Boden-Pflanze-Wasserhaushalt und Klima 
werden praxisorientiert mit Schauobjekten 
und Best Practice-Beispielen nähergebracht.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO, 4h ÖPUL-
GWA
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 Ing. Rudolf Votzi, Dr. Wilfried Hartl
plus	 85 € gefördert, 170 € ungefördert

 Ô 3-0083456
time	 Fr. 01.03.2024; 09:00-18:00 Uhr
pin	 Wien-Essling, Bio Forschung Austria
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 23.02.2024

Bio-Ackerbauforum 

Die Landtechnik unterliegt ständigen Ver-
änderungen. Landtechnik-Hersteller berück-
sichtigen zunehmend die Ansprüche des 
Bio-Landbaus. Bei dieser Vortrags- und Dis-
kussionsveranstaltung für Bio-Ackerbäuerin-
nen und -bauern im Rahmen der Messe "bio 
ÖSTERREICH" erfahren Sie Aktuelles über die 
Herausforderungen durch den Klimawandel 
an Bodenbearbeitung und Fruchtfolge und 
die Antworten der Landtechnik auf die Her-
ausforderungen Wasser sparen und Erosion 
vermeiden. Im Rahmen der Diskussion kön-
nen Sie Erfahrungen mit Expert:innen und 
Praktiker:innen austauschen und Kontakte 
knüpfen.
Zielgruppe: Bio-Ackerbäuerinnen und -bau-
ern
user	 Vertreter:innen von Landtechnikfirmen

 Ô 3-0082433
time	 So. 12.11.2023; 09:30-12:00 Uhr
pin	 Messe Wieselburg

Webinar:   
Nachhaltige   
Bodenbewirtschaftung 

Am 5. Dezember ist der Tag des Bodens. 
Aus diesem Anlass beschäftigen wir uns mit 
dem Boden im Bio-Ackerbau. Der Boden 
mit seinem Humusgehalt ist die Grundla-
ge für gesunde Lebensmittel und für einen 
erfolgreichen Bio-Ackerbau. Wasser sparen 
und Erosion verhindern sind das Gebot der 
Stunde in Zeiten des Klimawandels. Im Rah-
men des Webinars berichtet ein Praktiker von 
seinen Erfahrungen mit der pfluglosen Wirt-
schaftsweise im biologischen Ackerbau.
Anrechenbarkeit: 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Ackerbäuerinnen und -bau-
ern
user	 Stefan Schmidt
plus	 20 € gefördert, 50 € ungefördert, 
 15 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082428
time	 Di. 05.12.2023; 19:00-21:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 28.11.2023 
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user	 Dr. Wilfried Hartl
plus	 50 € gefördert, 100 € ungefördert

 Ô 3-0083463
time	 Di. 28.05.2024; 13:30-18:30 Uhr
pin	 Wien-Essling, Bio Forschung Austria
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Problempflanzen   
und Schädlinge   
am Bio-Betrieb 

Bio-Betriebe müssen sich immer wieder mit 
den verschiedensten Schadorganismen aus-
einandersetzten. Dabei reicht die Palette 
von Beikräutern über Schädlinge bis hin zu 
Pilzkrankheiten. Bei diesem Seminar beschäf-
tigen wir uns daher speziell mit Problem-
pflanzen in Biodiversitätsflächen, aber auch 
mit dem effizienten Einsatz des verfügbaren 
Wirtschaftsdüngers (abgestufter Wiesen-
bau). Im zweiten Teil des Seminars stehen der 
Bio-Ackerbau mit grundsätzlichen Strategien 
in der Beikrautregulierung und vorbeugen-
der Pflanzenschutz im Mittelpunkt. Mögliche 
Maßnahmen gegen Getreidehähnchen, Saa-
tenfliege, Drahtwurm, Ampfer, Distel & Co. 
werden gemeinsam erarbeitet.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Betriebe mit Ackerbau und 
Grünlandwirtschaft
Mitzubringen: Schreibutensilien
user	 DI Martina Löffler, DI Martin Fischl
plus	 40 € gefördert, 80 € ungefördert, 
 35 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082439
time	 Mi. 31.01.2024; 09:00-14:40 Uhr
pin	 St. Oswald, 
 GH Wimmer-Scheuchenstuhl
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien,
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 24.01.2024 

Webinar:   
Standort- und fruchtfolge-  
angepasste Begrünungen -   
vielfältige Wirkung 

Welche Faktoren hinsichtlich Pflanzenarten 
und Maschineneinsatz unterstützen einen 
erfolgreichen Zwischenfruchtbestand? Wel-
chen Stellenwert hat der Standort beim Be-
grünungsanbau? Welche Strategien können 
in Trockenperioden verfolgt werden? Aktu-
elle Forschungsergebnisse aus der Praxis be-
antworten Fragen zum Begrünungsanbau. 
Verdeutlicht wird: Wenn die Nährstofffreiset-
zung durch die Begrünung auf den Bedarf der 
nachfolgenden Kultur abgestimmt ist, können 
vielfältige positive Wirkungen erzielt werden!
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Ackerbäuerinnen und -bau-
ern
user	 Christoph Reithofer BSc, Stefan Wiesinger
plus	 35 € gefördert, 70 € ungefördert

 Ô 3-0083460
time	 Di. 27.02.2024; 14:00-17:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 20.02.2024

Unkräuter/Beikräuter   
erkennen und als   
Zeigerpflanzen nutzen 

Wer Beikräuter bzw. Unkräuter regulieren 
will, sollte sich mit ihnen befassen und sie 
verstehen lernen. In diesem Seminar lernen 
Sie, Beikräuter bzw. Unkräuter am Feld zu er-
kennen und die Ursachen für ihr Auftreten zu 
verstehen. Damit können Sie die Beikräuter 
auf Ihren Äckern als Zeigerpflanzen nutzen 
(Bodenuntersuchung für „intelligente Faule") 
und passende Strategien zur Regulierung fin-
den. Im Seminarbeitrag ist ein Fachbuch über 
Ackerunkräuter inkludiert.
Anrechenbarkeit: 4h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Ackerbauern und -bäuerin-
nen
user	 Ing. Christoph Ableidinger
plus	 50 € gefördert, 100 € ungefördert

 Ô 3-0083461
time	 Di. 16.05.2024; 13:00-17:30 Uhr
pin	 Wien-Essling, Bio Forschung Austria
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 09.05.2024

Keine Angst   
vor der Ackerdistel 

Die Ackerdistel ist der Schrecken vieler Bio-
Bauern und -Bäuerinnen. Das muss nicht 
sein. Daher sollte man über die Pflanze und 
ihre Eigenschaften Bescheid wissen, sich über 
die Ursachen der Verdistelung im Klaren sein 
und die Auswirkung der bisherigen Bewirt-
schaftung auf den Boden sowie die Standort-
eigenschaften des Ackers gut kennen.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Ackerbäuerinnen und -bau-
ern

Nährstoffverfügbarkeit   
und Nährstoffdynamik   
im biologischen Ackerbau 

Nährstoffmanagement ist im biologischen 
Ackerbau eine sehr komplexe Aufgabe, da 
die Nährstoff-Inputs wie auch die Verluste 
schwer abgeschätzt werden können. In die-
sem Seminar werden die Grundlagen der 
Nährstoffverfügbarkeit mit Schwerpunkt auf 
Phosphor und Kalium erklärt und Fragen 
behandelt: Wie kann man Nährstoffvorräte 
verfügbar machen? Welche innovativen Ide-
en gibt es, um Nährstoffe und organische 
Substanz aus betrieblichen und regionalen 
Reststoffen zu nutzen? Wann sind sinkende 
Nährstoffgehalte laut Bodenanalyse ein Pro-
blem? Wir besprechen, wovon die Nährstoff-
versorgung der Kulturpflanzen abhängt und 
wie man darauf eingehen kann.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 DI Elisabeth Neuner, Mag. Marion Bonell
plus	 45 € gefördert, 90 € ungefördert

 Ô 3-0083481
time	 Mi. 10.01.2024; 13:00-16:00 Uhr
pin	 BBK Baden 

 Ô 3-0083482
time	 Fr. 12.01.2024; 9:00-12:00 Uhr 
pin	 BBK Bruck/Leitha 

 Ô 3-0083484
time	 Fr. 19.01.2024; 9:00-12:00 Uhr 
pin	 Gaweinstal, GH Klapka

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Leguminosen   
erfolgreich anbauen 

Leguminosen sind die Grundlage für eine 
nachhaltig hohe Bodenfruchtbarkeit. Ihre 
optimale Integration in die Fruchtfolge hat 
auch die Artenzusammensetzung der Be-
grünungen zu berücksichtigen. Einhaltung 
von Mindestanbauabständen, um Krankhei-
ten zu vermeiden, Wissenswertes zu Arten 
(auch Speiseleguminosen) wird im Seminar 
besprochen. Praktische Übungen zu Boden-
kennwerten und zur Erkennung von boden-
bürtigen Krankheiten werden gemeinsam 
durchgeführt. Bodenproben können mitge-
bracht werden.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: (Bio-)Landwirt:innen
user	 DI Elisabeth Neuner, Dr. Wilfried Hartl
plus	 50 € gefördert, 100 € ungefördert

 Ô 3-0083486
time	 Di. 28.11.2023; 13:00-18:00 Uhr
pin	 Wien-Essling, Bio Forschung Austria

 Ô 3-0083488
time	 Di. 16.01.2024; 13:00-18:00 Uhr 
pin	 Wien-Essling, Bio Forschung Austria

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

KEINE ZEIT?
KEINE AUSREDE!

NOE.LFI.AT – 
KURSANGEBOT

RUND UM DIE UHR

Auf der digitalen Lernplattform des LFI 
finden Sie ein umfangreiches Kursan-
gebot. Es stehen über 30 verschiedene 
Onlinekurse für einen zeit- und ortsun-
abhängigen Kursbesuch für Sie bereit. 
So wird Weiterbildung zu einem (ent-)
spannenden Erlebnis.

noe.lfi.at/onlinekurse+2500++1244569

Abscannen und 
informieren!
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Ein Geben und Nehmen –   
Biodiversität und   
Kulturlandschaft 

Die Vielfalt des Lebens, auch Biodiversität ge-
nannt und eine traditionelle, strukturreiche 
Kulturlandschaft bedingen sich gegenseitig. 
Einerseits benötigen viele speziell angepass-
te Organismen die von Menschen kultivier-
ten Flächen zum Leben, andererseits ist eine 
nachhaltige und wirtschaftliche Land- und 
Forstwirtschaft auf Dauer ohne Biodiversität 
nicht möglich. Da extensiv genutzte Lebens-
räume zusehends verschwinden, ist auch 
der Weiterbestand eben jener angepassten 
Pflanzen und Tiere gefährdet. Im Zuge dieser 
Veranstaltung besuchen wir landwirtschaft-
lich genutzte Lebensräume und erforschen 
sie auf ihre pflanzliche und tierische Vielfalt. 
Wir diskutieren mit den Teilnehmer:innen 
ökologische Zusammenhänge und versu-
chen, Strategien zum Erhalt biodiverser Le-
bensräume aufzuzeigen. Ein Theorieteil am 
Vormittag schafft die Grundlage für die Praxis 
bei der Exkursion am Nachmittag.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-DIV
Zielgruppe: Ackerbau- und Grünlandbetriebe
Mitzubringen: wetterangepasste Kleidung, 
Schreibutensilien
user	 Georg Derbuch, Harald Komposch
plus	 40 € gefördert, 190 € ungefördert, 
 35 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082441
time	 Fr. 13.09.2024; 09:30-16:00 Uhr
pin	 Neustadtl/Donau, GH Krenn
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 06.09.2024 

Wiesensäume, Böschungen   
und extensive Wiesen –   
ein wertvoller Beitrag   
zur Biodiversität 

Die intensive Grünlandnutzung und häu-
fige Mahd beeinträchtigen nachhaltig die 
Artenvielfalt sowohl in der Tier- als auch in 
der Pflanzenwelt. Umso interessanter sind 
Böschungen, Wiesensäume und extensive 
Wiesen als wertvolle Rückzugsgebiete und 
Lebensräume. Bei dieser Exkursion beschäf-
tigen wir uns sowohl mit Pflanzen als auch 
Insekten dieser Habitate und nehmen sie ge-
nauer unter die Lupe.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-DIV
Zielgruppe: Grünlandbetriebe
Mitzubringen: wetterangepasste Kleidung, 
Schreibutensilien
user	 Ing. Georg Schramayr
plus	 15 € gefördert, 70 € ungefördert, 
 10 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082427
time	 Mi. 05.06.2024; 14:00-17:30 Uhr
pin	 Bad Traunstein, Biohof Müllner
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 29.05.2024 

Artenvielfalt   
in Ackerbauregionen fördern 

Wie die Artenvielfalt in ackerbaulich gepräg-
ten Regionen gefördert und gleichzeitig ein 
Nutzen für die Landwirtschaft geschaffen 
werden kann, ist Thema des Seminars. Eine 
Analyse des Istzustandes zeigt Handlungs-
spielräume auf. Neben den Leistungen einer 
hohen Biodiversität werden Maßnahmen zur 
Biodiversitätssteigerung sowie die Pflege 
von Biodiversitätselementen vorgestellt. Am 
Gelände der Bio Forschung Austria werden 
praktische Beispiele zur Umsetzung gezeigt.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-DIV
Zielgruppe: Ackerbauern und -bäuerinnen
user	 Ing. Christoph Ableidinger
plus	 € 50 gefördert, € 100 ungefördert

 Ô 3-0083580
time	 Fr. 14.06.2024; 14:00-17:30 Uhr
pin	 Wien-Essling, Bio Forschung Austria
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Webinar:   
Notbremse gegen   
das Artensterben - was kann   
die Landwirtschaft tun? 

Nicht nur Fachleute, sondern auch die inte-
ressierte Öffentlichkeit verfolgt die Verän-
derung der heimischen Tierwelt mit Sorge. 
Deren Anzahl und Artenvielfalt nimmt stetig 
ab – man spricht sogar von einem globa-
len Massensterben, welches hauptsächlich 
der Landwirtschaft angekreidet wird. Bei 
diesem Webinar beschäftigen wir uns spe-
ziell mit der Insekten– und Vogelwelt. Wie 
haben sich die Populationen in den letzten 
30 Jahren verändert? Was sind die Ursachen 
dafür und welche Auswirkungen hat das auf 
uns? Vor allem aber wollen wir erfahren, ob 
die Landwirtschaft wirklich maßgeblich am 
Verlust der Artenvielfalt beteiligt ist und 
welche Maßnahmen sinnvoll und wichtig 
sind, um die Insekten- und Vogelwelt zu un-
terstützen. Eine zentrale Rolle spielt dabei 
die Effektivität der verschiedenen ÖPUL-
Maßnahmen sowohl im Grünland als auch 
im Ackerbau.
Anrechenbarkeit: 2h ÖPUL-DIV
Zielgruppe: Ackerbau- und Grünlandbetriebe
user	 Christina Nagl, Thomas Zuna-Kratky
plus	 20 € gefördert, 80 € ungefördert, 
 15 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082426
time	 Do. 23.11.2023; 19:00-21:15 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe
 bis 16.11.2023 

Wildbienen- und   
Nützlingsförderung   
im Bio-Landbau 

Die wichtigsten Wildbienen sowie Nützlinge 
und ihre Bedeutung für die Landwirtschaft 
werden behandelt. Anhand von Beispielen 
(Bestäubung durch Wildbienen, natürliche 
Schädlingsregulation durch Nützlinge) wird 
gezeigt, welche Leistungen Nützlinge meist 
unerkannt vollbringen. Möglichkeiten zur 
Schädlingsbekämpfung und Nützlingsför-
derung durch Schaffung von geeigneten 
Lebensräumen (z.B. Hecken, Blühstreifen) 
u.a. werden besprochen. Bei Übungen (Mi-
kroskopieren, Aufsammlungen im Freiland, 
Vegetation) werden die Kenntnisse erweitert 
und Methoden gezeigt, die auch am Betrieb 
angewendet werden können.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-DIV
Zielgruppe: Bio-Ackerbäuerinnen und -bau-
ern
user	 Katharina Zenz MSc
plus	 35 € gefördert, 70 € ungefördert

 Ô 3-0083076
time	 Do. 27.06.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 Wien-Essling, Bio Forschung Austria
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

BIOLOGISCHE 
PRODUKTION

PFLANZENBAU
Bio-Umstellungsberatung: 
Spezialmodul Ackerbau
Pauschale 80 €, 
Martin Fischl, T 05 0259 22112

Bio-Umstellungsberatung: 
Spezialmodul Weinbau
Pauschale 80 €, 
Victoria Loimer, T 05 0259 22202

Beratung Biologischer Obstbau
bis zu drei Besuche; erster Besuch kosten-
frei, zweiter und dritter Besuch je 80 €, 
Obstbauberater:in, T 05 0259 22300 

Bio-Landbau
kostenfrei, 
Bioberater:in LK, T 05 0259 22000

TIERHALTUNG
Bio-Umstellungsberatung: 
Spezialmodul Tierhaltung
Pauschale 80 €, 
Anna Eckl, T 05 0259 23207
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 Ô 3-0082442
time	 Mi. 25.09.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Furth bei Göttweig, 
 Wachauer Pilzkellerei
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 18.09.2024

Landwirtschaftliche  
Bio-Pilzproduktion

Dieser Kurs vermittelt fundiertes Basiswissen 
zur biologischen Pilzzucht für Anfänger:innen 
und auch Fortgeschrittene, die gerne selbst 
eine kleine bis mittelgroße landwirtschaftli-
che Pilzproduktion umsetzen möchten. Die 
Zucht von Austernpilzen und verwandten 
Seitlingsarten, Zuchtbedingungen, techni-
sche und räumliche Anforderungen, kos-
teneffiziente und ressourcenschonende 
Produktion, Hygieneanforderungen, Bio-Zer-
tifizierung und eine Marktanalyse sind Inhal-
te des Seminars. Die Teilnehmenden erhalten 
umfangreiche Unterlagen und können im 
Kurs ein Pilzsubstrat selbst beimpfen und mit 
nach Hause nehmen. Abgerundet wird der 
Kurs durch eine Betriebsbesichtigung eines 
Bio-Pilzzucht-Betriebs und eine Verkostung 
verarbeiteter Pilzprodukte (Pesto, Salsa).
Zielgruppe: Bio-Betriebe, 
Direktvermarkter:innen
user	 Klaus Grübler
plus	 65 € gefördert, 130 € ungefördert, 
 60 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082430
time	 Di. 12.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Loitzendorf b. Maria Laach/Jauerling, 
 GH Lagler
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 05.03.2024 

user	 Dr. Erwin Szlezak, 
 Dr. Michael Machatschek, 
 Dr. Thomas Weninger, 
 Alfred Grand, 
 Ing. Christophorus Ableidinger
plus	 30 € gefördert, 160 € ungefördert, 
 25 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082425
time	 Di. 10.09.2024; 09:00-17:30 Uhr
pin	 Absdorf, GH Salomon
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 03.09.2024 

Biologische  
Pilzzucht

Oftmals sind die Voraussetzungen am land-
wirtschaftlichen Betrieb, Bio-Pilze zu erzeugen, 
nahezu ideal: Laubholzstämme und Stroh sind 
leicht zu bekommen, leerstehende Räumlich-
keiten für den Anbau vorhanden. In diesem 
Praxisseminar wird neben dem theoretischen 
Fachwissen über Pilzanbau auch praktisch 
geübt, wie Pilze auf Stroh und Holz kultiviert 
werden können. Die Teilnehmer:innen kön-
nen sich fertig beimpfte Holzstämme und 
Substrate mit nach Hause nehmen.
Zielgruppe: Landwirt:innen, welche nach Al-
ternativen in der Produktion suchen
user	 Mag. Thomas Pfister
plus	 55 € gefördert, 110 € ungefördert, 
 50 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082429
time	 Fr. 22.03.2024; 09:00-15:30 Uhr
pin	 Mank, Biohof Pichler
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 15.03.2024 

Ressourcenschonende  
Pilzzucht

In der Wachauer Pilzkellerei in den alten 
Göttweiger Stiftskellern widmen wir uns 
umfassend der Pilzzucht. Dabei werden die 
wichtigsten Grundlagen für die Produktion 
von Pilzen wie Austernseitling, Kräuterseit-
ling, Shitake, Igelstachelbart und Co. ver-
mittelt. Welche Chancen und Möglichkeiten 
ergeben sich durch eine Pilzzucht? Welche 
Zukunftsperspektiven lassen sich mit die-
sem nachhaltigen Produkt wirtschaftlich er-
schließen und welchen Herausforderungen 
muss man sich als Pilzzüchter:in stellen? Im 
Workshop erhalten Sie Antworten auf diese 
Fragen und können im praktischen Teil Ihr 
Pilzsubstrat für Zuhause selbst herstellen. 
Zusätzlich ermöglicht eine Betriebsführung 
viele praktische Einblicke in den Alltag einer 
professionellen Pilzzucht.
Zielgruppe: Landwirt:innen, 
Direktvermarkter:innen
Mitzubringen: warme Kleidung für den Pilz-
keller (12 Grad)
user	 Christoph Ebner
plus	 65 € gefördert, 130 € ungefördert, 
 60 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

Exkursion  
Mehrnutzungshecken

Hecken sorgen dafür, dass der fruchtbare 
Oberboden vor Winderosion geschützt wird 
und verbessern das Kleinklima. Dies wird 
als Anpassung an den Klimawandel immer 
wichtiger. Hecken bieten Lebensräume für 
Insekten, Vögel und Säugetiere und för-
dern dadurch Biodiversität und Nützlinge. 
Mehrnutzungshecken werden so angelegt, 
dass sie über diese positiven Wirkungen hi-
naus noch einen Zusatznutzen für den Be-
trieb, wie beispielsweise die Nutzung von 
Wildobst und Nüssen, bringen. Wir besich-
tigen bestehende Mehrnutzungshecken am 
Betrieb Binder und analysieren sie gemein-
sam mit dem Betriebsleiter im Hinblick auf 
Nutzen, Biodiversität und Schutzfunktion. 
Auch andere Nutzungsmöglichkeiten von 
Mehrnutzungshecken werden besprochen. 
Mehrnutzungshecken sind ein für mittel-
europäische Landwirtschafts- und Klimabe-
dingungen geeignetes und erprobtes Agro-
forstsystem. 
Zielgruppe: Landwirt:innen, die an einer ak-
tiven Gestaltung ihrer Agrarlandschaft inter-
essiert sind

user	 Franz Binder, Dr. Erwin Szlezak, 
 Dr. Eva Erhart

 Ô Termin: auf Anfrage
pin	 Sierndorf, Marterl zwischen 
 Höbersdorf und Untermallebarn
info	 Bio Forschung Austria, T 01 4000 49 150 

Hecken in der   
Landwirtschaft –   
Nutzen, Anlage und Pflege 

Hecken können in der Landwirtschaft und 
Landschaft vielfältige Funktionen und 
Nutzen erfüllen. Sie wirken positiv auf den 
Wasserhaushalt und Bodenschutz, dienen 
als Kohlenstoff- und Nährstoffspeicher, 
erhöhen die biologische Vielfalt und Ver-
netzung in Agrarlebensräumen, bereichern 
die Kulturlandschaft, leisten einen Beitrag 
zur Schädlingskontrolle und fördern Be-
stäuber. Zusätzlich bieten Pflanzen einer 
Hecke auch diverse direkte Nutzungsopti-
onen. Im Seminar vermitteln uns versierte 
Referenten einen umfassenden Einblick ins 
Thema Hecke. Zusätzlich werden rechtliche 
Aspekte und Förderungen zur Anlage von 
Hecken vorgestellt. Neben der Besichti-
gung einer neu angelegten und alten He-
cke wird auch deren nutzvolle Pflege und 
Erhaltung Thema sein.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-DIV
Zielgruppe: Ackerbau- und Grünlandbetriebe

WERDE EIN FAN VOM LFI NÖ!

Als Fan von unserer LFI Facebook Sei-
te erhältst du aktuelle und zeitnahe 
Informationen über Ausbildungsan-
gebote und kurzfristig frei gewordene Kurs- 
plätze! 

Es lohnt sich, ein Fan zu sein!
Schau vorbei unter:
www.facebook.com/lfi.niederoesterreich
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Mehrjähriges Gemüse –   
einmal pflanzen,   
mehrfach ernten 

Was sind mehrjährige Gemüse? Wir alle ken-
nen Spargel und Rhabarber. Darüber hinaus 
gibt es aber eine Vielzahl von ausdauernden 
Gemüsen, auch Permaveggies (permanent 
vegetables) genannt. Welche Pflanzen das 
sind und wie sie kultiviert und verwendet 
werden, erfahren Sie in diesem Seminar. 
Verschiedene mehrjährige Gemüse und An-
bausysteme werden vorgestellt. Die Kultur 
von mehrjährigem Gemüse bringt Vorteile 
wie z.B. bodenschonende Bewirtschaftung, 
wassersparende Produktion und liefert dabei 
hochwertige und nahrhafte Lebensmittel. 
Zudem können mehrjährige Gemüse inno-
vative Optionen zur Produkterweiterung bie-
ten oder die Selbstversorgung bereichern. 
Auf den Versuchsflächen des Zinsenhofes 
werden unterschiedliche Permaveggies be-
sichtigt.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen, Gemü-
sebetriebe, interessierte Landwirt:innen
Mitzubringen: wetterangepasste Kleidung 
für den Besichtigungsteil
user	 DI Wolfgang Palme, 
 DI Magdalena Bauer-Scharinger
plus	 79 € gefördert, 159 € ungefördert, 
 74 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082569
time	 Mi. 20.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Leonhard/Forst, Gemeindesaal
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 13.03.2024 

Biointensiver Gemüsebau

Speiseplanergänzung mit biologisch produ-
ziertem Gemüse auf begrenztem Raum. Für 
alle, die gerne im Garten arbeiten und die 
Produkte auch vermarkten möchten.
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 DI Günther Kodym
plus	 45 € pro Person

 Ô WA4373
time	 Sa. 08.06.2024; 08:00-13:00 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 01.06.2024

Webinar:   
Grundlagen der   
Agroforstwirtschaft 

Agroforstwirtschaft ist die Kombination von 
Gehölzen mit landwirtschaftlichen Kultur-
pflanzen oder Tierhaltung. Dabei werden 
Wert- und Energieholz oder auch Früchte 
produziert. Für Betriebe bieten sich zusätz-
liche Vorteile in Bezug auf Bodenschutz, 
Wasserhaushalt, Humusaufbau, Nährstoff-
speicherung oder die Schaffung von Lebens-
raum für Nützlinge. Neben den Grundlagen 
der Agroforstwirtschaft werden im Webinar 
auch Umweltaspekte und pflanzenbauliche 

Auswirkungen von Agroforstsystemen ver-
mittelt. Unterschiedliche Agroforstsysteme 
und Planungsaspekte werden vorgestellt. 
Die rechtliche Situation und Fördermöglich-
keiten sowie aktuelle Agroforst-Projekte und 
Forschung zu Agroforst in Österreich ergän-
zen das Thema.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Ackerbau- und Grünlandbetriebe
user	 Zeno Piatti-Fünfkirchen MSc, 
 Mag. Theresia Markut, 
 Christoph Meixner MSc, 
 Dr. Wolfgang Zehlius-Eckert, 
 Burkhard Kayser
plus	 55 € gefördert, 110 € ungefördert, 
 50 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082440
time	 Start: Di. 13.02.2024; 19:00 Uhr, 
 4 Abendtermine zu je 2 UE
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 06.02.2024 

Webinar:    
Wertholzproduktion   
in Agroforstsystemen 

In modernen Agroforstsystemen zur Wert-
holzproduktion wachsen wertvolle Stämme 
von Laubholz- oder Wildobstarten heran. Bei 
der Kombination mit Ackerbau oder Grün-
land werden die Wertholz-Bäume dabei so 
integriert, dass möglichst günstige Bewirt-
schaftungsmuster entstehen. Unser Webi-
nar bietet Ihnen einen fundierten Überblick 
zum Thema. Welche Baumarten können 
verwendet werden und wie gestaltet sich 
die Etablierung, Pflege, Gehölzschnitt und 
Bewirtschaftung dieser Agroforstsysteme? 
Welche Effekte auf landwirtschaftliche Kul-
turen und Flächen sind zu erwarten? Ne-
ben diesen Fragen gibt das Webinar auch 
Antworten zu Wirtschaftlichkeit, Ökologie, 
Praxistipps und wie die Kombination von 
Wertholz- und Fruchtproduktion umgesetzt 
werden kann.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-DIV
Zielgruppe: Ackerbau- und Grünlandbetriebe
user	 Dr. Eduard Hochbichler, 
 Dr. Philipp Weckenbrock, 
 Matthias Maile, 
 Dr. Christopher Morhart
plus	 50 € gefördert, 100 € ungefördert, 
 45 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082424
time	 Start: Di. 27.02.2024; 19:00 Uhr, 
 3 Abendtermine zu je 2 UE
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 20.02.2024 

Die Kunst    
des Kompostierens 

Kompostierung schließt Kreisläufe, fördert 
den Humusaufbau und die Verlebendigung 
von Böden. Das Verstehen der Bodenbil-
dung führt uns zu den Lebensbedingungen 
und -prozessen des Organismus Kompost 
und deren Steuerung. Verschiedene Kom-
postierungsmethoden (Garten, Feldrand, 
befestigte Kompostanlage), die Technik 
des Kompostierens sowie planerische und 
bauliche Aspekte einer Kompostanlage wer-
den vorgestellt. Ergänzend werden Bokashi, 
Biokohle, Komposttee und bio-dynamische 
Präparate besprochen. Zur Beurteilung der 
Kompostqualität werden unterschiedliche 
Methoden der Kompostanalyse besprochen 
und im Praxisteil angewendet - hierzu kön-
nen eigene Komposte mitgebracht werden. 
Das gemeinsame Aufsetzen einer Kompost-
miete vertieft das Wissen.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: landwirtschaftliche Betriebe
Mitzubringen: eigene Kompostproben, wet-
terangepasste Kleidung
user	 DI Florian Amlinger
plus	 80 € gefördert, 165 € ungefördert, 
 75 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082438
time	 Di. 17.09.2024; 09:00-17:30 Uhr
pin	 Maria-Anzbach, 3er-Hof, Fam. Hieret
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 10.09.2024 

Pflanzenkohle –    
Herstellung, Eigenschaften  
und Verwendung  
in der Landwirtschaft

Anhand der Terra Preta wird aufgezeigt, wel-
che Rolle Pflanzenkohle für einen fruchtba-
ren Boden spielen kann. Dabei geht es um 
die Ausarbeitung von Empfehlungen, wie 
Pflanzenkohle im eigenen Betrieb eingesetzt 
werden kann und welche Wirkungen kurz-, 
mittel- und langfristig zu erwarten sind. Ne-
ben der Erkennung der Qualität und der 
Bewertung der Kohle sollen die Kursteilneh-
menden nach diesem Seminar auch selbst 
Kohle herstellen können. Es werden die der-
zeit gängigen und bekannten Verfahren ge-
zeigt und im praktischen Teil wird selbst mit 
einfachsten Mitteln hochwertige Pflanzen-
kohle hergestellt.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Betriebe, Acker- und 
Grünlandbetriebe
user	 DI Gerald Dunst
plus	 70 € gefördert, 135 € ungefördert, 
 65 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082413
time	 Mi. 02.10.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Seitenstetten, 
 Bildungszentrum St. Benedikt
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 25.09.2024 
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anreicherung und Erosionsschutz, Maßnahmen 
zur Optimierung des Wasserhaushaltes, Siche-
rung der Menge und Qualität von Ernteproduk-
ten im Wein- und Obstbau. Die Veranstaltungen 
finden in Wein- und Obstbauregionen in Nieder-
österreich auf Praxisbetrieben statt. 
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-DIV
Zielgruppe: Fortgeschrittene, z.B. 
Absolvent:innen des ZLG Bioweinbau und 
des ZLG Bodenpraktiker:in
user	 Dr. Wilfried Hartl, Dr. Eva Erhart
plus	 50 € gefördert, 100 € ungefördert

 Ô 3-0083642
time	 Mi. 20.03.2024; 13:00-18:00 Uhr
pin	 Weinviertel

 Ô 3-0083643
time	 Do. 21.03.2024; 13:00-18:00 Uhr
pin	 Südbahngebiet

 Ô 3-0083644
time	 Mi. 03.04.2024; 13:00-18:00 Uhr
pin	 Arbestal/Carnuntum

 Ô 3-0083645
time	 Do. 04.04.2024; 13:00-18:00 Uhr
pin	 Traisental

 Ô 3-0083646
time	 Di. 23.04.2024; 13:00-18:00 Uhr
pin	 Wachau

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Webinar:    
Bio-Tafeltraubenproduktion

Bio-Tafeltrauben sind gefragt, am heimischen 
Markt aber kaum verfügbar. Dennoch gibt es 
Betriebe, die diese erfolgreich produzieren und 
vermarkten. In diesem zweiteiligen Webinar ver-
mitteln uns Expert:innen und erfolgreiche Bio-
Produzent:innen die wichtigsten Grundlagen 
zur Produktion und Vermarktung und geben ei-
nen kompakten Überblick zum Thema: Welche 
Sorten sind geeignet? Mit welchen Herausfor-
derungen ist in der Kulturführung, beim Pflan-
zenschutz oder in der Lagerung zu rechnen und 
wie kann diesen begegnet werden? Welche Ver-
marktungsmöglichkeiten und -wege gibt es und 
wie sind diese einzuschätzen? Wie ist die rechtli-
che Situation in Bezug auf die Produktion? Diese 
und weitere Fragen beantwortet das Webinar.
Anrechenbarkeit: 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Obstbaubetriebe, Direktver-
markter:innen, Betriebe auf der Suche nach 
neuen Standbeinen
user	 Andreas Kreuzwieser, Armin Braun, 
 Gerd Götz, Catherine Metzker, 
 Dr. Ferdinand Regner
plus	 55 € gefördert, 110 € ungefördert, 
 50 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082582
time	 Di. 30.01. und Do. 01.02.2024; 
 18:30-20:40 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

 Ô 3-0082382
time	 Termin und Ort auf Anfrage
 Dauer: 8 UE
info	 LK NÖ, T 05 0259 22200

Onlineseminar:    
Bio-Winzer:innen-Tag 

Jährliche Tagung mit Vorträgen zu aktuellen 
Themen rund um den biologischen Weinbau, 
Diskussion, Erfahrungsaustausch
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Winzer:innen

 Ô Kosten und Termin auf Anfrage
 Dauer: 4 UE
pin	 LFI-Online Seminarraum
info	 LK NÖ, T 05 0259 22200

Erfahrungsaustausch   
biologischer Weinbau 

Besichtigung eines in Umstellung auf biologi-
sche Wirtschaftsweise arbeitenden Weingu-
tes; Begehung von Weingärten sowie Bespre-
chen der aktuellen Situation; Erkennen und 
Bekämpfung der wichtigsten Krankheiten; 
Planung einer Begrünungsstrategie in Hin-
blick auf die momentane Wettersituation
Anrechenbarkeit: 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Winzer:innen
user	 Christian Eitler BSc
plus	 20 € gefördert, 89 € ungefördert

 Ô 3-0082383
time	 Ort und Termin auf Anfrage
 Dauer: 3 UE
info	 LK NÖ, T 05 0259 22200

Webinar:  
Pflanzenschutzstrategien  
im biologischen Weinbau

Nach einem kurzen Rückblick auf das Wein-
baujahr 2023 werden neue Entwicklungen und 
Strategien vorgestellt, um für die neue Saison 
2024 gut gerüstet zu sein. Es werden alle re-
levanten Änderungen zum Thema Pflanzen-
schutz und Pflanzenstärkung im biologischen 
Weinbau behandelt und neue Produkte der 
jeweiligen Vertriebsfirmen vorgestellt.
Zielgruppe: Bio-Winzer:innen
plus	 20 € gefördert, 45 € ungefördert

 Ô 3-0082385
time	 Termin auf Anfrage
 Dauer: 2 UE
pin	 LFI-Online Seminarraum
info	 LK NÖ, T 05 0259 22200

Flexibles Begrünungs-  
management im   
Wein- und Obstbau 

Ein Intensivkurs mit praktischen Übungen und 
praktischer Anwendung von Maschinen an 5 
Standorten. Kursziel: Steuerung der Vitalität von 
Reb- und Obstanlagen, Methoden zu Humus-

BIOWEINBAU 

Zertifikatslehrgang   
Bio-Weinbau 

Sie denken an eine Umstellung auf bio-
logischen Weinbau oder möchten Ihre 
Weingärten verstärkt nach ökologischen 
Kriterien bewirtschaften? Dieser Lehrgang 
vermittelt das grundlegende Wissen rund 
um den Bio-Weinbau und unterstützt Sie so 
bei der Umstellung von konventioneller auf 
biologische(re) Wirtschaftsweise. Sie erler-
nen eine nachhaltige Bewirtschaftungsweise, 
erhalten Einblick in das Wissen renommierter 
in- und ausländischer Referent:innen und 
lernen namhafte Bio-Weingüter kennen. Der 
Lehrgang ist praxisorientiert aufgebaut, gibt 
fachlichen Input sowie Einblick in die Arbeit 
von Bio-Winzer:innen.
Inhalte: Persönlichkeitsbildung, allgemeine 
Einführung mit Grundlagen der biologischen 
Bewirtschaftung im Weinbau, Bodenkunde 
und Ernährung der Rebe, Kulturtechnik, öko-
logischer Pflanzenschutz, Kellerwirtschaft, 
Marketing, Projektarbeit, Abschlusspräsen-
tation
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO, 3h ÖPU-DIV
Zielgruppe: Winzer:innen und 
Mitarbeiter:innen in einem Weinbaubetrieb
Voraussetzung: Mindestalter: vollendetes 
18. Lebensjahr; Betriebsführer:in eines Wein-
baubetriebes oder Fachschulabschluss Wein-/
Obstbau bzw. Weinbau-Facharbeiter:in oder 
höherwertige Ausbildung für Wein-/Obstbau, 
ansonsten mind. 2 Jahre Berufserfahrung in 
Weinbaubetrieben bzw. Kellereien
user	 Christian Eitler BSc, Dr. Milan Hluchy, 
 DI Martin Mehofer, Reinhard Herok, 
 DI Wilfried Hartl, Andreas Höritzauer,
 Ing. Martin Diwald, Dr. Andreas Harm, 
 Stefan Romstorfer, Matthias Hager, 
 weitere Fachexpert:innen
plus	 auf Anfrage

 Ô 3-0083574 bzw. 3-0083575
time	 Lehrgangsstart: Mi. 17.04.2024 und 
 Do. 18.04.2024 (2 Parallel-Lehrgänge)
 Dauer: 120 UE
pin	 LFS Krems
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Umstellungskurs   
biologischer Weinbau 

Bio-Weinbau in Österreich, rechtliche Grund-
lagen, Kontrolle und Bio-Verbände, kel-
lerwirtschaftliche Richtlinien, Boden und 
Begrünungsmanagement im biologischen 
Weinbau, Pflege im Unterstockbereich, kul-
turtechnische Maßnahmen als vorbeugende 
Maßnahmen im Pflanzenschutz, Pflanzen-
schutz und Pflanzenpflege
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Winzer:innen, die ihren Betrieb 
auf biologische Wirtschaftsweise umstellen 
möchten.
user	 Dr. Wilfried Hartl, Christian Eitler BSc, 
 Anton Groiss, Dr. Robert Schneider
plus	 50 € gefördert, 155 € ungefördert
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BILDUNGSGUTSCHEINE

MUSTER

MUSTER

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.

Gutscheine und nähere Informationen 
erhalten Sie beim LFI-Kundenservice
T 05 0259 26100, E lfi@lk-noe.at

Eutergesundheit   
verstehen und fördern 

Mit Homöopathie und Heilpflanzen unter-
stützen
Mastitis und Eutergesundheitsprobleme 
stellen Rinder-, Schaf- und Ziegenbetriebe 
oft vor große Herausforderungen. Um Krank-
heiten vorzubeugen, muss man die Anato-
mie des Euters kennen und verstehen. Im 
Seminar werden krankheitsauslösende Fak-
toren und typische Fehler besprochen. Die 
richtige Diagnose und Früherkennung von 
Veränderungen beim Euter sind Vorausset-
zungen, um schließlich die zielführende Be-
handlungsmöglichkeit festzulegen. Fragen 
zur Schulmedizin und ab wann ein Tierarzt 
verständigt werden muss, werden an diesem 
Tag beantwortet. Möglichkeiten zur Unter-
stützung der Eutergesundheit mit Homöo-
pathie und Heilpflanzen werden ausführlich 
besprochen.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinder-, Schaf- und
Ziegenhalter:innen
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 30 € gefördert, 120 € ungefördert

 Ô 3-0082613
time	 Di. 20.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Hohenlehen

 Ô 3-0082614
time	 Do. 22.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Petersbaumgarten, GH Pichler Peter

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Fütterung und   
Fruchtbarkeit bei   
Wiederkäuern 

Fütterungsbedingte Krankheiten und 
schlechte Fruchtbarkeiten stehen in enger 
Verbindung und können Betriebe vor er-
hebliche Herausforderungen stellen. Am 
Vormittag wird auf die Verdauung von Wie-
derkäuern mit Hinweisen auf die Fütterung 
und fütterungsbedingte Krankheiten einge-
gangen. Darauf aufbauend wird das Thema 
Fruchtbarkeit und der Zusammenhang mit 
der Fütterung behandelt. Es werden typische 
Verdauungserkrankungen und Fruchtbar-
keitsprobleme besprochen und zum besse-
ren Verständnis ein Einblick in die Wieder-
käuer-Anatomie gegeben. Informationen zu 
Behandlungsmethoden mit Schulmedizin, 
Homöopathie und Pflanzenheilkunde run-
den das Seminar ab.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinder-, Schaf- und 
Ziegenhalter:innen
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 45 € gefördert, 90 € ungefördert

 Ô 3-0082610
time	 Mo. 19.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 15.02.2024 

 Ô 3-0082350
time	 Di. 16.04.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 09.04.2024 

Tierwohl in der   
Bio-Rinderhaltung 

Rinder, die sich wohlfühlen und gesund sind, 
bringen entsprechende Leistungen und da-
mit auch gutes Geld. Damit Sie noch rascher 
die Probleme Ihrer Rinder erkennen können, 
zeigt Ihnen dieses Seminar die wichtigsten 
kritischen Bereiche in der Theorie und auch 
direkt im Stall. Sie erfahren wirksame Maß-
nahmen, die Sie selbst zur Verbesserung 
des Tierwohls ergreifen können. Und: Für 
die Teilnahme an gewissen Vermarktungs-
programmen ist die Selbstevaluierung zum 
Tierwohl mittlerweile Voraussetzung ge-
worden. Sie erhalten eine Einschulung in 
den Leitfaden "Tierwohl Rinder" und in die 
Checkliste "Selbstevaluierung Tierwohl" der 
BIO AUSTRIA.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 4h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Rinderhalter:innen
user	 Nicholas Fürschuss
plus	 25 € gefördert, 125 € ungefördert, 
 20 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082390
time	 Do. 22.02.2024; 09:00-14:00 Uhr
pin	 LFS Hohenlehen

 Ô 3-0083453
time	 Mi. 28.02.2024; 09:00-14:00 Uhr
pin	 LFS Warth

Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
www.bio-austria.at/kurse-noe 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

BIOLOGISCHE
TIERHALTUNG

Bio-Tierhaltung   
im Grünland 

Umstellerkurs
Die Umstellung auf Bio-Landwirtschaft ist 
ein entscheidender Schritt und bringt meist 
viele Veränderungen im Arbeitsablauf eines 
Betriebes. In diesem zweitägigen Seminar 
bekommen Sie Antworten auf die wichtigs-
ten Fragen: Welche Richtlinien sind zu be-
achten? Wie funktioniert die Bio-Kontrolle? 
Wie erreiche ich eine standortangepasste 
Nutzung im Bio-Grünland? Welche Vermark-
tungsmöglichkeiten bestehen am Bio-Markt? 
Welche Vorteile bringt eine BIO AUSTRIA-Mit-
gliedschaft? Wie setze ich Weidehaltung auf 
meinem Betrieb erfolgreich um? Abgerundet 
wird das Programm mit Praktikerberichten 
und einer Hofbesichtigung.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Neueinsteiger:innen im Bio-
Landbau mit Grünland
user	 DI Jakob Gadermaier,
 DI Agnes Scheucher, DI Anna Eckl
plus	 95 € gefördert, 190 € ungefördert, 
 85 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082368
time	 Di. 24.09.2024-Mi. 25.09.2024; 
 09:00-17:00 Uhr
pin	 Mank, Biohof Pichler
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 17.09.2024 

Webinar:   
Gut vorbereitet in die   
Bio-Kontrolle –   
Grünland und Tierhaltung 

Wir wissen um die immense Wichtigkeit der 
Bio-Kontrolle, vor allem, wenn es um Konsu-
mentenvertrauen und Glaubwürdigkeit un-
serer hochwertigen Bio-Produkte geht. Für 
einen reibungslosen Ablauf der Bio-Kontrolle 
sind übersichtliche und aktuelle Aufzeich-
nungen sehr wichtig. Bei der letzten Kontrol-
le festgestellte Abweichungen und die Doku-
mentationen und Aufzeichnungen werden 
geprüft. Belege und Aufzeichnungen von 
Saatgut- (auch Sackanhänger) und Dünger-
zukäufen, Tier- und Futterzukäufen, Tierbe-
handlungen, vermarkteten Produkten u.v.m. 
müssen aufbewahrt und bei der Kontrolle 
vorgelegt werden. In diesem Webinar erfah-
ren Sie, auf welche Punkte die Kontrollstelle 
besonders achtet und wie Sie sich am besten 
auf die Bio-Kontrolle vorbereiten können.
Anrechenbarkeit: 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Betriebe mit Grünland bzw. 
Tierhaltung (inkl. Imkerei) sowie Betriebe, die 
an einer Bio-Umstellung in diesem Bereich 
interessiert sind
user	 Mitarbeiter:in in der Bio-Kontrollstelle ABG
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert, 
 15 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder
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Anrechenbarkeit: 1h TGD, 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Halter:innen von Wiederkäuern 
(Rind, Schaf, Ziege)
Voraussetzung: Besuch eines Heilpflanzen-
Grundlagenkurses
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 25 € gefördert, 100 € ungefördert

 Ô 3-0082599
time	 Fr. 16.02.2024; 08:30-12:30 Uhr
pin	 Kirchberg/Pielach, Dirndlhof
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 09.02.2024 

Webinar:   
Lunge, Husten und   
Grippe bei Wiederkäuern –   
digital und alternativ 

In diesem Webinar geht es um typische Erkran-
kungen der Atemwege bei Rindern, Schafen 
und Ziegen und um Möglichkeiten, die Tiere zu 
unterstützen. Zuerst wird der Ablauf einer ty-
pischen Atemwegserkrankung dargestellt und 
anhand der erkennbaren Symptome Stadium 
und Verlauf eingeschätzt. Parallel dazu werden 
die passenden Heilpflanzen und homöopathi-
schen Arzneimittel besprochen. Damit können 
Sie in der Praxis Ihre Tiere bei Lungenentzün-
dung, Husten und Grippe besser unterstützen 
und besser einschätzen, wann eine tierärztliche 
Behandlung notwendig ist.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Betriebe mit Rindern, Schafen, 
Ziegen
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert, 
 15 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082396
time	 Di. 14.11.2023; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 07.11.2023 

Trockenstellen   
ohne Trockensteller –  
(wie) geht das? 

Ein gesundes Euter ist Voraussetzung für ein 
langes Kuhleben. Oft beginnen Euterentzün-
dungen in der Trockenstehzeit. Im Seminar 
werden der Aufbau des Euters und die Phasen 
des Trockenstellens besprochen, worauf man 
vorm und beim Trockenstellen achten sollte. 
Welche Kühe haben ein Risiko für Euterentzün-
dungen in der Trockenstehzeit? Wie erkenne 
ich Risikotiere? Welche Vorbeugemaßnahmen 
gibt es für eine gesunde Trockenstehzeit?
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0082632
time	 Fr. 01.12.2023; 08:30-12:30 Uhr
pin	 Rainfeld, GH Engl-Zöchling
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 27.11.2023

Heilpflanzen und   
Hausmittel für Wieder-  
käuer – Grundlagen 

Der Einsatz pflanzlicher Hausmittel und Kräu-
ter fördert die Tiergesundheit, hilft somit bei 
der Vorbeugung von Gesundheitsproblemen 
und unterstützt die Heilung bei Erkrankungen. 
Die Verwendung von Kräutern und Pflanzen-
teilen, die Wirkung dieser, deren Zubereitung 
und der Einsatz in der Wiederkäuerhaltung 
sind Inhalte dieses Seminars. Ein wesentli-
cher Punkt dieser Veranstaltung ist auch die 
Information über den rechtlichen Einsatz von 
Pflanzen in der Tierhaltung und wo die Gren-
zen der Pflanzenheilkunde liegen.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Halter:innen von Wiederkäuern 
(Rind, Schaf, Ziege)
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 35 € gefördert, 140 € ungefördert

 Ô 3-0082597
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Kirchberg/Pielach, Dirndlhof
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 09.02.2024 

Heilpflanzen und   
Hausmittel für Wieder-  
käuer - Aufbauseminar 

Verdauung, Stoffwechsel und Hautpflege
Aufbauend auf den Inhalten des Grundlagen-
kurses wird in diesem Seminar die konkrete 
Heilpflanzenzubereitung und die richtige An-
wendung bei Tieren erklärt. Gerbstoffe, Bitter-
stoffe, Pflanzen mit ätherischen Ölen – wann 
passt was? Möglichkeiten der Heilpflanzen-
Unterstützung bei Durchfall, Verdauungsstö-
rungen und Stoffwechselproblemen werden 
besprochen. Wie Hauterkrankungen, Wunden 
und Verletzungen richtig einzuschätzen sind 
und der Heilungsprozess gefördert werden 
kann, sind weitere Themen an diesem Tag.

Gesunde Kälber   
in der Milch- und   
Mutterkuhhaltung 

Eines der wichtigsten Ziele eines rinderhal-
tenden Betriebes sind gesunde und vitale 
Kälber. Kälbergesundheit beginnt mit ei-
nem guten Geburtsverlauf. Warum ist Kolos-
trum (Biestmilch) lebenswichtig? Was muss 
man bei der Nabelversorgung beachten? 
Die Auslöser einer Durchfallerkrankung und 
auch deren Vorbeugung werden bespro-
chen. Praktische Tipps zur gesunden Kälber-
aufzucht und Mineralstoffversorgung sowie 
Tränkeplanempfehlungen runden das Semi-
nar ab.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 45 € gefördert, 90 € ungefördert

 Ô 3-0082638
time	 Do. 30.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 24.11.2023 

Kuhgebundene   
Kälberaufzucht 

Verfahren, Vorteile, Herausforderungen
Immer mehr Landwirt:innen interessieren 
sich für eine kuhgebundene Aufzucht der 
Kälber auch bei Milchproduktion. Im diesem 
Kurs werden die verschiedenen Formen einer 
Kälberaufzucht mit Kuh-Kalb-Kontakt vorge-
stellt. Die Vorteile aber auch spezifischen 
Herausforderungen dieser kuhgebundenen 
Aufzucht werden an Hand von Forschungs-
ergebnissen aus aktuellen Studien und Pra-
xiserfahrungen besprochen. Der Kurs bietet 
Tipps zum Absetzen, zu richtigem Herden-
management bei kälberführenden Kühen 
und Wirtschaftlichkeit dieser Systeme. Der 
Vormittag wird durch einen Praktikerbericht 
ergänzt. Abgerundet wird der Seminartag 
mit einer Betriebsbesichtigung.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 4h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Milchviehbetriebe
user	 Dr. Susanne Waiblinger, Bernhard Kurz
plus	 55 € gefördert, 115 € ungefördert, 
 50 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082374
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Brand-Laaben, GH Kari
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 08.02.2024 

KEINE ZEIT?
KEINE AUSREDE!

NOE.LFI.AT – 
KURSANGEBOT RUND UM DIE 

UHR

Auf der digitalen Lernplattform des LFI 
finden Sie ein umfangreiches Kursan-
gebot. Es stehen über 30 verschiedene 
Onlinekurse für einen zeit- und ortsun-
abhängigen Kursbesuch für Sie bereit. 

noe.lfi.at/onlinekurse+2500++1244569

Abscannen und 
informieren!
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Zielgruppe: Betriebe mit Interesse an der 
Umsetzung der Weidehaltung
user	 Stefan Rudlstorfer ABL, 
 Reinhard Gastecker, 
 DI Jakob Gadermaier
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert, 
 25 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082367
time	 Di. 19.03.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 12.03.2024 

Webinar:   
Klimafitte Weide 

zukunftsorientierte Strategien für Tierhal-
tung und Weidewirtschaft
In der Landwirtschaft sind Klimawandel und 
Klimaschutz längst mehr als nur Schlagwör-
ter. Ausgeprägte Trockenphasen, sinkende 
Grundwasserspiegel und Diskussionen um 
Emissionen aus der Tierhaltung beeinflus-
sen zunehmend die Wirtschaftsweise vieler 
bäuerlicher Betriebe. Auch Weidebetriebe 
spüren mehr und mehr die Auswirkungen 
des Klimawandels und sind auf der Suche 
nach neuen Bewirtschaftungsstrategien. 
Das Webinar beleuchtet die Auswirkungen 
des Klimawandels auf die Landwirtschaft, 
bietet aktuelle wissenschaftliche Erkennt-
nisse sowie zukunftsorientierte praktische 
Lösungsansätze für Weidewirtschaft und 
Tierhaltung.
Anrechenbarkeit: 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: biologisch und konventionell 
wirtschaftende Betriebe mit Weidewirtschaft
user	 Mag. Helga Bernold, 
 Dr. Walter Starz,
 Univ.-Prof. Dr. Werner Zollitsch
plus	 30 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082657
time	 Mi. 17.01.2024; 19:00-22:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 12.01.2024 

 Ô 3-0082866
time	 Di. 12.03.2024; 19:00-21:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 08.03.2024 

Webinar:   
Tierwohl im Stall   
trotz Klimawandel 

der klimafitte Stall für Bio-Rinder
Jeden Sommer zeigt sich aufs Neue, wie 
sich anhaltende Hitze auf Leistung und 
Tierwohl von Rindern auswirkt. Zu hohe 
Umgebungstemperaturen können von ei-
ner reduzierten Futteraufnahme, über eine 
verringerte Leistung und Fruchtbarkeits-
störungen bis hin zu einer erhöhten Ster-
berate führen. In allen Nutzungsrichtungen 
der Rinderhaltung entscheidet die bauliche 
Ausführung der Stallungen über den künf-
tigen wirtschaftlichen Erfolg der Betriebe. 
Diese Veranstaltung soll veranschaulichen, 
welche geeigneten technischen Schritte 
zur nachträglichen Integration und zur 
Minderung der Stalltemperaturen es für 
bestehende Stallungen braucht. Es werden 
aber auch Maßnahmen zur Planung von 
neuen, klimafitten und zukunftstauglichen 
Stallungen vorgestellt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Rinderhalter:innen
user	 Ing. Eduard Zentner
plus	 20 € gefördert, 60 € ungefördert, 
 15 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082392
time	 Mi. 06.03.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 28.02.2024 

Webinar:   
Zeitgemäße Weidehaltung   
in der Bio-Landwirtschaft 

Durch die Entwicklungen der Grünlandwirt-
schaft hat die Weidehaltung in den letzten 
Jahrzehnten an Bedeutung verloren. Doch 
nun scheint dieser Trend gestoppt zu sein. 
Einerseits sind es die gestiegenen Anforde-
rungen, den Rindern Zugang zu Weideflä-
chen zu gewähren - speziell im Bio-Bereich, 
andererseits sind es aber auch innerbetrieb-
lich Chancen, die bei passender Flächenaus-
stattung des Betriebes genutzt werden kön-
nen. Neue Erkenntnisse aus der Forschung 
und fundierte Erfahrungen aus der Praxis 
zeigen, dass sich die Weidehaltung in eine 
zeitgemäße Grünlandbewirtschaftung gut 
integrieren lässt. Erfahren Sie in diesem 
Webinar die wichtigsten Grundlagen und 
Managementmaßnahmen für ein gutes Ge-
lingen der Weidehaltung bei Rindern. Holen 
Sie sich auch Tipps für die Gestaltung von 
Unterständen, Zäunen, Triebwegen und 
Tränken und erfahren Sie, was dabei zu be-
achten ist.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 2h ÖPUL-BIO

Webinar:   
Gesunde Klauen beim Rind 

In diesem Webinar werden häufige Klau-
enerkrankungen und deren Vorbeugemaß-
nahmen besprochen. Themen: Aufbau der 
Klaue, die Bedeutung korrekter Klauenpfle-
ge, Lahmheit beim Rind. Erkennungsmerk-
male, Vorbeugung und Behandlung inkl. 
Praxistipps zu häufigen Klauenerkrankun-
gen wie Klauenrehe, Sohlengeschwür, Mor-
tellaro und Panaritium werden erläutert.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Rinderhalter:innen
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert, 
 15 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082351
time	 Mi. 10.01.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien,
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 03.01.2024 

Öko-Rinderzucht-  
Exkursion 2-tägig 

Gemeinsam mit Alfred Haiger (ehem. Tier-
zucht-Professor der BOKU) werden wir drei 
Viehherden mit ihren züchterisch kom-
petenten Betriebsleitern besuchen. Der 
züchterische Bogen wird gespannt von der 
ökologischen Zuchtinformation über die 
europäische Vereinigung für naturgemäße 
Rinderzucht (EUNA) bis zur Lebensleistungs-
zucht (AöLZ).
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Milchviehhalter:innen
user	 Prof. Dr. Alfred Haiger
plus	 88 € gefördert, 175 € ungefördert

 Ô 3-0082393
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 31.01.2024 

Webinar:   
Tiergesundheit   
auf der Weide 

praktische Hinweise für 
Wiederkäuerhalter:innen
So schön ein Weidesommer für unsere Tiere 
sein kann, so sind auch manche Herausfor-
derungen zu meistern. In diesem Webinar 
bekommen Sie einen Überblick über häufige 
Gesundheitsprobleme auf der Weide. Ziel ist 
es, die Symptome zu erkennen und richtig 
einzuschätzen. Auf dieser Grundlage kann 
entschieden werden, ob ein Tierarzt zuge-
zogen werden muss. Außerdem werden die 
Möglichkeiten von Heilpflanzen und Homöo-
pathie besprochen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 1h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Halter:innen von Wiederkäuern 
(Rind, Schaf, Ziege)
user	 Dr. Elisabeth Stöger
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert
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 Ô 3-0082796
time	 Mi. 06.03.2024; 14:00-18:00 Uhr
pin	 Neuhofen/Ybbs, 
 Heuriger Perbersdorfer
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100
 bis 01.03.2024 

Exkursion   
Bio-Schweinehaltung 

Das vergangene Jahrzehnt der Bio-Schweine-
haltung war geprägt von einem gesunden 
Wachstum der Branche und zunehmender 
Professionalisierung der Betriebe. Zwar ha-
ben sich mittlerweile einige Standardlösun-
gen etabliert, trotzdem zeigen sich die Betrie-
be in der Praxis weiterhin sehr vielfältig. Im 
Zuge der Exkursion bietet sich die Möglich-
keit, einige ausgewählte Beispiele aus Sauen-
haltung und Schweinemast zu besichtigen 
und mit den Landwirt:innen neben Stallbau 
und -technik auch die Umsetzung von Fütte-
rung und Management zu diskutieren.
Anrechenbarkeit: 5h ÖPUL-BIO 
Zielgruppe: Bio-Schweinehalter:innen, 
Interessierte
user	 Bio-Schweinehalter:innen
plus	 100 € gefördert, 200 € ungefördert

 Ô 3-0082806
time	 Mo. 11.12.2023 ; 08:00-19:00 Uhr
pin	 Region Südost-Waldviertel, 
 Details werden bei der Anmeldung 
 bekannt gegeben
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 04.12.2023

Tierwohl in   
der Bio-Schafhaltung 

Schafe, die sich wohlfühlen und gesund sind, 
bringen entsprechende Leistungen und da-
mit auch gutes Geld. Damit Sie noch rascher 
die Probleme Ihrer Schafe erkennen können, 
zeigt Ihnen dieses Seminar die wichtigsten 
kritischen Bereiche in der Theorie und auch 
direkt im Stall. Sie erfahren wirksame Maß-
nahmen, die Sie selbst zur Verbesserung des 
Tierwohls ergreifen können. Und: Für die 
Teilnahme an gewissen Vermarktungspro-
grammen ist die Selbstevaluierung zum Tier-
wohl mittlerweile Voraussetzung geworden. 
Sie erhalten eine Einschulung in den Leitfa-
den "Tierwohl Schafe" und in die Checkliste 
"Selbstevaluierung Tierwohl" der BIO AUS-
TRIA.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 4h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Schafhalter:innen
Mitzubringen: saubere Stallkleidung, 
Schreibzeug
user	 DI Patrizia Reisinger
plus	 25 € gefördert, 125 € ungefördert, 
 20 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082391
time	 Mi. 13.03.2024; 09:00-14:00 Uhr
pin	 LFS Hohenlehen
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 06.03.2024 

 Ô 3-0082369
time	 Do. 04.04. und Fr. 12.07.2024; 
 09:00-11:45 Uhr
pin	 Raum Waidhofen/Ybbs

 Ô 3-0082371
time	 Fr. 05.04. und Fr. 12.07.2024; 
 09:00-11:45 Uhr
pin	 Raum Waidhofen/Ybbs

Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
www.bio-austria.at/kurse-noe bis 1 Woche 
vor Kursbeginn

NÖ Bio-Schweinefachtag –   
Ferkelproduktion 

Die Bio-Sauenhaltung und Ferkelproduktion 
verlangt ein aufwendiges Management und 
viel Arbeitseinsatz. Damit diese Anstrengun-
gen mit gesunden Tieren und hohen Leistun-
gen belohnt werden, ist viel Fach- und Praxis-
wissen notwendig. Außerdem können neue 
Erkenntnisse von findigen Landwirt:innen 
und Forscher:innen das Potenzial unserer 
Tiere immer besser ausschöpfen. In diesem 
Seminar werden einzelne, ausgewählte 
Ansätze in Fütterung, Haltung und Tierge-
sundheit von Fachexpert:innen mit vielen 
Praxisbeispielen vorgestellt und mit den 
Anwesenden diskutiert. Bei einer Betriebsbe-
sichtigung wird vor Ort ein detaillierter Ein-
blick in das Management und die Fütterung 
eines Bio-Schweinebetriebs gegeben.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Ferkelproduzent:innen
user	 Michael Mader, Dr. Werner Hagmüller, 
 Dr. Regina Zodtl
plus	 35 € gefördert, 70 € ungefördert

 Ô 3-0082797
time	 Mi. 06.03.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Region Mostviertel, Details werden bei
 der Anmeldung bekannt gegeben
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 23100 
 bis 01.03.2024 

NÖ Bio-Schweinefachtag –  
Mast 

Die wirtschaftliche Situation eines Betriebs 
und die Zufriedenheit des Betriebsleiters 
hängen nicht nur von der Marktsituation ab. 
Gute biologische Leistungen, ein überschau-
barer Arbeitsaufwand sowie hohe Tierge-
sundheit und Tierwohl sind weitere wichtige 
Bausteine. Worauf bei der Rationsoptimie-
rung, der Bereitstellung von Raufutter und 
Beschäftigungsmaterial etc. zu achten ist und 
welche Einflüsse es auf Tiergesundheit, Tier-
verhalten, Magerfleischanteil, Fleischqualität, 
Tageszunahmen, Futterverwertung sowie 
die ökonomischen Leistungen gibt, wird in 
diesem Seminar anhand vieler Beispiele auf-
gezeigt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 3h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bio-Schweinemäster:innen
user	 Clemens Rödl , Dr. Werner Hagmüller, 
 Dr. Simone Schaumberger
plus	 35 € gefördert, 70 € ungefördert

Webinar: Klimaschutz  
am Bio-Betrieb –   
Handlungsoptionen für Grünland- 
und Wiederkäuerbetriebe 

Welche Beiträge können Landwirtinnen und 
Landwirte für den Klimaschutz leisten und 
welche Vor- und Nachteile entstehen durch 
bestimmte Management-Änderungen für 
den Betrieb? Klimaschutz ist eine der größ-
ten Herausforderungen unserer Zeit und 
fordert auch ein Handeln in der Landwirt-
schaft. Das Webinar vermittelt den aktuel-
len Wissensstand und zeigt die Möglichkei-
ten zur Einsparung von Treibhausgasen am 
Grünlandbetrieb. Die Fachexpertise beruht 
auf der langjährigen Ökobilanzierungsar-
beit und auf aktuellen Forschungsprojekten 
der HBLFA Raumberg-Gumpenstein. Im Se-
minar werden auch die praktischen Erfah-
rungen von Grünlandbetrieben im Klima-
schutz gezeigt.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 2h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: wiederkäuerhaltende Grünland-
betriebe
user	 Christian Fritz, MA
plus	 20 € gefördert, 100 € ungefördert, 
 15 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082378
time	 Di. 27.02.2024; 19:00-21:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 20.02.2024 

Vom Boden bis zum   
Futter im Bio-Grünland 

An insgesamt drei Halbtagen, verteilt über 
die kommende Vegetationsperiode, beschäf-
tigen wir uns mit der Futtergrundlage am 
Bio-Grünlandbetrieb. In der ersten Einheit 
geht es um den Boden und die Düngung. Die 
eigene Einschätzung sowie einfache Tests, 
aber auch die Bodenkarte und Bodenunter-
suchung im Labor werden besprochen und 
ausprobiert. Um die Düngung in den Fol-
gejahren gezielter planen zu können, wird 
es hier auch um die Mengen- und Quali-
tätseinschätzung der anfallenden Hofdünger 
gehen. In der zweiten Einheit gehen wir ge-
meinsam auf die Wiese und die Weide, um zu 
prüfen, ob der Bestand den vorhandenen Bo-
den optimal, für den Betrieb passend, nutzt 
und was die ertragsbegrenzenden Faktoren 
sind. Weiters wird die Möglichkeit einer Fut-
teruntersuchung vorgestellt, da auch diese 
Rückschlüsse auf den Boden ziehen lässt. In 
der dritten Einheit werten wir etwaige Er-
gebnisse aus und es besteht die Möglichkeit 
zur Planung der Düngerverteilung und Nut-
zungsintensität am eigenen Betrieb. Dieser 
Termin wird gemeinsam festgelegt und je 
nach Bedarf von Expert:innen begleitet.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Biobetriebe mit Dauergrünland
user	 DI Josef Springer, DI Gerald Stögmüller, 
 Gabriele Hirsch
plus	 70 € gefördert, 130 € ungefördert, 
 70 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder
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Bio-Legehennenhaltung   
für Klein- und Mobilställe 

Sie möchten auf Ihrem Bio-Betrieb Hühner 
halten und Eier verkaufen, aber keinen Stall 
für tausende Hennen bauen? Hier erfahren 
Sie, wie Legehennen auch im kleinen Umfang 
zu einem lohnenden Betriebszweig werden. 
Bio-Geflügelberater:innen, Tierärzt:innen 
und praktizierende Biobauern und Biobäu-
erinnen geben fachliche Inputs und stehen 
Rede und Antwort zu den Themen Richtlini-
en, Haltung, Wirtschaftlichkeit, Vermarktung, 
Tierwohl, Tiergesundheit und Geflügelhygie-
ne.
Anrechenbarkeit: 1h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern, die sich 
für die Haltung von Bio-Legehennen in Klein-
oder Mobilställen interessieren
user	 Mag. Beate Schuller, 
 DI Jakob Gadermaier, Ing. Manuel Böhm
plus	 70 € gefördert, 140 € ungefördert, 
 65 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082377
time	 Mi. 10.04.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Wieselburg, GH Bruckner
 Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien,
 www.bio-austria.at/kurse-noe 
 bis 03.04.2024 

Einführung in die   
biologische Bienenhaltung 

Bio-Imkerei - rechtliche Grundlagen der 
EU-Verordnung und der Richtlinien der Bio-
verbände ins Alltagsdeutsch und die Praxis 
übersetzt. Warum? Weil du den besten Honig 
der Welt erzeugen willst - als Wertschätzung 
der Biene gegenüber - und du keine Anfangs-
fehler machen willst, die dem entgegenste-
hen. Ein bisschen Ahnung von Bienen und 
Imkerei ist hilfreich.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
user	 IM DI Dietmar Niessner
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8431
time	 Fr. 10.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth

 Ô LI8428
 Webinar
time	 Di. 09.04. und Mi. 10.04.2024; 
 18:00-22:00 Uhr
pin	 Online-Seminarraum

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Gesundes Tier –   
fruchtbare Schafe und Ziegen 

Auftakt zu den Waldviertler Bio-Gesprächen 
2023/24
Im Sinne unseres Mottos „Reden wir vom 
Leben!“ konzentrieren wir uns auf das Fort-
pflanzungsgeschehen - „wie neues Leben 
entsteht“. Tierarzt Dr. Kaulfuß, der sich ganz 
auf die kleinen Wiederkäuer spezialisiert hat 
und selbst eine Landschaftspflegeschäferei 
mit ca. 700 Schafen führt, wird folgende The-
men intensiv beleuchten: Möglichkeiten zur 
Optimierung der Fruchtbarkeitsleistung bei 
Schafen und Ziegen; das Muttertier vor und 
nach der Geburt sowie das Lamm im ersten 
Lebensmonat – mit vielen wertvollen, prak-
tisch umsetzbaren Maßnahmen. Patrizia Rei-
singer ergänzt unser Thema mit Haltungsfra-
gen, z.B. vorbildliche Stallbauten, u.a. mehr. 
Im Rahmen der Waldviertler Bio-Gespräche 
finden insgesamt 5 Tagesveranstaltungen 
statt. Diese richten sich nach der altbekann-
ten Bio-Regel „gesunder Boden – gesunde 
Pflanze – gesundes Tier – gesunder Mensch“ 
und auch heuer wieder „gesunde Biene“.
Anrechenbarkeit: 2h TGD
user	 Dr. Karl-Heinz Kaulfuß, 
 DI Patrizia Reisinger
plus	 40 € pro Person

 Ô ED3507
time	 Do. 23.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: NUR bei Manuela Riß, 
 T 0664 4806467 bis 16.11.2023

 

Webinar: Einstieg   
in die Bio-Bienenhaltung   
mit Berücksichtigung der   
BIO AUSTRIA-Richtlinien 

Unsere Honigbiene musste sich im Laufe der 
Jahrhunderte so manches von uns Menschen 
gefallen lassen. Die biologische Bienenhal-
tung hat das Tierwohl der Biene im Fokus. 
Wir nehmen sie wieder ernst. Ursprünglich 
belächelt und beschimpft, ist die biologische 
Bienenhaltung in der Imkerei und in den För-
derprogrammen erfolgreich angekommen. 
Der Umstieg zur biologischen Imkerei ist 
nicht schwer. Die Grundlagen dazu, Gesetze, 
Verordnungen und Interpretationen sowie 
die praktische Umsetzung erfahren Sie im 
Kurs. Neben der EU-Verordnung sehen wir 
uns auch die strengeren Richtlinien unse-
rer Bioverbände BIO AUSTRIA und Demeter 
an. Keine Bio-Bewegung ohne eine strenge 
Kontrolle: Bio-Kontrolle und Dokumentation 
- ganz wesentliche Punkte auch in unserer 
Zusammenkunft.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 5h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: Imker:innen
Voraussetzung: Grundkenntnisse in der Bie-
nenhaltung
user	 IM DI Dietmar Niessner
plus	 50 € gefördert, 90 € ungefördert, 
 40 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082375
time	 Mo. 15.01., Di. 16.01. und Mi. 17.01.2024;  
 18:30-21:15 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0082376
time	 Mo. 23.09., Di. 24.09. und Mi. 25.09.2024;  
 18:30-21:15 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: BIO AUSTRIA NÖ und Wien, 
www.bio-austria.at/kurse-noe bis 1 Woche 
vor Kursbeginn

Bio-Kontrolle   
in der Imkerei –   
was ist zu beachten? 

Wertvolle Informationen zum Thema Bio-
Bienenhaltung und der jährlich anstehen-
den Bio-Kontrolle. Ein erfahrener Imker 
gibt Tipps aus der Praxis und beantwortet 
Fragen zur Bio-Kontrolle. Wie kann der Um-
stieg in die Bio-Imkerei gut gelingen? Inhalt 
der Bio-Richtlinien der EU-Produktions-
richtlinien; Worauf ist bei der Bio-Kontrolle 
zu achten? 
Anrechenbarkeit: 1h TGD
Zielgruppe: praktizierende Imker:innen
user	 Michael Zavadil, Praktiker:in
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8447
time	 Fr. 05.04.2024; 14:00-18:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

KURSE & TRAINER:INNEN

Möchten Sie mehr über unsere 
Trainer:innen und Kurse erfahren?

Kein Problem! In der Kursbeschreibung 
auf unserer Website finden Sie alle Infor-
mationen darüber, wer bei der Veranstal-
tung trainiert. 

In der Online-Kurssuche können Sie auch 
gezielt nach Termin, Bezirk, Fachbereich, 
Fachgruppe oder Anrechenbarkeiten  
filtern. 

Mit der Eingabe der Kursnummer kom-
men Sie direkt zur Kursbeschreibung – so 
einfach kann Fortbildung sein!
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Cookinar-Zeit is:  
Frischkäsefamilie – Topfen,  
Cottage Cheese & Co.

Die Frischkäsefamilie ist ein echter Allroun-
der in der Küche. Topfen, Mozzarella, Cottage 
Cheese oder Mascarpone zählen dazu. Ob 
salzig oder süß, in kalten oder warmen Spei-
sen - durch die Wandlungsfähigkeit und den 
frischen, milden Geschmack wird der Frisch-
käse zum Küchenstar. Lernen Sie in diesem 
Cookinar die kreativen Köstlichkeiten kennen 
und lieben.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
user	 Daniela Ofner
plus	 27 € pro Person

 Ô 3-0081947
time	 Mi. 29.05.2024; 15:30-17:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 28200 
 bis 22.05.2024

Cookinar-Zeit is:  
Marille mag man eben

An ihr schmeckt man es besonders: Die Maril-
le ist fruchtgewordener Sonnenschein. Frisch 
vom Baum direkt in die Küche. Süß und saftig 
frisch belebt sie jeden Gaumen – und viele 
Gerichte. Wie Sie damit kulinarisch frische 
Akzente setzen, erfahren Sie im „Marillencoo-
kinar“: Beliebte „Evergreens“ wie Marmelade 
und Sirup bis zu Topfenknödel, Likör und 
Wachauer Marillenstrudel werden zubereitet.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
user	 Anna Dommaier
plus	 27 € pro Person

 Ô 3-0081948
time	 Mi. 03.07.2024; 15:30-17:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 28200 
 bis 26.06.2024 

 

GESUNDHEIT 
UND ERNÄHRUNG

Cookinar-Zeit is:  
Best of Schnitzel

Das „Schnitzel“ - die Lieblingsspeise der 
Österreicher:innen. Worin liegt das Geheim-
nis, das unser Nationalgericht - zartes Fleisch 
in knuspriger Panier - weltberühmt macht? In 
diesem Cookinar erfahren Sie alles rund ums 
Schnitzel: von der Wahl des richtigen Flei-
sches bis zu den Finessen beim Klopfen, Pa-
nieren und Frittieren. Schnitzel = auch mehr: 
ohne Panier, mit Soße oder im Backrohr zu-
bereitet und zur Abwechslung gibt es Gemü-
seschnitzel.
Und übrigens: Was kommt bei Ihnen heuer 
zum Leopolditag auf den Tisch?
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
user	 Waltraud Strobl
plus	 27 € pro Person

 Ô 3-0081942
time	 Di. 14.11.2023; 15:30-17:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 28200 
 bis 07.11.2023 

Cookinar-Zeit is: Lebkuchen - 
selbst backen und verzieren

Wäre die Weihnachtszeit ein Duft, dann wäre 
es der nach Lebkuchen. Honig, Nüsse, Zimt 
und Nelken verbinden sich zum warmen 
Wohlfühl-Aroma in der Küche. Dieses Coo-
kinar zeigt nicht nur die verschiedenen Ar-
ten von Lebkuchenmassen, Seminarbäuerin 
Marion Kuben verrät auch die Verarbeitung 
vom Lebkuchenteig. Mit dem perfekten Zu-
ckerguss macht das Verzieren dann so rich-
tig Spaß! Sei online dabei und back mit uns! 
Dann ist die Lebkuchenverkostung gesichert!
Zielgruppe: alle, die gerne backen
user	 Marion Kuben
plus	 27 € pro Person

 Ô 3-0081943
time	 Mo. 04.12.2023; 15:30-17:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 28200 
 bis 27.11.2023

Cookinar-Zeit is:  
Faschingskrapfen & Co. –  
flaumig & köstlich

Faschingskrapfen, Bauernkrapfen, Rosen-
krapfen oder Spagatkrapfen: Alle Krapfen 
haben eines gemeinsam, sie gehören zur 
Faschingszeit und sind heiß begehrt. Lassen 
Sie sich einweihen in die Vielfalt und die Fi-
nessen der „Krapfenbackkunst“. Wetten, dass 
Sie nach dem Cookinar Ihre Krapfen selbst 
backen!
Zielgruppe: alle, die gerne backen
user	 Daniela Ofner
plus	 27 € pro Person

 Ô 3-0081944
time	 Do. 08.02.2024; 15:30-17:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 28200 
 bis 01.02.2024

Cookinar-Zeit is:  
Allerlei vom OsterEi

Jedes Jahr wieder: Vom Osterfest bleiben 
schöne Erinnerungen - und viele hartgekoch-
te Eier. Wie lassen sich diese in der Küche 
sinnvoll und schmackhaft verwenden? Nach 
diesem Cookinar werden Sie übergehen mit 
Ideen: Eier gefüllt oder als Aufstrich, pikant in 
Senfsoße oder als „falscher Hase“, der genau 
richtig schmeckt … oder als süßer Beitrag zu 
einer Linzer Torte. Fix ist: Von den nächsten 
Ostereiern bleibt nix übrig!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
user	 Gabriele Thaller
plus	 27 € pro Person

 Ô 3-0081946
time	 Mi. 03.04.2024; 17:30-19:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 28200 
 bis 27.03.2024
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Kochseminare & Cookinare
mit der Bäuerin!

Miteinander Kochen ist die halbe Arbeit, das 
gemeinsame Essen danach die doppelte Freude! 
Lernen Sie in nur vier Stunden von unserer 
Seminarbäuerin, bäuerliches Kochwissen modern 
anzuwenden: Von Vorspeisen und Suppen über 
Hauptspeisen und Salate bis zum Dessert. Und  
zum Nach- und Wiederkochen nehmen Sie die  
Komm & koch-Rezeptbroschüre nach Hause mit!

Kochseminare finden in ganz Niederösterreich statt!

Wir haben Kochseminare für Sie zu folgenden 
Kategorien: Aufkocht is!, Backzeit is!, Saison is!, Süße 
Zeit is!, Wie´s Brauch is!, So einfach is!, Männer unter 
sich!, Team-Kochen, Für Kids! 

Was sind Cookinare? 
Cookinare sind spezielle Online Kochseminare, die LIVE 
von einer Kursküche  direkt übertragen und bequem 
von Zuhause aus besucht werden. Seminarbäuerinnen 
bereiten verschiedene Speisen zu verschiedenen 
saisonalen Themen zu und beantworten alle Fragen. 

Alle aktuellen „Komm & koch mit der Bäuerin“-Koch-
seminare und Cookinaren finden Sie unter 
www.kommundkoch.at
www.noe.lfi.at
www.seminarbaeuerinnen-noe.at
www.baeuerinnen-noe.at
www.landwirtschaft-verstehen.at
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Komm & koch mit der Bäuerin: 
Mund.Werk - Fingerfood für 
jeden Anlass

Aufkocht is!
Was mache ich für Silvester oder die nächste 
Geburtstagsfeier? In diesem Kurs gibt’s mund-
gerechtes Fingerfood für Partys, Feste und Fei-
ern aller Art. Im Kurs lernen Sie - gemeinsam 
mit Ihrem Partner - einfache, unkomplizierte 
Snacks von süß bis pikant kennen und wie Sie 
die kleinen Häppchen richtig in Szene setzen 
können, sagt Ihnen die Seminarbäuerin. Zum 
Schluss gibt´s eine gemeinsame Verkostung! 
Gegessen wird von der Hand in den Mund.
Zielgruppe: interessierte Frauen und Män-
ner mit Partner:in
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Pizza, Gnocchi & Co.

Aufkocht is!
Knuspriger Teig, reife Paradeiser und dann 
noch Basilikum - es ist Pizza-Zeit! In diesem 
Kochseminar lernen Sie die italienischen Klas-
siker mit allem kennen, was dazugehört: von 
selbst gemachten Pizzateigen über mürbe Piz-
zastangerl bis zur gschmackigen Pizzaiola (Piz-
za-Tomatensauce). Wie wär’s als Abwechslung 
mit selbst gewuzelten Erdäpfelgnocchi auf 
Blattsalat, einem Flammkuchen oder italieni-
schen Süßspeisen wie einer Zabaione oder ei-
ner Panna-Cotta zum Dessert? Buon appetito!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Vegetarisch is(s)t Vielfalt!

Aufkocht is!
Veggie-Rezepte gelten heute als fixe Bau-
steine moderner und bewusster Ernährung. 
Dabei haben sie in Österreich als „Freitags-
küche“ eine lange Tradition. Gemeinsam 
zaubern wir in diesem Kochkurs aus Gemüse, 
Hülsenfrüchten, Getreide und anderen Zuta-
ten Gerichte „mit Biss und Geschmack“ - von 
pikant bis süß und so köstlich, dass gerne ein 
paar Mal in der Woche Freitag sein darf.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Hülsenfrüchte - Bo(h)n appétit

Aufkocht is!
Die besten Hülsenfrüchte - Erbsen, Bohnen, 
Linsen und Co. begeistern nicht nur mit ihrer 
unendlichen Vielfalt. Auch als Lieferanten des 
gesunden "grünen Eiweißes“ sind sie wert-
voller Bestandteil unseres Speiseplans. Doch 
haben Sie gewusst, dass sich aus Hülsen-
früchten unzählige großartige Gerichte zau-
bern lassen? Sie werden staunen, wie „groß“ 
die „Kleinen“ schmecken.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Gut, besser, Burger! - Patties, 
Buns & Co.

Aufkocht is!
Lernen Sie in diesem Kochkurs den Burger 
von seiner kreativen Seite kennen. Im Koch-
seminar stehen frisch gebackene Burger-
Brötchen (Buns) und das Zubereiten und For-
men der variantenreichen Burger-Füllungen 
(Patties) am Programm. Mit köstlichem Käse 
oder knusprigem Speck zusammengebaut, 
werden Sie zum „Burgermeister"! Für die 
Würze sorgen frische Salate und kreative Bei-
lagen. Mit der richtigen Grilltechnik wird der 
Burger zum „kulinarischen Gesamterlebnis"! 
In diesem Sinne: Gut, besser, BURGER!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Bowls - die bunte Vielfalt in der 
Schüssel

Aufkocht is!
Schlichten und genießen - Bowls machen es 
möglich. Dabei steht das englische Wort „Bowl“ 
für die gute, alte, österreichische Schüssel. Also 
Schüssel her und los geht´s. Schicht für Schicht 
holt man sich dabei eine ausgewogene Mahl-
zeit in die Schüssel. Die Basis für die bunte Bowl 
sind Erdäpfel, Nudeln oder Reis. Weiters ma-
chen Gemüse, Fleisch, Tofu oder Hülsenfrüch-
te das Trendgericht zum schnell gekochten 
Alleskönner. Ob kalt oder warm, als Jause oder 
Hauptgericht – sie ist bunt, sie ist gesund und 
ein Geschmackserlebnis für den Mund.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at 

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Erdäpfelkreationen

Aufkocht is!
Er gehört zum G‘schmackigsten, Vielseitigs-
ten und Beständigsten, was der heimische 
Boden hervorbringt: der Erdapfel. In diesem 
Seminar lassen wir ihn alle Stückerl spielen: 
als Knabberei in Form von Erdäpfelstangerl, 
als würzigen „Erdäpfelkas“ zum Aufstreichen, 
als bissfeste Erdäpfelgnocchi mit Topfenfülle 
für den Mittags- oder Abendtisch – und sogar 
als süßes Dessert.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Niederösterreich tischt auf!

Aufkocht is!
Dieses Kochseminar nimmt Sie mit auf einen 
Streifzug durch die vier Viertel des Landes. Die 
Vielfalt der Regionen und Regionalität spie-
geln sich in den Töpfen und Pfannen wider: 
von der Veltlinersuppe bis hin zum Blunzen-
strudel, vom Karpfengulasch über Mostkren-
fleisch und Heidensterz bis zu Mohnzelten. Für 
jeden Geschmack ist in diesem Kochkurs der 
Tisch gedeckt. Guten Appetit und Mahlzeit!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhan-
den)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Kochseminare & Cookinare
mit der Bäuerin!

Miteinander Kochen ist die halbe Arbeit, das 
gemeinsame Essen danach die doppelte Freude! 
Lernen Sie in nur vier Stunden von unserer 
Seminarbäuerin, bäuerliches Kochwissen modern 
anzuwenden: Von Vorspeisen und Suppen über 
Hauptspeisen und Salate bis zum Dessert. Und  
zum Nach- und Wiederkochen nehmen Sie die  
Komm & koch-Rezeptbroschüre nach Hause mit!

Kochseminare finden in ganz Niederösterreich statt!

Wir haben Kochseminare für Sie zu folgenden 
Kategorien: Aufkocht is!, Backzeit is!, Saison is!, Süße 
Zeit is!, Wie´s Brauch is!, So einfach is!, Männer unter 
sich!, Team-Kochen, Für Kids! 

Was sind Cookinare? 
Cookinare sind spezielle Online Kochseminare, die LIVE 
von einer Kursküche  direkt übertragen und bequem 
von Zuhause aus besucht werden. Seminarbäuerinnen 
bereiten verschiedene Speisen zu verschiedenen 
saisonalen Themen zu und beantworten alle Fragen. 

Alle aktuellen „Komm & koch mit der Bäuerin“-Koch-
seminare und Cookinaren finden Sie unter 
www.kommundkoch.at
www.noe.lfi.at
www.seminarbaeuerinnen-noe.at
www.baeuerinnen-noe.at
www.landwirtschaft-verstehen.at
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Komm & koch mit der Bäuerin: 
Fermentieren - Gemüse haltbar 
gemacht!

Saison is!
Mit Kreativität, Gemüse, Salz und Zeit kann 
jeder seine eigenen fermentierten Spezia-
litäten herstellen. Milchsäuregärung bzw. 
Fermentation ist ein Verfahren aus Omas 
Zeiten, das gerade wiederentdeckt wird. 
Das vergorene Gemüse bietet eine wunder-
bare Aromenvielfalt: Die belebende Säure, 
die prickelnde Frische und der exquisite Ge-
schmack geben ihm eine besondere Note. 
Lassen Sie sich inspirieren von der regionalen 
Geschmacksvielfalt und tauchen Sie ein in 
die wunderbare Welt des Fermentierens von 
Gemüse. Viel Freude beim Hobeln, Stampfen 
und natürlich beim Verkosten von selbstge-
machten Köstlichkeiten wie Sauerkraut, Kim-
chi und Wurzelgemüsemix!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Kulinarische Mitbringsel

Saison is!
Kräutersalz, das „Glück ins neue Haus bringt“; 
Schokolikör, der Weihnachten oder einem 
besonderen Anlass die Süße gibt; Marillen-
senf oder ein köstliches Chutney, das einem 
„Dankeschön“ die köstliche Würze verleiht: 
Selbstgefertigte kulinarische Mitbringsel las-
sen daneben jedes Präsent „von der Stange“ 
verblassen. Holen Sie sich in diesem Kochse-
minar von der Seminarbäuerin Ideen, die Ih-
rer Kreativität „Flügel“ und Ihren kleinen Ge-
schenken das „besondere Etwas“ verleihen! 
Tipp: auch gute Gelegenheit für ein Weih-
nachtsgeschenk oder -mitbringsel!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Brauchtumsgebäck 1 - 
Striezel & Co.

Wie's Brauch is!
Können Sie noch 6-er Striezel flechten? 
Und kennen Sie schon die moderne Art der 
Germteigbereitung? Viele „Backkünste“ ver-
lieren sich in der heutigen Gesellschaft im-
mer mehr, denn es gibt nahezu alles fertig 
zu kaufen. Doch mal ehrlich, Selbstgemach-
tes schmeckt immer noch besser! Ob Strie-
zel, Osterkranz, Osterbrot, Vollkorn-Kipferl, 
Krampus, Nikolaus, oder Osterhasen … im 
Backkurs wird mit der Seminarbäuerin ge-
flochten und geformt, was der Teig hält! 
Geeignet für Wissbegierige mit und ohne 
Vorkenntnisse.
Zielgruppe: alle, die gerne backen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Brauchtumsgebäck 2 - Krapfen & 
Beugel

Wie's Brauch is!
Krapfen und Beugel backen, das lernt man 
nicht aus dem Back- bzw. Kochbuch! Viele 
"Backkünste" verlieren sich in der heutigen 
Gesellschaft immer mehr, denn es gibt na-
hezu alles fertig zu kaufen. Doch mal ehr-
lich, Selbstgemachtes schmeckt immer noch 
besser! Im Kurs Brauchtumsgebäck 2 wird 
geformt, was der Teig hält! Zudem erhalten 
Sie wertvolle backtechnische Hinweise und 
Tipps zum richtigen Umgang mit Frittier-
fett. Geeignet für Backwissbegierige mit und 
ohne Vorkenntnisse.
Zielgruppe: alle, die gerne backen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Lerne selbst Brot zu backen

Backzeit is!
Wer liebt nicht den Duft von frisch gebacke-
nem Brot? Umso besser, wenn man ihn sich 
sogar in die eigene Küche holen kann. Ler-
nen Sie im Brotbackkurs, Ihr eigenes Brot zu 
backen! Die Palette reicht vom Bauernbrot, 
Roggenbrot, Vollkornbrot, Kürbisbrot und 
Toastbrot bis hin zur Herstellung von Sauer-
teig. Genießen Sie im Kurs den Duft von frisch 
gebackenem Brot und freuen Sie sich auf die 
Verkostung! Versprochen: Nach diesem Back-
kurs beginnen auch Sie mit dem Brotbacken!
Zielgruppe: alle, die gerne backen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 65 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 10 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin:  
Weckerl - knusprig & frisch 
selbst gebacken!

Backzeit is!
Knusprige, frische Weckerl sind der Fixstarter 
bei jeder Jause und zum Frühstück. Die Re-
zepte für die kleinen Leckerbissen sind sehr 
vielfältig. Wie Sie ganz einfach den Teig zube-
reiten und ohne Mühe das Körberl mit Salz-
stangen, Semmeln, Brezen, Kornstangerl und 
Co. füllen, erfahren Sie von der Seminarbäue-
rin. Und natürlich wird alles verkostet!
Zielgruppe: alle, die gerne backen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Langzeitführung - Brot & Gebäck 
für Fortgeschrittene

Backzeit is!
„Gut Ding braucht Weile“ - Diese Weisheit hat 
gerade bei Brot und Gebäck ihre Gültigkeit. 
Bei der „Langzeitführung“ muss der Teig zwi-
schen den Arbeitsschritten immer wieder ru-
hen. Mit dieser ausgedehnten Gärung und den 
verschiedenen Vorteigen verbessern sich der 
Geschmack, die Bekömmlichkeit und die Halt-
barkeit von Brot, Gebäck oder Striezel. Lernen 
Sie in diesem Spezialkurs die hohe Schule des 
Brotbackens mit Langzeitführung! Vorkennt-
nisse zum Thema Brotbacken sind erforderlich!
Zielgruppe: alle, die gerne backen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 65 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 10 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at
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Komm & koch mit der Bäuerin: 
Pizzaflitzer für Kids!

Für Kids von 7-11 Jahren!
Mit Pizzas haben sogar Koch-Profis ihre ers-
ten Erfahrungen gemacht, mit so viel Spaß 
und – hmm! Gemeinsam mit den Seminar-
bäuerinnen wird in diesem Kids-Seminar ge-
schnitten, geknetet, fantasievoll belegt und 
knusprig gebacken. Wir bereiten den per-
fekten Pizzateig und köstliche Pizza-Sauce. 
Versprochen: Am Ende wird gemeinsam ge-
kostet und genossen!
Zielgruppe: alle Kinder, die gerne backen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 25 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 12 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Osterbackstube - was hoppelt & 
raschelt da?

Für Kids von 7-11 Jahren!
Dieses Jahr kommt der Osterhase bestimmt 
zu dir: geformt aus flaumigem Germteig, von 
dir selbst gebacken! Und weil das Nest selten 
weit weg vom Osterhasen ist: In der früh-
lingshaften Osterbackstube zeigen dir unsere 
zwei Seminarbäuerinnen auch noch, wie du 
selbst ein wunderschönes Osternest flechten 
kannst. Für besonders frohe Ostern!
Zielgruppe: alle Kinder, die gerne backen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 25 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 12 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Muffins - kinderleicht selbst 
gemacht

Für Kids von 7-11 Jahren!
Kleiner Kuchenspaß ganz groß, der bei kei-
ner Party fehlen darf. Ein Genuss für Groß 
und Klein und nebenbei sind Muffins kinder-
leicht und schnell gezaubert. Ob in pikanter 
Variante zur Jause oder für Naschkatzen mit 
Schokostückchen, saftigen Früchten, knacki-
gen Nussstückchen, glasiert, mit Topping, 
Frosting oder Staubzucker - alles ist möglich! 
Komm, sei dabei!
Zielgruppe: alle Kinder, die gerne backen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 25 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 12 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at 

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Kekse für alle Fälle –  
selbst backen und verzieren

Süße Zeit is!
Selbstgebackene Keks-Kreationen haben das 
ganze Jahr über Saison: natürlich zu Weih-
nachten, genauso zu Ostern, zum Geburtstag 
oder zur Hochzeit. Oder wie wär’s mit origi-
nellen Glückskeksen zu Silvester? Lernen Sie 
mit verschiedenen Teigen, Glasuren und Ver-
zierungen die himmlische Vielfalt der Kekse 
kennen. Bei heißen Öfen und kühlen Geträn-
ken werden auch Sie bestimmt zum Back-
profi. Wetten, dass Sie in Zukunft kein Anlass 
mehr in (Back-)Verlegenheit bringen wird.
Zielgruppe: alle, die gerne backen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 60 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Bäuerliche Knödelküche!

So einfach is!
Wie kommt der schmelzende „Gummi“ in den 
Erdäpfelknödel, ohne im Entferntesten wie 
solcher zu schmecken? Wie der Flaum in den 
Germknödel? Und mittels welcher Feinhei-
ten wird Ihnen künftig jeder Knödel zu einer 
„runden Sache“ geraten? Ob als Suppenein-
lage, Beilage, Nach- oder auch Hauptspeise: 
Ihr neu gewonnenes „Knödel-Know-how“ 
werden Sie tagtäglich einsetzen können!
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Burger-Party für Kids!

Für Kids von 7-11 Jahren!
Wie müsste der „Burger deiner Träume“ aus-
sehen? Mit drei Stockwerken, saftigen Sau-
cen und oben knusprigem Sesam? Oder mit 
viel Käse drin, frischen Kräutern und buntem 
Salat? Mit uns bereitest du den Burger zu, den 
es in keinem Fastfood-Restaurant der Welt 
gibt: mit ganz vielen frischen Zutaten aus der 
Region und mit der Hilfe unserer Seminar-
bäuerinnen, die dir zeigen, wie’s geht. Und 
mit Riesenspaß beim gemeinsamen Burger-
Bauen und danach beim Burger-Schmausen!
Zielgruppe: alle Kinder, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 25 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 12 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Marille mag man eben!

Saison is!
An ihr schmeckt man es besonders: Die Maril-
le ist fruchtgewordener Sonnenschein. Frisch 
vom Baum direkt in die Küche. Süß und saftig 
frisch belebt sie jeden Gaumen – und viele Ge-
richte. Kulinarisch frische Akzente setzen: Mar-
melade und Sirup, Topfenknödel, Likör und 
Wachauer Marillenstrudel werden zubereitet.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Spargelgenuss - einfach himmli-
sche Gerichte

Saison is!
Grün-weiß-violett beginnt die Erntesaison 
von Spargel in Niederösterreich. Erleben Sie in 
diesem Kurs, was Spargel jenseits von „Sauce 
Hollandaise“ noch alles zu bieten hat: etwa als 
unwiderstehliche Suppe, als Füllung in herz-
haftem Strudel, Aufläufen oder gschmackigen 
Blätterteigtascherln. Und wussten Sie, dass 
Spargel nur händisch geerntet wird. Dies und 
viele interessante Details zum schlanken Ge-
müse erfahren Sie in diesem Spargelkurs.
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen 
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Phantasievolle Desserts

Süße Zeit is!
„Naschkatzen vereinigt euch!“, heißt es bei 
diesem phantasievollen Kochseminar. Von 
Cremen über Parfaits bis hin zu den Klassi-
kern der österreichischen Mehlspeisenküche 
wie Salzburger Nockerl oder die heiß geliebte 
Kardinalschnitte ist alles mit dabei. Kreative 
Rezeptideen kombiniert mit traditionellem 
Küchenwissen sorgen für Highlights bei den 
süßen Köstlichkeiten für jeden Anlass. Tipps 
und Tricks lernen Sie von der Seminarbäuerin 
direkt aus erster Hand. Also was wäre das Le-
ben, wenn wir uns nicht hin und wieder ein 
köstliches Dessert gönnen würden?
Zielgruppe: alle, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at
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Komm & koch mit der Bäuerin: 
Männer unter sich! –  
Schnitzelvariationen!

Es darf auf keiner Speisekarte und bei kei-
nem Fest fehlen, begeistert Groß und Klein 
und sogar zwischen 2 Semmelhälften als 
Zwischendurch-Snack: das Schnitzel! Es lässt 
in vielen Variationen alle Herzen höher schla-
gen und ist eine der Lieblingsspeisen der 
Österreicher:innen. Ob als Klassiker golden 
paniert, mit Kalbfleisch oder als Variante mit 
Schwein, Pute, Huhn, Reh oder Lamm – für 
jeden Geschmack ist etwas dabei. Kein Wun-
der, ist doch das Schnitzel ein echter Allroun-
der in der Küche.
Zielgruppe: alle Männer, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Komm & koch mit der Bäuerin: 
Männer unter sich! –  
Rindfleisch - trendig & traditionell

Heimisches Rindfleisch mit köstlichen Bei-
lagen schmeckt „niederösterreichisch“ gut! 
Rindfleisch ist durch das AMA-Gütesiegel 
eines der am besten kontrollierten Lebens-
mittel in Österreich. Die verpflichtende 
Kennzeichnung von Rindern und in weiterer 
Folge auch von Rindfleisch gibt Sicherheit. 
Welche Qualitätsmerkmale bei Rindfleisch in 
der Küche bei der Zubereitung wichtig sind 
und welches Teilstück für welches Gericht zu 
empfehlen ist, erfahren Sie in den Kochsemi-
naren.
Zielgruppe: alle Männer, die gerne kochen
Mitzubringen: Kochschürze (wenn vorhanden)
user	 Seminarbäuerinnen und Kursleiterinnen
 aus NÖ
plus	 30 € pro Person, 
 exkl. Lebensmittelkosten von ca. 15 €
 Anmeldung und Information: 
 www.kommundkoch.at

Food Pairing –  
spannende Speisenkombinationen

Um Kombinationen von Lebensmitteln bzw. 
Zutaten zu finden, die neu, aber vielverspre-
chend sind, kann man entweder ähnliche 
Zutaten gezielt verbinden oder besonders 
Kontrastreiche. Was passt besser zusammen? 
Wer entscheidet das? Wie einig sind wir uns 
überhaupt, was Harmonie von Lebensmitteln 
ausmacht? In diesem Seminar widmen wir 
uns unterschiedlichen Theorien: Food Pai-
ring, Flavour Pairing und Food Contrasting. 
Welche Erkenntnisse aus der Wissenschaft 
können wir für unsere Praxis einsetzen, um 
wohlschmeckende Kombinationen zu entde-
cken? Wie verkostet man Kombinationen am 
besten? Wie kann man Harmonie messen? 
Zahlreiche Kombinationen – einfache wie 
ungewöhnliche - werden in der Praxis aus-
probiert und besprochen.
Zielgruppe: Seminarbäuerinnen
user	 Dr. Eva Derndorfer
plus	 115 € gefördert, 230 € ungefördert, 
 50 € für ARGE SK-Mitglieder

 Ô 3-0082592
time	 Di. 05.12.2023; 09:00-16:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

 Ô 3-0082593
time	 Di. 16.01.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 28200 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Zertifikats-Aufbaulehrgang  
Brotbotschafter:in 

Mit diesem Lehrgang erlangen Sie als ausge-
bildete Seminarbäuerin die Befähigung, Brot- 
und Gebäckkurse anzubieten. 
Zielgruppe: Seminarbäuerinnen
user	 Christopher Lang, Mag. Erna Binder
plus	 570 € gefördert
time	 Lehrgangsstart: Mi. 29.11.2023
 Dauer: 32 UE + 1 Exkursionstag
info	 LK NÖ, T 05 0259 28200

Backen mit Sauerteig –  
Brot und Gebäck

Brot aus Sauerteig ist gut verträglich, hat ein 
ausgezeichnetes Aroma und ist lange halt-
bar. Selbst gemacht schmeckt es natürlich 
am besten! Lerne in diesem Workshop mit 
Angela Heher die Grundlagen des Backens 
mit Sauerteig, vermehre deinen eigenen Teig 
und backe dein vielleicht erstes Brot. Inhal-
te: Sauerteig - Herstellung, Chemie, Pflege; 
verschiedene Getreidesorten; Verkostung; 
Rezepte; Herstellung von Brot aus Sauerteig; 
Herstellung von verschiedenem Gebäck aus 
Sauerteig; Sauerteig im Glas für Zuhause
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Seminar-
bäuerinnen, Kräuterpädagog:innen, Interes-
sierte
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083237
time	 Fr. 10.11.2023; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kilb, Pfarrtreff
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 03.11.2023

Brot backen

Frisch zubereitetes Brot genießen; Herstel-
lung von Sauerteig, Misch- und Dinkelbrot, 
Baguette
user	 Elisabeth Stückler
plus	 75 € pro Person

 Ô WA4378
time	 Do. 09.11.2023; 09:30-14:30 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 02.11.2023

Weckerl, Flesserl und Stangerl

Teigbereitung mit Vorteigen (Poolish, Sauer-
teig); Wissenswertes über Teigreifung; Klein-
gebäckformung; Überblick über die verschie-
densten Backöfen
user	 Elisabeth Stückler
plus	 75 € pro Person

 Ô WA4379
time	 Fr. 24.11.2023; 08:30-14:30 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 17.11.2023©
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Abo für vier Cookinare: 85 Euro statt 108 Euro

Weitere Informationen sowie Anmeldungen zu den Cookinaren 
finden Sie unter www.kommundkoch.at oder wenden Sie sich an das Referat 
Gesellschaftsdialog der Landwirtschaftskammer NÖ, Tel. 05 0259 28200.
Buchbar bis 2. Februar 2024.

www.kommundkoch.at

Cookinar-Frühlings-Abo 2024

Marille mag man eben
Mi, 3. Juli 2024, 17:30 Uhr
mit Seminarbäuerin Anna Dommaier

Allerlei vom OsterEi
Mi, 3. April 2024, 17:30 Uhr
mit Seminarbäuerin Gabriele Thaller

Faschingskrapfen & Co
Do, 8. Februar 2024, 15:30 Uhr
mit Seminarbäuerin Gertrude Doppler

Frischkäsefamilie - Topfen, Cottage, Cheese & Co
Mi, 29. Mai 2024, 15:30 Uhr
mit Seminarbäuerin Daniela Ofner
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Stallbautag  
extensive Rinderhaltung –  
planen, bauen, finanzieren 

Wie können Ställe für extensive Rinderhaltung 
kostengünstig und effizient gebaut werden? 
In diesem Seminar bekommen Sie Informatio-
nen zur Stallbauförderung, zu verschiedenen 
Haltungssystemen, Produktions- und Vermark-
tungsmöglichkeiten für Rinder im Grünland-
gebiet, Mutterkuhhaltung, Kalbinnen- und 
Ochsenprogramme, Dünger- und Futterlage-
rung sowie zu Grundlagen für eine erfolgreiche 
Baugenehmigung. Es werden unterschiedliche 
Um- und Zubauten, Neubaulösungen und 
Gebäudekonstruktionen vorgestellt. Eine Be-
triebsbesichtigung mit Erfahrungsaustausch 
am Nachmittag rundet das Programm ab.
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 4h ÖPUL-BIO 
Zielgruppe: bauinteressierte Mutterkuh-
halter:innen
user	 DI August Bittermann, DI Eduard Wagner, 
 Ing. Hermann Katzensteiner, 
 DI Thomas Pristner
plus	 25 € pro Betrieb gefördert, 
 50 € ungefördert

 Ô 3-0082852
time	 Fr. 02.02.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 LFS Hohenlehen
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25400 
 bis 26.01.2024 

Stallbautag Rindermast –   
planen, bauen, finanzieren 

Wie können zeitgemäße Rindermastställe kos-
tengünstig und effizient gebaut werden? In 
diesem Seminar bekommen Sie Informationen 
zur Stallbauförderung, zu verschiedenen Hal-
tungssystemen, Dünger- und Futterlagerung 
sowie zu Grundlagen für eine erfolgreiche 
Baugenehmigung. Es werden unterschiedli-
che Um- und Zubauten, Neubaulösungen und 
Gebäudekonstruktionen vorgestellt. Eine Be-
triebsbesichtigung mit Erfahrungsaustausch 
am Nachmittag rundet das Programm ab.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: bauinteressierte Rinder-
mäster:innen

Stallbautag   
Milchviehstall/Rinderstall –  
planen, bauen,finanzieren 

Wie können zeitgemäße Milchviehställe/Rin-
derställe kostengünstig und effizient gebaut 
werden? In diesem Seminar bekommen Sie 
Informationen zur Stallbauförderung, zu ver-
schiedenen Haltungssystemen, Dünger- und 
Futterlagerung sowie zu Grundlagen für eine 
erfolgreiche Baugenehmigung. Es werden 
unterschiedliche Um- und Zubauten, Neu-
baulösungen und Gebäudekonstruktionen 
vorgestellt. Betriebsbesichtigungen mit Er-
fahrungsaustausch am Nachmittag runden 
das Programm ab. 
Anrechenbarkeit: 2h TGD, 4h ÖPUL-BIO
Zielgruppe: bauinteressierte Milchvieh-
halter:innen
user	 LK-Bauexpert:innen, 
 BW-Berater:innen der BBK‘n
plus	 25 € pro Betrieb gefördert, 
 50 € ungefördert

 Ô 3-0082838
time	 Fr. 03.11.2023; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Kirnberg, GH Griessler
 Anmeldung: BBK Melk, T 05 0259 41100 
 bis 27.10.2023 

 Ô 3-0082849
time	 Mi. 17.01.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25400 
 bis 10.01.2024 

 Ô 3-0082847
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Biberbach, GH Kappl
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40100 bis 08.02.2024 

user	 Ing. Thomas Kern, DI Eduard Wagner, 
 Ing. Rudolf Schütz
plus	 25 € pro Betrieb gefördert, 
 50 € ungefördert

 Ô 3-0082851
time	 Fr. 26.01.2024; 13:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: BBK Amstetten, 
 T 05 0259 40103 bis 19.01.2024 

Bauen im Grünland

Raumordnung und Baurecht - welche Vor-
aussetzungen sind für Bauten im Grünland 
zu erfüllen?; Betriebskonzept; Bauwerke zur 
Ausübung der Land- und Forstwirtschaft und 
deren Nebengewerbe; Hofstellenwidmung
Zielgruppe: bauinteressierte Landwirt:innen
user	 Mag. Theres Gruber, Ing. Rudolf Schütz, 
 DI Karl Pumpler
plus	 20 € pro Betrieb gefördert, 
 40 € ungefördert

 Ô 3-0082803
time	 Do. 01.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Mistelbach
 Anmeldung: BBK Mistelbach, 
 T 05 0259 41200 bis 25.01.2024

Bau eines Offenstalls für Pferde

Der Offenstall ist eine zukunftstaugliche 
Stallform für die Pferdehaltung. Doch die Pla-
nung eines Offenstalls ist nicht einfach - es 
müssen ausreichend große Flächen und eine 
gute Strukturierung der Funktionsbereiche 
vorhanden sein, um Stress bei den Pferden 
zu vermeiden. Auch Alternativen zum klas-
sischen Offenstall werden gezeigt. Das Se-
minar gibt einen Überblick über die Ansprü-
che des Pferdes, die Tierschutzverordnung, 
Raumordnung, Baugesetz und das Wasser-
recht. Im Weiteren werden die Nachhaltigkeit 
und Verwendung von natürlichen Baustoffen 
thematisiert.
Zielgruppe: Pferdehalter:innen
user	 DI Stefanie Wagner
plus	 15 € gefördert, 30 € ungefördert

 Ô 3-0082926
time	 Fr. 16.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 BBK Amstetten
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25400 
 bis 09.02.2024

BAUEN, ENERGIE  
UND TECHNIK
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Webinar:  
Verkaufsräume  
für die Direktvermarktung

Bei diesem Webinar informieren wir Sie über 
die baulichen Voraussetzungen und recht-
lichen Anforderungen für Verkaufsräume in 
der Direktvermarktung. Es werden einfache 
Verkaufsstände, Selbstbedienungsläden bis 
hin zu Bedienungsläden thematisiert. Au-
ßerdem erhalten Sie Informationen über die 
richtige Materialwahl, Raumhöhen, Belich-
tung und Belüftung. Auch auf die Gestaltung 
wird eingegangen - denn sowohl das Außen-
erscheinungsbild wie auch die Innenraumge-
staltung beeinflussen das Kaufverhalten von 
Kunden und Kundinnen.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen
user	 DI Stefanie Wagner
plus	 20 € pro Person

 Ô 3-0082932
time	 Do. 23.11.2023; 17:00-18:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25400 
 bis 16.11.2023

Wasserinstallationen selbst 
gemacht

Eigenleistungen an Wasserinstallationen 
sind mit entsprechenden Kenntnissen und 
Werkzeugen durchaus selbst durchführ-
bar. Dieser Kurstag gibt Einblicke in die ver-
schiedenen Techniken: Dichten von Rohr-
anschlüssen, Lötarbeiten an Kupferrohren, 
Kunststoffschweißen von vorgefertigten 
Rohrelementen. Ebenso werden einfache 
Reparaturarbeiten an Boilern und Spülkästen 
erklärt. Ein wichtiger Schwerpunkt im Pra-
xisteil ist das Verbinden von Kunststoff- und 
Metallrohren mit modernen Pressverfahren. 
Künftig steht somit der selbst gebauten Was-
serinstallation samt dem dazugehörigen Ab-
laufrohrsystem nichts mehr im Wege. Die von 
den Kursteilnehmer:innen selbst gefertigten 
Löt-, Schweiß- und Pressverbindungen kön-
nen selbstverständlich als Muster mit nach 
Hause genommen werden.
Mitzubringen: Arbeitskleidung
user	 Ing. Thomas Mang
plus	 118 € pro Person, 108 € für Landwirt:innen , 
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083094
time	 Mo. 11.12.2023; 09:00-16:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 04.12.2023

Webinar:   
Außenklimaställe   
für die Schweinemast 

Was ist zu beachten?
Wie können Außenklimaställe für die Schwei-
nemast kostengünstig und funktionsfähig 
gebaut werden? In diesem Webinar bekom-
men Sie Informationen zu den verschiede-
nen Stallsystemen, Vermarktungsmöglich-
keit und zur Stallbauförderung. Es werden 
unterschiedliche Systeme für den Neu- und 
Umbau vorgestellt.
Zielgruppe: bauinteressierte Schweine-
halter:innen
user	 Ing. Johannes Spangel, 
 DI Eduard Wagner
plus	 20 € pro Person

 Ô 3-0082859
time	 Mi. 21.02.2024; 09:30-11:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25400 
 bis 14.02.2024

Schweinestallbau - 
Baustellenbesichtigung

Es werden 1-2 Stallbauten in der Rohbaupha-
se besichtigt. In Gesprächen mit Bauherrn und 
Beratern wird Auskunft über die Standort- 
entscheidung, die Wahl der verschiedenen 
Techniken (Lüftung, Fütterung, Güllesystem, 
…), den Verlauf des Genehmigungsverfah-
rens, die bauliche Umsetzung und sonstige 
Besonderheiten gegeben.
Zielgruppe: bauinteressierte Schweine-
halter:innen
user	 Ing. Johannes Spangel, 
 DI Eduard Wagner
plus	 20 € pro Person

 Ô Termin und Ort auf Anfrage
info		LK NÖ, T 05 0259 25400

Webinar:  
Verarbeitungsräume  
für die Direktvermarktung

Bei diesem Webinar informieren wir Sie über 
die baulichen Voraussetzungen und hygieni-
schen Anforderungen für Verarbeitungsräu-
me in der Direktvermarktung. Themen wie 
die richtige Materialauswahl, Raumhöhen, 
Belichtung und Belüftung werden dabei er-
läutert. Außerdem werden die Grundlagen 
für Arbeitsräume laut Arbeitsstättenverord-
nung für die Land- und Forstwirtschaft vor-
gestellt.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen
user	 DI Stefanie Wagner
plus	 20 € pro Person

 Ô 3-0082929
time	 Do. 09.11.2023; 17:00-18:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 25400 
 bis 02.11.2023

Landwirtschaftliche 
Einstellgebäude

Rechtliche Rahmenbedingungen, Planungs-
grundlagen (Dimensionierung), bauliche 
Ausführungen, technische Ausstattung, 
Hoftankstelle, Hofwerkstätte, …
Zielgruppe: bauinteressierte Landwirt:innen
user	 Ing. Reinhard Hörmansdorfer, 
 Ing. Johannes Spangel
plus	 15 € pro Betrieb gefördert, 
 30 € ungefördert

 Ô 3-0082855
time	 Mi. 17.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29202 bis 10.01.2024 

BAUEN

Bauen Grundberatung
Wirtschaftsgebäude kostenfrei, 
Wohnhaus 80 €, 
Bauberater:in, T 05 0259 25400

Bauen Entwurfsplanung
Wirtschaftsgebäude 
Pauschale 160/240/320 €, 
Bauberater:in, T 05 0259 25400

Einreichplanung – 
Baukonzept und Planung
individuelle Kostenfestlegung, 
Bauberater:in, T 05 0259 25400

Planung, Auslegung und Überprüfung 
der Lüftungsanlage in Stallungen 
Stunde 40 €, 
Gottfried Etlinger, T 05 0259 29232

Beurteilung von Bauvorhaben 
im Behördenverfahren
einmalig 80 € Beurteilung des 
Bauvorhabens und Stellungnahme bzw. 
40 € pro Stunde für Modellrechnung 
zur Geruchsausbreitung, 
Gottfried Etlinger, T 05 0259 29232

Projektberatung 
IPPC-Genehmigungsverfahren
Stunde 87,50 € exkl. USt., 
Gottfried Etlinger, T 05 0259 25306

Bauen
kostenfrei, 
Bauberater:in, T 05 0259 25400
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Planung und Durchführung von 
Elektroinstallationsarbeiten

Bei Neubau, Umbau oder Ausbau ist ein gu-
tes und sicheres Elektroinstallationskonzept 
unumgänglich. Es werden wichtige Grund-
kenntnisse über verschiedene Installati-
onsarbeiten und Materialien, Elektroschutz 
(unterschiedliche Arten von modernen 
Schutzschaltern), Schaltungen für Beleuch-
tung, Blitzschutz, Erdungsanlagen sowie 
über Arbeitssicherheit und die Grenzen der 
Eigenleistung vermittelt, sodass entspre-
chende Arbeiten im gesetzlichen Rahmen 
durchgeführt werden können. 
user	 Mst. Walter Horzynek, 
 Mst. Ing. Wolfgang Turk
plus	 108 € pro Person, 98 € für Landwirt:innen, 
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083091
time	 Di. 24.10.2023; 08:30-16:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 17.10.2023

 Ô 3-0082977
time	 Mi. 13.12.2023; 10:00-11:40 Uhr 
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29220 bis 06.12.2023

Traktorinformationstage

Der Traktor ist das zentrale Arbeitsgerät am 
Hof und stellt eine große Investition dar. 
Umso wichtiger ist es, den Traktor mit all 
seinen Funktionen und Möglichkeiten voll 
auszunutzen. Zunächst erfahren Sie Aktu-
elles zum Kraftfahrrecht. Der Kundendienst-
betreuer des Traktorherstellers erklärt Ihnen 
die Funktionen anhand eines Vorführtrak-
tors, dabei gehen die Informationen über 
die Übergabeeinschulung weit hinaus. Sie 
erhalten Tipps zur Vermeidung von Feh-
lern und Störungen und können spezielle 
Fragen direkt klären. Sehr gewinnbringend 
wird der Erfahrungsaustausch mit den 
Berufskolleg:innen erlebt. 
Zielgruppe: Landwirt:innen, die einen neu-
en Traktor angeschafft haben oder vor einer 
Kaufentscheidung stehen
Mitzubringen: ev. vorhandene Betriebsan-
leitung
user	 Ing. Christoph Berndl, 
 techn. Kundendienst der Traktorfirmen
plus	 57 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und  
 Pausenverpflegung
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083215
 Lindner - Baureihe Lintrac (75LS/95LS)
time	 Mi. 29.11.2023; 09:00-16:30 Uhr

 Ô 3-0083219
 Massey Ferguson - Baureihe "5S-Serie"
time	 Mo. 04.12.2023; 09:00-16:30 Uhr

 Ô 3-0083221
 Massey Ferguson - Baureihe 6S/7S
time	 Di. 05.12.2023; 09:00-16:30 Uhr

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Ladungssicherung  
in der Landwirtschaft

Theoretische Einführung in die Grundla-
gen der Ladungssicherung; technische 
Möglichkeiten bei Palettenware, Schüttgut 
und Stückgut. Im Anschluss werden prak-
tische Übungen zur Ladungssicherung am 
Anhänger in der Maschinenhalle durchge-
führt.
Zielgruppe: Landwirt:innen, die praktische 
Lösungen zum Thema Ladungssicherung 
suchen
user	 Ing. Christoph Wolfesberger, 
 Ing. Christoph Berndl
plus	 25 € pro Person

 Ô Ort und Termin auf Anfrage
 Dauer: 3 UE
info	 LK-Technik Mold, T 05 0259 29220

LANDTECHNIK

Webinar:   
Rinderställe effizient lüften 

Ausreichende Be- und Entlüftung sind wich-
tige Faktoren für eine erfolgreiche Rinderhal-
tung. Das Webinar zeigt Möglichkeiten auf, 
um in geplanten und auch bestehenden Stal-
lungen optimale klimatische Bedingungen 
für die Tiere zu schaffen.
Anrechenbarkeit: 1h TGD 
Zielgruppe: Rinderhalter:innen, die ihre Lüf-
tungssysteme optimieren möchten
user	 Ing. Gottfried Etlinger
plus	 20 € pro Person

 Ô 3-0082962
time	 Mi. 21.02.2024; 10:00-11:40 Uhr 
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29220 bis 14.02.2024

Webinar:   
Welche Genehmigungen   
brauche ich für meinen   
geplanten Stall? 

Wegweiser im Genehmigungsdschungel
Wagt man den Schritt, einen neuen Stall zu 
errichten, bedarf es im Vorfeld guter Pla-
nung. Neben der Auswahl des Stallsystems 
und der entsprechenden Technik ist eine 
genaue Vorbereitung auf das bzw. die Ge-
nehmigungsverfahren mit der Behörde un-
umgänglich. Das Webinar soll Aufschluss 
geben, welche Verfahren für die jeweiligen 
Bauvorhaben, abhängig von Standort, Tier-
kategorie und Bestandesgröße, relevant 
sind.
Zielgruppe: Landwirt:innen, die sich über 
Genehmigungsschritte beim Stallbau infor-
mieren wollen
user	 Ing. Gottfried Etlinger
plus	 20 € pro Person

 Ô 3-0082965
time	 Mi. 17.01.2024; 10:00-11:40 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29220 bis 10.01.2024

Webinar:   
Emissionsminderung   
in der Schweinehaltung 

Emissionen aus Schweinestallungen, vor 
allem Geruch, führen immer häufiger zu 
Problemen mit Anrainern und Behörden. 
Das Webinar soll Aufschluss geben, welche 
technischen und organisatorischen Lösungs-
ansätze in der Planung und in bestehenden 
Betrieben möglich sind, um diese Probleme 
möglichst zu minimieren.
Zielgruppe: Schweinehalter:innen, die ihre 
Lüftungssysteme hinsichtlich Emissionen op-
timieren wollen
user	 Ing. Gottfried Etlinger
plus	 20 € pro Person

NOE.LFI.AT – 
KURSANGEBOT

RUND UM DIE UHR

Nutzen Sie unsere Homepage. Schauen 
Sie rein unter noe.lfi.at. Informieren Sie 
sich rund um die agrarische Aus- und 
Weiterbildung in Niederösterreich, über 
unser breites Kursangebot oder weitere 
Bildungsthemen.

WERDE EIN FAN 
VOM LFI NÖ!

Als Fan von unserer LFI Facebook Sei-
te erhältst du aktuelle und zeitnahe 
Informationen über Ausbildungsan-
gebote und kurzfristig frei gewordene Kurs- 
plätze!

Es lohnt sich, ein Fan zu sein!
Schau vorbei unter:
www.facebook.com/
lfi.niederoesterreich
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Kraftfahrrechtliche 
Bestimmungen in der 
Landwirtschaft

Die Teilnehmerinnen und Teilnehmer erfah-
ren die für Straßenfahrten relevanten gesetz-
lichen Bestimmungen zu den unterschied-
lichen landwirtschaftlichen Maschinen und 
Geräten. Bei Fahrten mit landwirtschaftlichen 
Maschinen und Geräten gibt es im Kraftfahr-
recht viele gesetzliche Ausnahmebestim-
mungen: Wo stoßen wir an Grenzen? Wie 
erfolgt die richtige Kennzeichnung? Ab wann 
ist eine Bremsanlage aufzubauen?
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 Ing. Christoph Wolfesberger, 
 Ing. Christoph Berndl
plus	 25 € pro Person

 Ô Ort und Termin auf Anfrage
 Dauer: 2 UE
info	 LK-Technik Mold, T 05 0259 29220

Landmaschinen im  
Straßenverkehr 

Onlinekurs
Die gesetzlichen Bestimmungen von land-
wirtschaftlichen Geräten im Straßenver-
kehr (Kennzeichnung, Beleuchtung, Maße/
Gewichte, Anhänger, Zulassung, ...) werden 
durch klar strukturierte und zeitlich über-
schaubare Lernsequenzen anschaulich ver-
mittelt. Damit können die Teilnehmenden 
ihre Wissenslücken in einzelnen Bereichen 
schließen. Von jedem internetfähigen End-
gerät aus stehen so die aktuellen Anforde-
rungen und gesetzlichen Bestimmungen 
zum Thema Traktor und landwirtschaftliche 
Geräte im Straßenverkehr jederzeit zur Verfü-
gung. Inhalte: Führerschein und Zulassung; 
Traktor im Straßenverkehr; Anbaugeräte; 
Anhänger; gezogene Geräte und Arbeitsma-
schinen; Tiertransport
Zielgruppe: Landwirt:innen, bäuerliche Fa-
milienangehörige, Traktorfahrer:innen 
plus	 € 25 pro Person
Dauer: 2 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

Energieeffizienz und 
Bodenschonung in der 
Außenwirtschaft

Wie kann ich als Landwirt:in am einfachsten 
Diesel einsparen und was hat das mit Boden-
schonung zu tun? Die Themen reichen von 
Motor- und Getriebetechnik bis zum Fahren 
mit GPS, über Reparaturarbeiten, Elektrifizie-
rung in der Landwirtschaft und eigenes Fahr-
verhalten bis hin zu angepasstem Reifen-
druck. Die Vorteile des richtigen Reifendrucks 
und die unterschiedlichen Reifendruckregel-
anlagen werden vorgestellt.
Zielgruppe: Landwirt:innen, die an einer 
energiesparenden und bodenschonenden 
Wirtschaftsweise interessiert sind
user	 Ing. Christoph Wolfesberger
plus	 25 € pro Person

 Ô Ort und Termin auf Anfrage
 Dauer: 2 UE
info	 LK-Technik Mold, T 05 0259 29220

Einsparungspotenziale  
für Ackerbau-  
und Grünlandprofis

Die Maschinenkosten machen einen we-
sentlichen Anteil der Produktionskosten 
aus. An welchen Schrauben Sie drehen kön-
nen, um diese Kosten zu senken, wollen wir 
Ihnen in diesem Seminar durch die Kombi-
nation von Theorie und Praxis vermitteln. 
Die verwendeten Maschinen, der Einsatz der 
richtigen Bereifung und auch der passende 
Bearbeitungszeitpunkt sind Schlüsselfak-
toren für Einsparungen im Zugkraftbedarf, 
im Treibstoffverbrauch und im Verschleiß. 
Außerdem sind sie auch ausschlaggebend 
für eine bodenschonende Bearbeitung Ihrer 
Felder und Wiesen. Mit fachgerechter Ein-
stellung des Reifenfülldrucks und angepass-
ter Bearbeitungstiefe können Sie bei der 
Bodenbearbeitung nicht nur Kosten senken, 
sondern auch die Schlagkraft und Effizienz 
erhöhen sowie Schadverdichtungen hintan-
halten.
Zielgruppe: Acker- und Grünlandbetriebe, 
denen es wichtig ist, kostenbewusst und bo-
denschonend zu arbeiten
user	 Ing. Robert Diem, 
 Ing. Hans Gerhard Gnauer, 
 Ing. Christoph Wolfesberger, 
 Ing. Christoph Berndl
plus	 75 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und  
 Pausenverpflegung
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083212
time	 Di. 24.10.2023; 09:00-16:30 Uhr

 Ô 3-0083213
time	 Fr. 12.04.2024; 09:00-16:30 Uhr

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Mähdrusch-Praxis für 
Betriebsleiter:innen und 
Fahrer:innen

Die bestmögliche Ausnutzung des Leistungs-
potenzials des Mähdreschers ist Vorausset-
zung für eine schlagkräftige und effiziente 
Ernte mit akzeptablen Verlusten. Die Leistung 
des Mähdreschers zu steigern, ist Hauptthe-
ma dieses Praxis-Seminars. Behandelt wer-
den folgende Themen: Ernteverfahren und 
-mengen weltweit; Praxiserfahrungen mit 
verschiedenen Drusch- und Abscheidesys-
temen und aktueller Schneidwerkstechnik, 
Mähdrusch 4.0 - Einstellautomatiken und 
Praxis-Parameter - Wunsch oder Wirklichkeit? 
Leistungssteigerung mit geänderter Mähdre-
schereinstellung; Einstellung bei schwierigen 
Ernteverhältnissen; technische Optimierung; 
Möglichkeiten zur Reduktion des Kraftstoff-
verbrauchs; Verbesserung der Drusch- und 
Kornqualität; Messmittel zur Leistungskon-
trolle; Reduzierung von Stillstandszeiten 
(Bedienung, Wartung); fruchtartenbezogene 
Beispiele an vorhandenen Mähdreschern; 
Erntelogistik und Mähdruschkosten; Kornver-
luste - Ursachen, Erfahrungen, Schätzungen; 
Kornverlustsensoren abgleichen; Verluste 
beurteilen und berechnen; Vorstellung ak-
tueller Erntetechnik. Anhand der Seminarun-
terlagen und intensiver Ernte-Erfahrungen 
werden jeweils die einzelnen Mähdrescher 
der Teilnehmer:innen behandelt!
Zielgruppe: Mähdrescherfahrer:innen, 
Landwirt:innen, Lohnunternehmer:innen, 
Lohnarbeiter:innen
user	 Ing. Roman Hauer, Jan Geiger MSc
plus	 205 € pro Person, inkl. Kursunterlagen  
 und Pausenverpflegung

 Ô 3-0083223
time	 Di. 28.05.2024; 08:30-18:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 21.05.2024 
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Molder   
Pflanzenschutzseminar   
für Weinbau 

Ein effizienter und umweltschonender Ein-
satz von Pflanzenschutzmitteln im Weinbau 
setzt entsprechende Sachkundigkeit des 
Anwenders voraus. Unsachgemäßer Einsatz 
von PS-Mitteln wird oftmals, und das mit 
Recht, in der Öffentlichkeit diskutiert und 
kritisiert. Umso wichtiger ist es, die einge-
setzten Wirkstoffe zielgerichtet auszubrin-
gen, sodass optimale Wirkung bei gleichzei-
tig minimaler Umweltbeeinflussung erzielt 
wird. Dieses Seminar ist als Vertiefung des 
Fachwissens und als Weiterbildung für 
Sachkundige aufgebaut. In Theorie und 
Praxis werden folgende Themenbereiche 
behandelt: rechtliche Bestimmungen über 
Transport und Lagerung von PS-Mitteln, 
Anwenderschutz und Arbeitssicherheit, 
Wirkstoffauswahl, Warndienste, Resistenz-
management, Wasserqualität und -tempe-
ratur, Mischreihenfolge, Düsen- und Geblä-
setechnik, Einstellung und Wartung sowie 
fachgerechte Befüllung und Reinigung von 
PS-Geräten, Einfluss der Gebläseluft auf die 
Verteilung des Sprühnebels, Abdriftmini-
mierung.
Anrechenbarkeit: 5h PS-Sachkunde
Mitzubringen: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweis (PSA)
user	 Mag. Karl Lind, 
 Christian Emsenhuber BSc, 
 Franz-Joseph Stift, 
 Ing. Robert Diem, 
plus	 45 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und  
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083103
time	 Mi. 14.02.2024; 09:00-16:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 07.02.2024

Mineraldünger zielgerichtet 
ausbringen

In diesem Kurs erfahren Sie, wie Sie Ihren 
Dünger exakt auf der Fläche verteilen und die 
richtige Maschinenwahl bei der Düngetech-
nik treffen. Im Hinblick auf die Zukunft wer-
den sowohl die Applikationskartenerstellung 
als auch die jeweilige Strategiedefinition be-
handelt und in der Praxis vorgeführt.
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 Florian Krippl BSc
plus	 50 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und  
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083060
time	 Do. 25.01.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Striegel- und 
Hackgeräteeinstellung 
optimieren -  
neue Technologien am Markt

Welche Einstellung ist bei welcher Frucht die 
Richtige? Welche Tipps und einfachen Tricks 
gibt es, um die Einstellung zu verbessern 
oder diese zu bewerten? Wie kann ich als 
Landwirt:in neue Erkenntnisse aus Forschung 
und Beratung umsetzen?
Zielgruppe: Landwirt:innen
plus	 95 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und  
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083227
time	 Fr. 19.01.2024; 09:00-16:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

TECHNIK

Drohneninspektion – Landwirtschaft
je nach Vereinbarung, 
Stefan Polly, T 05 0259 29221

Lenksystem – Fahrspurplanung 
je nach Vereinbarung, 
Stefan Polly, T 05 0259 29221

Verkehrs-Check: korrekte Ausstattung 
von Landmaschinen im Straßenverkehr 
Pauschale 40 €, 
Christoph Wolfesberger, T 05 0259 29233

Grundberatung: Ankauf eines landwirt-
schaftlichen Gerätes
kostenfrei, 
Gottfried Hauer, T 05 0259 29502

Landtechnik
kostenfrei, 
Herbert Haneder, T 05 0259 29201

HIGHLIGHTS 
2023/2024

» ZERTIFIKATSLEHRGANG   
BODENPRAKTIKER:IN

Wagen Sie einen Blick in die Tiefe, lernen 
Sie ihre Acker- und Grünlandböden und 
deren Mechanismen kennen und steigern 
Sie so die Bodenfruchtbarkeit!

Ô  Seite 65

» ZERTIFIKATSLEHRGANG   
BIO-WEINBAU

Sie möchte Ihre Weingärten verstärkt 
nach ökologischen Kriterien bewirtschaf-
ten oder denken an eine Umstellung 
ihrer Weinproduktion auf biologische 
Wirtschaftsweise? 

Ô  Seite 71

» ZERTIFIKATSLEHRGANG   
WALDPÄDAGOGIK

„Im Wald vom Wald lernen“ – so lautet 
das Motto der Waldpädagogik – der Lehr-
gang bildet aus zum/zur pädagogisch 
geschulten Waldvermittler:in

Ô  Seite 109
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Einfache und kostengünstige 
Anwendungen neuer 
Technologien für die 
Außenwirtschaft

In Zeiten der Digitalisierung 
werden kleine Helferlein in 
Form von Handy-Apps, un-

ter anderem in Kombination von einfachen 
Anwendungen, z.B. ein Hand-RTK und eine 
App zur Navigation, immer populärer. Ziel 
dieser Werkzeuge ist es, den Arbeitsalltag zu 
erleichtern und die Effizienz zu steigern. Im 
Vortrag werden viele dieser hilfreichen Apps 
und kostengünstige Anwendungen für die 
tägliche Arbeit vorgestellt.
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 Florian Köck
plus	 46 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und 
Pausenverpflegung

 Ô 3-0083052
time	 Do. 23.11.2023; 17:00-19:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 16.11.2023

Drohneneinsatz in der  
Land- und Forstwirtschaft

Von der Bekämpfung diver-
ser Schädlinge, wie zum Bei-
spiel dem Maiszünsler, bis 

hin zur Ermittlung des Vegetationsindex von 
Kulturpflanzen reichen die Verwendungen 
von Drohnen. Verschiedene Kamera- und 
komplexe Softwaresysteme machen dies 
möglich. Die Drohne hat gegenüber der Zug-
maschine einen großen Vorteil – sie kann be-
stimmte landwirtschaftliche Arbeiten boden-
schonend erledigen. Landwirtschaftskammer 
und LFI Niederösterreich bieten daher eine 
Informationsveranstaltung an, um interes-
sierten Land- und Forstwirt:innen einen Ein-
blick in diese neue Technik zu geben. Prakti-
sche Vorführungen der Einsatzmöglichkeiten 
ergänzen die Veranstaltung.
Zielgruppe: Landwirt:innen, die an der Nut-
zung dieser neuen Technologie interessiert 
sind
user	 Ing. Stefan Polly
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0083043
time	 Mi. 24.04.2024; 13:00-17:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 17.04.2024

LANDWIRTSCHAFT 4.0 

 
Webinar:  
Fit für die Zukunft

Erhalten Sie bei diesem kostenlosen Webinar 
einen Überblick über die wichtigsten Digita-
lisierungstechnologien und deren Einsatz-
möglichkeiten in der Landwirtschaft.
Inhalte: Überblick über günstige Nachrüst-
lösungen für landwirtschaftliche Anwen-
dungen; Drohnenanwendung, Lenksysteme; 
Vorstellung weiterführender Bildungsange-
bote.
user	 Matthias Engelbrecht MSc, 
 Ing. Simon Brandeis

time	 Mi. 08.11.2023; 19:00-20:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 01.11.2023

INNOVATION FARM – 
FARMING FOR FUTURE

Die Innovation Farm beschäftigt sich 
mit neuen Technologien, Trends und 
Entwicklungen und macht diese für die 
Landwirtschaft sichtbar, greifbar und vor 
allem anwendbar.

3 Themenbereiche:
• Ackerbau
• Grünland
• Innenwirtschaft

3 Standorte – 20 Pilot- und 
Demobetriebe in ganz Österreich

Kursangebote, die aus diesem Projekt 
entwickelt wurden, sind mit dem Logo 

gekennzeichnet.

Nähere Informationen: 
www.innovationfarm.at 

Wer fährt?  
Überblick über die Lenksysteme

Dieser Kurs bietet Praktike-
rinnen und Praktikern ei-
nen Einstieg in die Grundla-

gen der GPS-Lenksysteme und deren 
praktische Anwendung: Grundlagen und 
Funktion von GPS-Systemen; Stand der 
Technik von Spurführungshilfen und auto-
matischen Lenksystemen; praktische An-
wendung von automatischen Lenksyste-
men; Erfahrungsberichte mit automatischen 
Lenksystemen
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 Matthias Engelbrecht MSc, 
 Ing. Stefan Polly
plus	 75 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und  
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083061
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-16:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 08.02.2024

Lenksysteme von der günstigen 
Selbstbaulösung bis zum 
Premium-System

Lenksysteme erleichtern 
nicht nur die Arbeit am Feld, 
sondern tragen auch zur 

Einsparung von Betriebsmitteln bei. Dieser 
Kurs gibt einen Überblick über verschiedene 
Arten von Lenksystemen, die auf dem Markt 
erhältlich sind - von einer Einführung in die 
Grundlagen der Lenkungstechnologie bis hin 
zu Vor- und Nachteilen der verschiedenen 
Systeme.
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 Ing. Simon Brandeis
plus	 46 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und  
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083058
time	 Fr. 16.02.2024; 10:00-12:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 09.02.2024

IHNEN GEFÄLLT UNSER 
KURSPROGRAMM? 

Buchen Sie jetzt gleich Ihren Kurs auf 
noe.lfi.at

Dort finden Sie auch viele weitere Kurse, 
zusätzliche Informationen, detaillierte Be-
schreibungen und die aktuellen Updates 
zu unseren Veranstaltungen.
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ENERGIE

Heizungsberatung
kostenfrei, 
Herbert Haneder, T 05 0259 29201

Biomasse-Nahwärmeversorgung
je nach Variante kostenfrei oder 
40 € pro Stunde, 
Herbert Haneder, T 05 0259 29201

Beratung Photovoltaik und 
Stromspeicher
Pauschale 60 €, 
Christoph Wolfesberger, T 05 0259 29233

Energie
kostenfrei, 
Herbert Haneder, T 05 0259 29201

Stallklimaberatung
kostenfrei, 
Gottfried Etlinger, T 05 0259 29232

BIOENERGIE UND 
KLIMASCHUTZ

Holzheizsysteme

Varianten der Holzheizung (Stückholz-, Hack-
gut-, Pellets- und Stückholz/Pellets-Kom-
bikessel), Heizkostenvergleich, Einbauvarian-
ten, Förderung, Baurecht
Zielgruppe: Interessierte an einer Biomasse-
heizung
user	 DI Herbert Haneder, DI Peter Muck
plus	 15 € pro Person

 Ô 3-0081917
time	 Mi. 24.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 17.01.2024

Photovoltaikanlagen auf 
landwirtschaftlichen Dachflächen

Das Seminar ist für jene Landwirt:innen ge-
dacht, die eine Photovoltaikanlage auf ihren 
landwirtschaftlichen Dachflächen errichten 
möchten. Welche Möglichkeiten bietet die 
Technik? Worauf muss in der Planungsphase 
besonders geachtet werden? Ist eine Not-
stromversorgung durch die Photovoltaikan-
lage möglich? Welche Anlagengröße ist für 
meinen Betrieb die Sinnvollste? Bei welchen 
Betriebszweigen ist eine hohe Eigenver-
brauchsquote erreichbar? Förderungsmodel-
le, Praxisbeispiele.
Zielgruppe: Landwirt:innen, die Interesse an 
einer Photovoltaikanlage haben
user	 Ing. Christoph Wolfesberger
plus	 25 € pro Betrieb

 Ô 3-0082755
time	 Mi. 08.11.2023; 09:00-12:30 Uhr
pin	 BBK St. Pölten
 Anmeldung: BBK St. Pölten, 
 T 05 0259 41600 bis 01.11.2023

 Ô 3-0082207
time	 Di. 21.11.2023; 09:00-12:30 Uhr
pin	 BBK Hollabrunn
 Anmeldung: BBK Hollabrunn, 
 T 05 0259 40600 bis 14.11.2023

 Ô 3-0083336 
time	 Mi. 17.01.2024; 09:00-12:30 Uhr
pin	 BBK Zwettl
 Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42100 
 bis 10.01.2024

 Ô 3-0083055
time	 Do. 15.02.2024; 09:00-12:30 Uhr
pin	 Allhartsberg, Allhartsbergerhof
 Anmeldung: BBK Waidhofen/Ybbs, 
 T 05 0259 41900 bis 08.02.2024

 Ô 3-0082971
time	 Di. 05.03.2024; 09:00-12:30 Uhr
pin	 Petersbaumgarten, GH Pichler Peter
 Anmeldung: BBK Neunkirchen, 
 T 05 0259 41400 bis 27.02.2024

ARBEITSKREIS BIOGAS

Zukunftsorientierte Betreiber:innen von 
Biogas-Anlagen optimieren laufend ihre 
Energieproduktion und steuern damit er-
folgreich einen Kreislaufprozess der Natur. 
Gutes Management der verschiedenen Pro-
zesse einer Biogas-Anlage sind neben dem 
angepassten Einsatz neuester Steuerungs- 
und Anlagentechnik sowie wirtschaftlich 
vertretbaren Substratkosten wichtige Vor-
aussetzungen für eine wettbewerbsfähige 
Biogas-Produktion. Der verstärkte Einsatz 
von preisgünstigen Substraten wie Mais-
stroh, Zwischenfrüchte und Wirtschafts-
dünger erfordert neue und innovative 
Anlagenkonzepte. Dies stellt auch hohe 
Anforderungen an die Betreiber:innen von 
Biogas-Anlagen. Als Anlagenbetreiber:in 
sollten Sie stets aktuell informiert sein. Tre-
ten Sie aktiv dem Benchmark-System der 
Arbeitskreis-Beratung Biogas bei. Die The-
men werden gemeinsam im Arbeitskreis 
nach den Wünschen der Mitglieder festge-
legt und behandelt.

Information:
DI Florian Brunner,T 0664 3907900
E brunner@kompost-biogas.info

Webinar: Innovationen in der 
Grünlandwirtschaft

Von der teilflächenspezifi-
schen Grünlandnachsaat, der 
automatischen Ampferbe-

kämpfung, von Techniken, Hilfsmitteln und 
Förderrichtlinien zur effizienten Wirtschafts-
düngerausbringung für Umwelt und Boden bis 
hin zu Anwendungsmöglichkeiten von Satelli-
tendaten in der Grünlandwirtschaft; der Fokus 
liegt im Seminar auf den neuen Chancen für 
Bestandes-Überwachung, Vegetationsmonito-
ring und effizienter Betriebsmittelausbringung.
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 Michael Himmelfreundpointner
plus	 30 € gefördert, 60 € ungefördert

 Ô 3-0083056
time	 Do. 29.02.2024; 10:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 22.02.2024

Einfache Kartierung -  
Wiederfinden meiner Drainagen, 
Bodenproben, Leitungen usw.

In diesem Kurs erfahren Sie, 
wie Sie mit Ihrem Smartpho-
ne Drainagen, Bodenpro-

ben, Leitungen mittels GPS einmessen kön-
nen, damit diese zu einem späteren Zeitpunkt 
wieder gefunden werden können.
Zielgruppe: Landwirt:innen
Mitzubringen: Android-Smartphone
user	 Ing. Simon Brandeis
plus	 55 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und  
 Pausenverpflegung
 

 Ô 3-0083048
time	 Do. 11.04.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 04.04.2024

Fortgeschrittene Kartierung und 
Fahrspurplanung

Aufbauend auf den Kurs "Ein-
fache Kartierung" werden den 
Kursteilnehmer:innen nun die 

weiteren Möglichkeiten der Datenverarbeitung 
von den in der Natur erhobenen Messpunkten 
erklärt: Einspielen der Messpunkte ins Handy; 
Messstab zum Wiederfinden der Punkte; Fahr-
spurplanung für Lenksysteme in QGIS; Konver-
tierung in die benötigten unterschiedlichen Da-
teiformate; Erstellen von Linien und Polygonen 
für Flächendaten aus den Messpunkten
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 Matthias Engelbrecht MSc
plus	 75 € pro Person, inkl. Kursunterlagen und  
 Pausenverpflegung
 

 Ô 3-0083053
time	 Do. 18.04.2024; 09:00-14:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 11.04.2024
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 Ô 3-0083090
time	 Mo. 18.12.-Di. 19.12.2023; 
 08:30-16:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 11.12.2023

Kleingeräte warten und pflegen

Rasenmäher, Motormäher, Freischneider oder 
Stromaggregate sind Geräte, die in vielen 
Haushalten, Kommunen und Vereinen verwen-
det werden. Die richtige Wartung und Pflege 
entscheidet oft über die Lebensdauer und auch 
darüber, ob die Arbeit mit den Geräten sicher 
und zufriedenstellend erledigt werden kann. 
In diesem Tageskurs erfahren Sie neben den 
Grundkenntnissen über 2- und 4-Takt-Motoren 
und der Akkutechnik an modernen Elektroge-
räten, wie Sie Betriebsstörungen rechtzeitig 
erkennen und beheben können. Ein weiterer 
wichtiger Praxisteil sind die notwendigen re-
gelmäßigen Wartungsarbeiten sowie die In-
standsetzung der Arbeitswerkzeuge.
Zielgruppe: Interessierte, die ihre Geräte mit 
Kleinmotoren gut in Schuss halten wollen
Mitzubringen: Arbeitskleidung, festes 
Schuhwerk, Schutzbrille
user	 Mst. Ing. Wolfgang Turk
plus	 103 € pro Person, 93 € für Landwirt:innen, 
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083093
time	 Do. 08.02.2024; 09:00-15:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 01.02.2024

Not- und Ersatzstromversorgung 
mit Zapfwellengeneratoren

Mit einem Zapfwellengenerator kann bei Netz-
ausfällen die Stromversorgung aufrechterhal-
ten werden - gerade in der Landwirtschaft oft 
ein wichtiges Thema. Dieses Seminar gibt Ent-
scheidungshilfen bei Planung und Neuanschaf-
fung. Wichtige Schwerpunkte sind: technische 
Grundlagen, elektrische und mechanische 
Schutzmaßnahmen, Versorgung von Geräten 
und Hausanlagen sowie Vorkehrungen für die 
Einspeisung. Es erfolgt die Inbetriebnahme ei-
nes Zapfwellengenerators, der mit veschiede-
nen Verbrauchern belastet wird und dadurch 
das Verhalten des Generators und die Aus-
wirkungen deutlich sichtbar werden. Mit dem 
erworbenen Wissen können Sie sich dann am 
Markt besser informieren und die für Ihren Be-
trieb optimale Entscheidung treffen. 
user	 Mst. Ing. Wolfgang Turk, 
 Mst. Walter Horzynek
plus	 88 € pro Person, 78 € für Landwirt:innen, 
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083092
time	 Di. 31.10.2023; 09:00-15:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 24.10.2023

HANDWERK UND
SCHWEISSEN

KFZ-Elektrik, 2-tägiger 
Praxiskurs

Zwei spannende Kurstage mit fundier-
tem, umfangreichem technischem Wissen 
rund um die KFZ-Elektrik vom Traktor bis 
zum Anhänger erwarten Sie. Es werden die 
Grundlagen der Elektrik sowie umfangreiche 
Tipps und Tricks zur Fehlersuche und der 
effektiven Selbsthilfe vermittelt. Praktische 
Übungen werden mit Hilfe von Modellen, 
Übungstafeln und Schaltplänen erklärt und 
von den Kursteilnehmer:innen selbst ver-
drahtet. Die Themenbereiche im Praxisteil 
sind Lichtmaschine und Regler, Batterie und 
Ladegeräte, Starter und Vorglühanlagen so-
wie Beleuchtung und Blinkanlage. Weitere 
Programmpunkte sind Relaisschaltungen für 
Arbeitsscheinwerfer sowie die Herstellung 
von Löt- und Pressverbindungen an Kupfer-
leitungen. Erfahren Sie, welche Sensoren im 
KFZ-Bereich verwendet und wie diese ge-
prüft bzw. gemessen werden.
Zielgruppe: Landwirt:innen, die sich über 
neue Technologien im Ackerbau informieren 
wollen
user	 Mst. Walter Horzynek, 
 Mst. Ing. Wolfgang Turk
plus	 200 € pro Person, 180 € für Landwirt:innen, 
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung

Allgemein
Mittagessen, Abendessen: 10,50 €
Nächtigung mit Frühstück: 
53,00 € (DZ), 58,00 € (EZ)

Kurstarife 
(gültig für Kursteilnehmer:innen, die ei-
nen Kurs der LK-Technik Mold besuchen)
Mittagessen, Abendessen: 10,50 €
Nächtigung mit Frühstück: 
38,50 € (DZ), 43,50 € (EZ)

alle Preise zzgl. Kurtaxe

© Bilder: LK-Technik Mold

VERPFLEGUNGS- UND 
NÄCHTIGUNGSTARIFE

Drehen Grundkurs

Dieser Grundkurs bietet Personen, die selbst 
Drehteile herstellen wollen, einen Einstieg 
in diese Fertigungstechnik. Neben Funktion 
und Aufbau einer Drehbank werden Grund-
kenntnisse vermittelt: Plandrehen, Längsdre-
hen, Lagersitz und Passungen sowie Gewin-
dedrehen. Durch die geringe Teilnehmerzahl 
kann immer selbständig an der Drehbank 
gearbeitet werden. Das theoretisch Erlernte 
kann sich so in der Praxisübung verfestigen. 
Mit dem ausgehändigten Skriptum werden 
die wichtigsten Grundlagen erarbeitet und 
die für das Drehen notwendigen Einstellpa-
rameter festgehalten.
Mitzubringen: Arbeitskleidung, festes 
Schuhwerk, Schutzbrille
user	 Ing. Thomas Mang, 
 Mst. Ing. Wolfgang Turk
plus	 310 € pro Person, inkl. Kursunterlagen  
 und Pausenverpflegung
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083087
time	 Mo. 05.02.-Di. 06.02.2024; 
 08:30-16:30 Uhr

 Ô 3-0083088
time	 Mo. 29.04.-Di. 30.04.2024; 
 08:30-16:30 Uhr

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Drehen Aufbaukurs

Aufbauend auf dem Drehen Grundkurs bie-
tet dieses Seminar eine Vertiefung: Außen- 
und Innendrehen, Innengewinde, Außenge-
winde, Kegeldrehen, Passungen auf Wellen 
und Bohrungen sowie Anfertigen von Lager-
büchsen
Zielgruppe: Interessierte, die sich intensiver 
mit dem Drehen von Metallteilen beschäfti-
gen wollen
Voraussetzung: Vorkenntnisse notwendig, 
Absolvierung des Grundkurses von Vorteil
Mitzubringen: Arbeitskleidung, festes 
Schuhwerk, Schutzbrille
user	 Mst. Ing. Wolfgang Turk
plus	 310 € pro Person, inkl. Kursunterlagen 
 und Pausenverpflegung

 Ô 3-0083089
time	 Mi. 13.12.-Do. 14.12.2023; 
 08:30-16:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 06.12.2023
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 Ô 3-0083080
time	 Do. 25.01.-Fr. 26.01.2024; 08:30-16:30 Uhr

 Ô 3-0083082
time	 Mo. 24.06.-Di. 25.06.2024; 
 08:30-16:30 Uhr

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

WIG-Schweißen  
(Wolfram-Inert-Gas)

Das WIG-Schweißen ist ein hochwertiges 
Schweißverfahren. Die sauberen und glatten 
Schweißnähte werden vor allem im Niro- und 
Alubereich sehr geschätzt. Der Theorieteil, 
komplettiert durch ein Skriptum, behan-
delt die richtige Geräteauswahl, Vor- und 
Nachteile des Verfahrens und den Umgang 
mit unterschiedlichen Werkstoffen. In der 
Schweißwerkstätte üben Sie Eck-, Stumpf- 
und Kehlnähte an unlegiertem Baustahl S 
235, Edelstahl (Nirosta) und Aluminium. Die 
Vermeidung von Anlauffarben und die Nach-
behandlung von Schweißnähten auf Edel-
stahlblechen werden gezeigt.
Zielgruppe: Interessierte, welche die An-
wendung eines leistungsfähigen Schweiß-
verfahrens kennenlernen wollen
Mitzubringen: Arbeitskleidung, Arbeits-
handschuhe, festes Schuhwerk
user	 Ing. Reinhard Hörmansdorfer, 
 Mst. Ing. Wolfgang Turk
plus	 255 € pro Person, 235 € für Landwirt:innen,
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0077191
time	 Di. 24.10.-Mi. 25.10.2023; 
 08:30-16:30 Uhr

 Ô 3-0083083
time	 Mi. 14.02.-Do. 15.02.2024; 
 08:30-16:30 Uhr

 Ô 3-0083084
time	 Do. 27.06.-Fr. 28.06.2024; 
 08:30-16:30 Uhr

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Elektroschweißen

Das Elektroschweißen ist oftmals das Einstiegs-
verfahren in die Welt des Schweißens. Es ist 
ein einfaches und somit auch preiswertes Ver-
fahren mit einer robusten Gerätetechnik. Das 
Umrüsten auf unterschiedlich zu verschwei-
ßende Werkstoffe geschieht einfach über den 
Wechsel der Stabelektrode. Theorieteil: Eigen-
schaften und Vorteile des Verfahrens, Gerä-
teauswahl, Werkstoffkunde, Elektrodenarten 
und Arbeitssicherheit. Diese Inhalte werden 
übersichtlich in einem Skriptum dargestellt. 
Bei den Übungen im Praxisteil schweißen Sie 
Eck-, Stumpf- und Kehlnähte an verschiedenen 
Blechdicken und in den üblichen Schweißpo-
sitionen. Anhand von Bruchproben wird die 
Qualität der Schweißnähte beurteilt. 
Zielgruppe: Personen, die ein Schweißver-
fahren mit einfacher, preiswerter und robus-
ter Gerätetechnik anwenden wollen
Mitzubringen: Arbeitskleidung, Arbeits-
handschuhe, festes Schuhwerk
user	 Ing. Thomas Mang, 
 Ing. Reinhard Hörmansdorfer
plus	 255 € pro Person, 235 € für Landwirt:innen, 
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083079
time	 Mo. 22.01.-Di. 23.01.2024; 
 08:30-16:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 15.01.2024

MAG-Schweißen 
(Schutzgasschweißverfahren 
Metall-Aktiv-Gas)

Das Schutzgasschweißen ist ein weit ver-
breitetes, universell einsetzbares und leis-
tungsfähiges Schweißverfahren. Theorieteil: 
Eigenschaften und Vorteile des Verfahrens, 
Geräteauswahl, Werkstoffkunde, Schutzgase, 
Schweißzusätze (Schweißdrahtqualitäten) 
und Arbeitssicherheit. Diese Inhalte werden 
übersichtlich in einem Skriptum dargestellt. 
Im Praxisteil erlernen Sie die richtige Geräte-
einstellung und -wartung. Bei den Übungen 
werden Eck-, Stumpf- und Kehlnähte an ver-
schiedenen Blechdicken und in den üblichen 
Schweißpositionen trainiert. Anhand von 
Bruchproben wird die Qualität der Schweiß-
nähte beurteilt.
Zielgruppe: Interessierte, welche die An-
wendung eines leistungsfähigen Schweiß-
verfahrens kennenlernen wollen
Mitzubringen: Arbeitskleidung, Arbeits-
handschuhe, festes Schuhwerk
user	 Ing. Reinhard Hörmansdorfer, 
 Mst. Ing. Wolfgang Turk, 
 Ing. Thomas Mang
plus	 255 € pro Person, 235 € für Landwirt:innen, 
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0077187
time	 Do. 19.10.-Fr. 20.10.2023; 09:00-16:30 Uhr

Schmieden Grundkurs

2-tägiger Praxiskurs
Schmieden ist ein Jahrtausende altes Hand-
werk, das in allen Kulturen weltweit in un-
terschiedlicher Form zu finden ist. Dieser 
Kurs soll die grundlegenden Techniken des 
Schmiedens vermitteln und bietet genug Ge-
legenheit, diese auch ausreichend zu üben. 
Ziel ist, einfache Werkstücke mit dekorativem 
und praktischem Nutzen alleine, ohne frem-
de Hilfe, fertigen zu können.
Zielgruppe: Personen, die mit der Technik 
des Schmiedens kreative Ideen umsetzen 
wollen
Mitzubringen: Arbeitskleidung, festes 
Schuhwerk, evt. Lederhandschuhe
user	 Ing. Robert Diem
plus	 255 € pro Person, 205 € für Landwirt:innen, 
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083086
time	 Do. 18.04.-Fr. 19.04.2024; 08:30-16:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 11.04.2024

Gratisinfotag Schweißen

Die LK-Technik Mold verfügt in ihrer Schweiß-
werkstätte über die Möglichkeit, in den 
Schweißverfahren Elektroschweißen, Schutz-
gasschweißen (MAG), Wolfram-Inertgas-
schweißen (WIG) und Gasschmelzschweißen 
(autogen) auszubilden. Jedes Verfahren hat 
Vor- und Nachteile und somit sein bevorzug-
tes Einsatzgebiet. Während der Öffnungszeit 
von 09.00 Uhr bis 15.30 Uhr kann nach Belie-
ben der Infotag besucht werden. In einem 
Stationenbetrieb können alle Verfahren auch 
selbst probiert werden. Sie können sich über 
die Inhalte der Schweißkurse der LK-Technik 
Mold informieren.
Zielgruppe: Interessierte, die sich einen 
Überblick über gängige Schweißverfahren 
verschaffen wollen
Mitzubringen: Arbeitskleidung, Arbeits-
handschuhe, festes Schuhwerk
user	 Ing. Thomas Mang, 
 Mst. Ing. Wolfgang Turk, 
 Ing. Reinhard Hörmansdorfer

 Ô 3-0083078
time	 Fr. 27.09.2024; 09:00-15:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 20.09.2024
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Solardörrer - Selbstbaukurs

Das Material für den Solardörrer ist zuge-
schnitten und so vorbereitet, dass auch 
handwerklich ungeübte Teilnehmer:innen in 
3-4 Stunden Bauzeit unter Anleitung einen 
fertigen Solardörrer mit nach Hause nehmen 
können.
Zielgruppe: Interessierte, die ohne Energie-
kosten Obst, Gemüse, Pilze od. Kräuter trock-
nen möchten
Mitzubringen: Tapeziermesser, Handtacker, 
Akkuschrauber (wenn vorhanden)
user	 Ing. Erich Strobl
plus	 185 € pro Person

 Ô ED3506
time	 Sa. 25.05.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: LFS Edelhof, 
 T 02822 52402 bis 18.05.2024

Reparaturschweißen in der 
Landwirtschaft

Das Reparaturschweißen ist für die Instand-
setzung von Geräten unerlässlich, es erfor-
dert allerdings weitreichende Kenntnisse 
über die Werkstoffe und deren Schweißeig-
nung. Einen Überblick über die möglichen 
Schweißverfahren Elektro-, MIG/MAG-, 
WIG- und Gasschmelzschweißen sowie die 
Gestaltung von Schweißverbindungen bie-
tet der anfängliche Theorieteil samt ausge-
teiltem Skriptum. Es folgen Übungen in der 
Schweißwerkstätte an den Werkstoffen Niro, 
Aluminium, Stahl und Gusseisen. Wie werden 
Spannungen und Verzug minimiert? Das Auf-
tragschweißen und die Verschleißbeschich-
tung werden gezeigt.
Zielgruppe: Interessierte mit bereits vor-
handenen Grundfertigkeiten im Elektro- und 
MAG-Schweißen
Mitzubringen: Arbeitskleidung, Arbeits-
handschuhe, festes Schuhwerk
user	 Ing. Thomas Mang, 
 Ing. Reinhard Hörmansdorfer
plus	 255 € pro Person, 235 € für Landwirt:innen,
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung

 Ô 3-0083085
time	 Di. 16.04.-Mi. 17.04.2024; 08:30-16:30 Uhr
pin	 LK-Technik Mold
 Anmeldung: LK-Technik Mold, 
 T 05 0259 29200 bis 09.04.2024

NIEDERÖSTERREICHS BAUERN. EINE KAMMER.

Vertrauen ist gut – Kennzeichnung noch besser. Fragen wir beim Essen außer Haus nach, woher 
die Produkte für die Speisen kommen. Das erhöht die Wertschätzung für Lebensmittel und steigert 
das Interesse an der freiwilligen Herkunftskennzeichnung.
Seit 1.9. ist die verpflichtende Auslobung von Fleisch, Milch und Eiern in Kantinen in Kraft: ein 
Meilenstein, der unsere bäuerlichen Familienbetriebe stärkt und für uns alle gleichzeitig mehr 
Transparenz bringt. Wo Österreich drinnen ist, steht künftig auch Österreich drauf!

Mit freundlicher  
Unterstützung von:

SORGEN WIR FÜR GUTES KLIMA.
SCHAUEN WIR GEMEINSAM DRAUF, WO'S HERKOMMT.
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BILDUNGSGUTSCHEINE

MUSTER

MUSTER

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.
LFI-Bildungsgutscheine sind Geschenke für 
jede:n und für jeden Anlass – ein wertvolles 
Geschenk fürs Leben. Der Gutschein ist in 
jeder beliebigen Höhe erhältlich und kann 
bei allen LFI Veranstaltungen in Nieder-
österreich eingelöst werden. Auf Wunsch 
stellen wir den Gutschein auch für spezielle 
Veranstaltungen aus.

Gutscheine und nähere Informationen 
erhalten Sie beim LFI-Kundenservice
T 05 0259 26100, E lfi@lk-noe.at
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FÜHRERSCHEINKURSE

Traktorführerschein - Klasse F

Kurzkurs für Führerscheinbesitzer:innen B
Zielgruppe: Besitzer:innen der Führerschein-
klasse B, welche die Lenkerberechtigung für 
Zugmaschinen, selbstfahrende Arbeitsma-
schinen und Sonderkraftfahrzeuge mit An-
hängern erwerben wollen
Für die Anmeldung erforderlich: Kopie von 
einem amtlichen Lichbildausweis, 1 EU-Pass-
foto, ärztliches Attest
user	 Josef Zeiner, Manfred Strohmayer, 
 Christian Falkinger
plus	 490 € pro Person, inkl. 
 Pausenverpflegung
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083230
time	 Theoriekurs: Di. 21.11.2023; 
 17:00-21:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 04.12.-Do. 07.12.2023
 Theorieprüfung: Mi. 29.11.2023
 Praktische Prüfung: Fr. 15.12.2023

 Ô 3-0083350
time	 Theoriekurs: Do. 11.01.2024; 
 08:00-12:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 22.01.-Fr. 26.01.2024
 Theorieprüfung: Mi. 17.01.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 02.02.2024

 Ô 3-0083447
time	 Theoriekurs: Mo. 26.02.2024; 
 13:00-17:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 11.03.-Fr. 15.03.2024
 Theorieprüfung: Mi. 06.03.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 22.03.2024

 Ô 3-0083349
time	 Theoriekurs: Mi. 24.04.2024; 
 17:00-21:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 13.05.-Fr. 17.05.2024
 Theorieprüfung: Mi. 08.05.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 24.05.2024

 Ô 3-0083446
time	 Theoriekurs: Mo. 09.09.2024; 
 08:00-12:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 23.09.-Fr. 27.09.2024
 Theorieprüfung: Mi. 18.09.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 04.10.2024

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 
bis 3 Wochen vor Kursbeginn 

Führerscheinergänzungskurs - 
Klasse BE nur praktische Prüfung

Zielgruppe: Besitzer:innen der Führerschein-
klassen B und F, welche die Lenkerberechti-
gung zum Ziehen von schweren Anhängern 
mit Kraftwagen der Klasse B erwerben wollen 
(Summe der höchstzulässigen Gesamtge-
wichte von PKW und Anhänger über 3500 kg 
bis maximal 7000 kg)
Für die Anmeldung erforderlich: Kopie 
von einem amtlichen Lichtbildausweis, 1 EU-
Passfoto, Glaubhaftmachung (Bestätigung 
über das Ziehen von schweren Anhängern 
über einen Zeitraum von mind. 3 Jahren)
Voraussetzung: Besitz einer gültigen Len-
kerberechtigung der Klassen B und F oder C 
seit mindestens 3 Jahren
user	 Christian Falkinger, Josef Zeiner, 
 Manfred Strohmayer
plus	 260 € pro Person, 
 inkl. Pausenverpflegung
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083234
time	 Praktische Ausbildung: Mo. 11.12. und 
 Di. 12.12.2023; ab 08:00 Uhr
 Praktische Prüfung: Fr. 15.12.2023

 Ô 3-0083525
time	 Praktische Ausbildung: Mo. 29.01. und 
 Di. 30.01.2024; ab 08:00 Uhr
 Praktische Prüfung: Fr. 02.02.2024

 Ô 3-0083526
time	 Praktische Ausbildung: Mo. 18.03. und 
 Di. 19.03.2024; ab 08:00 Uhr
 Praktische Prüfung: Fr. 22.03.2024

 Ô 3-0083527
time	 Praktische Ausbildung: Mo. 21.05. und 
 Di. 22.05.2024; ab 08:00 Uhr
 Praktische Prüfung: Fr. 24.05.2024

 Ô 3-0083528
time	 Praktische Ausbildung: Mo. 30.09. und 
 Di. 01.10.2024; ab 08:00 Uhr
 Praktische Prüfung: Fr. 04.10.2024

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 
bis 2 Wochen vor Kursbeginn 

Führerscheinergänzungskurs - 
Klasse BE mit Theorieprüfung

Zielgruppe: Besitzer:innen der Führer-
scheinklasse B, welche die Lenkerberechti-
gung zum Ziehen von schweren Anhängern 
mit Kraftwagen der Klasse B erwerben wollen 
(Summe der höchstzulässigen Gesamtge-
wichte von PKW und Anhänger über 3500 kg 
bis maximal 7000 kg)
Für die Anmeldung erforderlich: Kopie 
von einem amtlichen Lichtbildausweis, 1 EU-
Passfoto, ärztliches Attest
user	 Christian Falkinger, Josef Zeiner, 
 Manfred Strohmayer
plus	 490 € pro Person, 
 inkl. Pausenverpflegung
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083232
time	 Theoriekurs: Mi. 22.11.2023; 
 17:00-20:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 04.12.-Do. 07.12.2023
 Theorieprüfung: Mi. 29.11.2023
 Praktische Prüfung: Fr. 15.12.2023

 Ô 3-0083521
time	 Theoriekurs: Fr. 12.01.2024; 
 09:00-12:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 22.01.-Fr. 26.01.2024
 Theorieprüfung: Mi. 17.01.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 02.02.2024

 Ô 3-0083522
time	 Theoriekurs: Di. 27.02.2024; 
 14:00-17:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 11.03.-Fr. 15.03.2024
 Theorieprüfung: Mi. 06.03.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 22.03.2024

 Ô 3-0083523
time	 Theoriekurs: Do. 25.04.2024; 
 17:00-20:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 13.05.-Fr. 17.05.2024
 Theorieprüfung: Mi. 08.05.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 24.05.2024

 Ô 3-0083524
time	 Theoriekurs: Di. 10.09.2024; 
 09:00-12:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 23.09.-Fr. 27.09.2024
 Theorieprüfung: Mi. 18.09.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 04.10.2024

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 
bis 3 Wochen vor Kursbeginn 
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Ausbildung zum/zur 
Staplerfahrer:in

Ladetätigkeiten mit dem Hubstapler zählen 
zu den gefährlichen Arbeiten in der Landwirt-
schaft, im Gewerbe und in der Industrie. Der 
Gesetzgeber schreibt hierfür den Nachweis 
der Fachkenntnisse, also einen Staplerfüh-
rerschein, vor. Dieser dreitägige Kurs besteht 
aus Vorträgen und praktischen Übungen. 
Dabei werden unterrichtet: rechtliche Vor-
schriften; Grundbegriffe der Mechanik; Elek-
trotechnik und Hydraulik; Stapleraufbau; 
Sicherheitstechnik und Ladungssicherung; 
Bedienung und Wartung; das Arbeiten mit 
dem Arbeitskorb sowie die richtige Interpre-
tation von Traglastdiagrammen.
Zielgruppe: angehende Staplerfahrer:innen 
aus Gewerbe und Industrie, Landwirt:innen, 
Winzer:innen etc.
Mitzubringen: Kopie der Geburtsurkunde, 
Taschenrechner, Schreibzeug
user	 Ing. Reinhard Hörmansdorfer, 
 Ing. Robert Diem
plus	 275 € pro Person, inkl. Kursunterlagen, 
 Pausenverpflegung und einmaliger 
 Prüfungsgebühr
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083225
time	 Di. 07.11.-Do. 09.11.2023; 09:00-15:00 Uhr

 Ô 3-0083226
time	 Mi. 24.04.-Fr. 26.04.2024; 09:00-15:00 Uhr

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Staplerkurs der LFS 
Obersiebenbrunn

Zielgruppe: Personen, welche die Prüfung 
zum Staplerführerschein ablegen wollen
Mitzubringen: amtlicher Lichtbildausweis 
und 1 EU-Passfoto

plus	 180 € pro Person, 
 inkl. Schulungsunterlagen und einmaliger 
 Prüfungsgebühr

 Ô OB1522
time	 Fr. 22.03.; 13:00-18:00 Uhr und 
 Sa. 23.03.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 LFS Obersiebenbrunn
 Anmeldung: LFS Obersiebenbrunn, 
 T 02286 2202 bis 01.03.2024

Führerscheinergänzungskurs - 
"Code 96"

Zielgruppe: Besitzer:innen der Führer-
scheinklasse B, welche die Lenkerberechti-
gung zum Ziehen von schweren Anhängern 
mit Kraftwagen der Klasse B erwerben wollen 
(Summe der höchstzulässigen Gesamtge-
wichte von PKW und Anhänger über 3500 kg 
bis maximal 4250 kg)
Für die Anmeldung erforderlich: Kopie 
von einem amtlichen Lichtbildausweis, 1 EU-
Passfoto
Voraussetzung: Besitz einer gültigen Len-
kerberechtigung der Klasse B
user	 Manfred Strohmayer, Christian Falkinger
plus	 400 € pro Person, 
 inkl. Pausenverpflegung
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083233
time	 Theoriekurs: Mi. 22.11.2023; 
 17:00-20:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 04.12.-Do. 07.12.2023

 Ô 3-0083533
time	 Theoriekurs: Fr. 12.01.2024; 
 09:00-12:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 22.01.-Fr. 26.01.2024

 Ô 3-0083534
time	 Theoriekurs: Di. 27.02.2024; 
 14:00-17:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 11.03.-Fr. 15.03.2024

 Ô 3-0083535
time	 Theoriekurs: Do. 25.04.2024; 
 17:00-20:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 13.05.-Fr. 17.05.2024

 Ô 3-0083536
time	 Theoriekurs: Di. 10.09.2024; 
 09:00-12:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 23.09.-Fr. 27.09.2024

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 
bis 2 Wochen vor Kursbeginn 

Führerscheinergänzungskurs - 
Kombination der Klassen BEF

Zielgruppe: Besitzer:innen der Führerschein-
klasse B, welche die Lenkerberechtigung für 
Zugmaschinen, selbstfahrende Arbeitsma-
schinen und Sonderkraftfahrzeuge mit An-
hängern sowie zum Ziehen von schweren 
Anhängern mit Kraftwagen der Klasse B er-
werben wollen
Für die Anmeldung erforderlich: Kopie 
von einem amtlichen Lichtbildausweis, 1 EU-
Passfoto, ärztliches Attest
Voraussetzung: Besitz einer gültigen Len-
kerberechtigung der Klasse B
user	 Manfred Strohmayer, Josef Zeiner, 
 Christian Falkinger
plus	 890 € pro Person, 
 inkl. Pausenverpflegung
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083231
time	 Theoriekurs: Di. 21.11. und Mi. 22.11.2023; 
 17:00-21:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 04.12.-Do. 07.12.2023
 Theorieprüfung: Mi. 29.11.2023
 Praktische Prüfung: Fr. 15.12.2023

 Ô 3-0083529
time	 Theoriekurs: Do. 11.01. und Fr. 12.01.2024; 
 08:00-12:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 22.01.-Fr. 26.01.2024
 Theorieprüfung: Mi. 17.01.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 02.02.2024

 Ô 3-0083530
time	 Theoriekurs: Mo. 26.02. und Di. 27.02.2024; 
 13:00-17:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 11.03.-Fr. 15.03.2024
 Theorieprüfung: Mi. 06.03.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 22.03.2024

 Ô 3-0083531
time	 Theoriekurs: Mi. 24.04. und Do. 25.04.2024; 
 17:00-21:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 13.05.-Fr. 17.05.2024
 Theorieprüfung: Mi. 08.05.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 24.05.2024

 Ô 3-0083532
time	 Theoriekurs: Mo. 09.09. und Di. 10.09.2024; 
 08:00-12:00 Uhr
 Praktische Ausbildung: 
 Mo. 23.09.-Fr. 27.09.2024
 Theorieprüfung: Mi. 18.09.2024
 Praktische Prüfung: Fr. 04.10.2024

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 
bis 3 Wochen vor Kursbeginn 
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Webinar: Diversifizierung statt 
Wachstum in der Urproduktion

Eine Chance auch für meinen Betrieb?
Diversifizierung bietet die Chance, auch 
ohne Flächenwachstum im Haupterwerb zu 
wirtschaften! Diversifizierung bedeutet, dass 
aus den eigenen Stärken und Ressourcen ein 
Geschäftsmodell aufgebaut wird, das über 
die landwirtschaftliche Urproduktion hinaus-
geht und eine klare Kunden- und Vermark-
tungsorientierung hat. Das erfordert zum Teil 
andere Kompetenzen als in der klassischen 
Landwirtschaft. In diesem Webinar informie-
ren wir Sie darüber, worauf es ankommt.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern
user	 Alexandra Bichler BBEd, 
 Dr. Leopold Kirner, Dr. Josef Hainfellner
plus	 25 € gefördert, 50 € ungefördert

 Ô 3-0083304
time	 Do. 23.11.; 15:30-18:00 Uhr und 
 Fr. 24.11.2023; 14:00-17:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Infotag für Interessent:innen und 
Neueinsteiger:innen für Schule 
am Bauernhof

Beim Infotag erhalten Sie einen Überblick 
über die Voraussetzungen und Chancen für 
"Schule am Bauernhof" und lernen zwei Schu-
le am Bauernhof-Betriebe vor Ort kennen. 
Wenn Sie sich dann entscheiden, bei "Schu-
le am Bauernhof" mitzumachen, vermittelt 
Ihnen ein 11-tägiger Zertifikatslehrgang das 
notwendige Rüstzeug, um die Programme 
für Schulklassen professionell durchführen 
zu können.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern, die an 
"Schule am Bauernhof" interessiert sind und 
sich näher darüber informieren möchten
user	 Christina Leeb, Rupert Leeb, 
 Christina Scharinger
plus	 25 € gefördert, 100 € ungefördert

 Ô 3-0081559
time	 Mi. 08.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Platt, Fam. Scharinger
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113
 bis 01.11.2023

Zertifikatslehrgang   
Schule am Bauernhof 

Das Projekt "Schule am Bauernhof" gibt 
Kindern und Jugendlichen die Möglichkeit, 
einen landwirtschaftlichen Betrieb vor Ort 
kennen zu lernen. Die möglichst frühe Sensi-
bilisierung von Kindern und Jugendlichen für 
die vielfältigen Aufgaben der Landwirtschaft 
ist von zentraler Bedeutung. Das spätere Kon-
sumverhalten wird die Zukunft der Landwirt-
schaft und die Entwicklung der bäuerlichen 
Betriebsformen wesentlich mitbestimmen.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern, die im 
Rahmen von "Schule am Bauernhof" Schul-
klassen auf ihrem Hof empfangen möchten

Zertifikatslehrgang  
Seminarbäuerin  

Dieser Lehrgang vermittelt Kompetenzen, die 
bei der Durchführung von Kursen, Vorträgen 
etc. benötigt werden. Seminarbäuerinnen 
sind Botschafterinnen der heimischen Land-
wirtschaft. Lehrgangsinhalte: Persönlichkeits-
bildung: Stärken und Schwächen des Ichs, 
positive Ausstrahlung, Umgang mit anderen 
Meinungen; Präsentations- und Vortragstech-
nik: Aufbau und Gestaltung eines Vortrages, 
Durchführung eines Verkaufsgespräches, 
Gestaltung eines Verkaufsstandes; Organisa-
tion und Durchführung von Veranstaltungen: 
richtiges Telefonieren, Werkvertragsregelung, 
fachspezifische Ausbildung: Grundlagen der 
Ernährung, Produktion und Verarbeitung der 
Lebensmittel, Lebensmittelzusatzstoffe, Gü-
tesiegel, Sensorik- und Arbeitsunterweisung, 
Fachexkursion; Grundlagen der Pädagogik, 
Einschulung der Themen für Schulen; prakti-
sche Übungen
Zielgruppe: aktive, dynamische Bäuerinnen 
und Bauern, die bereit sind, die Interessen der 
Landwirtschaft in der Öffentlichkeit zu vertreten
user	 Mag. Eva Lechner, Ing. Reinhard Polsterer, 

Mag. Andreas Hermann, Mag. Petra 
Köppl, Mag. Barbara Kraus-Neidhart, 
Nicole Leitner, Elisabeth Rennhofer, 

 Mag. Erna Binder, Christina Scharinger, 
Mag. Sonja Reiselhuber-Schmölzer, 

 Marlene Weitzenböck, Waltraud Strobl,  
Ing. Elisabeth Heidegger, 

 Monika Sohneg, Sandra Bieder,
 Ing. Heidemarie Freithofnig
plus	 1.200 € gefördert, 3.150 € ungefördert

 Ô 3-0082018
time	 Lehrgangsstart: Mi. 13.03.2024
 Dauer: 154 UE
pin	 St. Pölten, LK NÖ
time	 Online-Infoabend: 
 Do. 01.02.2024; 18:30-20:00 Uhr
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113

DIENSTLEISTUNG UND 
EINKOMMENSKOMBINATION

 

EINKOMMENS-
KOMBINATION

SCHULE AM BAUERNHOF 

Das Projekt „Schule am Bauernhof“ ist 
eine Initiative der Landwirtschaftskam-
mer und des LFI, bei der Bäuerinnen und 
Bauern Schulklassen auf ihre Betriebe 
einladen und ihnen so den Lebensraum 
Bauernhof näherbringen.

Diese „Schule“ auf dem Bauernhof hat das 
Ziel, die Kinder von heute zu begleiten, 
wenn sie mündige und nachhaltig den-
kende Erwachsene von morgen werden 
sollen. Zudem möchte „Schule am Bau-
ernhof“ Kindern und Jugendlichen die 
Möglichkeit bieten, die Produktion wert-
voller Lebensmittel hautnah zu erleben 
und die Lebensweise der Bäuerinnen und 
Bauern kennen zu lernen. Schule am Bau-
ernhof ist Teil des bundesweiten Projekts 
„Land- und Forstwirtschaft und Schule“.
www.landwirtschaftundschule.at 

Nähere Informationen:
Ing. Karin Kern, T 05 0259 28205
E karin.kern@lk-noe.at 
I www.schuleambauernhof.at 

Betriebe, die am Programm „Schule am 
Bauernhof“ teilnehmen, verpflichten sich 
zu jährlichen entsprechenden Weiterbil-
dungsmaßnahmen. Dafür anrechenbare 
Bildungsangebote in diesem Katalog sind 
mit dem Vermerk „Schule am Bauernhof“ 
und dem  gekennzeichnet. 
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Verhaltensauffällige   
Kinder –   
Strategien und Methoden 

Arten und Stärke der Verhaltensauffälligkeit 
bei Kindern; die Hauptverantwortung bleibt 
bei Lehrkräften; Teilverantwortung der Kurs-
leitung eingrenzen und verbalisieren; Spiel-
regeln lustvoll erarbeiten - Zeichensprache 
oder/und Stichworte vereinbaren; Methoden 
und Strategien präventiv; Methoden und 
Strategien bei unmittelbaren Vorfällen; pas-
sende Übungen und Spiele
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Anbieter:innen von Schule am 
Bauernhof
user	 Isabella Sodoma-Enz
plus	 65 € gefördert, 270 € ungefördert

 Ô 3-0081561
time	 Do. 23.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Paudorf, Fam. Aufreiter
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 16.11.2023

Sichere Tiererlebnisse   
bei Schule am Bauernhof 

Kinder lieben Tiere. Die Schulklassen, die 
unsere Höfe besuchen, können Gefahren 
mit Tieren schwer abschätzen, da sie dieser 
Lebenswelt meist sehr fern sind. Kursinhalt: 
spielerische Regeln für einen sicheren Bau-
ernhofbesuch; Bewegungsspiele rund ums 
Tier und um die Bauernhofwelt; spieleri-
sches Lernen durch Begreifen; praktisches 
Tiertraining - Habituation = Gewöhnung 
unserer Bauernhoftiere an ungewohnte Ge-
räusche und Bewegungen - Beispiele Scha-
fe, Schweine, Pferde. Wie kann ich Tiere in 
meine Programme ohne Intensivkontakt 
einbinden?
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Anbieter:innen von Schule am 
Bauernhof
user	 Eva Hieret
plus	 60 € gefördert, 260 € ungefördert

 Ô 3-0081562
time	 Di. 30.01.2024; 08:30-16:30 Uhr
pin	 Maria Anzbach, 3er-Hof, Fam. Hieret
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 23.01.2024

user	 Ing. Michael Hell, Mayrhofer Katharina, 
Georg Derbuch, Ing. Karin Kern, 

 Mag. Martin Krejcarek, Theresa Sterkl MA, 
Ing. Thomas Kern, DI Bernadette Laister, 
Bettina Hinterramskogler, 

 Mag. Erna Binder, Barbara Kathrein
plus	 695 € gefördert, 2.740 € ungefördert

 Ô 3-0081560
time	 Lehrgangsstart: Mi. 17.01.2024
 Dauer: 88 UE
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 04.12.2023

Exkursion   
Schule am Bauernhof 

Es werden Schule am Bauernhof-Betriebe be-
sucht und dabei Methoden, Ideen und Erfah-
rungen ausgetauscht.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Schule am Bauernhof-Betriebe
user	 Nicole Hofbauer, Astrid Kapeller, 
 Elisabeth Graf
plus	 45 € gefördert, 210 € ungefördert

 Ô 3-0081567
time	 Mi. 17.04.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Waldviertel
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26113 
 bis 10.04.2024

              
Zertif zierte Exkursions- und Unterrichtsangebote für Schulen und Kindergärten

www.erlebnisbauernhof-noe.at

 

Vollmilch

Schule am Bauernhof: Besuchen Sie mit Ihrer 
Kindergruppe oder Schulklasse einen Bauernhof

Landwirtschaft in der Schule: Eine Seminar-
bäuerin kommt in die Schulklasse und vermittelt, 
wie Landwirtschaft heute funktioniert. 

Agrar- und Waldwerkstatt: Führung am Betrieb 
einer Landwirtschaftlichen Fachschule zu Themen 
um Landwirtschaft, Wald, Wild und Jagd.

Nähere Informationen erhalten Sie im 
Referat Gesellschaftsdialog bei Anna Gindl
Tel. 05 0259 28200 oder E-Mail: gesellschaftsdialog@lk-noe.at
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 Ô 3-0082951
time	 Di. 21.11.2023; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Bergland, Kerndlerhof

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Webinar: 
Datenschutzgrundverordnung für 
Vermieter:innen - Umsetzung in 
der Praxis

Sie sind Gastgeber:in und möchten mit Ihren 
Gästen in Kontakt bleiben oder neue Gäste 
gewinnen und speichern dazu Daten? Sie 
möchten wissen, unter welchen rechtlichen 
Voraussetzungen man eine Weihnachtskarte 
an seine Gäste schicken darf oder was not-
wendig ist, damit man einen Newsletter an 
Gäste verschicken darf? Was brauche ich, da-
mit ich auf Instagram ein Gewinnspiel durch-
führen darf? Wie sieht es mit der Speicherung 
meiner Gästedaten aus? 
Zielgruppe: bäuerliche Vermieter:innen und 
Privatzimmervermieter:innen
user	 Mag. Michael Kneissl, 
 Mag. Michael Maschl
plus	 20 € gefördert, 30 € ungefördert, 
 20 € für „Privat zu Gast“-Mitglieder

 Ô 3-0082910
time	 Do. 30.11.2023; 15:30-17:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 26500 
 bis 23.11.2023

Urlaub am Bauernhof - eine 
Chance für meinen Betrieb?

Haben Sie schon einmal mit dem Gedanken 
gespielt, Gäste einen Blick hinter die Hoftür 
zu gewähren, ihnen die Vielseitigkeit der 
Landwirtschaft und unseres Bundeslandes 
Niederösterreich zu vermitteln und dadurch 
Ihr Einkommen aufzubessern? Dann sind Sie 
herzlich zu diesem Einstiegsseminar einge-
laden, wo Sie mehr über die Privatzimmer-
vermietung erfahren. Wir informieren Sie 
unter anderem über die Markenphilosophie, 
Trends und Entwicklungen im Tourismus, 
persönliche, betriebliche, regionale und 
rechtliche Voraussetzungen. Weiters bieten 
wir Ihnen die Möglichkeit zur Besichtigung 
eines Urlaub am Bauernhof-Betriebes, wo die 
Betriebsleiter über persönliche Erfahrungen 
aus erster Hand berichten.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern sowie 
Personen, die interessiert sind, in den Be-
triebszweig "Urlaub am Bauernhof" bzw. in 
die Privatzimmervermietung einzusteigen
user	 Ing. Barbara Teufel, Katrin Teufel MA
plus	 15 € pro Person

 Ô 3-0082174
time	 Mi. 22.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Rastenfeld, Hofbauer-Hof
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 26500 
 bis 15.11.2023 

Mein „personal space“ als 
Vermieter:in –  
sich abgrenzen, sowohl räumlich 
als auch emotional

Sie haben das Gefühl, rund um die Uhr für 
Ihre Gäste erreichbar sein zu müssen? Ihrem 
Empfinden nach sind Ihre Gäste immer und 
überall im Stall/am Hofgelände unterwegs? 
Gefühlt sollten Sie oft zur gleichen Zeit auf 
drei Kirtagen tanzen? Machen Sie sich Ihr 
Leben leichter, beginnen Sie mit dem ersten 
Schritt und definieren Sie für sich: Was sind 
meine Grenzen, mein persönlicher Freiraum, 
mein Wohlfühlzustand? Und wie kann ich 
diesen persönlichen Freiraum so gestalten, 
dass ich es mir wert bin, diesen klar und deut-
lich an meine Gäste zu kommunizieren? Ein 
gesunder "personal space" ist die Vorausset-
zung, um in meinem Umfeld stark zu sein 
und stark zu bleiben. In Folge kann der Alltag 
am Hof mit den Gästen geregelter ablaufen, 
der Stresspegel sinken und auch das eigene 
Familienleben etwas getrennter vom Vermie-
teralltag werden.
Zielgruppe: bäuerliche Vermieter:innen, 
Privatzimmervermieter:innen
user	 Dr. Katrin Zechner
plus	 80 € gefördert, 140 € ungefördert, 
 91 € für "Privat zu Gast"-Mitglieder

 Ô 3-0082917
time	 Mo. 13.11.2023; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Rastenfeld, Strohmayerhof

 Ô 3-0082948
time	 Mo. 20.11.2023; 09:00-16:00 Uhr
pin	 Göstling/Ybbs, Ferienstadl Hammerau

URLAUB 
AM BAUERNHOF

Zertifikatslehrgang   
Urlaub am Bauernhof 

Im LFI-Zertifikatslehrgang „Urlaub am Bau-
ernhof“ erhalten Sie in kompakter und 
praxisnaher Form einen umfassenden 
Einblick in die vielfältige Materie der bäu-
erlichen Gästebeherbergung. Kursinhal-
te: Persönlichkeitsbildung, Betriebs- und 
Marketingkonzept, rechtliche Rahmen-
bedingungen, Betriebswirtschaft, Früh-
stücksangebot und –kalkulation, Wirt-
schaftlichkeitsberechnung, Schriftverkehr, 
Telefonieren, Preisgestaltung, Marketing 
und Angebotsgestaltung, richtiges Putzen 
und Arbeitsorganisation, Beschwerdema-
nagement, Lebensmittelhygiene und Aller-
gene, Abschlusspräsentation.
Zielgruppe: Urlaub am Bauernhof-
Anbieter:innen und Neueinsteiger:innen 
(Letzteren wird zuvor der Besuch eines Ein-
stiegsseminars oder eine Einstiegsberatung 
empfohlen.)
user	 Thomas Kucharik, Elisabeth Rennhofer, 
 Dr. Wolfgang Stock, 
 DI Günther Pfeiffer, Ing. Michael Hell, 
 DI Stefanie Wagner, DI Heinz Wilfinger, 
 Mag. Michael Maschl, DI Josef Stangl, 
 Mag. Claudia Brandstätter, 
 DI Angela Schmid, Mag. Claudia Pets
plus	 850 € gefördert, 3.486 € ungefördert

 Ô 3-0083333
time	 Lehrgangsstart: Mo. 15.01.2024
 Dauer: 17 Kurstage, zumeist 2-Tagesblöcke
 im Abstand von ca. 2 Wochen
pin	 St. Pölten, Hotel Seeland und LK NÖ;
 LFI-Online-Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 18.12.2023

BILDUNGSGUTSCHEINE

MUSTER

MUSTER

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.

LFI-Bildungsgutscheine sind Geschenke 
für jede:n und für jeden Anlass – ein wert-
volles Geschenk fürs Leben. Der Gutschein 
ist in jeder beliebigen Höhe erhältlich und 
kann bei allen LFI Veranstaltungen in 
Niederösterreich eingelöst werden. Auf 
Wunsch stellen wir den Gutschein auch 
für spezielle Veranstaltungen aus.

Gutscheine und nähere Informationen 
erhalten Sie beim LFI-Kundenservice
T 05 0259 26100, E lfi@lk-noe.at
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GREEN CARE

Webinar:  
Green Care schnuppern

Sie bewirtschaften einen land- und forstwirt-
schaftlichen Betrieb und interessieren sich 
für Green Care als Einkommensalternative? 
Wir informieren Sie bei diesem Webinar 
über die grundlegenden Voraussetzungen, 
Rahmenbedingungen und Angebotsformen 
für Green Care sowie über Unterstützungs-
angebote für Bäuerinnen und Bauern, die in 
diesen Bereich einsteigen möchten. Am Ende 
des Kurses können Sie dann besser abschät-
zen, ob Green Care das Richtige für Sie und 
Ihren Betrieb sein kann.
Zielgruppe: aktive Bäuerinnen und Bauern, 
die sich für Green Care als Einkommensalter-
native interessieren
user	 DI Christine Haghofer, 
 Dr. Josef Hainfellner
plus	 15 € gefördert, 35 € ungefördert

 Ô 3-0082318
time	 Do. 11.04.2024; 15:30-18:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

GREEN CARE –
WO MENSCHEN AUFBLÜHEN

„Green Care – wo Menschen aufblühen“ 
macht aktive land- und forstwirtschaftliche 
Betriebe zu Partnern der Sozial-, Gesund-
heits-, Bildungs- und Wirtschaftssysteme. 
Der Bauernhof wird in Kooperation mit So-
zialträgern und Institutionen zum Arbeits-, 
Bildungs-, Gesundheits- und Lebensort 
und ermöglicht eine Vielzahl an Angebo-
ten und Dienstleistungen für junge und 
ältere Menschen, Menschen mit Behinde-
rungen bzw. körperlichen und seelischen 
Belastungen. Im Mittelpunkt steht dabei 
die Interaktion zwischen Mensch, Tier und 
Natur am Hof.
Grundlage für die Qualität von Green 
Care-Angeboten ist die Qualifikation der 
Landwirt:innen. Das LFI bietet daher eine 
Reihe spezifischer Informations- und Wei-
terbildungsmaßnahmen an.

info office@greencare-oe.at,  
www.greencare-oe.at 

Exkursion zu erfolgreichen Green 
Care-Höfen in Niederösterreich

Sie bewirtschaften einen land- und forstwirt-
schaftlichen Betrieb und interessieren sich 
für Green Care als Einkommensalternative? 
Sie führen bereits einen Green Care-Hof 
und sind auf der Suche nach neuen Ideen? 
Diese Fachexkursion bietet Ihnen die Mög-
lichkeit, erfolgreiche Green Care-Betriebe 
vor Ort kennen zu lernen. Die Green Care-
Betriebsführer:innen stellen ihr Angebot vor 
und berichten über ihre in der Praxis ge-
machten Erfahrungen. 
Zielgruppe: Green Care-Betriebs-
führer:innen, an Green Care interessierte 
Personen
user	 Dr. Josef Hainfellner
plus	 60 € gefördert, 210 € ungefördert, 
 inkl. Bus ab St. Pölten

 Ô 3-0082320
time	 Di. 16.04.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Green Care-Höfe in NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 09.04.2024

Zertifikatslehrgang Green Care - 
Senior:innenbetreuung am Hof

Der Lehrgang richtet sich an Bäuerinnen und 
Bauern, die am eigenen Hof ein niederschwel-
liges Betreuungsangebot für ältere Menschen 
im familiären Umfeld aufbauen möchten. 
Der Bauernhof ist ein idealer Ort, um Erin-
nerungen an vertraute Arbeiten, Gerüche, 
Berührungen und Geschmackseindrücke zu 
wecken. Saisonabhängige Aktivitäten regen 
alle Sinne an und ermöglichen einen ständi-
gen Kontakt zur Realität. In den Niederlanden, 
in Deutschland und in Südtirol nutzen bereits 
zahlreiche Höfe dieses Potenzial für ein Zu-
satzeinkommen. Bei dieser Dienstleistung 
handelt es sich um eine Betreuungsleistung 
und keine Altenpflege. Die Teilnehmenden 
nutzen dabei das Potenzial des Hofes (Tie-
re, Natur, gesunde Lebensmittel etc.) für die 
Entwicklung naturnaher Betreuungsangebo-
te. Die Vielfalt an alltäglichen Aktivitäten am 
Hof fördert das Wohlbefinden und steigert 
die Lebensqualität der betreuten Menschen. 
Gleichzeitig stellen diese stundenweisen Be-
treuungsangebote eine Entlastung für be-
troffene Angehörige dar und bereichern die 
soziale Infrastruktur im ländlichen Raum. Der 
Lehrgang ist Voraussetzung für das Angebot 
„Green Care Hofzeit“. Die Lehrgangsinhalte 
umfassen: Persönlichkeitsbildung, Grundla-
gen der Gerontologie und Krankheitsbilder 
im Alter, Alltagsgestaltung und Aktivierungs-
möglichkeiten am Hof, Kommunikation, Mar-
keting, Recht, Konzept- und Angebotsent-
wicklung.
Zielgruppe: Bäuerinnen und Bauern mit akti-
vem land- bzw. forstwirtschaftlichen Betrieb 
und Interesse am Aufbau eines zusätzlichen 
Standbeins im Bereich Betreuung

time	 Lehrgangsstart: Do. 25.01.2024
pin	 Graz, Steiermarkhof
info LFI Steiermark, T 0316 8050 1478

URLAUB AM BAUERNHOF

Einstiegsberatung 
Urlaub am Bauernhof
kostenfrei, 
Alexandra Bichler, T 05 0259 26501,
Barbara Teufel, T 05 0259 26511

Allgemeine Grundberatung 
Urlaub am Bauernhof
kostenfrei, 
Alexandra Bichler, Barbara Teufel, 
T 05 0259 26500, 
Referent:innen der Abteilung 
Recht, Steuer, Soziales, 
T 05 0259 27000, 
Ansprechpartner:innen Urlaub am Bauern- 
hof in der BBK

BUSCHENSCHANK
Einstiegsberatung Buschenschank
kostenfrei, 
Alexandra Bichler, T 05 0259 26501, 
Roswitha Zach, T 05 0259 26502

Betriebs-Check Buschenschank
Pauschale 90 €, 
Johann Gill, T 05 0259 26508, 
Roswitha Zach, T 05 0259 26502

DIVERSIFIZIERUNG
Green Care Basisberatung
kostenfrei, 
Josef Hainfellner, T 05 0259 42301,
Theresa Sterkl, T 05 0259 42306

Schule am Bauernhof Grundberatung
kostenfrei, 
Karin Kern, Birgit Plank, Monika Linder,
T 05 0259 28000

Schule am Bauernhof Betriebscheck
kostenfrei, 
Karin Kern, Birgit Plank, Monika Linder, 
T 05 0259 28000
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DIREKT-
VERMARKTUNG

Webinar:  
Einstieg in die 
Direktvermarktung

Eine Chance für meinen Hof
Sie überlegen, ob die Direktvermarktung 
ein geeigneter Betriebszweig für Sie ist? 
Bei diesem Einsteigerkurs erhalten Sie ei-
nen Überblick zu folgenden Themen: Was 
ist Direktvermarktung und für wen passt 
sie? Trends und Entwicklungen, Chancen 
und Gefahren, Vermarktungswege, recht-
liche Grundlagen, Fördermöglichkeiten, 
Unterstützungsangebote für interessierte 
Bäuerinnen und Bauern, Erfahrungsbericht 
eines erfolgreichen Direktvermarktungsbe-
triebes. Nach diesem Kurs können Sie bes-
ser abschätzen, ob die Direktvermarktung 
ein passender Betriebszweig für Sie, Ihre 
Familie und Ihren Hof ist. Sie wissen Be-
scheid, an welche Stellen Sie sich für Ihre 
betriebsindividuellen Detailfragen wenden 
können.
Zielgruppe: Landwirt:innen, die an einem 
Einstieg in die Direktvermarktung interessiert 
sind
user	 Mag. (FH) Mag. Martina Obermaier, 
 Alexandra Bichler BBEd
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert, 

 Ô 3-0082314
time	 Do. 30.11.2023 und Mo. 04.12.2023;
 16:00-18:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 23.11.2023

Zertifikatslehrgang   
Bäuerliche Direktvermarktung 

Sie erwerben einen umfassenden Einblick 
in die vielfältige Materie der Direktvermark-
tung. Praxisnah wird Ihnen das notwendige 
Rüstzeug für die Optimierung bzw. den Auf-
bau des Betriebszweiges Direktvermarktung 
vermittelt. Am Ende halten Sie ein detail-
liertes Betriebs- und Marketingkonzept in 
Händen, welches die Grundlage für weitere 
Entscheidungen darstellt und auch für För-
derzwecke verwendet werden kann. Kursin-
halte: Persönlichkeitsbildung, Zeit- und Ar-
beitsmanagement, Unternehmensführung, 
Betriebskonzept, Betriebswirtschaft, Marke-
ting, Werbung, Verkauf, Öffentlichkeitsarbeit, 
Marketingkonzept, rechtliche Rahmenbe-
dingungen, Lebensmittelhygiene, Allergen-
management, Lebensmittelkennzeichnung, 
Qualitätssicherung und Sensorik, Exkursion, 
Abschlusspräsentation.
Zielgruppe: praktizierende Direktver-
markter:innen und an einem Einstieg 
in die Direktvermarktung interessierte 
Landwirt:innen
Voraussetzung: Neueinsteiger:innen wird 
vor Teilnahme am Lehrgang der Besuch ei-
nes Einstiegsseminars oder eine Einstiegsbe-
ratung empfohlen.
user	 DI Josef Stangl, Mag. Michael Maschl, 

Mag. Manfred Schauer, Mag. Martina 
Schauer, Ing. Rainer Neuwirth, 

 Mag. (FH) Mag. Martina Obermaier, 
 DI Christine Haghofer, Mag. Eva Lechner, 

Annemarie Mayer, DI Stefanie Wagner, 
Alexandra Bichler BBEd, Ing. Michael Hell, 

 Roswitha Zach BSc, Markus Böhm BSc, 
 Ing. Thomas Kern, DI Martin Rogenhofer, 

Roman Schmidt
plus	 960 € gefördert, 3.207 € ungefördert;
 940 € für Gutes vom Bauernhof-Betriebe

 Ô 3-0082304
time	 Lehrgangsstart: Mo. 27.11.2023
 Dauer: 136 UE, zumeist 2-Tagesblöcke 
 (Wochentage, 9 bis 17 Uhr) 
 im Abstand von ca. 2 Wochen
pin	 St. Pölten, LK NÖ bzw. 
 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 13.11.2023 

Zertifikatslehrgang   
Ausbildung zur/zum  
Brotsensoriker:in 

Dieser Zertifikatslehrgang soll die regionale 
Brotkultur fördern und zur Qualitätssiche-
rung des Grundnahrungsmittels Brot beitra-
gen. Zentraler Ausbildungsschwerpunkt ist 
die intensive Schulung der sensorischen und 
persönlichen Fähigkeiten zur Verkostung, zur 
Brotbeurteilung und ansprechenden, kom-
petenten Präsentation von Brot und Gebäck. 
Die Teilnehmer:innen haben während der 
gesamten Ausbildung die Möglichkeit, die 
sensorische Beurteilung und Beschreibung 
von Brot zu üben und diese Fähigkeiten 
aufzubauen. Inhalte: Einführung, Geschich-
te und Brotkultur; Warenkunde und Her-
stellung; Sensorik und Kulinarium rund ums 
Brot; Persönlichkeitsbildung, Rhetorik, Auf-
treten, Präsentation und Marketing; rechtli-
che Grundlagen; "Brotreise" – Exkursion; Ab-
schlusspräsentation
Zielgruppe: Brot-Direktvermarkter:innen, 
die an einer Produktverbesserung und an 
einer professionellen Produktpräsentation 
Interesse haben; Seminarbäuerinnen, Urlaub 
am Bauernhof- und Schule am Bauernhof-
Anbieter:innen, die sich mit dem Brotbacken 
beschäftigen
Voraussetzung: Brotbackkenntnisse in The-
orie und Praxis
user	 einschlägige Fachexpert:innen
plus	 815 € gefördert, 3.585 € ungefördert

 Ô 3-0082772
time	 Lehrgangsstart: Mo. 23.09.2024
 Dauer: 128 UE
pin	 St. Pölten, LK NÖ bzw. 
 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 02.09.2024

Fachexkursion 
Direktvermarktung

Sind Sie auf der Suche nach neuen Ideen für 
die Direktvermarktung am eigenen Betrieb? 
Oder überlegen Sie einen Einstieg in die Di-
rektvermarktung und möchten erfolgreiche 
Praxisbeispiele kennen lernen? Diese eintä-
gige Fachexkursion ermöglicht Ihnen einen 
Einblick in verschiedene Sparten der Direkt-
vermarktung.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen, interes-
sierte Bäuerinnen und Bauern
user	 Ing. Sandra Preisinger
plus	 35 € gefördert, 70 € ungefördert

 Ô 3-0082809
time	 Mo. 24.06.2024; 07:00-21:30 Uhr
pin	 Zissersdorf, Biohof Schafhof Anzböck; 
 Obermallebarn, Betrieb Piepschmatz
 Anmeldung: BBK Gmünd, 
 T 05 0259 40500 bis 17.06.2024 
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Webinar:  
Gutes vom Bauernhof /  
Top-Heuriger für 
Einsteiger:innen

Die Auszeichnung für meinen Betrieb!
Als interessierter Direktvermarktungsbetrieb 
können Sie sich über die Anforderungen an 
einer Teilnahme beim Qualitätsprogramm 
„Gutes vom Bauernhof" informieren.
Bäuerliche sowie gewerbliche Buschen-
schänker:innen aus ganz Niederösterreich 
können im Webinar das Qualitätsprogramm 
„Top-Heuriger" kennen lernen. Sie erhalten 
einen Überblick über Vorteile und Nutzen für 
Ihren Betrieb, den Ablauf zur Anerkennung 
und über die Kriterien der beiden Qualitäts-
programme.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen und 
Buschenschänker:innen mit Interesse an der 
Teilnahme an einem Qualitätsprogramm
user	 Katharina Kleinrath, Johann Gill BEd

 Ô 3-0082041
time	 Di. 14.11.2023; 19:00-20:30 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: Landesverband für 
 bäuerliche Direktvermarkter NÖ, 
 T 05 0259 46000 bis 07.11.2023

Onlineseminar:  
Werben auf Facebook

80 Prozent aller Internetnutzer:innen verwen-
den Facebook. Auch wenn andere soziale 
Netzwerke mittlerweile an Bedeutung gewin-
nen, ist Facebook nach wie vor eine perfekte 
Plattform, um seine Zielgruppen online zu 
erreichen. Dies v.a. auch deswegen, weil mit 
dem Facebook-Business-Manager die Wer-
bung einer genau definierten Zielgruppe zu-
gespielt und das investierte Geld damit punkt-
genau eingesetzt werden kann. In diesem 
Webinar erhalten Sie eine Einführung in den 
Facebook-Business-Manager und Sie lernen 
anhand eines Beispiels Schritt für Schritt, wie 
Sie Werbeanzeigen auf Facebook einstellen 
können.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen und an-
dere interessierte Bäuerinnen und Bauern
user	 Stefan Eibl
plus	 45 € gefördert, 90 € ungefördert, 
 40 € für Top-Heurige

 Ô 3-0083407
time	 Mi. 24.01.2024; 15:00-18:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 17.01.2024

TOP-HEURIGER-
KALENDER

Die „Top-Heuriger“ Niederösterreichs 
verwöhnen ihre Gäste mit ausgezeichne-
ten Weinen oder Mosten und regionalen 
Spezialitäten. Einen ausgezeichneten 
Betrieb in Ihrer Nähe finden Sie im ak-
tuellen Top-Heuriger-Kalender, welcher 
unter www.top-heuriger.at, per Telefon 
05 0259 26500 oder per Mail an  
office@top-heuriger.at kostenlos angefor-
dert werden kann. 
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Webinar:  
Kennzeichnung von 
Lebensmitteln für 
Direktvermarkter:innen

Was gehört auf's Etikett - diese Frage haben 
Sie sich als Direktvermarkter:in sicher schon 
gestellt. Vielfältige Bestimmungen einerseits 
und empfindliche Strafen andererseits ma-
chen dieses Thema so wichtig. Bei diesem 
Kurs erfahren Sie mehr über die gesetzlichen 
Vorschriften und erhalten Tipps, wie häufige 
Fehler in der Kennzeichnung vermieden wer-
den können.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen, welche 
die aktuellen Kennzeichnungsbestimmun-
gen kennen lernen wollen
user	 Alexandra Bichler BBEd
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082038
time	 Do. 23.11.2023; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

 Ô 3-0082039
time	 Mi. 21.02.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 26500 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Onlineseminar:  
Zeit- und Arbeitsmanagement  
in der Direktvermarktung

Arbeitsbelastung reduzieren durch Organisa-
tion und System
Die Direktvermarktung kann eine hohe be-
triebswirtschaftliche Bedeutung haben und 
wird durch die vorhandene Nachfrage immer 
wichtiger. In Befragungen bekunden Direkt-
vermarktungsbetriebe zumeist eine große 
Zufriedenheit mit der Direktvermarktung 
und der überwiegende Anteil von ihnen 
möchte diese in der Zukunft weiterführen. 
Als größte Herausforderung wird jedoch die 
hohe Arbeitsbelastung genannt. Das ist auch 
der Grund dafür, warum manche Betriebe 
die Direktvermarktung nicht weiter ausdeh-
nen wollen, obwohl Potenzial bestünde. 
Dieses Seminar unterstützt Sie dabei, Ihren 
Arbeitsalltag als Direktvermarkter:in zu über-
prüfen. Sie lernen, wie Sie durch Organisation 
und System effizienter arbeiten können und 
damit mehr Zeit für das Wesentliche gewin-
nen!
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen
user	 Mag. Manfred Schauer
plus	 75 € gefördert, 150 € ungefördert

 Ô 3-0082380
time	 Mo. 19.02. und Di. 20.02.2024; 
 09:00-13:00 Uhr
pin	 LFI-Online Seminarraum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 12.02.2024

DIREKTVERMARKTUNG
Einstiegsberatung Direktvermarktung
kostenfrei, 
Alexandra Bichler, T 05 0259 26501, 
Roswitha Zach, T 05 0259 26502

Betriebs-Check Direktvermarktung
Pauschale 90 €, 
Katharina Kleinrath, T 05 0259 26509, 
Roswitha Zach, T 05 0259 26502 

Preiskalkulation in der
Direktvermarktung
Pauschale 150 € für bis zu 20 Produkte, 
Thomas Kern, T 05 0259 25108

Beratung zur 
Lebensmittelkennzeichnung
25 € pro Etikett,
Alexandra Bichler, T 05 0259 26501, 
Roswitha Zach, T 05 0259 26502
für Obstwein, Brände, Liköre, Fruchtsäfte, 
Obstessige:
Wolfgang Lukas, T 05 0259 22301

Allgemeine Grundberatung 
Direktvermarktung und Buschenschank
kostenfrei, 
Referent:innen Referat Bäuerinnen, 
Direktvermarktung, T 05 0259 26500, 
Rechtsberater:innen, T 05 0259 27000,
Ansprechpartner:innen 
Direktvermarktung in der BBK 
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LEBENSMITTEL-
HYGIENE

Onlineschulung  
Lebensmittelhygiene 

Onlinekurs
Für Personen, die mit Lebensmitteln um-
gehen, besteht die Verpflichtung zur regel-
mäßigen Schulung bezüglich ihrer Tätig-
keit und Hygiene. Bei Kontrollen durch die 
Lebensmittelaufsicht werden sowohl die 
Schulungsnachweise wie auch die praktische 
Umsetzung der Hygieneanforderungen am 
Betrieb kontrolliert. Der Onlinekurs bietet 
die Möglichkeit, Hygienewissen zu erwerben 
oder auch das bereits vorhandene Wissen 
aufzufrischen. Alle wesentlichen Themen 
rund um die Lebensmittelhygiene bei der Le-
bensmittelherstellung werden erläutert: von 
den Grundlagen der Hygiene mit Reinigung, 
Desinfektion, Schädlingsbekämpfung und 
Mikrobiologie über gefährliche und nützli-
che Keime bis zur „Guten Herstellungspraxis“ 
basierend auf den HACCP-Grundsätzen. Die 
Inhalte sind anschaulich dargestellt und ver-
ständlich erklärt. Sämtliche Materialien zum 
Nachlesen der Lerninhalte sowie die Unterla-
gen zur Eigenkontrolle stehen im Download-
bereich zu Verfügung. 
Zielgruppe: Personen, die mit Lebensmit-
teln umgehen sowie interessierte Personen 
und Lebensmittelunternehmer:innen
plus	 15 € pro Person
Dauer: 2 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

Onlineschulung  
Allergeninformation 

Onlinekurs
Lebensmittelunternehmer:innen müssen 
über allergene Zutaten in Speisen oder Ge-
tränken informieren, die sie an Kunden und 
Gäste abgeben. Die Allergeninformation 
kann mündlich durch dafür geschultes Per-
sonal erfolgen. Die Schulung kann bei ver-
schiedenen Organisationen bzw. auch online 
durchgeführt werden. Schulungsnachweise 
müssen im Betrieb aufliegen und sind bei 
Kontrollen vorzuweisen. Dieser Onlinekurs 
umfasst alle wesentlichen Inhalte der ver-
pflichtenden Schulung gemäß Allergenin-
formations-Verordnung BGBl. II und nach 
Absolvierung eines Tests über die Inhalte 
kann der Schulungsnachweis ausgedruckt 
werden. Wichtig ist, dass die Umsetzung im 
Betrieb und die Information der Kund:innen 
entsprechend erfolgen. 
Inhalt: Wichtigkeit der Allergeninformation, 
das Auslösen allergischer Reaktionen bzw. 
Unverträglichkeiten, allergene Stoffe ge-
mäß Anhang II der VO (EU) Nr.1169/2011, 
Durchführung der Allergeninformation 
im Betrieb und Weitergabe an den/die 
Endverbraucher:in, Wissens-Check für Schu-
lungsnachweis
Zielgruppe: Personen, die mündlich All-
ergeninformation bei der Abgabe offener 
Speisen und Getränke erteilen; interessierte 
Personen; Lebensmittelunternehmer:innen
plus	 15 € pro Person
Dauer: 1,5 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

Schulung  
Lebensmittelhygiene  
und Allergeninformation

Die Kenntnis der wichtigsten Hygienebe-
stimmungen sichert die Qualität der Produk-
tion. In diesem Kurs wird neben den Themen 
Personalhygiene, Ausstattung der Räume, 
Reinigung, Desinfektion und Schädlings-
bekämpfung die Aufmerksamkeit auch der 
Mikrobiologie und den Krankheitserregern 
gewidmet. Für Kontrollen vorbereitet ist 
man mit den entsprechenden Aufzeichnun-
gen - dazu werden die derzeit erforderlichen 
Dokumentationen praxisnah erläutert. Bei 
diesem Kurs wird auch die Allergenkenn-
zeichnung anhand von Beispielen behandelt 
und auf das Thema "Professionelles Krisen-
management in der Direktvermarktung" nä-
her eingegangen.
Zielgruppe: für Direktvermarkter:innen, 
Buschenschänker:innen und Urlaub am Bau-
ernhof-Anbieter:innen, deren letzte Lebens-
mittelhygieneschulung schon länger (ca. 3 
Jahre) zurückliegt, gesetzlich verpflichtend; 
auch für Neueinsteiger:innen in diese Be-
triebszweige
user	 Roswitha Zach BSc, Lehrkräfte der LFS
plus	 20 € gefördert, 40 € ungefördert

 Ô 3-0082025
time	 Di. 14.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Korneuburg

 Ô 3-0082026
time	 Do. 23.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0082027
time	 Do. 30.11.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Melk

 Ô 3-0082028
time	 Mi. 17.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Wiener Neustadt

 Ô 3-0082029
time	 Do. 18.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Mistelbach

 Ô 3-0082033
time	 Mi. 24.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Gmünd

 Ô 3-0082034
time	 Do. 25.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Krems

 Ô 3-0082036
time	 Mi. 31.01.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 26500 
bis 1 Woche vor Kursbeginn
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Webinar:  
Hygieneschulung für die Imkerei

Hygiene und Hygienepraxis in der Im-
kerei; Lebensmittelsicherheits- und Ver-
braucherschutzgesetz; Rechtsgrundlagen, 
Anforderungen an die Primärproduktion; 
Leitlinie für eine gute Herstellungspraxis 
in Imkereibetrieben; Kennzeichnung von 
Imkereiprodukten; Mikrobiologie und Ri-
sikoanalyse; Dokumentation und Gewähr-
leistung
Anrechenbarkeit: Hygienezertifikat: 4h
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte 
an der Imkerei
user	 IM Ing. Josef Niklas
plus	 40 € pro Person
pin	 Online-Seminarraum

 Ô LI8423
time	 Mo. 11.12.2023; 17:00-21:00 Uhr

 Ô LI8424
time	 Mo. 08.04.2024; 17:00-21:00 Uhr

 Ô LI8425
time	 Mo. 08.07.2024; 17:00-21:00 Uhr

 Ô LI8426
time	 Mo. 16.09.2024; 17:00-21:00 Uhr

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Lebensmittelhygiene  
in der Praxis

In diesem Kurs erhalten Sie eine Auffrischung 
Ihrer Hygiene-Kenntnisse und können deren 
Umsetzung auch praktisch üben. Kursinhalte: 
Reinigung und Desinfektion, Schädlingsbe-
kämpfung, Betriebs- und Küchenhygiene, 
Personalhygiene, Eigenkontrolle und not-
wendige Aufzeichnungen. Zu jedem Thema 
erfolgt ein kurzer theoretischer Input und 
praktische Übungen.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen
Voraussetzung: absolvierte Lebensmittel-
hygiene-Schulung
user	 Roswitha Zach BSc, 
 Ing. Maria Dettelbacher
plus	 50 € gefördert, 92 € ungefördert

 Ô 3-0083649
time	 Do. 14.03.2024; 09:00-12:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 07.03.2024

Sachkundenachweis   
für Schlachtung 

Die Schlachtung von Tieren ist ein sensibles 
Thema. Es soll Tierleid bestmöglich vermin-
dert und Personenschutz und hohe Fleisch-
qualität gewährleistet werden. In diesem 
Kurs geht es darum, grundlegende theo-
retische und praktische Kenntnisse in der 
Schlachtung von Nutztieren (Rinder, Schwei-
ne, Schafe, Ziegen) zu erlangen. Um zur fach-
gerechten Schlachtung der eigenen Tiere 
befähigt zu werden, ist noch ein Praxistag zu 
absolvieren.
Anrechenbarkeit: 2h TGD 
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen, die 
selbst Rinder, Schweine, Schafe oder Ziegen 
schlachten
user	 Dr. Berthold Traxler, Roswitha Zach BSc, 
 Mag. Stefan Fucik
plus	 65 € gefördert, 115 € ungefördert

 Ô 3-0082170
time	 Mi. 22.11.2023; 08:30-16:30 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

 Ô 3-0082171
time	 Mi. 20.03.2024; 08:30-16:30 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 26500 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Schlachtung von Geflügel –  
Praxiskurs 

Fachgerechte Schlachtung, Zerlegung und 
Verarbeitung von Geflügel (Hühner, Enten) in 
der Praxis: Gerätekunde, Schlachtraum, Brüh- 
und Rupfanlage; Betäuben mit stumpfem 
Schlag oder Bolzenschussgerät für Geflügel; 
Entblutestich und Entbluten; Ausnehmen; 
Zerlegen 
Anrechenbarkeit: TGD angefragt 
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen von Ge-
flügel
user	 Ing. Josef Schroll, Josef Blauensteiner
plus	 90 € gefördert, 173 € ungefördert

 Ô 3-0083635
time	 Mi. 29.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof

 Ô 3-0083637
time	 Mi. 06.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Tierbeurteilung und   
Beschau von Geflügel und  
Kaninchen   
in der Direktvermarktung 

Geflügel- und Kaninchenbetriebe, die selbst 
schlachten, müssen eine Schulung zum The-
ma Tierbeschau absolvieren. Bei diesem Kurs 
werden wichtige Themen wie rechtliche Rah-
menbedingungen, richtiges Betäuben und 
Schlachten, Geflügelkrankheiten und Unter-
suchungen behandelt. Jede teilnehmende 
Person erhält nach Absolvierung dieser Wei-
terbildung einen Schulungsnachweis.
Anrechenbarkeit: 3h TGD 
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen von  
Geflügel und Kaninchen
user	 Dr. Leopold Aichberger, 
 Ing. Oliver Bernhauser, Roswitha Zach BSc
plus	 76 € gefördert, 137 € ungefördert

 Ô 3-0082177
time	 Di. 24.10.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

 Ô 3-0082178
time	 Di. 05.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 26500 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Trinkwasserseminar - 
wichtige Informationen für 
Hausbrunnenbesitzer:innen

Jede Person, die Trinkwasser aus dem eige-
nen Hausbrunnen in den Verkehr bringt, 
benötigt eine entsprechende Ausbildung. 
In diesem Seminar werden neben den bau-
lichen Voraussetzungen für Brunnen und 
Quellfassungen (auch in Hinblick auf Mängel 
und Sanierung) die Rechtsvorschriften für 
Hausbrunnenbesitzer:innen behandelt. Maß-
nahmen der Eigenkontrolle und notwendige 
Aufzeichnungen ergänzen das Schulungsan-
gebot.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen, 
Buschenschänker:innen, Urlaub am Bauern-
hof-Anbieter:innen, die einen Hausbrunnen 
haben
user	 DI (FH) Norbert Wolf
plus	 86 € gefördert, 158 € ungefördert, 
 80 € für Top Heurige und GvB-Betriebe

 Ô 3-0082173
time	 Mi. 28.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 26500 
 bis 21.02.2024 
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Vom Ochsenmaul  
bis zum Ochsenschwanz

Verwerten und Veredelung schwer verkäufli-
cher Teilstücke des Rinds
Oftmals gibt es Schlachtreste und schwer ver-
wertbare Teilstücke des Rinds. Gerade diese 
Teilstücke bieten aber auch ein Potenzial für 
neuartige Produkte. In diesem Kurs werden 
verschiedene Möglichkeiten vorgestellt, wie 
z.B. Innereien, Talg, Stelzen, Suppenfleisch, 
Knochen oder fette, sehnige und blutige Ab-
schnitte für innovative Veredelungsprodukte 
Verwendung finden können. Das Herrichten 
zur Veredelung von Beef Ribs, Teres Major 
und Osso Buco für das Grillen sowie die Her-
stellung von Bratfett, Leberwürsten, Gram-
melburgern und Konserven wird uns in der 
Praxis beschäftigen. Die selbst hergestellten 
Produkte können dann zu Mittag verkostet 
werden. Ebenso sind Theorie, Rezepturen 
und Herstellungsabläufe sowie die Kalkulati-
on der Produkte Themen.
Zielgruppe: Fleisch-Direktvermarkter:innen, 
Bio-Betriebe mit Fleischverarbeitung
Mitzubringen: weißer Arbeitskittel und 
Kopfbedeckung
user	 Hermann Jakob
plus	 110 € gefördert, 221 € ungefördert, 
 105 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082566
time	 Fr. 08.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Wieselburg, 
 HBLA Francisco Josephinum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 01.03.2024

FLEISCH- 
VERARBEITUNG
Schweinezerlegung
 
Fachgerechte Zerlegung, Verwendung der 
Fleischteile sowie Suren und Selchen werden 
an drei Abenden unterrichtet.
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 DI Franz Aichinger
plus	 96 € gefördert, 177 € ungefördert

 Ô WA4382
time	 Mo. 26.02., Di. 27.02. und Mi. 28.02.2024; 
 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 19.02.2024

Brät- und Rohwürste

Alles über die Brätbereitung; Brätwürste, 
Selch- und Grillwürstel sowie Käsekrainer 
werden an zwei Abenden produziert.
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 DI Franz Aichinger
plus	 70 € gefördert, 127 € ungefördert

 Ô WA4384
time	 Di. 09.04. und Di. 16.04.2024; 
 18:00-22:00 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 02.04.2024

Veredelung von Wildfleisch 
(speziell Hirsch)

Herstellung von Selch- und Grillwürstel, Stan-
genwurst, Leberkäse, div. Räucher- und Pö-
kelverfahren
Zielgruppe: Landwirt:innen
user	 DI Franz Aichinger
plus	 70 € gefördert, 127 € ungefördert

 Ô WA4385
time	 Fr. 07.06.2024; 08:00-16:00 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 31.05.2024

NIEDERÖSTERREICHS BAUERN. EINE KAMMER. MIT FREUNDLICHER 
UNTERSTÜTZUNG VON

Für unsere Bauern geht es nicht einfach darum, Standards zu erfüllen. Sie wollen Maßstäbe setzen. 
Im europäischen Vergleich haben heimische Hühner deshalb 30 % mehr Platz, um sich die Haxn  
zu vertreten. Ein weiterer Fokus liegt auf hochqualitativem, regionalem Futter. Darum kann  
sich auch jeder sicher sein, dass alles passt, wenn man zu Geflügel aus Niederösterreich greift.  
Verlass di drauf.

G’SUNDE HENDLHAXN 
KRIEGEN BEI UNS MEHR BEWEGUNG.
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MILCH- UND GETREIDE- 
VERARBEITUNG

Milchverarbeitung 1

Zubereitung von Joghurt, Topfen, Trinkjo-
ghurt, Rollino, Frischkäse
user	 Anita Ochabauer BEd
plus	 45 € pro Person

 Ô WA4376
time	 Di. 05.03.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 27.02.2024

Milchverarbeitung 2

Alles Käse! Herstellung von Weich-, Schnitt- 
und Hirtenkäse
user	 Anita Ochabauer BEd
plus	 45 € pro Person

 Ô WA4377
time	 Di. 12.03.2024; 18:00-21:00 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 05.03.2024

Herstellung von Speiseeis für die 
Direktvermarktung

Schnupperkurs für Interessierte
Milch bildet größtenteils die Basis zur Her-
stellung von Speiseeis. Damit ist Speiseeis für 
Direktvermarkter:innen und Hofmolkereien/ 
-käsereien ein interessantes Produkt mit ei-
ner sehr guten Wertschöpfung. In diesem 
Basiskurs erhalten Sie das Grundwissen zur 
Herstellung verschiedener Speiseeisproduk-
te. Neben theoretischen Grundlagen werden 
Sie im Rahmen des Kurses die Möglichkeit 
haben, Ihr eigenes Speiseeis zu erzeugen. 
Sie können auch eigene Milch zum Kurs mit-
bringen (ca. 2 Liter) und Eis aus Ihrer eigenen 
Milch erzeugen.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen, die ihre 
Produktpalette um Bauernhofeis erweitern 
möchten
user	 Rainer Zink
plus	 80 € gefördert, 150 € ungefördert

 Ô 3-0082732
time	 Mo. 29.04.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 22.04.2024 

Käseschmankerl selbst gemacht

Praxisbezogen erlernen die Teilnehmer:innen 
die Grundlagen der Herstellung von Käse-
spezialitäten wie z.B. Frischkäse, Weichkäse, 
Schnittkäse und Sauermilchprodukte. Zu-
sätzlich werden wichtige Grundlagen zur 
Hygiene in der Milchverarbeitung vermittelt. 
Lernen Sie die verschiedenen Produktions-
möglichkeiten für Käse kennen und genie-
ßen Sie diese hergestellten Käsespezialitäten 
bei einer anschließenden Käseverkostung.
Zielgruppe: landwirtschaftliche 
Direktvermarkter:innen, Interessierte von 
landwirtschaftlichen Milchviehbetrieben
user	 Ing. Martina Sieder
plus	 57 € gefördert, 109 € ungefördert

 Ô PY3567
time	 Do. 22.02.2024; 08:30-16:00 Uhr
pin	 LFS Pyhra
 Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393 
 bis 15.02.2024

Pflanzliche Milchalternativen 
direkt vom Bauernhof

eine Chance für die Direktvermarktung?
Immer mehr Menschen verzichten auf Kuh-
milch und greifen zu pflanzlichen Alternati-
ven aus Soja, Hafer oder Mandeln. Bei Pflan-
zendrinks im Supermarkt auf Regionalität zu 
achten, ist jedoch schwierig, da diese über-
wiegend aus dem Ausland stammen. Der 
Trend zu den pflanzlichen Milchalternativen 
bietet daher auch Chancen für die bäuerli-
che Direktvermarktung. In diesem Seminar 
wird auf die Herstellung von Hafer-, Dinkel-, 
Soja-, Lupinen- und Buchweizendrinks einge-
gangen und auch die pflanzenbaulichen und 
rechtlichen Grundlagen erläutert.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen
user	 Fachexpert:innen des LMTZ Wieselburg 
 und der LK NÖ
plus	 82 € gefördert, 157 € ungefördert

 Ô 3-0083301
time	 Do. 22.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Wieselburg, 
 HBLA Francisco Josephinum
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 15.02.2024 

SEMINARE FÜR  
MILCH-

DIREKTVERMARKTER:INNEN 
IM LMTZ WIESELBURG

Das lebensmitteltechnologische Zen-
trum Wieselburg bietet folgende Semi-
nare für Milch-Direktvermarktung an:

• Herstellung von Frischkäse und Frisch-
käse-Zubereitung (Kuh-, Schaf- und 
Ziegenmilch): 16.11.2023

• Grundlagen der Hartkäseherstellung 
(Kuh- und Schafmilch): 14.12.2023

• Schnittkäseherstellung (Kuh- und Zie-
genmilch): 01.02.2024

• Grundlagen der Verarbeitung von 
Kuh-, Schaf- und Ziegenmilch (3-Tages 
Basisseminar): 06.02.-08.02.2024

• Herstellung von Butter und Bierkäse: 
14.03.2024

• Speiseeis, Sauermilchprodukte und 
Desserts: 21.03.2024

• Weichkäse- und Brühkäseherstellung 
(Schimmelkäse, Halloumi und Mozza-
rella): 28.03.2024

Anmeldung und Informationen:
www.josephinum.at 
(Rubrik „Forschung und Prüfung")

Brotbacken für die 
Direktvermarktung:  
das perfekte Bauernbrot

Die optimale Sauerteigführung, hochwer-
tige Zutaten, korrekte Teigherstellung und 
ein abgestimmtes Rezept sind entschei-
dend für das Gelingen eines guten Bauern-
brotes. In diesem Seminar erhalten aktive 
Brot-Direktvermarkter:innen von einem Profi 
fundiertes Fachwissen hinsichtlich Sauerteig-
führung, Rezeptanpassung sowie Vermei-
dung und Korrektur von Brotfehlern. Analyse 
und Verkostung mitgebrachter Sauerteige 
und Bauernbrote.
Zielgruppe: aktive Brot-Direktvermark- 
ter:innen, die an der Qualität ihres Bauern-
brotes arbeiten möchten
Mitzubringen: eigene Sauerteige und 
Bauernbrote, Schürze
user	 Christopher Lang
plus	 70 € gefördert, 134 € ungefördert, 
 60 € für Top-Heurige

 Ô 3-0078447
time	 Mo. 30.10.2023; 09:00-13:00 Uhr
pin	 BBK Krems
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 23.10.2023 



106

D
IE

N
S

T
L

E
IS

T
U

N
G

 U
N

D
 E

IN
K

O
M

M
E

N
S

K
O

M
B

IN
A

T
IO

N

Schnapsbrennkurse

Gesetzliche Grundlagen und Neuerungen, 
produktionstechnische Grundlagen – vom 
Rohmaterial bis zum Edelbrand, Veredelung 
von Bränden, Produktpräsentation und Ver-
marktung; Praxis: sensorisches Abtrennen 
von Vor- und Nachlauf, Filtration, Flaschen-
füllung; sensorische Verkostung; man kann 
auch eigene Brände zum Verkosten mitneh-
men; individuelle Schwerpunkte je nach Kurs- 
ort
Zielgruppe: Abfindungsbrenner:innen
Mitzubringen: eventuell eigene Verkos-
tungsproben

 Ô PY3557
time	 Mi. 22.11.2023; 08:30-17:00 Uhr
pin	 LFS Pyhra
user	 Leopold Stuphann BEd, 
 Andreas Sternath BEd, Johann Schiefer
plus	 55 € gefördert, 90 € ungefördert
 Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393 
 bis 15.11.2023

 Ô ED3502
time	 Sa. 27.01.2024; 09:00-17:30 Uhr
pin	 LFS Edelhof
user	 Ing. Erich Strobl
plus	 70 € pro Person
 Anmeldung: LFS Edelhof, T 02822 52402
 bis 20.01.2024

Vegane und vegetarische 
Spezialitäten aus 
landwirtschaftlichen Rohstoffen

Vegan und vegetarisch liegen im Trend. Die 
immer größere Nachfrage nach fleischlosen 
Lebensmitteln bietet für landwirtschaftliche 
Betriebe neue Veredelungsmöglichkeiten. 
In diesem Seminar lernen Sie theoretisch 
und praktisch, wie vegane bzw. vegetarische 
„Fleischersatzprodukte“/Lebensmittel kreiert 
werden können. Unsere Rohstoffe für die 
Verarbeitung sind u.a. Erbsen, Weizenmehl, 
Dinkelreis, Sonnenblumen-Eiweiß, Leinmehl, 
verschiedenste Gemüse und einiges mehr – 
lassen Sie sich überraschen. Aus den Zutaten 
werden im Kurs rein vegane Spezialitäten à 
la „Cevapcici“, Knoblauchaufstrich und „Brat-
wurst“ hergestellt. Vegetarische Varianten 
von Burgern, vegetarische Griller nach Art 
von Bratwurst und „Streichwürste“ ergänzen 
das vielfältige Mittagsmenü beim Kurs.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen, Bio-Be-
triebe, Ackerbau- und Gemüsebau-Betriebe
Mitzubringen: Schürze
user	 Hermann Jakob
plus	 110 € gefördert, 218 € ungefördert, 
 105 € für BIO AUSTRIA-Mitglieder

 Ô 3-0082561
time	 Mi. 06.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Wiener Neustadt
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 28.02.2024 

Handwerkskunst 
Edelbrandherstellung - 
Brennseminar

Sie sind Schnapsbrenner oder möchten es 
gerne werden? Im Kurs wird alles Notwen-
dige erarbeitet, um Ihre Produkte auf eine 
neue Qualitätsstufe zu heben: Fruchtauswahl 
und Fruchtreinigung, Maischezubereitung 
und -zusätze, Gärprozess, -dauer und -fehler, 
Destillationsvorgang (Rau- und Feinbrand), 
Abtrennen von Vor-, Mittel- und Nachlauf, 
Einstellen auf Trinkstärke, Lagerung und Ab-
füllung in Flaschen, Etikettierung, Präsenta-
tion und Verkostung von Edelbränden. Die 
Themen Fruchtauswahl, Fruchtreinigung, 
Maischeherstellung, Abbrennen der Maische 
und Einstellen des Edelbrandes auf Trinkstär-
ke werden praktisch durchgeführt.
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen, 
Edelbrenner:innen
user	 Theresa Resch BEd, Stefan Baumgartner
plus	 195 € gefördert, 380 € ungefördert

 Ô 3-0077978
time	 Termin und Ort auf Anfrage
 Dauer: 16 UE
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Herstellung von Fruchtlikören für 
die Direktvermarktung

In diesem Seminar bekommen Sie das grund-
legende Rüstzeug für die professionelle Her-
stellung von Fruchtansatz- und Fruchtsaft-
likören: gezielte Auswahl der Rohprodukte, 
richtige Verarbeitung, Kriterien für einen 
Qualitätslikör, sensorische Grundkenntnis-
se, rechtliche Grundlagen und Etikettierung, 
Verkostung verschiedener Liköre
Zielgruppe: Direktvermarkter:innen
user	 Cordula Klaffner BA
plus	 84 € gefördert, 153 € ungefördert

 Ô 3-0083591
time	 Fr. 07.06.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100
bis 31.05.2024

OBST-, GEMÜSE-, 
HONIGVERARBEITUNG 
Zertifikatslehrgang  
Edelbrandsommelier/ière 

Dieser Lehrgang bietet die Möglichkeit, das 
Wissen über die Destillatproduktion zu ver-
tiefen und das Verkosten und Präsentieren 
von Edelbränden zu erlernen. Inhalte: Kom-
munikation und Rhetorik, Organisation und 
Durchführung von Degustationen, erfolg-
reiches Präsentieren und Auftreten in der 
Öffentlichkeit, Veranstaltungsplanung und 
Organisation, angewandtes Marketing und 
gezielte Öffentlichkeitsarbeit, Edelbrand- 
und Likörproduktion, Edelbrandspezialitä-
ten, Speisen, Sensorik, Trink- und Gläserkul-
tur, rechtliche Grundlagen
Zielgruppe: Landwirt:innen mit Erfah- 
rung in der Destillatproduktion, Edel-
brandproduzent:innen, Mitarbeiter:innen von  
Buschenschänken oder Gastronomiebetrieben
Voraussetzung: Vorkenntnisse im Bereich 
der Destillatproduktion und/oder der Ver-
marktung von Destillaten
user	 Ing. Andreas Ennser
plus	 auf Anfrage

 Ô 3-0077974
time	 Lehrgangsstart: Jänner 2024
 Dauer: 124 UE
pin	 St. Pölten, LK NÖ
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26106

KURSE & TRAINER:INNEN

Möchten Sie mehr über unsere 
Trainer:innen und Kurse erfahren?

Kein Problem! In der Kursbeschreibung 
auf unserer Website finden Sie alle Infor-
mationen darüber, wer bei der Veranstal-
tung trainiert. 

In der Online-Kurssuche können Sie auch 
gezielt nach Termin, Bezirk, Fachbereich, 
Fachgruppe oder Anrechenbarkeiten  
filtern. 

Mit der Eingabe der Kursnummer kom-
men Sie direkt zur Kursbeschreibung – so 
einfach kann Fortbildung sein!
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Naturkosmetik mit 
Bienenprodukten

Einführung in die Welt der Naturkosmetik. 
Wertvolle Tipps für die Herstellung von Kräu-
terauszügen, Cremen und Seifen werden in 
diesem Kurs gegeben.
Zielgruppe: Imker:innen und Interessierte
user	 IM Wolfgang Oberrisser, Ing. Katrin Huber
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8435
time	 Fr. 01.12.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 bis 24.11.2023

Produkte aus dem Bienenvolk

In diesem Praxiskurs erfahren Sie, worauf bei 
der Herstellung verschiedener Pollen-, Pro-
polis- und Honigprodukte zu achten ist.
Anrechenbarkeit: für Praxispass Ausbildung 
Bienenwirtschaft: 8h
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und 
Direktvermarktung
user	 IM Wolfgang Oberrisser
plus	 80 € pro Person

 Ô LI8430
time	 Fr. 03.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 bis 27.10.2023

Wabenhonig

Wabenhonig ist der reinste Honig, mit zar-
tem Wabenbau, leichter Propolisbegleitung 
und der Gewissheit: Dieser Honig ist die ur-
sprünglichste Variante, die uns das Bienen-
volk anbietet - Natur pur. Wie funktioniert 
die Wabenhonigproduktion, welche Fehler 
kann man begehen und wie beugt man dem 
vor. Wir schauen uns für die Wabenhonigpro-
duktion taugliche Völker an. Verschiedene 
Methoden werden vorgestellt und Vor- bzw. 
Nachteile besprochen. 
Zielgruppe: Bienenhalter:innen, Erwerbs-
imker:innen, Direktvermarkter:innen
Voraussetzung: Grundkenntnisse in der Bie-
nenwirtschaft
Mitzubringen: Sitzgelegenheit
user	 DI Dietmar Niessner
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0082943
time	 So. 05.05.2024; 13:30-17:30 Uhr
pin	 Wien, Feuerwehrwiese, Nähe Lusthaus
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 28.04.2024

Honigqualität & Sensorik

Wassergehalts- und Leitfähigkeitsmessung; 
Honig richtig be- und verarbeiten; Cremeho-
nigherstellung; Sensorik und Verkostung von 
regionalen Honigsorten
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und 
Direktvermarktung
user	 IM DI Günter Wudy
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8445
time	 Fr. 22.03.2024; 14:00-18:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 bis 15.03.2024

Einfache Vermarktung meiner 
Imkereiprodukte

Ein Überblick über mögliche Produkte und 
deren Vermarktung: Tipps zur Betriebsprä-
sentation; Alleinstellungsmerkmale kreieren 
und Kundenbindung aufbauen; rechtliche 
Grundlagen und Qualitätssicherung
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und 
Direktvermarktung
user	 IM Hermann Kogl
plus	 40 € pro Person

 Ô LI8433
time	 Fr. 17.11.2023; 14:00-18:00 Uhr
pin	 NÖ Imkerschule Warth
 Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
 T 0677 61865001 bis 10.11.2023

Metkurs

Von der Honigauswahl über den Ansatz, Ver-
gärung und Klärung bis hin zur stabilen Fla-
schenfüllung werden die wichtigsten Fragen 
beantwortet.
Anrechenbarkeit: für Praxispass Ausbildung 
Bienenwirtschaft: 8h
Zielgruppe: Interessierte an der Imkerei und 
Direktvermarktung
user	 Dipl.-HLFL-Ing. Karl Stückler
plus	 80 € pro Person
pin	 NÖ Imkerschule Warth

 Ô LI8438
time	 Fr. 26.01.2024; 09:00-17:00 Uhr

 Ô LI8459
time	 Fr. 27.09.2024; 09:00-17:00 Uhr

Anmeldung: Imker-Neueinsteiger, 
T 0677 61865001 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

HIGHLIGHTS 
2023/2024

» ZERTIFIKATSLEHRGANG   
SCHULE AM BAUERNHOF:IN

Lernen Sie, wie Sie jungen Menschen auf 
Ihrem Betrieb ein realistisches Bild der 
Landwirtschaft vermitteln.

Ô  Seite 96

» ZERTIFIKATSLEHRGANG   
URLAUB AM BAUERNHOF

Gästebeherbergung als zusätzliches 
betriebliches Standbein! Der Zertifikats-
lehrgang vermittelt Ihnen das nötige 
Wissen dazu.

Ô  Seite 98

» ZERTIFIKATSLEHRGANG   
SEMINARBÄUERIN

Werden Sie Botschafterin der heimischen 
Landwirtschaft! Dieser Lehrgang ver-
mittelt Ihnen alle nötigen Kompetenzen 
dazu.

Ô  Seite 96
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FORST- UND
HOLZWIRTSCHAFT

 

Folgende Seminare werden in Kooperation mit der Forstabteilung der Landwirt-
schaftskammer NÖ angeboten:

Arbeitstechnik und Unfallver-
hütung mit der Motorsäge  
(eintägig oder mehrtägig)

Gefahren bei der Waldarbeit, gesetzliche 
Bestimmungen, Gerätekunde, Wartung 
und Pflege der Motorsäge, Handha-
bung der Motorsäge, Arbeitstechnik im 
Schwach- und Starkholz - Fällung mit Vi-
deoaufnahmen
plus	 50 € pro Person und Tag
user	 DI Michael Gruber
time	 Dauer: 9 UE pro Tag

Arbeitstechnik und Unfallver-
hütung mit dem Freischneide-
gerät (eintägig oder mehrtä-
gig)

Gefahren bei der Waldarbeit, gesetzliche 
Bestimmungen, Gerätekunde, Handha-
bung, Wartung und Pflege des Freischnei-
degerätes, Arbeitstechnik
plus	 50 € pro Person und Tag
user	 DI Michael Gruber
time	 Dauer: 9 UE pro Tag

Baumartenkunde

Im Rahmen dieses Seminars lernen Sie 
das Erkennen der wichtigsten Baum- und 
Straucharten.
plus	 50 € pro Person
user	 Forstexperten der LK NÖ
time	 Dauer: 8 UE

Höherer Verkaufserlös durch 
richtige Holzausformung

Qualitätskriterien, Sortimente in Nadel- 
und Laubholz, Ausformungsgrundsät-
ze, Gewichtsvermessung, elektronische 
Holzvermessung, Messgeräte, rechtliche 
Aspekte des Holzverkaufs, Erstellung und 
Prüfung von Schlussbriefen
plus	 50 € pro Person
user	 DI Ludwig Köck
time	 Dauer: 9 UE

Krananhängerkurs

Sicherheitstechnik, Unfallverhütung, La-
degutsicherung, Wartungs- und Pflegear-
beiten, Erfahrungsaustausch, praktischer 
Einsatz
plus	 50 € pro Person
user	 DI Michael Gruber
time	 Dauer: 9 UE

Schadholzaufarbeitung

Richtige und sichere Aufarbeitung von 
Schadholz, praktische Übungen im Wald 
oder am Spannungssimulator
plus	 50 € pro Person
user	 DI Michael Gruber
time	 Dauer: 9 UE

Laubholzbewirtschaftung, 
Formschnitt und Wertastung

Theorie und Praxis der Laubholzbewirt-
schaftung, Formschnitt und Wertastung, 
Astungstechnik, Werkzeuge
plus	 50 € pro Person
user	 Forstexperten der LK NÖ und LFS
time	 Dauer: 9 UE

Information und Anmeldung:
Forstabteilung der Landwirtschaftskam-
mer NÖ, T 05 0259 24105

Grundkurs für Waldbewirt-
schaftung und Arbeiten mit der 
Motorsäge

4 Module: Modul A - Waldbewirtschaftung: 
Aufbau des Wirtschaftswaldes, Baumarten-
wahl zur Aufforstung, Durchforstung, Wahl 
des Ernteverfahrens, Waldbegehung, Infor-
mation über Schutzausrüstung und Motor-
säge; Modul B - Handhabung und Instand-
setzung der Motorsäge: Wartung und Pflege, 
Schneideübungen, Fällschnitte, verspannte 
Hölzer am Spannungssimulator, Werkzeugin-
standsetzung; Modul C - Arbeitstechnik 
Schwachholz: Fäll- und Entastungsübungen, 
Fällung und Aufarbeitung von Schwachholz; 
Modul D - Arbeitstechnik im Starkholz: Fäll- 
und Entastungsübungen; Fällung und Aufar-
beitung von Starkholz
Zielgruppe: Waldbesitzer:innen, Interessier-
te an Forst- und Holzwirtschaft
user	 Jakob Mader, Forst-Fachleute
plus	 350 € pro Person für alle 4 Module

 Ô LI8009
time	 Sa. 16.12.2023, Sa. 20.01., Sa. 02.03. und 
 Sa. 16.03.2024; 08:00-16:00 Uhr
pin	 LFS Edelhof
 Anmeldung: Landimpulse, 
 T 02272 61157 bis 16.11.2023

Motorsägenkurs

Im Rahmen dieses Seminars werden die Ge-
fahren bei der Waldarbeit, relevante gesetz-
liche Bestimmungen, Gerätekunde und die 
Handhabung der Motorsäge sowie die gän-
gigen Arbeitstechniken bei der Stark- und 
Schwachholzernte in der Theorie vermittelt. 
Anschließende Schneideübungen runden 
die Themengebiete ab.
Mitzubringen: ev. vorhandene Motorsäge, 
persönliche Schutzausrüstung oder Arbeits-
kleidung
user	 DI Michael Gruber, DI Günther Pfeiffer
plus	 104 € pro Person, 94 € für Landwirt:innen, 
 inkl. Kursunterlagen und 
 Pausenverpflegung
 

 Ô 3-0083095
time	 Do. 25.01.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold

 Ô 3-0083096
time	 Mi. 21.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 LK-Technik Mold

Anmeldung: LK-Technik Mold, 
T 05 0259 29200 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Informationen zur forstlichen Fachar-
beiter- und Meisterausbildung erhalten 
Sie im Kapitel „Beruf und Ausbildung“  
ab Seite 120.
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WALD-
PÄDAGOGIK 

"Im Wald vom Wald lernen", so lautet das 
Motto der Waldpädagogik. Heute wissen 
wir, dass kopflastige Information zu wenig 
ist, um einen positiven Zugang zum Wald, 
zur Natur und zur Umwelt herzustellen. 
Durch die Waldpädagogik können Kin-
der Wissen auf einfache Weise erlernen, 
indem sie befähigt werden, ihre Sinnesor-
gane einzusetzen.

Die Ausbildung zum/zur „pädagogisch 
geschulten Waldvermittler:in" läuft in 
mehreren Modulen ab:
• Modul A (40 UE)
• Modul B (20 UE)
• Modul C (20 UE)
• Modul D – Biodiversität (16 UE)

Zulassungsbedingungen für Module B, 
C und D: 
• Nachweis 3 dokumentierter Waldfüh-

rungen
• für Personen ohne forstfachliche Aus-

bildung: Absolvierung Modul F (80 UE) 
- plus forstfachliche Prüfung

kostenloser Online-Infoabend: 
time	 Mo 22.04.2024
pin	 LFI-Online Seminarraum 

Der nächste Waldpädagogik-Lehrgang 
startet im Herbst 2024 im Industrieviertel. 
Information: 
LK NÖ, T 05 0259 24105

Terminaviso:
Waldpädagogik im Gespräch
Vernetzungstreffen für 
Waldpädagog:innen
time	 Fr. 08.03.2024
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Motorsägenkurs II  
für Fortgeschrittene

Das wichtigste Werkzeug in der Waldwirt-
schaft ist die Motorsäge. Im Kurs für Fortge-
schrittene werden anhand vieler praktischer 
Übungen die Inhalte des Motorsägenkurses 
I für Anfänger oder Damen wiederholt und 
gefestigt.
Zielgruppe: interessierte Waldbesitzerinnen 
und Waldbesitzer
Voraussetzung: Besuch des Motorsägenkur-
ses I für Anfänger oder Damen
Mitzubringen: Stahlkappenschuhe (Schnitt-
schutzschuhe), Schnittschutzhose, Forst-
helm, Handschuhe
user	 DI Bernhardt Obermayer-Böhm
plus	 48 € gefördert, 88 € ungefördert

 Ô PY3550
time	 Di. 17.10.2023; 13:30-17:30 Uhr
pin	 LFS Pyhra
 Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393 
 bis 10.10.2023

Motorsägenwartung

Das wichtigste Werkzeug in der Waldwirt-
schaft ist die Motorsäge. Bei diesem Mo-
torsägenkurs steht die Wartung der Mo-
torsäge im Mittelpunkt. Die Funktionen 
einzelner Motorsägenteile werden bespro-
chen. Kursteilnehmer:innen erhalten die 
Möglichkeit, die Wartung der Motorsäge 
praktisch zu üben.
Zielgruppe: interessierte Waldbesitzerinnen 
und Waldbesitzer
Voraussetzung: Besuch des Motorsägenkur-
ses I für Anfänger oder Damen
Mitzubringen: eigene Motorsäge (falls vor-
handen)
user	 DI Bernhardt Obermayer-Böhm
plus	 48 € gefördert, 88 € ungefördert

 Ô PY3556
time	 Di. 24.10.2023; 13:30-17:30 Uhr
pin	 LFS Pyhra
 Anmeldung: LFS Pyhra, T 02745 2393 
 bis 17.10.2023

Waldpädagogik:  
Vertrauensgespräche zur  
Qualitätsentwicklung

Rezertifizierungswerkstatt
Dieses neu entwickelte Konzept ermöglicht 
es Waldpädagog:innen, sich an einem Tag 
besonders intensiv mit der Qualität der ei-
genen Waldführung auseinanderzusetzen 
- aber nicht in der Theorie, sondern ganz pra-
xisnah und interaktiv mit den anderen in der 
Gruppe.
Vorarbeiten: Jede:r Einzelne bringt eine 
waldpädagogische Sequenz mit, die 20 Mi-
nuten live gestaltet und von einer Vertrau-
ensperson begleitet wird. Natürlich muss 
diese einen konkreten Betrachtungsauftrag 
erhalten, der ebenfalls im Vorhinein zu for-
mulieren ist. Nach der Sequenz folgt das Ver-
trauensgespräch. Im Mittelpunkt stehen da-
bei Reflexion und qualitätsvolles Feedback. 
Diese persönlichkeitsbildende Weiterbildung 
entspricht den aktuellen Richtlinien des BML 
und wird als Vertrauenspersonengespräch 
für die Rezertifizierung anerkannt.
Zielgruppe: Waldpädagog:innen
user	 Katharina Bancalari MA, 
 Thomas Schrammel BEd
plus	 250 € pro Person

 Ô 3-0080650
time	 Mi. 22.11.2023; 08:30-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 24105 
 bis 08.11.2023

Waldpädagogik – Modul D:  
Biodiversität im Wald

Das Modul verbindet Vielfalt des Lebens mit 
der Vielfalt des Wissens und des Lernens. Die 
Vielfalt des Lebens – natürlich ist diese im 
Wald sichtbar und selbstverständlich. Umso 
mehr ist es ein bedeutsamer Auftrag an uns 
Waldpädagog:innen, diese auch zu vermit-
teln. Die Bedeutung der Biodiversität im 
Wald, wie diese aussieht und welche Pflege 
und welchen Schutz sie benötigt, sind Teil 
des Moduls. Von den drei Ebenen der Biodi-
versität lässt sich die Artenvielfalt am leich-
testen untersuchen und aufzeigen. Heraus-
fordernder sind die Vielfalt innerhalb der Art, 
also die genetische Vielfalt, sowie die Vielfalt 
der Ökosysteme. Die Methodenauswahl um-
fasst passende Klassiker, neue Varianten und 
Aktionen, welche speziell die drei Ebenen der 
Biodiversität im Fokus haben. 
Zielgruppe: Waldpädagog:innen
user	 Katharina Bancalari MA, 
 Christian Raffetseder
plus	 75 € gefördert, 130 € ungefördert

 Ô 3-0083328
time	 Do. 18.04.-Fr. 19.04.2024
pin	 Naturpark Purkersdorf
 Anmeldung: LK NÖ, T 05 0259 24105 
 bis 04.04.2024
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Weiterbildung   
für den Pflanzenschutz-  
Sachkundeausweis Forst 

Onlinekurs
Personen, die einen Pflanzenschutz-Sach-
kundeausweis besitzen, benötigen für eine 
Verlängerung fachspezifische Kurse im Min-
destausmaß von 5 Stunden. Dieser Kurs ver-
mittelt Wissenswertes und praxisorientierte 
Tipps zu den Themen Rechtsgrundlagen, 
integrierter Forstschutz, Forstschädlinge und 
Gegenmaßnahmen, Pflanzenschutzmittel-
kunde sowie Anwenderschutz. 
Anrechenbarkeit: 5h PSM-Sachkunde
Zielgruppe: Pflanzenschutz-Sachkunde-
ausweisinhaber:innen, die eine Weiterbil-
dung zur Verlängerung ihres Ausweises be-
nötigen
plus	 40 € pro Person
Dauer: 5 UE
Nach Anmeldung erhalten Sie Ihre persön-
lichen Zugangsdaten für die Lernplattform 
eLFI. Der Kurs ist 1 Jahr ab Übermittlung 
der Zugangsdaten für Sie freigeschaltet und 
kann innerhalb dieser Zeit genutzt werden. 
Nach Absolvierung können Sie Ihren Schu-
lungsnachweis jederzeit ausdrucken.

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100

FORSTWIRTSCHAFT

WALDBAU

Forst- und Holzwirtschaft 
kostenfrei; ab 4 Stunden pro Stunde 
30 €, Forstsekretäre, T 05 0259 24000
• Forst- und Holzwirtschaft
• Waldbau, Forstschutz, Forsttechnik
• Holznutzung und Holzvermarktung
• forstliche Förderberatung

FORSTWEGEBAU

Beratung Forstwegebau
kostenfrei, 
Forstsekretäre, T 05 0259 24000

Projektierung Forstwegebau
Laufmeter 0,50 €, 
Forstsekretäre oder 
Josef Öllerer, T 0664 60259 24301

Bauaufsicht Forstwegebau
Laufmeter 0,50 €, 
Forstsekretäre, T 05 0259 24000

WALDNUTZUNG

Waldbetreuung
individuelle Kostenplanung, 
Forstsekretäre, T 05 0259 24000

Basisberatung 
Wertermittlung Forstwirtschaft
kostenfrei, 40 € Hofpauschale, 
Forstsekretäre, T 05 0259 24205

Wertermittlung Forstwirtschaft
80 € pro Stunde,
Forstsekretäre, T 05 0259 24205

Waldwirtschaftsplan
ha ab 55 € (exkl. MwSt.), 
Forstsekretäre oder 
Martin Hahn, T 0664 60259 24206

Waldwirtschaftsplan Revision
ha ab 41 € (exkl. MwSt.), 
Forstsekretäre oder 
Martin Hahn, T 0664 60259 24206
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 Ô 3-0083360 
time	 Lehrgangsstart: Di. 19.03.2024
 Dauer: 96 UE
pin	 BBK Baden und Mödling
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 12.03.2024

Jugendlichen die Natur   
spannend vermitteln 

Jugendlichen fällt es oft schwer, eine Verbin-
dung zur Natur aufzubauen. Abenteuer und 
Spiel sind eine bewährte Möglichkeit, die jun-
gen Erwachsenen in den Erlebnisraum Natur 
zurückzuführen. Wie man diese Erlebnisse 
planen und gestalten kann, versucht dieses 
Seminar zu vermitteln. Die Grundzüge der Er-
lebnispädagogik werden in der Theorie und 
Praxis erarbeitet und dann erfahren und er-
lebt. Mitspielen ist dringend erwünscht!
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, 
Lehrer:innen, UaB, Seminarbäuerinnen
user	 Mag. Jennifer Frank-Schagerl 
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0073936
time	 Termin und Ort auf Anfrage
 Dauer: 8 UE
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Kindern die Welt der   
Pflanzen spielerisch vermitteln 

Bereits in der frühen Kindheit werden die 
Grundpfeiler für spätere Interessen und Fer-
tigkeiten gelegt. Daher ist es umso wichtiger, 
Kindern bereits in jungen Jahren Zugang zur 
Natur zu ermöglichen. Die Kinder lernen spie-
lerisch und kreativ, die Natur mit ihrer Pflan-
zen- und Artenvielfalt zu respektieren und zu 
schützen. Inhalt: Praxisanregungen für Perso-
nen, die sich auf die Vermittlung von Natur-
inhalten für Kinder spezialisiert haben. Die 
Teilnehmer:innen erhalten zahlreiche prakti-
sche Anregungen für die tägliche Arbeit mit 
Kindern.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, 
Lehrer:innen, UaB, Seminarbäuerinnen
user	 Sandra Holzer
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0083217
time	 Mo. 11.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 04.03.2024

Themen wird im Lehrgang aufgearbeitet und 
vertieft. Im Rahmen des Lehrgangs wech-
seln sich theoretische Einheiten und Exkur-
sionen ab, seine Besonderheit ist die regio-
nalspezifische Ausrichtung der Lehrinhalte. 
Durch die Qualifikation zum/zur Natur- und 
Landschaftsvermittler:in stehen bäuerlichen 
Familien neue Einkommenschancen in der 
Region offen. Durch Naturvermittlungen 
kann Einheimischen und Gästen die Eigenart 
und Vielfalt heimischer Landschaft näherge-
bracht werden.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirt:innen mit UaB,  
Seminarbäuerinnen, SaB, DV, Kräuter-
pädagog:innen, Interessierte, Lehrer:innen
user	 Ing. Georg Schramayr, Michael Pfeifer, 
 Martina Grabner, Bernhard Stummer, 
 Dr. Wolfgang Stock, Dr. Robert Schön,
 DI Dr. Michael Machatschek, 
plus	 790 € gefördert, 2.200 € ungefördert 
 Dauer: 156 UE
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Aufbaulehrgang   
Kräuterpädagogik 

In den 12 Tagen sollen spannende Inhalte 
und Themen erarbeitet und ganz nebenbei 
das vorhandene Kräuterpädagogikwissen 
vertieft, wiederholt und gefestigt werden. 
Eine differenziertere Auseinandersetzung 
mit den Wildpflanzen, sei es die Nutzung 
diverser Pflanzenteile aber auch die Art der 
Anwendung - immer unter dem Aspekt der 
Pflanzenstoffe und deren Wirkungswei-
se, steht im Mittelpunkt aller Thementa-
ge. Die Erfahrungen der Teilnehmer:innen 
aus den letzten Jahren als praktizierende 
Kräuterpädagog:innen werden ebenso berei-
chernd eingebunden wie die Expertise und 
die ansteckende Begeisterung der Vortra-
genden.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Kräuterpädagog:innen mit LFI-
Zertifikat
user	 Ing. Georg Schramayr, 
 Petra Regner-Haindl, Claudia Gobec, 
 Michael Pfeifer, Petra Paszkiewicz
plus	 550 € gefördert, 900 € ungefördert

NATUR-
PÄDAGOGIK

 

Zertifikatslehrgang   
Kräuterpädagogik 

Das Interesse, die Vielfalt der einheimischen 
Pflanzenwelt wahrzunehmen, sensibel zu 
sein für die Natur als Grundlage unseres 
Lebens, unserer Ernährung und unseres 
Wohlbefindens, ist in den letzten Jahren bei 
Menschen aller Altersgruppen geweckt 
worden. Es ist der Wunsch vieler Menschen, 
biologische Zusammenhänge zu verstehen, 
unsere Natur auch im Sinne unserer Kinder 
zu erhalten und das traditionelle Wissen 
der Kräuterkunde wieder zu entdecken und 
weiterzugeben. Traditionelles Wissen und 
Grundkenntnisse über heimische Wildkräu-
ter und Wildobst sowie ihrer Biologie und 
ihrer Verwendung verbunden mit der Fä-
higkeit, dieses Wissen anschaulich weiter-
zugeben, ist eine Voraussetzung, Menschen 
die Natur verständlich zu machen. In diesem 
Sinne versteht die Kräuterpädagogik ihre 
Aufgabe, nachhaltig die Bereitschaft zum Se-
hen, Verstehen und Handeln für die Natur zu 
wecken und zum Erhalt der Artenvielfalt und 
zum Schutz der Lebensgrundlage Natur bei-
zutragen.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
user	 Ing. Georg Schramayr, 
 Petra Regner-Haindl, Petra Paszkiewicz, 
 Michael Pfeifer, Claudia Gobec, 
 Martina Grabner, Dr. Wolfgang Stock, 
 Alexandra Bichler BBEd
plus	 790 € gefördert, 2.200 € ungefördert 
 geplanter Lehrgangsstart: Februar 2023
 Dauer: 156 UE
pin	 Zwettl und Tulln
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Zertifikatslehrgang Natur-  
und Landschaftsvermittlung 

Teilnehmer:innen gewinnen die persönliche, 
fachliche und organisatorische Kompetenz 
für die Durchführung von Naturvermittlun-
gen oder Erlebniswanderungen. Sie lernen, 
die Eigenarten und Charakteristik von Land-
schaften zu erfassen und in Form von Erleb-
niswanderungen weiterzugeben. Eigenes, 
bereits vorhandenes Wissen über spezifische 
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Kreative Ideen aus   
Naturmaterialien - für Kinder 

Selbst gesammelte Naturmaterialien sind 
für Kinder oft die größten Schätze. Damit zu 
spielen oder sie zu kleinen Kunstwerken zu 
formen, macht dann noch einmal großen 
Spaß. In diesem Seminar werden verschiede-
ne Methoden und Techniken vorgeführt und 
auch gemeinsam ausprobiert. Am Ende soll 
ein Repertoire an kreativen Ideen für Werke 
mit Naturmaterialien für In- und Outdoor-
Aktivitäten mit Kindern mit nach Hause ge-
nommen werden können.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, 
Lehrer:innen, UaB, Seminarbäuerinnen
user	 Sandra Holzer
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0083220
time	 Mi. 09.10.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 02.10.2024

Kleine botanische   
Experimente 

In der Naturvermittlung wünscht man sich 
oft einen kurzen Blick auf das, was in den 
Pflanzen steckt und der ist auch mit ganz 
einfachen Mitteln möglich. Mit nur fünf 
Reagenzien, einem Küchenherd und etwas 
Fachwissen kann man schon sehr viel über 
Inhaltsstoffe, Verwendbarkeit und botani-
sche Verwandtschaft von Pflanzen sagen. 
Einige der im Seminar vorgestellten kleinen 
Experimente sind so attraktiv, dass sie auch 
bei Führungen und anderen kräuterpäda-
gogischen Aktivitäten eingesetzt werden 
können.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Seminar- 
bäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, Kräuter-
pädagog:innen, SaB
user	 Ing. Georg Schramayr
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0079078
time	 Di. 21.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 14.11.2023

Speiselaub und  
Laubfutternutzung

Bei der Nutzung unserer Gehölze vergessen 
wir vor allem den Wert des Laubes und Rei-
sigs für Nahrungs- und Fütterungszwecke. 
Auf Laubheu gezogene Haine nannte man 
einst „Luftwiesen“, da man über der Boden-
vegetation in weiteren Etagen das Land 
produktiver nutzen konnte. Das bei der 
Wald- und Landschaftspflege anfallende 
Reisig diente der „Knospenweide“, ebenso 
erfüllten Rinde und Feinreisig den Zweck 
als Futter. Im Frühling nutzten die Leute 
die Blätter als Nahrung wie z.B. zur Sauer-
krautbereitung, als Salat und Nahrungs-
streckmittel. Waren die Blätter vollständig 
entfaltet, schneitelte man im Spätfrühjahr 
oder im Spätsommer das Laubwerk für 
den Wintervorrat als Viehnahrung. Auch 
das Falllaub gebrauchte man als Tierfutter. 
Laub- und Reisigfutter dienten als Mine-
ralstofflieferanten und erhielten die Tier-
fruchtbarkeit. Der praktische Nutzen unse-
rer Bäume soll übersichtsmäßig dargestellt 
werden. Es fließen praktische Erfahrungen 
der Gehölzerziehung, der Schneitelarbeit, 
Erntezeitpunkt, Erntetechniken und vielfäl-
tiger Nutzen der Schneitelbäume ein. Auch 
die Bedeutung der Schneitelbäume für die 
Hangsicherung soll dargestellt werden.
Zielgruppe: Landwirt:innen, 
Naturvermittler:innen, UaB, SaB, 
Seminarbäuerinnen, Lehrer:innen, 
Almpädagog:innen, Kräuterpädagog:innen
user	 Dr. Michael Machatschek
pin	 55 € gefördert, 110 € ungefördert

 Ô 3-0083661
time	 Sa. 10.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 03.02.2024

Richtig recherchieren   
will gelernt sein! 

In diesem eintägigen Seminar sollen Lösun-
gen zum effizienten Recherchieren von Pflan-
zenwissen aufgezeigt werden, aber auch die 
Tücken der ungenauen oder unvollständigen 
Quellensuche. Neben einem kleinen Metho-
den-Inventar und einer Liste "guter" Quellen 
geht es aber auch um eine effiziente Art der 
Sammlung der Recherche-Ergebnisse und um 
Verfahren, wie man sich die Suchaufgaben mit 
anderen teilt und das Netzwerk der Kollegen-
schaft zur Kontrolle der Ergebnisse, zur Ide-
enfindung für weitere Suchen und auch zum 
Austausch von Archivmaterial nutzen kann.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Vortra-
gende, Lehrer:innen, SaB, Seminarbäuerin-
nen
user	 Ing. Georg Schramayr
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0078607
time	 Termin und Ort auf Anfrage 
 Dauer: 8 UE
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Musik in der   
Naturvermittlung 

Mit Musik kann man neue, spannende Impulse 
in der Naturvermittlung setzen. Rhythmisierte 
Pflanzennamen, ob getrommelt oder gespro-
chen, bleiben besser im Gedächtnis. Lieder, 
G'stanzeln oder Gedichte, ob überliefert oder 
modern, können uns viel über so manche Pflan-
ze erzählen und uns Aufschluss über die Bedeu-
tung derselben geben. Kleine selbst verfasste 
musikalische Kunstwerke vertiefen das Wissen, 
sind unterhaltsam und lehren uns trotzdem viel 
über das Wesen von Kräutern, Sträuchern und 
Bäumen. Aber natürlich lassen sich aus unseren 
grünen Mitbewohnern auch herrliche, oft ganz 
einfache Musikinstrumente fertigen.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Kräuter-
pädagog:innen, UaB, Seminarbäuerinnen, SaB, 
Elementar- und Grundschulpädagog:innen, 
Waldpädagog:innen u.ä. Berufsgruppen
user	 Michael Pfeifer
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0083200
time	 Mi. 26.06.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 19.06.2024

Wilde Pflanzen im Visier 

Ein ganzes Seminar wird einer einzigen Pflan-
ze gewidmet, um diese vielseitig und umfas-
send zu betrachten. Historisches, volksmedi-
zinisches und traditionelles Wissen wird mit 
Erkenntnissen der modernen Wissenschaft 
und innovativen Nutzungsmöglichkeiten der 
Pflanzenart abgerundet. Auch kleine prakti-
sche Übungen gehören dazu. 
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirt:innen, Naturvermitt- 
ler:innen, Kräuterpädagog:innen, Waldpäda-
gog:innen, SaB, UaB
user	 Michael Pfeifer
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0078575 
 Die Quitte
time	 Fr. 20.10.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

 Ô 3-0083203
 Die Rosskastanie
time	 Do. 03.10.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

 Ô 3-0083204
 Die Quitte
time	 Fr. 18.10.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn 
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Blumenwiesen –   
Wiesenwissen, die Pflanzen   
unserer Wiesen und Wiesensäume

Eine Freilandnachschau auf der Ortswiese. 
Was kennzeichnet die Artenvielfalt unserer 
Wiesen? Wie hängt Artenvielfalt und Arten-
vorkommen unserer Wiesen mit der Nutzung 
zusammen? Die verschiedenen Wiesentypen 
unterscheiden lernen; die wichtigsten Pflan-
zen unserer Wiese kennen lernen und erfah-
ren, wie man sie noch nutzen kann (Heilkräu-
ter, Fressbotanik, alte Gebrauchspflanzen, ...)
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
Mitzubringen: gutes Schuhwerk, Regen-
schutz oder Sonnenschutz
user	 Ing. Georg Schramayr
plus	 15 € gefördert, 30 € ungefördert

 Ô 3-0082415
time	 Fr. 05.04.2024; 09:00-13:00 Uhr
pin	 Pitten, Betrieb Glatzl

 Ô 3-0082414
time	 Di. 14.05.2024; 13:30-17:30 Uhr
pin	 Krumbach, Pfarrheim

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 1 Woche vor Kursbeginn

Bäume - Knospen   
erkennen und verwenden 

Knospen haben zu Unrecht den Ruf, schwie-
rig unterscheidbar zu sein. Tatsächlich ist die 
Knospenkunde leicht erlernbar und ein ide-
ales Naturvermittlungsthema für die Winter-
zeit. Im Seminar wird viel Wert auf das Erken-
nen der Gehölze in der Praxis gelegt, darum 
findet ein Teil im Freiland statt. In der zwei-
ten Seminarhälfte werden die zuvor gesam-
melten Knospen verkostet und mit einfachen 
Mitteln aufbereitet.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirt:innen, Naturver-
mittler:innen, Kräuterpädagog:innen, UaB, 
SaB
user	 Ing. Georg Schramayr
plus	 35 € gefördert, 70 € ungefördert

 Ô 3-0073916
time	 Termin und Ort auf Anfrage
 Dauer: 8 UE
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Wilde Pflanzen –   
Fermentieren 

Das bekannteste Beispiel für das Fermentieren 
stellt Sauerkraut dar. Für diese alte Konservie-
rungsmethode benötigt man lediglich ein 
Glas, essbare Vegetabilen, etwas Salz und küh-
le Lagerräume. Die Welt zur Konservierung 
von Wildpflanzen mit vielen Innovationen 
für die Küche und Gesundheit zu entdecken, 
erfordert Mut, Experimentierfreude und Ge-
duld bei der Herstellung. Auch die prickeln-
den, völlig neuen Aromen der Wildpflanzen-
Fermentation steigern die Möglichkeiten der 
Geschmacksvielfalt. Die Nutzungsmöglichkei-
ten an Sprossen, Knospen, Blättern, Stängeln, 
Samen, Früchten und Wurzeln kennen dabei 
keine Grenzen und sind gut mit Kulturgemüse 
kombinierbar. Beim Seminar sollen heilsame 
Wildpflanzen-Fermente in die Gläser und das 
saure, aromatische Gaumenvergnügen auf die 
Teller gebracht werden. Ein Seminar für ange-
hende "Sauermeister". Als Goodie und Skrip-
tum gibt es beim Kurs das Buch: "Fermentie-
ren von Wildpflanzen".
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
Mitzubringen: Schneidbrett und scharfes 
Küchenmesser (wenn vorhanden auch ein 
Santokumesser), Küchenreibe oder Küchen-
hobel, mehrere größere Schüsseln, Schraub-
verschluss-Gläser mit Deckel und Bügelgläser
user	 Dr. Michael Machatschek
plus	 60 € gefördert, 120 € ungefördert

 Ô 3-0083202
time	 Di. 28.05.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 BBK Zwettl
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Wilde Pflanzen –   
hin zu den Wurzeln –   
Nachtkerze, Angelika, Eibisch & Co.

Nelkenwurz, Alant, Klettenwurzel, Beinwell, 
Nachtkerze und Engelwurz - herb würziger 
Geruch und erdiges Wesen. Unglaublich viel-
fältig sind ihre Verwendungsmöglichkeiten. 
In diesem Tagesseminar lernen wir die richti-
ge Ernte der kostbaren Wurzeln, wie sie vor-
bereitet und verarbeitet werden und wozu 
sie verwendet werden können. 
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
Mitzubringen: Schürze
user	 Petra Paszkiewicz
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0078888
time	 Fr. 03.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Oberdanegg, Seminarraum Paszkiewicz
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 27.10.2023

Bäume –   
Nahrung, Medizin, Mythos 

Lange Zeit haben ausgedehnte Wälder den 
Großteil unseres Kontinents bedeckt. Bäu-
me haben daher für unsere Vorfahren eine 
lebenswichtige Rolle gespielt. Wie sehr un-
sere Vorväter diese, ihre Rohstofflieferanten, 
schätzten, spiegelt sich in den zahlreichen 
Mythen, Märchen, Sagen und Kulten wider, 
die in nahezu allen Kulturen weitergege-
ben wurden. Kulinarische Überraschungen, 
handwerklicher Nutzen, vergessene Heil-
kräfte sowie Geschichten und Mythen über 
viele unserer Bäume wollen wir bei unserem 
Rundgang beleuchten, altes überliefertes 
Wissen mit neuen Erkenntnissen verbinden 
und so unseren Bäumen eine noch größere 
Wertschätzung entgegenbringen.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirt:innen, Naturver-
mittler:innen, Kräuterpädagog:innen, SaB, 
UaB
user	 Michael Pfeifer
plus	 40 € gefördert, 80 € ungefördert

 Ô 3-0083201
time	 Di. 25.06.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 18.06.2024

Speisekammer   
aus der Natur 

Die Natur bietet ein reichhaltiges Angebot 
an bevorratbarem Wildgemüse, Wildobst 
und Nüssen. Viele Möglichkeiten, nahrhafte 
Sprossen, Wildspargel, Kräuter- oder Gehölz-
knospen, Stängel, Blüten und Fruchtstände 
in würzige Marinaden oder Öl einzulegen, 
stehen uns offen. Aber auch die Verarbei-
tung zu Pasten, Chutneys, Wildobstsoßen 
oder Fruchtkäse-Naschereien ist möglich. 
Spezielle Wildpflanzen und heilkräftige Tro-
ckenkräuter zum Würzen zu verwenden, 
ist noch weitgehend unbekannt. Das Semi-
nar soll dahingehend Anleitung geben, die 
"essbare Fülle der Natur" für Speisen des 
Winters haltbar zu machen. Besonderheit: 
Alle Teilnehmer:innen bekommen das Buch 
"Speisekammer aus der Natur" als Kursunter-
lage gratis dazu!
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
user	 Dr. Michael Machatschek
plus	 60 € gefördert, 120 € ungefördert

 Ô 3-0082870
time	 Mi. 13.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Grafenschlag, GH Bauer
 Anmeldung: BBK Zwettl, T 05 0259 42106 
 bis 06.03.2024

 Ô 3-0083196
time	 Fr. 15.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Dobersberg, ehem. BBK
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 08.03.2024
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Wildkräuter am   
Wegesrand –   
Wildpflanzenkulinarik im Frühling

Wildkräuter erkennen, sammeln und genie-
ßen
In der Natur werden Wildkräuter von den 
Teilnehmer:innen unter Anleitung selbst 
gesammelt. Die frischen, grünen Kräuter 
werden gemeinsam in der Küche zu kulina-
rischen, aromatischen Experimenten ver-
arbeitet. Diese kreativen und schnellen Re-
zepte werden anschließend verkostet. Zum 
Abschluss wird ein Wildkräuterpesto, das mit 
nach Hause genommen werden kann, herge-
stellt.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Interessierte, Naturver-
mittler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuter-
pädagog:innen
user	 Petra Regner-Haindl
plus	 65 € pro Person

 Ô 3-0083174
time	 Di. 23.04.2024; 16:00-20:00 Uhr
pin	 Kronberg, Landhaus Kraus
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Wildkräuterküche   
im Frühling 

Frühlingskräuter sind nicht nur gesund, sie 
schmecken auch hervorragend! In diesem 
Seminar werden jene Frühlingskräuter be-
sprochen, die sich für die Verarbeitung in 
der Küche besonders eignen und was dabei 
beachtet werden muss. Gemeinsam wird ein 
Wildkräutermenü mit frischen Kräutern zu-
bereitet, die verschiedenen Kräuter verkostet 
und zahlreiche Rezeptideen ausgeteilt.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Interessierte, Naturver-
mittler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuter-
pädagog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083210
time	 Fr. 24.05.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kilb, Pfarrtreff
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 17.05.2024

Blütenküche –   
Wildpflanzenkulinarik   
im Sommer 

Essbare Blüten erkennen, sammeln und ge-
nießen
Bei unserem Rundgang im Garten und auf 
der Wiese lernen Sie essbare Blüten ken-
nen. Die gemeinsam gesammelten Blumen 
werden in der Seminarküche in blühende 
Gerichte verwandelt. Nach dem Genuss des 
Blütenbuffets wird noch ein Blütensirup zum 
mit nach Hause nehmen hergestellt.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
user	 Petra Regner-Haindl
plus	 65 € pro Person

 Ô 3-0083176
time	 Di. 25.06.2024; 16:00-20:00 Uhr
pin	 Kronberg, Landhaus Kraus
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Wildkräuter – Fingerfood   
und wilde Häppchen –   
kreative Ideen mit Wildkräutern 

Fingerfood, das sind kleine, appetitliche und 
vielseitige Köstlichkeiten. Sowohl die Ge-
schmackssinne als auch das Auge freuen sich 
über diesen handlichen Genuss im Minifor-
mat - vor allem, wenn man heimische Wild-
kräuter und Blüten mit innovativen Rezepten 
kombiniert. Der Kreativität sind scheinbar 
keine Grenzen gesetzt, wenn es um die un-
komplizierten, mundgerechten Mahlzeiten 
geht. Erfahren Sie Tipps und Tricks rund um 
die Planung und Vorbereitung von Festen 
und wie Sie mit Fingerfood Ihrer Party eine 
besondere Note geben können. Im Seminar 
werden die verwendeten Wildkräuter kurz 
besprochen und gemeinsam setzen wir die 
Rezepte in die Tat um und genießen das „wil-
de Häppchenbuffet“ gleich im Anschluss. Ne-
benbei kommt der Wissensaustausch nicht 
zu kurz.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
user	 Petra Regner-Haindl
plus	 65 € pro Person

 Ô 3-0083173
time	 Di. 02.07.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kronberg, Landhaus Kraus
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Wildkräuter – Kochen   
mit Kindern in der Natur 

Draußen mit Kindern aktiv sein und auch 
gleich draußen kochen - mit Zutaten direkt 
aus der Natur. Frische, vitaminreiche Wild-
kräuter finden wir direkt am Wegesrand und 
mit wenigen Zutaten kann man am Cam-
pingkocher oder am Lagerfeuer schnelle und 
einfache Gerichte zaubern, die Kindern die 
Lust am Draußensein vermitteln. Denn was 
Kinder schon in jungen Jahren mit Begeis-
terung lernen, merken sie sich oft ein Leben 
lang. Eltern, Pädagog:innen, Betreuer:innen 
und alle, die mit Kindern zu tun haben, be-
kommen bei diesem Tagesworkshop ganz 
einfache Rezepte und Tipps und Tricks an die 
Hand, wie man mit Kindern in der Natur mit 
Leidenschaft kochen kann und wie die Kin-
der selbst Hand anlegen können, denn dann 
schmeckt es bekanntlich besonders gut.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
user	 Mag. Jennifer Frank-Schagerl
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0074302
time	 Mi. 24.04.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Krems
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100
 is 17.04.2024

Wildkräuter und   
Wildobst ab ins Glas! 

Kochworkshop für Chutneys, Würzsaucen & 
Co.
Im Laufe eines Jahres bringt die Natur viel 
Schönes und Geschmackvolles hervor. Durch 
unterschiedliche Verfahren kann die Ernte 
haltbar gemacht und auch zu anderen Jahres-
zeiten genossen werden. Erfahren Sie mehr 
über das Haltbarmachen von Wildkräutern 
und Wildobst. Es werden die unterschiedli-
chen Haltbarkeitsmethoden vorgestellt. In 
der Küche liegt der Schwerpunkt vor allem auf 
Wildkräuterwürzsaucen. Neben Pesto kann 
man Wildkräuter auch im Relish, Pistou, Con-
fit, Chutney und Co. verwenden. Schon einmal 
Schafgarbenketchup und Wildobstsenf pro-
biert? Bei diesem Kochseminar ist Gelegenheit 
dazu. Im praktischen Teil werden die besten 
Rezepte gleich in die Tat umgesetzt. Nach dem 
gemeinsamen Kochen werden die Ergebnisse 
verkostet bzw. in Gläser gefüllt. Alle herge-
stellten Gläser können die Teilnehmer:innen 
mit nach Hause nehmen.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
user	 Petra Regner-Haindl
plus	 65 € pro Person

 Ô 3-0082846
time	 Di. 03.09.2024; 16:00-20:00 Uhr
pin	 Kronberg, Landhaus Kraus
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 27.08.2024
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Wildobst – Wildpflanzen-  
kulinarik im Herbst 

Wildfrüchte erkennen, sammeln und genie-
ßen
Lernen Sie schmackhaftes, erntereifes 
Wildobst an Hand von vielen Beispielen 
kennen. Zum Start werden alle vorhande-
nen Wildobstsorten und ihre Verwendungs-
möglichkeiten besprochen. Im praktischen 
Teil dieses Kochkurses werden vielfältige 
Wildobstgerichte hergestellt. Dieses bunte 
Wildobstmenü kann gleich vor Ort genossen 
werden. Als Abschluss stellen Sie gemeinsam 
eine Wildobstmarmelade für Zuhause her.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
user	 Petra Regner-Haindl
plus	 65 € pro Person

 Ô 3-0083180
time	 Di. 01.10.2024; 16:00-20:00 Uhr
pin	 Karlstetten, Bioplatzl
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 24.09.2024

Vegan & saisonal   
& regional 

Veganer Kochkurs mit Wildkräutern
Lassen Sie sich verzaubern von der kulina-
rischen Vielfalt der heimischen Natur und 
entdecken Sie die Welt der rein pflanzlichen 
Küche. Erfahren Sie, wie man schmackhafte 
und gesunde Gerichte aus Gemüse, Obst, 
Vollkornprodukten, Hülsenfrüchten gepaart 
mit raffinierten Wildkräutern zubereiten 
kann. Die Wildkräuter werden gemeinsam 
unter Anleitung zu einem köstlichen und 
vollwertigen veganen Menü verarbeitet. Ob 
Bodenständiges oder Exotisches, Fantasie-
volles oder Backen ohne Ei, es erwartet Sie 
ein weites Spektrum rein pflanzlicher Genüs-
se – für jeden Geschmack ist etwas dabei. 
Erleben Sie, wie Delikatessen aus Wiese und 
Wald als vegane Kreationen zu unerwarteten, 
neuen Geschmackserlebnissen führen.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
user	 Petra Regner-Haindl
plus	 65 € pro Person

 Ô 3-0083171
time	 Di. 07.05.2024; 16:00-20:00 Uhr
pin	 Kronberg, Landhaus Kraus
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 30.04.2024

Fermentieren von   
Gemüse - traditionelle   
Lebensmittelverarbeitung 

Jetzt ernten wir viel knackiges Sommergemü-
se, auch auf den Märkten ist die Auswahl an 
heimischen Gemüsen groß. Die alte Methode 
der Konservierung, das Fermentieren, eignet 
sich besonders gut, um unser Sommerge-
müse haltbar zu machen. Die Zubereitun-
gen sind einfach, verbrauchen keinen Platz 
in der Tiefkühltruhe und bieten ein tolles 
Geschmackserlebnis mit vielen Nährstoffen. 
Lerne in diesem Workshop die Grundlagen 
des Fermentierens von Gemüse kennen und 
stelle deine ersten selbstgemachten Produk-
te für Zuhause her.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Interessierte, Naturvermitt-
ler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuterpäda-
gog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083244
time	 Fr. 30.08.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kilb, Pfarrtreff
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 23.08.2024

Oxymel - Nahrungsmittel,   
Extraktionsmittel, Heilmittel 

Gesund mit der Kraft der Natur!
Oxymel (Sauerhonig) wird seit 2500 Jahren 
als Nahrungsmittel, Arzneimittel und Extrak-
tionsmedium für Pflanzen verwendet. Oxy-
mel-Auszüge vereinen die Kraft von Kräutern, 
Honig und Essig. Sie eignen sich besonders 
für Kinder und ältere Menschen zur Stärkung 
des Immunsystems, zur Rekonvaleszenz, für 
die Verdauung oder bei Atemwegserkran-
kungen. Erfahre in diesem Workshop die 
Grundlagen zur Herstellung von Oxymel, 
lerne unterschiedliche Zubereitungsformen 
und ihre Anwendungsmöglichkeiten in der 
Küche und vor allem als Heilmittel kennen. 
Gemeinsam werden 4 verschiedene Oxymel-
Zubereitungen hergestellt.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Interessierte, Naturver-
mittler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuter-
pädagog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0078169
time	 Fr. 06.12.2024
 Dauer: 4 UE
pin	 Kilb, Pfarrtreff
info	 LFI NÖ, T 05 0259 26100

Pflanzeninhaltsstoffe –   
Was? Wie? Warum? 

So wirkt die Kraft der Kräuter! Das Wissen 
um die Pflanzeninhaltsstoffe liefert einen 
logischen Zugang zur Wirkung der Pflanzen. 
Erfahre in diesem Workshop mehr über Bit-
terstoffe, Gerbstoffe, Farbstoffe, Scharfstoffe, 
Schleimstoffe, Saponine etc. Es wird beleuch-
tet, in welchen Extraktionsmitteln sie sich lö-
sen und was bei der Verarbeitung beachtet 
werden muss. Gemeinsam werden 4 Produk-
te (wie Ölauszug, Tinktur etc.) mit Fokus auf 
Pfanzeninhaltsstoffe hergestellt.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Interessierte, Naturvermitt- 
ler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuterpäda-
gog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083243
time	 Fr. 21.06.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kilb, Pfarrtreff
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 14.06.2024

Pflanzenvermehrung durch   
eigenes Saatgut 

Samenfest oder Hybrid, sortenecht oder ver-
kreuzt? Grundlagenkenntnisse zu Samenbau, 
Ernte und Reinigung ermöglichen jedem, 
zum Erhalt von Sortenvielfalt als Zukunfts-
chance beizutragen. Theorie und Praxis, Saat-
gut zum Mitnehmen
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirt:innen, 
Gartenbesitzer:innen
user	 Petra Paszkiewicz
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0078875
time	 Di. 17.10.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 10.10.2023

BILDUNGSGUTSCHEINE

MUSTER

MUSTER

Ein Geschenk mit bleibendem Wert!
Bildung ist das Tor zur Welt.

Gutscheine und nähere Informationen 
erhalten Sie beim LFI-Kundenservice
T 05 0259 26100, E lfi@lk-noe.at
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Verarbeitung von   
getrockneten Wildkräutern 

Ein Wildkräuter-Praxisworkshop
Sie haben sich schon immer gefragt, was 
man mit getrockneten Kräutern alles machen 
kann? In diesem Praxisworkshop erfahren Sie 
Wissenswertes rund um das Thema Trock-
nen von Pflanzen - welche Pflanzen dafür 
geeignet sind und wie man diese verwenden 
kann. Folgende Themenbereiche an Hand 
von praktischen Beispielen werden umge-
setzt: Kräutertee, Kräutersalz, Blütenzucker, 
Energieballs, Kräuterpulver für die Kulinarik, 
Kräuterpillen, Badesalz u.a. Die hergestellten 
Produkte werden vor Ort verkostet oder kön-
nen mit nach Hause genommen werden.
Anrechenbarkeit: 4h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Interessierte, Naturvermitt- 
ler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuterpäda-
gog:innen
user	 Petra Regner-Haindl
plus	 65 € pro Person

 Ô 3-0083168
time	 Di. 06.02.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Karlstetten, Bioplatzl Maierhofer
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 31.01.2024

Wurzelkräuter auf der   
Alm – Nutzpflanzen mit   
Schwerpunkt Wurzeln 

Die Almbewirtschaftung fördert die Biodiver-
sität. Wer aufmerksam die vielfältige Vege-
tation unserer Almweiden beobachtet, kann 
aus dem Vergleich der Standorte erkennen, 
wie sich die Almvegetation entwickelt. Bei 
diesem 2-tägigen Seminar wird Ihr bestehen-
des Wissen über Almkräuter, Anwendungen 
von Kräutern und deren Wirkungsweise er-
gänzt und erweitert. Dabei wird Ihnen altes 
Gebrauchswissen über die Verwendung von 
Kräutern auf Almen in Theorie und in der Pra-
xis während Rundgängen auf der Alm näher-
gebracht. In Kleingruppen werden die ver-
schiedensten Kräuter gesammelt und später 
gemeinsam zu köstlichen Speisen verkocht. 
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Landwirt:innen, Naturvermitt- 
ler:innen, UaB, SaB, Seminarbäuerinnen, 
Lehrer:innen, Almpädagog:innen, Kräuterpä-
dagog:innen
user	 Dr. Michael Machatschek
plus	 90 € gefördert, 180 € ungefördert, 
 exkl. Nächtigung und Verpflegung

 Ô 3-0083211
time	 Sa. 13.07.; 09:00 Uhr - 
 So. 14.07.2024; 14:00 Uhr
 Anreise bereits am Freitag möglich, 

Abendeinführung ab 19:00 Uhr; 
 Nächtigung auf der Hütte erwünscht
pin	 Göstling/Ybbs, Hochkarhof
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 05.07.2024

Frühlingskräuter –  
Entgiften und Vitalisieren

Frühlingskräuter wie Bärlauch, Vogelmiere, 
Gundelrebe, Schafgarbe, Lungenkraut, Huf-
lattich, Schlüsselblume und viele andere eig-
nen sich gut zum Vitalisieren, Immunsystem 
stärken, Entgiften und viele auch als Husten-
mittel. In diesem Workshop lernst du diese 
Kräuter kennen und wie du sie zu verschiede-
nen Hausmitteln (wie Oxymel, Tinktur, Essig 
etc.) verarbeiten kannst. Gemeinsam werden 
4 Produkte hergestellt. Nimm die Kraft der 
Kräuter gleich mit nach Hause.
Zielgruppe: Interessierte, Naturvermitt- 
ler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuterpäda-
gog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083241
time	 Fr. 12.04.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kilb, Pfarrtreff
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 05.04.2024

Die Welt der Frauenkräuter

Gesund mit der Kraft der Kräuter
Ob menstruationsfördernd, zyklusregulie-
rend, krampflösend, blutstillend, aphrodisie-
rend, Fruchtbarkeit steigernd, geburtsanre-
gend und -erleichternd, milchflussfördernd, 
milchflusshemmend, hormonausgleichend, 
Weiblichkeit stärkend, als Unterstützung 
im Wechsel oder bei Infektionen - Frauen-
kräuter haben umfangreiche und vielseitige 
Wirkungen auf uns Frauen. Das Hinspüren in 
den eigenen Körper, Intuition und Vertrauen 
helfen uns, die "richtigen" Pflanzen für uns zu 
finden. In diesem Workshop stellen wir Frau-
enpflanzen vor, ihre möglichen Anwendun-
gen und Wirkungen sowie Möglichkeiten, die 
Weiblichkeit zu stärken. Gemeinsam werden 
mit Hilfe dieser Kräuter 4 Produkte für die 
Frau hergestellt, z.B. Teemischung, Tinkturen 
und Salben.
Zielgruppe: Interessierte, Naturvermitt- 
ler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuterpäda-
gog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083209
time	 Fr. 19.07.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kilb, Pfarrtreff
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 12.07.2024

Erkältungszeit?   
Vorbeugung und Linderung   
mit Kräutern und Hausmitteln 

Mit den kalten Temperaturen kommt auch die 
Zeit der Erkältungen. Erfahre in diesem Work-
shop, wie du dich mit Hilfe von Kräutern und 
Hausmitteln für diese Zeit rüsten kannst. Lerne 
Kräuter und Hausmittel kennen, die das Im-
munsystem stärken und bei Husten, Schnup-
fen, Halsweh und Co. Linderung verschaffen. 
Nimm die Kraft der Kräuter in Form von 4 
selbstgemachten Produkten (wie Oxymel, 
Tee, Tinktur, Salbe) gleich mit nach Hause.
Zielgruppe: Interessierte, Naturvermitt- 
ler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuterpäda-
gog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083239
time	 So. 10.12.2023; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kilb, Pfarrtreff
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 03.12.2023

Kräuterzauber "Hausapotheke"

Gegen jedes Wehwehchen ist ein Kraut ge-
wachsen! Herstellung von Salben und Cre-
men mit diversen Pflanzenauszugsarten
user	 Ing. Katrin Huber
plus	 70 € pro Person

 Ô WA4375
time	 Sa. 25.05.2024; 10:00-14:00 Uhr
pin	 LFS Warth
 Anmeldung: LFS Warth, T 02629 2222 
 bis 18.05.2024

Räuchern mit heimischen Kräu-
tern und Harzen im Jahreskreis

Räucherungen sind so uralt wie die Entde-
ckung des Feuers, denn ohne Feuer kein 
Rauch. Traditionell werden schon lange ein-
heimische Pflanzen für reinigende, beruhigen-
de und stimmungsaufhellende Räucherungen 
verwendet - ganz besonders in der dunklen 
Jahreszeit. Duftender Rauch erhellt das Ge-
müt, reinigender Rauch klärt Gedanken und 
Luft, schützender Rauch schützt Haus und Hof, 
desinfizierender Rauch unterstützt in Erkäl-
tungszeiten. Erfahre bei diesem Seminar, wel-
che Kräuter und Harze sich für Räucherungen 
eignen und welche Methoden des Räucherns 
es gibt. Nimm dir Zeit, verschiedene Pflanzen 
auszuprobieren, um die Richtigen für dich zu 
finden und kreiere deine eigenen Räuchermi-
schungen für Zuhause.
Zielgruppe: Landwirt:innen, Kräuterpädago-
g:innen, Waldpädagog:innen, SaB, UaB
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083245
time	 Fr. 11.10.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Bischofstetten, Stoaleitn Alm
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 04.10.2024
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Korbflechten mit Weide –   
auf den Spuren eines   
alten Handwerks 
 
Rahmenflechten
Grundsätzliches über flechtbare Gehölze 
und Gräser, heimische Weiden und ihr Vor-
kommen, Sammelzeitpunkt, Exkursion, Ge-
schichte des Weidenflechtens, praktische 
Umsetzung des Korbflechtens, Flechten 
eines eigenen Werkstücks mittels Rahmen-
flechttechnik. Am ersten Tag werden die 
Weiden in der Natur gemeinsam fachmän-
nisch geschnitten, am späteren Nachmittag 
wird mit dem Flechten begonnen. Der zwei-
te Tag ist der Methode des Rahmenflechtens 
gewidmet und das Werkstück wird fertigge-
stellt.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
Mitzubringen: Gartenschere, Messer, 10 
Kluppen, eine Kombizange, Ahle oder Pfriem, 
Schürze, eigene Birkenäste oder Materialien 
aus dem Garten zum Ausprobieren (wenn 
vorhanden)
user	 Marion Müllauer-Amstötter, 
 Ing. Georg Schramayr
plus	 95 € gefördert, 190 € ungefördert 

 Ô 3-0083216
time	 Di. 06.02.-Mi. 07.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Oberwölbling, Waldkindergarten
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 31.01.2024

 Ô 3-0083205
time	 Fr. 19.01.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kilb, Pfarrtreff
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 12.01.2024

Kräuterkosmetik

Lerne in diesem Workshop die Grundlagen 
der Kräuterkosmetik kennen. Erfahre, welche 
Öle, Pflanzen und natürlichen Rohstoffe du 
für deine Hautpflege nutzen kannst und wie 
natürliches Deo und Kräuter bei der Zahn-
pflege wirken. Gemeinsam stellen wir Kräu-
terkosmetik wie Lippenpflege, Lotion, Deo-
dorant, Zahnpflege (4 Produkte) her. Nimm 
deine erste selbst gemachte Kosmetik gleich 
mit nach Hause und überzeuge dich von ih-
rer Wirkung.
Zielgruppe: Interessierte, Naturvermitt- 
ler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuterpäda-
gog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083248
time	 Fr. 13.09.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Bischofstetten, Stoaleitn Alm
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 06.09.2024

Korbflechten mit Weide –   
das Rundflechten 

Seit Jahrtausenden werden aus Weide Nutz- 
und Ziergegenstände gefertigt. In diesem 
Workshop erlernen Sie die Technik des 
Rundflechtens vom Gartenstecker bis zum 
Korb! Inhalt: Kennenlernen des Materials und 
verschiedener Grundtechniken und Begrif-
fe; Aufbau des Korbes vom Boden bis zum 
Randgeflecht; Infos über Flechtmaterialien, 
Werkzeuge und Erstellen eigener Kunstwer-
ke. Flechterfahrung oder handwerkliches Ge-
schick ist von Vorteil!
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB; ideal als Aufbau-
kurs zum zweitägigen Korbflechtkurs
Mitzubringen: Gartenschere, Messer, Stich-
ling oder Ahle, Schürze, altes Geschirrtuch, 
10 Kluppen, einen flachen Stein (Durchmes-
ser mind. 10 cm, ca. 1-2 kg schwer); (frisch) 
geschnittene Weiden, Länge mind. 60 cm 
(wenn vorhanden)
user	 Marion Müllauer-Amstötter
plus	 95 € gefördert, 190 € ungefördert

 Ô 3-0078604
time	 Do. 09.11.-Fr. 10.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Habersdorf, Bio-Erlebnishof Teixhof

 Ô 3-0083102
time	 Fr. 08.03.-Sa. 09.03.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Pitten

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 2 Wochen vor Kursbeginn

Harz -  
Heilkraft aus dem Wald

Baumharz hat vielfältige positive Wirkungen 
auf unseren Körper und es lassen sich zahl-
reiche Heilmittel daraus herstellen. Erfahre 
in diesem Workshop Wissenswertes rund um 
das Sammeln von Harz, seine Eigenschaften 
und Wirkungsweisen sowie die mögliche 
Verarbeitung und Anwendung (Tinkturen, 
Salbe, Räuchern). Gemeinsam werden 4 Pro-
dukte mit Harz hergestellt.
Zielgruppe: Interessierte, Naturvermitt- 
ler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuterpäda-
gog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083207
time	 Fr. 15.03.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kilb, Pfarrtreff
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 08.03.2024

Salben und Hausmittel

Gesund mit der Kraft der Kräuter und der Natur!
Mit der Kraft der Natur lassen sich Salben und 
Hausmittel zur Vorbeugung und Linderung 
von kleinen Wehwehchen herstellen - ob 
für's aufgeschürfte Knie, die Schnupfennase 
oder Halsschmerzen. In diesem Workshop 
lernt man, wie die Kraft der Kräuter in Form 
von Salben und Hausmitteln für die Gesund-
heit genutzt werden kann. Gemeinsam wer-
den 4 Produkte (wie Salbe, Tinkturen, Oxy-
mel) hergestellt. Nimm die Kraft der Kräuter 
gleich mit nach Hause!
Zielgruppe: Interessierte, 
Naturvermittler:innen, Seminarbäuerinnen, 
Kräuterpädagog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

 Ô 3-0083206
time	 Fr. 16.02.2024; 15:00-19:00 Uhr
pin	 Kilb, Pfarrtreff
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 09.02.2024

Seife sieden -  
Körperseife & Haarseife

Die Kunst des Seifensiedens ist etwa 5000 
Jahre alt. Auch heute bietet es eine tolle Mög-
lichkeit, seine eigene Seife aus hochwertigen 
und natürlichen Zutaten selbst herzustellen 
sowie sie an die eigenen Bedürfnisse anzupas-
sen. Nach einer Reifezeit von etwa 5 Wochen 
kannst du dann deine selbst gemachten Seifen 
verwenden. Inhalt: Grundlagen des Seifesie-
dens im Kaltverfahren, Sicherheitsvorkehrun-
gen, welche Öle für welche Seife verwenden, 
Berechnung von Rezepten, Herstellung von 
Körperseife, Herstellung von Haarseife
Zielgruppe: Interessierte, Naturvermitt- 
ler:innen, Seminarbäuerinnen, Kräuterpäda-
gog:innen
user	 Angela Heher MSc
plus	 55 € pro Person

NOE.LFI.AT – 
KURSANGEBOT

RUND UM DIE UHR

Nutzen Sie unsere Homepage. Schauen 
Sie rein unter noe.lfi.at. Informieren Sie 
sich rund um die agrarische Aus- und 
Weiterbildung in Niederösterreich, über 
unser breites Kursangebot oder weitere 
Bildungsthemen.

WERDE EIN FAN 
VOM LFI NÖ!

Als Fan von unserer LFI Facebook Sei-
te erhältst du aktuelle und zeitnahe 
Informationen über Ausbildungsan-
gebote und kurzfristig frei gewordene Kurs- 
plätze!
Es lohnt sich, ein Fan zu sein!
Schau vorbei unter:
www.facebook.com/lfi.niederoesterreich
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 Ô LI8556 
time	 Do. 11.04.-Sa. 13.04.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Leonding, OÖ

 Ô LI8549 
time	 Do. 18.04.-Sa. 20.04.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Spitzer Graben, Wachau

 Ô LI8558 
time	 Do. 02.05.-Sa. 04.05.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 LFS Bruck/Glocknerstraße, Salzburg

 Ô LI8559
time	 Do. 09.05.-Sa. 11.05.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Freilichtmuseum Stübing, Stmk.
 

 Ô LI8550
time	 Do. 23.05.-Sa. 25.05.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Klein-Pöchlarn

 Ô LI8551
time	 Do. 27.06.-Sa. 29.06.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Retz

 Ô LI8562
time	 Do. 04.07.-Sa. 06.07.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Matrei/Brenner, Tirol

 Ô LI8557 
time	 Do. 15.08.-Sa. 17.08.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Aschach/Steyr, OÖ

 Ô LI8563 
time	 Do. 22.08.-Sa. 24.08.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Wien

 Ô LI8560
time	 Do. 29.08.-Sa. 31.08.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Schäffern, Stmk.

 Ô LI8553
time	 Do. 05.09.-Sa. 07.09.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Pölla, Waldviertel

 Ô LI8555 
time	 Do. 03.10.-Sa. 05.10.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Schloss Artstetten

Anmeldung: 
TrockensteinmauernSchule.Austria, 
T 0676 5957626 bis 1 Woche vor Kursbeginn 

Tinte und Wasserfarben   
aus Pflanzen 

Die Mehrzahl der heutigen Schreibgeräte wie 
Kugelschreiber und Faserstifte verwenden 
synthetische Tinten und Schreibflüssigkeiten 
aus der Petrochemie. Der Ursprung unserer 
Tinten liegt allerdings in der Pflanzenwelt. 
Gut gemachte Gerbsäuretinten halten (fast) 
ewig, wie zum Beispiel die Ostarrichi-Ur-
kunde beweist. Wasserlösliche Tinten und 
Schreibfarben lassen sich mit wenig Auf-
wand aus heimischen Pflanzen herstellen 
und sind ein interessantes Produkt in der Na-
turvermittlung.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
Mitzubringen: kleine Gefäße zum Mitneh-
men der übriggebliebenen Tinte
user	 Ing. Georg Schramayr
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0079081
time	 Do. 23.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 St. Pölten, LK NÖ
 Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
 bis 16.11.2023

Errichtung  
von Trockensteinmauern

3-tägiger Praxiskurs
Trockensteinmauern: als älteste menschliche 
Bauweise seit 2021 in Österreich immaterielles 
Kulturerbe der UNESCO; ein ökologisch wert-
voller Biotop, nachhaltig und ressourcenscho-
nend, ästhetisch um Haus, Hof und Garten, 
nützlich an Böschungen und dauerhaft. Die 
Praxiskurse richten sich an jeden, um vom Fun-
dament bis zur Mauerkrone die technischen 
Regeln einzuhalten und die Handgriffe von 
Anfang an „richtig“ zu machen. Erforderliche 
Hilfsmittel, Steinsortierung und -auswahl so-
wie Logistik und ein effizienter Arbeitsablauf 
werden praktisch angewandt. Ein Bildvortrag 
zur 7000-jährigen Geschichte, zur Ökologie 
und zu nationalen und internationalen Bau-
werken ergänzt die Praxis. Zahlreiche Fotos 
unterschiedlicher Mauern und Bauelemente 
wie Stiegen, Sitzbänke, Nischen oder Gewölbe 
sowie die Anleitungen dazu geben Ideen für 
eigene Projekte.
Zielgruppe: Landwirt:innen, Winzer:innen, 
 Kräuterpädagog:innen, Naturvermittler:innen
user	 Trainer der österreichischen 
 TrockensteinmauernSchule
plus	 290 € pro Person

 Ô LI8547 
time	 Do. 14.03.-Sa. 16.03.2024; 08:30-17:00 Uhr 
pin	 Brunn/Gebirge
 

 Ô LI8544 
time	 Do. 21.03.-Sa. 23.03.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Deutschkreutz, Bgld.

 Ô LI8548
time	 Do. 28.03.-Sa. 30.03.2024; 08:30-17:00 Uhr
pin	 Amstetten

Korbflechten mit Weide –   
Rasseltechnik – schöne   
Werkstücke für Haus und Garten 

Seit Jahrtausenden werden aus Weide Nutz- 
und Ziergegenstände gefertigt. In diesem 
Workshop lernen wir spielerisch die Rassel-
technik kennen und flechten dekorative und 
gebräuchliche Objekte wie Serviettenringe, 
Windlichter, Gartenstecker, Glocken, Rasseln, 
Vogelfutter- oder Knoblauchkörbchen sowie 
eine Spirale, die auch im Garten als Pflanzhil-
fe verwendet werden kann. Beim Flechtkurs 
wird der Umgang mit der Weide kennen ge-
lernt und die Finger gewöhnen sich an den 
Umgang mit der Zauberpflanze Weide. Es ist 
ein Einsteigerkurs, der für den Nachfolgekurs 
"Rundflechten" förderlich ist.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB, ideal als Aufbau-
kurs zum zweitägigen Korbflechtkurs
Mitzubringen: Gartenschere, Messer, Ahle 
oder Pfriem, Schürze, eigene Birkenäste oder 
Materialien aus dem Garten zum Ausprobie-
ren (wenn vorhanden)
user	 Marion Müllauer-Amstötter
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0083101
time	 Sa. 18.11.2023; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Pitten

 Ô 3-0081921
time	 Fr. 23.02.2024; 09:00-17:00 Uhr
pin	 Zöbern

Anmeldung: LFI NÖ, T 05 0259 26100 
bis 2 Wochen vor Kursbeginn

Simperl binden – Körbchen   
aus Gras und Kräutern 

Aus Gras oder Stroh werden seit Jahrtausen-
den Körbe hergestellt. Die alte und einfache 
Technik des Gras- oder Strohbindens lässt 
uns Materialien, die vor der Haustüre wach-
sen, auf wunderschöne Art zu Kunstwerken 
verarbeiten. Erlernen der Technik des Stroh- 
oder Grasbindens, Kennenlernen von Pflan-
zenfasern und Verwendungsmöglichkeiten, 
Infos zum Sammeln und Lagern, Herstellen 
von einem eigenen Körbchen aus Gräsern 
und Kräutern unserer Heimat.
Anrechenbarkeit: 8h Schule am Bauernhof
Zielgruppe: Naturvermittler:innen, Semi-
narbäuerinnen, Landwirt:innen mit UaB, 
Kräuterpädagog:innen, SaB
Mitzubringen: Gartenschere, Kombizange, 
Haushaltsschere, Gräser, Kräuter und Birken-
zweige zum Ausprobieren (wenn vorhanden)
user	 Marion Müllauer-Amstötter
plus	 55 € gefördert, 95 € ungefördert

 Ô 3-0073929
time	 Termin auf Anfrage
 Dauer: 8 UE
pin	 Habersdorf, Bio-Erlebnishof Teixhof
info		LFI NÖ, T 05 0259 26100 
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Bepflanzung von  
Trockensteinmauern

Praxiskurs: Im Naturgarten wird eine begon-
nene Schaumauer fertiggebaut und dabei 
reichhaltig und abwechslungsreich be-
pflanzt. Expert:innen geben Tipps über lokal 
angepasste Pflanzenauswahl und ihre Erfah-
rungen über nützliche und schöne Flora auf 
dem Lebensraum Trockensteinmauer weiter.
user	 Gärtnermeister:innen und 
 Trockensteinmaurer-Trainer:innen
plus	 160 € pro Person

 Ô LI8575
time	 Fr. 14.06.2024; 08:30-17:30 Uhr
pin	 LFS Langenlois
 Anmeldung: 
 TrockensteinmauernSchule.Austria, 
 T 0676 5957626 bis 07.06.2024

Ökologie & Biodiversität von 
Trockensteinmauern

Wie liegt Naturstein als Baustoff wirklich in 
der Öko-Bilanz? Welche kleinklimatischen 
Effekte hat eine Trockensteinmauer, welchen 
regulativen Beitrag kann sie leisten – und was 
muss man bei der Errichtung beachten, um 
diese Effekte zu nutzen? Vorträge und Feld-
begehung an alten und neuen Trockenstein-
mauern, wo wir gemeinsam die Biodiversität 
entdecken.
user	 Biolog:innen und TSM-Spezialist:innen
plus	 160 € pro Person

 Ô LI8577
time	 Sa. 15.06.2024; 08:30-17:30 Uhr
pin	 LFS Krems, Wachau
 Anmeldung: 
 TrockensteinmauernSchule.Austria, 
 T 0676 5957626 bis 07.06.2024

Carving: mit Steinmetzarbeiten 
Trockensteinmauern verzieren

Schriftzüge, Initialen, Reliefs oder Symbole 
fachgerecht zu meißeln, übt man in diesem 
eintägigen Kurs an verschiedenen Gesteinen. 
Mit wenigen speziellen Werkzeugen können 
Steinbauten rasch um individuelle Visualisie-
rungen bereichert werden.
user	 Steinmetzmeister:innen
plus	 190 € pro Person

 Ô LI8573
time	 Sa. 02.03.2024; 08:30-17:30 Uhr
pin	 LFS Langenlois
 Anmeldung: 
 TrockensteinmauernSchule.Austria, 
 T 0676 5957626 bis 24.02.2024

Steinmauern-Sanierung  
auf der Alm

Freiwilligenprojekt auf der Arlingalm am Bos-
ruck (OÖ). Bergerlebnis trifft anspruchsvolle 
Steinarbeit an einem 700 Jahre alten „Stein-
hag“ und einer Alpterrasse. Der ORF berich-
tete über das Projekt, zwei große Schautafeln 
informieren Wanderer darüber. Gruppener-
lebnis auf Selbstversorgerhütte, Aufenthalt 
um einen (Wander-)Tag (=Pfingstmontag) 
verlängerbar.
Zielgruppe: Wegwart:innen des ÖAV, Absol- 
vent:innen von TSM-Kursen, Almbewirtschaf-
ter:innen
user	 Trainer der österreichischen 
 TrockensteinmauernSchule

 Ô LI8578
time	 Fr. 17.05.-So. 19.05.2024; 08:30-17:30 Uhr
pin	 Arlingalm, Bosruck, OÖ
 Anmeldung: 
 TrockensteinmauernSchule.Austria, 
 T 0676 5957626 bis 10.05.2024

Stein & Wein Festival 2024

Der 9. internationale Trockensteinmauer-
Workshop in Österreich mit reicher Ab-
wechslung. Thema 2024: Bau verschiedener 
Gewölbearten aus Stein sowie eines Moon-
gates. Trainer:innen und Teilnehmer:innen 
sind Trockensteinmaurer, Steinmetze und 
Künstler:innen aus mehreren Nationen, dazu 
Vorträge und Rahmenprogramm. Für Ver-
pflegung und Getränke ist gesorgt.
user	 internationale und österreichische 
 Trockensteinmaurer-Expert:innen
plus	 780 € pro Person

 Ô LI8571
time	 Mi. 29.05.-So. 02.06.2024; 09:00-18:00 Uhr
pin	 Kamptal
 Anmeldung: 
 TrockensteinmauernSchule.Austria, 
 T 0676 5957626 bis 22.05.2024

Steingespräche 2024

Steininteressierte, Kursabsolvent:innen, 
Trainer:innen und Firmen treffen sich an der 
Wein- & Obstbauschule Krems, um Erfahrun-
gen auszutauschen, Kontakte zu pflegen und 
Projekte und Pläne vorzustellen. Vorträge, 
Berichte aus anderen Ländern und vom inter-
nationalen TSM-Kongress im Oktober 2023 
in Südfrankreich, Ausstellung – die Jahres-
hauptversammlung der Trockensteinmaurer 
in Österreich. Um 16:00 Uhr Eröffnung des 
Steinturms im Permakulturgarten, um 17:00 
Uhr Vorträge
Zielgruppe: Steininteressierte, Kursabsol-
vent:innen von Trockensteinmauer-Kursen
plus	 15 € pro Person 
 (Beitrag für Jause und Getränke)

 Ô LI8579
time	 Fr. 01.12.2023; 17:00-20:00 Uhr
pin	 LFS Krems
 Anmeldung: 
 TrockensteinmauernSchule.Austria, 
 T 0676 5957626 bis 24.11.2023

Steinbearbeitung  
für das Trockensteinmauern

Steine für Ecken, Gewölbe, Stufenplatten, 
Sitzflächen oder einfach zum leichteren Ver-
legen fachgerecht und mit dem richtigen 
Werkzeug bearbeiten und zurichten; Werk-
zeugkunde und –pflege
user	 Trainer der österreichischen 
 TrockensteinmauernSchule
plus	 190 € pro Person

 Ô LI8572
time	 Fr. 01.03.2024; 08:30-17:30 Uhr
pin	 LFS Langenlois
 Anmeldung: 
 TrockensteinmauernSchule.Austria, 
 T 0676 5957626 bis 23.02.2024

KEINE ZEIT?
KEINE AUSREDE!

NOE.LFI.AT – 
KURSANGEBOT

RUND UM DIE UHR

Auf der digitalen Lernplattform des LFI 
finden Sie ein umfangreiches Kursan-
gebot. Es stehen über 30 verschiedene 
Onlinekurse für einen zeit- und ortsun-
abhängigen Kursbesuch für Sie bereit. 
So wird Weiterbildung zu einem (ent-)
spannenden Erlebnis.

noe.lfi.at/onlinekurse+2500++1244569

Abscannen und 
informieren!
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MEISTER:INNEN-
AUSBILDUNG 

Die Meister:innenausbildung ist die höchs-
te Berufsausbildung für Praktiker:innen 
und umfasst ca. 420 Unterrichtseinheiten. 
Sie bietet fachliche Orientierung, vermit-
telt unternehmerische Kompetenz und 
berechtigt zur Ausbildung von Lehrlin-
gen. Außerdem ersetzt sie die gewerbliche 
Unternehmer:innenprüfung und den Fach-
bereich bei der Berufsreifeprüfung. Ziel der 
Meister:innenausbildung ist neben Vermitt-
lung von fachlicher Kompetenz, auch die 
Unternehmer:innenpersönlichkeit zu stärken 
und strategisches Denken, Führungsfähig-
keiten, Kommunikation und Innovations-
geist zu fördern. In drei Ausbildungswintern 
werden die Bereiche Berufsausbildung und 
Mitarbeiter:innenführung, Betriebs- und 
Unternehmensführung sowie die fachspe-
zifischen Inhalte angeboten. Nach den ein-
zelnen Kursmodulen können Teilprüfungen 
abgelegt werden. Zur Ausbildung gehört 
auch die Erstellung einer Meisterarbeit. Die 
Meister:innenausbildung baut auf dem/der 
Facharbeiter:in auf.
Diese Form der landwirtschaftlichen Berufs-
ausbildung erhöht die beantragbare Exis-
tenzgründungsbeihilfe.
Die Kurse werden an den landwirtschaftli-
chen Fachschulen bzw. der LK-Technik Mold 
abgehalten. In der Kurssaison 2023/2024 
werden Meister:innenkurse von der LFA in 
Kooperation mit dem LFI und den landwirt-
schaftlichen Fachschulen in folgenden Beru-
fen angeboten:
• Landwirtschaft
• Ländl. Betriebs- und  

Haushaltsmanagement
• Weinbau und Kellerwirtschaft
• Forstwirtschaft
• Bienenwirtschaft
• Pferdewirtschaft
• Geflügelwirtschaft
• Gartenbau

Informationen zur Meister:innenausbildung 
finden Sie unter www.lehrlingsstelle.at. 
Gerne stehen wir unter 05 0259 26400 oder 
lfa@lk-noe.at für Fragen zur Verfügung.

Vorbereitungslehrgang  
Facharbeiter:in Forstwirtschaft

Im Kurs zum/zur Facharbeiter:in Forst-
wirtschaft erwartet die Teilnehmer:innen 
eine fundierte Ausbildung im Beruf Forst-
wirtschaft. Diese kompakte Ausbildungs-
form im Umfang von 240 h ist eine ideale 
Lernvorbereitung für die anschließende 
Facharbeiter:innenprüfung. 
Zielgruppe: Betriebsführer:innen und zu-
künftige Hofübernehmer:innen, die bereits 
eine mehrjährige praktische Erfahrung in der 
Forstwirtschaft vorweisen können
plus	 950 € gefördert, exklusive Skripten 
 und Prüfungsgebühren 
 Anmeldung: LK NÖ, DI Michael Gruber, 
 T 05 0259 24103

Vorbereitungslehrgang  
Facharbeiter:in Bienenwirtschaft

Die Ausbildung zum/zur Facharbeiter:in Bie-
nenwirtschaft im zweiten Bildungsweg dau-
ert 200 Unterrichtseinheiten und schließt mit 
der Facharbeiter:innenprüfung ab. Der Kurs 
umfasst 4 einwöchige Module (Einführung, 
Anatomie und Leben der Biene, Bienenpfle-
ge und Bienenkrankheiten und Betriebsma-
nagement).
Zielgruppe: Personen mit mehrjähriger Er-
fahrung in der Imkerei
plus	 240 € pro Person und Kurswoche
pin	 LFS Warth

 Ô Termine:
 19.02. – 23.02.2024
 16.09. – 20.09.2024
 03.03. – 07.03.2025
 10.11. – 14.11.2025

Anmeldung: LFA NÖ, T 05 0259 26403

 

FACHARBEITER:INNEN-
AUSBILDUNG 

Die Qualifikation der Facharbeiterin/des 
Facharbeiters kann im Anschluss an eine 
Lehre, dem Besuch der Fachschule mit ein-
schlägiger Praxis oder aber auch über den 
zweiten Bildungsweg erworben werden. Sie 
ist Voraussetzung für den Erhalt der Nieder-
lassungsprämie bzw. auch dem Top-Up für 
Junglandwirt:innen bei den Direktzahlun-
gen. Auch bei der Investitionsförderung ist 
diese von Bedeutung.

Vorbereitungslehrgang  
Facharbeiter:in Landwirtschaft

Im Kurs zum/zur Facharbeiter:in Landwirt-
schaft erwartet die Teilnehmer:innen eine 
fundierte Ausbildung in den Fachbereichen 
Pflanzenbau, Tierhaltung, Betriebswirtschaft 
und Landtechnik. Der Fachbereich Landtech-
nik wird für jeden Kurs an der LK-Technik 
Mold (1 Blockwoche) abgehalten. Diese kom-
pakte Ausbildungsform im Umfang von 240 h 
ist eine ideale Lernvorbereitung für die an-
schließende Facharbeiter:innenprüfung. 
Der Lehrgang umfasst auch Zertifikate wie 
den/die TGD Arzneimittelanwender:in und 
den EU-Befähigungsnachweis für Tiertrans-
porte. Das Ausbildungszertifikat des/der 
landwirtschaftlichen Facharbeiter:in ermög-
licht zudem die Beantragung des NÖ Pflan-
zenschutzsachkundeausweises. 
Zielgruppe: Betriebsführer:innen und zu-
künftige Hofübernehmer:innen, die bereits 
eine mehrjährige praktische Erfahrung in der 
Landwirtschaft vorweisen können
plus	 950 € gefördert exklusive Skripten und  
 Prüfungsgebühren
 Termine, Anmeldeformulare und  
 detaillierte Informationen über die  
 Kurstermine und Standorte finden  
 Sie im Internet unter 
 www.lehrlingsstelle.at

BERUF UND 
AUSBILDUNG

©
 iS

to
ck

Anmeldung: 
LFA NÖ, T 05 0259 26405 
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Kundenservice.
Telefonisch sind wir für Sie da:

Montag bis Donnerstag: 8:00 bis 16:00 Uhr
Freitag:  8:00 bis 12:00 Uhr

T 05 0259 26100

E  lfi@lk-noe.at
I  noe.lfi.at

Aktuell 
informiert

119.000 

Das LFI Niederösterreich.

~1.000 3.800
Trainierende

Ü B E R

Ü B E R

Seminare pro Jahr

~550
Veranstaltungsorte 

in allen Bezirken Niederösterreichs 

Liebe 
Leserinnen 
und Leser,

Wir, das ländliche Fortbildungsinstitut 
Niederösterreich, sind die Bildungsor-
ganisation der Landwirtschaftskammer 
NÖ.

Wir bieten in Kooperation mit unseren 
Partnerorganisationen eine thematisch 
und methodisch breite Palette an Wei-
terbildungsveranstaltungen an, welche 
Ihnen zu Wissen, Kompetenz und Weit-
blick verhelfen.

Ergreifen Sie die Chancen für Ihren 
Betrieb und den persönlichen und un-
ternehmerischen Erfolg oder entdecken 
Sie unsere Angebote für mehr Lebens-
qualität.

Los geht's und Ihr Wissen wächst! Teilnehmer:innen pro Jahr

Bereiche
// Unternehmensführung // Pflanzenproduktion

 // Tierhaltung // Umwelt und Biolandbau 

// Gesundheit und Ernährung // Bauen, Energie und Technik 

// Dienstleistung und Einkommenskombination 

// Forst- und Holzwirtschaft // Naturpädagogik 

// Beruf und Ausbildung

Für alle LFI-Veranstaltungen ist eine Anmeldung bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn erforderlich. Rechtzeitige Anmel-
dung ist für die Teilnahme bei der Veranstaltung notwendig. Dadurch können wir Ihnen ein optimales Service garantieren. 
Beachten Sie bitte die Fördermöglichkeiten und die Geschäftsbedingungen auf Seite 123.
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Landwirtschaftskammer

Einrichtung Straße PLZ Ort Telefon Fax E-Mail Internet

LK NÖ Wiener Straße 64 3100 St. Pölten 05 0259 0 office@lk-noe.at noe.lko.at

LK-Technik Mold Mold 72 3580 Mold 05 0259 29200 lk-technik@lk-noe.at www.lk-technik.at

Bezirksbauernkammern

BBK Straße PLZ Ort Telefon Fax E-Mail

Amstetten
Waidhofen/Ybbs

Kaspar-Brunner-Straße 18
Kapuzinergasse 9

3300
3340

Amstetten
Waidhofen/Ybbs

05 0259 40100
05 0259 41900

05 0259 40199
05 0259 41999

office@amstetten.lk-noe.at
office@waidhofen-ybbs.lk-noe.at 

Baden und Mödling

Bruck/Leitha-Schwechat

Pfaffstättner Straße 3

Raiffeisengürtel 27

2500

2460

Baden

Bruck/Leitha

05 0259 40200
(Baden)
05 0259 41300 
(Mödling)
05 0259 40300

05 0259 40299

05 0259 41399

05 0259 40399

office@baden.lk-noe.at 

office@moedling.lk-noe.at

office@bruck.lk-noe.at

Gänserndorf
Mistelbach

Hauptstraße 8
Karl Katschthaler-Straße 1

2230
2130

Gänserndorf
Mistelbach

05 0259 40400
05 0259 41200

05 0259 40499
05 0259 41299

office@gaenserndorf.lk-noe.at 
office@mistelbach.lk-noe.at

Hollabrunn
Korneuburg

Sonnleitenweg 2a
Leobendorferstraße 74

2020
2100

Hollabrunn
Korneuburg

05 0259 40600
05 0259 40800

05 0259 40699
05 0259 40899

office@hollabrunn.lk-noe.at 
office@korneuburg.lk-noe.at

Horn
Waidhofen/Thaya

Mold 72
Raiffeisenpromenade 2/1/2

3580
3830

Horn
Waidhofen/Thaya

05 0259 40700
05 0259 41800

05 0259 40799
05 0259 41899

office@horn.lk-noe.at 
office@waidhofen-thaya.lk-noe.at

Krems
Tullnerfeld

Sigleithenstraße 50
Frauentorgasse 76

3500
3430

Krems
Tulln

05 0259 40900
05 0259 41700

05 0259 40999
05 0259 41799

office@krems.lk-noe.at 
office@tullnerfeld.lk-noe.at

St. Pölten
Lilienfeld

Linzerstraße 76
Babenbergerstraße 30

3100
3180

St. Pölten
Lilienfeld

05 0259 41600
05 0259 41000

05 0259 41699
05 0259 41099

office@sankt-poelten.lk-noe.at
office@lilienfeld.lk-noe.at 

Melk
Scheibbs

Abt Karlstraße 19
Kapuzinerplatz 4

3390
3270

Melk/Donau
Scheibbs

05 0259 41100
05 0259 41500

05 0259 41199
05 0259 41599

office@melk.lk-noe.at 
office@scheibbs.lk-noe.at

Wiener Neustadt
Neunkirchen

Siegfried Theiss-Straße 9
Triesterstraße 14

2700
2620

Wiener Neustadt
Neunkirchen

05 0259 42000
05 0259 41400

05 0259 42099
05 0259 41499

office@wiener-neustadt.lk-noe.at 
office@neunkirchen.lk-noe.at

Zwettl
Gmünd

Pater Werner Deibl-Straße 8 
Bahnhofstraße 12

3910
3950

Zwettl
Gmünd

05 0259 42100
05 0259 40500

05 0259 42199
05 0259 40599

office@zwettl.lk-noe.at
office@gmuend.lk-noe.at

Landwirtschaftliche Fachschulen in NÖ

Schule E-Mail Adresse Telefon, Fax
Tag der offenen Tür/
Schulinformationstag

LFS Edelhof
LwBS Edelhof

office@lfs-edelhof.ac.at
office@bs-edelhof.ac.at

3910 Zwettl, Edelhof 1
3910 Zwettl, Edelhof 1a

02822 52402, Fax DW 17
02822 54073, Fax DW 15

01.12.2023; 13:00-17:00 Uhr
09.06.2024; 09:00-17:00 Uhr

LFS Gießhübl office@mostviertler-bildungshof.at 3300 Amstetten, Gießhübl 7 07472 62722, Fax DW 35 20.10.2023; 13:00-17:00 Uhr
12.01.2024; 13:00-17:00 Uhr
26.05.2024; 09:00-17:00 Uhr

LFS Hohenlehen office@hohenlehen.at 3343 Hollenstein/Ybbs, Garnberg 8 07445 225, Fax DW 232 06.04.2024; 08:30-16:00 Uhr

LFS Hollabrunn office@diefachschule.at 2020 Hollabrunn, Sonnleitenweg 2 02952 2133 24.11.2023; 10:00-15:00 Uhr 
25.11.2023; 08:00-12:00 Uhr

LFS Krems fs.krems@wbs-krems.at 3500 Krems, Wienerstraße 101 02732 87516, Fax DW 22 25.10.2023; 13:00-15:00 Uhr 
23.01.2024; 13:00-15:00 Uhr 
02.04.2024; 13:00-15:00 Uhr 
09.06.2024; 10:00-16:00 Uhr

LFS Langenlois 
LwBS Langenlois

office@gartenbauschule.at 
berufsschule@gartenbauschule.at

3550 Langenlois, Am Rosenhügel 15 
3550 Langenlois, Am Rosenhügel 15

02734 2106, Fax DW 66 
02734 2106-31, Fax DW 66

17.11.2023; 14:00 Uhr 
15.12.2023; 14:00 Uhr

LFS Mistelbach direktion@lfs-mistelbach.ac.at 2130 Mistelbach, 
Winzerschulgasse 50

02572 2421-0, Fax DW 49713 24.11.2023; 13:30-17:30 Uhr 
25.11.2023; 09:00-12:00 Uhr

LFS Obersiebenbrunn office@lfs-obersiebenbrunn.ac.at 2283 Obersiebenbrunn, 
Feldhofstraße 6 

02286 2202, Fax DW 22 20.10.2023; 10:00-16:00 Uhr 
26.01.2024; 10:00-16:00 Uhr 
29.05.2024; auf Anfrage

LFS Pyhra office@lfs-pyhra.ac.at 3143  Pyhra, Kyrnbergstraße 4 02745 2393, Fax DW 19 12.12.2023; 13:00 Uhr 
28.04.2024; 10:00 Uhr

LFS Tullnerbach office@pferdeschule.at 3013 Tullnerbach, 
Norbertinumstraße 9

02233 52436, Fax DW 200 21.11.2023; 09:00-12:00 Uhr 
12.12.2023; 09:00-12:00 Uhr 
24.01.2024; 09:00-12:00 Uhr 
27.04.2024; 10:00-16:00 Uhr

LFS Unterleiten office@unterleiten.at 3343 Hollenstein/Ybbs, 
Dornleiten 1

07445 204, Fax 07445/476 13.10.2023; 14:00-19:00 Uhr

LFS Warth bildungszentrum@lfs-warth.ac.at 2831 Warth, Aichhof 1 02629 2222-0, Fax DW 52 25.05.2024; 09:00-15:00 Uhr
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Allgemeine Geschäftsbedingungen 
des LFI NÖ

ANMELDUNG
Anmeldungen zu Bildungsveranstaltungen haben bis 
zum angeführten Anmeldeschluss, jedenfalls aber bis 
spätestens 1 Woche vor Kursbeginn zu erfolgen. Das LFI 
Niederösterreich (LFI) behält sich vor, zu einzelnen Ver-
anstaltungen Zugangsvoraussetzungen zu definieren. Es 
besteht kein Rechtsanspruch auf eine Teilnahme an einer 
Veranstaltung. Anmeldungen zu Zertifikatslehrgängen 
erfolgen schriftlich mittels eines offiziellen Anmeldefor-
mulars des LFI. Die Teilnahmeberechtigung besteht erst 
mit der seitens des LFI schriftlich oder per E-Mail erteil-
ten Teilnahmezusage. Bei offenen Forderungen des LFI 
ist eine Anmeldung nicht möglich. Für alle Berufsaus-
bildungskurse (Facharbeiterinnen und Facharbeiter, 
Meisterinnen und Meister), die das LFI für die Land- und 
Forstwirtschaftliche Lehrlings- und Fachausbildungsstelle 
(LFA) abwickelt, gelten für die Anmeldung besondere Be-
stimmungen, die nachfolgend dargestellt sind:

• Anmeldung für Berufsausbildungskurse
 Die Berufsausbildungskurse werden in enger Kooperati-

on zwischen LFI und LFA veranstaltet. Für diese Berufs-
ausbildungskurse (Facharbeiterinnen und Facharbeiter, 
Meisterinnen und Meister) ist eine schriftliche Anmel-
dung mit dem vorgesehenen Anmeldeformular bei der 
LFA erforderlich (E-Mail, Fax oder postalisch). Die Teil-
nehmendenanzahl bei den genannten Kursen ist zur Er-
reichung des optimalen Lernerfolges begrenzt. Die An-
meldungen werden in der Reihenfolge ihres Einlangens 
unter Berücksichtigung freier Kursplätze vergeben. Die 
verbindliche Anmeldung wird durch eine schriftliche 
Anmeldebestätigung bestätigt.

• Prüfungszulassung und Voraussetzung für die 
Aufnahme in Berufsausbildungskurse

 Über die Zulassung zu Prüfungen entscheidet die LFA. 
Das LFI kann daher für Zulassungen keine Haftung über-
nehmen. Die Teilnehmenden müssen in körperlicher und 
geistiger Hinsicht geeignet sein sowie die gesetzlichen 
Anforderungen erfüllen, die an sie bei der Ausbildung in 
dem in Betracht kommenden Beruf gestellt werden.

 
TEILNAHMEBEITRAG
Der angegebene Teilnahmebeitrag ist, wenn nicht anders 
angegeben, vor Veranstaltungsbeginn fällig. Die Kosten 
für Unterkunft und Verpflegung sind, sofern nicht anders 
angeführt, nicht im Teilnahmebeitrag enthalten. Die jewei-
ligen Zahlungsmodalitäten werden den Teilnehmenden 
rechtzeitig bekannt gegeben.

STORNOBEDINGUNGEN
Die Anmeldung kann, wenn nicht anders angegeben, 
bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn kostenfrei storniert 
werden. Bei Stornierung nach Ablauf dieser Frist sowie 
bei unentschuldigtem Fernbleiben von der Veranstaltung 
behält sich das LFI die Vorschreibung des gesamten Teil-
nahmebeitrages als Stornogebühr vor. 
Sofern es sich nicht um einen Berufsausbildungskurs han-
delt, entfällt die Stornogebühr, wenn:
•  rechtzeitig eine geeignete Ersatzperson nominiert wird, 

welche die Veranstaltung besucht und den Teilnahme-
beitrag zahlt (die ursprünglich angemeldete Person 
bleibt jedoch für den Teilnahmebeitrag haftbar), oder

•  ein auf der Homepage des LFI veröffentlichter Termin 
derselben Veranstaltung gebucht wird, an dem eine 
Teilnahme noch möglich ist. 

Ist eine Teilnahme an live durchgeführten digitalen Wei-
terbildungen aufgrund technischer Probleme nicht mög-
lich, muss dies dem Veranstalter vor Veranstaltungsende 
nachvollziehbar mitgeteilt werden. 
Die Anmeldung zu einem Onlinekurs kann, wenn nicht 
anders angegeben, bis zur Bereitstellung dessen kosten-
frei storniert werden. Bei Stornierung nach Bereitstellung 
des Onlinekurses durch Versand der Zugangsdaten zur 
Lernplattform an die angemeldete Person behält sich das 
LFI die Vorschreibung des gesamten Teilnahmebeitrages 
als Stornogebühr vor. 

VERANSTALTUNGSABSAGE
Das LFI behält sich vor, bei einer zu geringen Zahl von 
Anmeldungen die geplante Bildungsveranstaltung ab-
zusagen. In diesem Fall oder bei sonstigen Gründen für 
eine Veranstaltungsabsage (wie z.B. Erkrankung von 
Vortragenden, höhere Gewalt o.a.) werden bereits ein-
gezahlte Teilnahmebeiträge rückerstattet. Das LFI behält 
sich weiters Änderungen von Terminen, Beginnzeiten, 
Veranstaltungsorten, Veranstaltungsformaten (Online 
statt Präsenz) sowie bei den Vortragenden vor. Die Teil-
nehmenden werden davon rechtzeitig und in geeigneter 
Weise verständigt. Aus Absagen oder Terminverschie-
bungen können - abgesehen von der Rückerstattung des 
Teilnahmebeitrages - keine weiteren Ersatzansprüche ab-
geleitet werden.

HAFTUNG
Das LFI übernimmt trotz sorgfältiger Prüfung keine Ge-
währ für Richtigkeit, Vollständigkeit und Aktualität von 
Kursunterlagen und sonstigen im Rahmen der Veranstal-
tungen verwendeten Publikationen und haftet auch nicht 
für die Richtigkeit der von den jeweiligen Vortragenden 
geäußerten Ansichten, Standpunkte, Rechtsmeinungen 
etc.

DATENSCHUTZ
Alle Hinweise zum Datenschutz entnehmen Sie der Da-
tenschutzerklärung des LFI Niederösterreich.

SCHULUNGSUNTERLAGEN, 
BILD- UND TONAUFNAHMEN
Den Teilnehmenden überlassene Seminarunterlagen 
oder Datenträger dürfen ohne ausdrückliche Genehmi-
gung des LFI weder vervielfältigt noch Dritten überlassen 
werden. Bild- und Tonaufnahmen sind ohne ausdrückli-
che Erlaubnis der Vortragenden nicht gestattet.

BILDAUFNAHMEN UND VERÖFFENTLICHUNG
Die Teilnehmenden nehmen zur Kenntnis, dass bei einzel-
nen Veranstaltungen Fotografien und/oder Filme erstellt 
werden und zum Zwecke der Nachberichterstattung in 
regionalen Medien sowie in Medien und Websites des LFI 
und der Landwirtschaftskammer NÖ sowie ihnen nahe-
stehenden Verbänden veröffentlicht werden können. Mit 
der Anmeldung erklären Sie sich mit diesen Nutzungen 
einverstanden.

AUSSCHLUSS VON BILDUNGSVERANSTALTUNGEN 
BZW. BERUFSAUSBILDUNGSKURSEN
Wenn es die Gewährleistung der Kurs- bzw. Veranstal-
tungsziele erfordert, ist das LFI berechtigt, Teilneh-
mende aus sachlichen Gründen (z.B. Stören der Ver-
anstaltung, aggressives oder destruktives Verhalten 
gegenüber anderen Kursteilnehmenden bzw. Vortra-
genden oder Kursleiterinnen und Kursleitern) von der 
Veranstaltung ohne Rückerstattung eines allfälligen 
Teilnahmebeitrages auszuschließen. Das Ausschließen 
beinhaltet die Nicht-Zulassung zu bzw. Wegweisung von 
einer Veranstaltung.

TEILNAHMEBESTÄTIGUNG
Erfüllen Teilnehmende die für die jeweiligen Bildungsver-
anstaltungen vorgesehenen Mindestanwesenheitszeiten, 
wird auf Wunsch eine Teilnahmebestätigung ausgestellt. 
Bei bestimmten Veranstaltungen bzw. Kursen ist ein 
Mindestausmaß der Anwesenheit Voraussetzung für die 
Gewährung von Förderungen bzw. für den erfolgreichen 
Abschluss. Sofern dies nicht ohnehin in einschlägigen 
gesetzlichen Bestimmungen normiert ist, wird vor den je-
weiligen betreffenden Veranstaltungen gesondert darauf 
hingewiesen.

TEILNEHMENDE MIT BESONDEREN BEDÜRFNISSEN
Teilnehmende mit besonderen Bedürfnissen werden auf-
gefordert, rechtzeitig vor der Veranstaltung mit dem LFI 
Kontakt aufzunehmen.

GERICHTSSTAND
Gerichtsstand ist das sachlich zuständige Gericht in St. 
Pölten.

Bildungsförderungen  
im Programm „Ländliche  
Entwicklung 2014-2020“

Im verlängerten österreichischen Programm "Ländli-
che Entwicklung 2014-2020" sowie auch im neuen Pro-
gramm „Ländliche Entwicklung 2023-27“ werden auch 
Wissenstransfer und Informationsmaßnahmen in der 
Land- und Forstwirtschaft gefördert.

FÖRDERBARE MASSNAHMEN
• Begleitende Berufsbildung und fachliche Fort- und 

Weiterbildung
• Demonstrationsvorhaben und Informationsmaß-

nahmen
• Austauschprogramme und Betriebsbesichtigungen 

(Exkursionen)

FÖRDERWERBER
Das LFI ist ein vom BML anerkannter Bildungsanbieter 
für alle Maßnahmen, mit Ausnahme der Austausch-
programme, und damit berechtigt, Förderanträge zu 
stellen. Diese werden in einem Auswahlverfahren be-
wertet. Im Falle einer Bewilligung werden durch die 
Förderung die Teilnahmebeiträge beim förderbaren 
Personenkreis entsprechend reduziert (=geförderte 
Beiträge). Das Ausmaß der Förderung ist von der Art 
der Bildungsveranstaltung abhängig. Aus diesem 
Grund sind bei geförderten Bildungsveranstaltungen 
zwei Kursbeiträge ausgewiesen und mit dem Vermerk 
„gefördert“ bzw. „ungefördert“ versehen. Sofern nicht 
anders angegeben, gelten die so gekennzeichneten 
Preise pro Person. Die Fördereinreichung für die Aus-
tauschprogramme erfolgt bundesweit durch die Land-
jugend Österreich.

FÖRDERBARER PERSONENKREIS
• Bewirtschafter:innen eines land- und forstwirt-

schaftlichen Betriebes (mit eigener Betriebsnum-
mer)

• Künftige Hofübernehmer:innen und mitarbeitende 
Familienangehörige, die am Betrieb wohnen (Eltern, 
Geschwister, Ehepartner, Kinder)

• Mitarbeitende Familienmitglieder mit anderer 
Wohnadresse als der/die Bewirtschafter:in sowie 
Arbeitnehmer:innen in der Land- und Forstwirt-
schaft mit Angabe der Betriebsnummer des Bewirt-
schafters und schriftlicher Bestätigung des Bewirt-
schafters

Personen, die nicht zum förderbaren Kreis zählen, kön-
nen an förderbaren Maßnahmen teilnehmen, müssen 
aber den ungeförderten Teilnahmebeitrag bezahlen. 
Auf die zur Förderung eingereichten Veranstaltungen 
wird sowohl im Bildungsprogramm als auch in der On-
line-Kurssuche sowie in weiteren Bewerbungsschienen 
hingewiesen.
Die Fördermittel kommen von der EU, dem BML und 
dem Land NÖ.

Weitere Fördermöglichkeiten

KURSBEIHILFE DER NÖ LANDARBEITERKAMMER
Mitglieder der NÖ Landarbeiterkammer können für 
die selbst getragenen Kurskosten einer anerkannten 
Institution der Erwachsenenbildung (z.B. LFI u.a.) eine 
Beihilfe erhalten.
Informationen: https://noe.landarbeiterkammer.at/
foerderungen/ bzw. T 01 5121601-16

NÖ BILDUNGSFÖRDERUNG
Das Land NÖ gewährt nö Arbeitnehmer:innen eine Bil-
dungsförderung für berufsspezifische Weiterbildung, 
die zur Arbeitsplatzsicherung dient und bei einem zer-
tifizierten bzw. anerkannten Bildungsträger besucht 
worden ist.

Informationen: www.noe.gv.at (Themen - Bildung – Sti-
pendien - Beihilfen) bzw. E bildungsfoerderung@noel.
gv.at oder T 02742 9005  DW 9555



noe.lfi.at

ZUKUNFT
ist jetzt!

Ländliches  
Fortbildungsinstitut (LFI) 

Niederösterreich

Wiener Straße 64
3100 St. Pölten
T 05 0259 26100
E lfi@lk-noe.at

IN KOOPERATION MIT


