PIWI Weisswein 2021

Bearbeiter

Hanousek Florian
Gerstorfer Christian
Bauer Johannes
Frank Andreas
First Bernadette

NO Landesweingut Retz

| Vergleich verschiedener PIWI Weissweinsorten

Lesegradation

Altenberg

Pflanzjahr 2013

Lesedatum: 22.09.2021

Gesundes Traubenmaterial

Variante 1
Variante 2
Variante 3
Variante 4
Variante 5
Variante 6 | Donauriesling
Mostwerte
Kg/Stock ‘KMW pH Wert Gesamtsaure
Variante 1 1,69 21,0° 3,06 11,1 g/l
Variante 2 2,56 17,7° 2,98 12,5 g/l
Variante 3 2,96 18,4° 3,06 13,0 g/l
Variante 4 1,91 17,8° 2,94 15,5 g/l
Variante 5 2,50 22,6° 3,06 11,3 g/l
Var 6 - Donauriesling 2,00 20,3° 3,03 13,0 g/l

Maische und Mostbehandlung aller Varianten

10 ml/hl Trenolin Super plus

20 mg/l SO, in den Most

100 ml/hl Mostgelatine DF

150 g/hl FermoBent

Mostentsduerung auf 9,5 g/l

Vergoren mit Oenoferm Freddo

18° Celsius Gértemperatur

30 g/hl Vitaferm ultra zu Gérbeginn und 3x 50 ml/hl Vitamon Liquid in die Garung

Landesweingut Retz
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Durchfiihrung

Gepresst wurden alle Varianten mit einer Hydropresse.

Vergoren im 35 | Glasballon.

Die Gartemperatur wurde durch eine automatische Garsteuerung je nach Einststellung
beibehalten. Zuckerabnahme wurde durch tagliche Dichtemessung festgestellt.

°KMW Werte sind als Diagramm eingefugt.

Die Auswertung erfolgte durch eine Blindverkostung im Mérz und im Juni wobei die
verschiedenen Aromen nach Intensitat und der Gesamteindruck des Weines nach dem 20
Punkteschema beurteilt wurde. Auswertungen sind als Diagramme eingefigt.

Alle Varianten wurden auf 8,0 g/l im Wein entséuert

Weinwerte vor Entsduerung

Gérdauer | Alkohol | Zucker | S&ure |pH Wert| WS | AS

Variante 1 26 Tage | 150% | 1,849/l 9,3 ¢/l 2,95 38 | 36
Variante 2 20 Tage | 12,0% | 0,9q¢/l 9,509/ 3,11 35 | 42
Variante 3 20 Tage | 125% | 1,29/l 9,79/l 3,36 25 | 64
Variante 4 20Tage | 118% | 1,39/ 9,6 g/l 3,37 2,3 | 6,7
Variante 5 33Tage | 168% | 4,29/l 9,0 g/l 3,04 28 | 42

Var 6 - Donauriesling 33Tage | 144% | 2,29/l 9,59/l 3,20 25 | 55
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Auswertung: Versuchsverkostung Retz Serie 7 vom 30.03.2022

Versuchsweinverkostung Méarz 2022

- Max/Min

# Verkoster
X Schnitt

Reifes Obst
(Apfel,
Birne)

Tropische
Frichte
(Mango,
Litschi)

Citrus
(Grapefruit)
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Auswertung: Versuchsverkostung Retz Serie 7 vom 22.06.2022

Versuchsweinverkostung Juni 2022

- Max/Min

# Verkoster
X Schnitt

Reifes Obst
(Apfel,
Birne)

Tropische
Frichte
(Mango,
Litschi)

Citrus
(Grapefruit)

7N

, N\

2/ \w
/\;

—

Bulsauneyod u
o8
22a

G ajuBLBA UIBMYIBAN IMId 219 DM T202 1202 1H 22T A

¥ S1ueleA uleMgIBM IMId Z18H DM T20Z 1202 TH 92T A

A V3
| 7 |

€ aJuBLBA UIBMYIBA IMId 218 DM T202 T20Z TH SZT A

Dichte,
Korper

IBMYIBM IMId Z19H DM T20Z T20Z 1H 82T A

A V4
7N

Z d1ueLeA UIBMYIBAN IMId 219 DM T202 1202 1TH +v2T A

T 8jueLeA uemgidap IMId 2199 DM 1202 1202 1TH £2T A

A V4

7N

20 1

194

18 +

17 +

l
|
} } }
Lo < ™
- - i

16 +

1

}
N
—

1

T
—
—

10



