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Gesundes Traubenmaterial

Variante 1

Variante 2

Variante 3

Variante 4

Variante 5

Variante 6 | Donauriesling

Mostwerte
Kg/Stock *KMW pH Wert Gesamtsaure
Variante 1 2,65 18,6° 3,31 6,6 g/l
Variante 2 2,23 18,8° 3,23 6,9 g/l
Variante 3 2,34 17,9° 3,30 7,0 g/l
Variante 4 2,49 17,2° 3,25 7,49/l
Variante 5 1,33 22,3° 3,41 5,749/l
Var 6 - Donauriesling 0,66 19,5° 3,26 6,7 g/l

Maische und Mostbehandlung aller Varianten

10 ml/hl 10OC Maische/Saft

20 mg/l SO, in den Most

80 ml/hl Mostgelatine CF

150 g/hl FermoBent

Vergoren mit Oenoferm Freddo

18° Celsius Gartemperatur

Variante 4 angereichert auf 18° KMW

Landesweingut Retz

PIWI Weisswein 2018



Durchfiihrung

Gepresst wurden alle Varianten mit einer Hydropresse.

Vergoren im 35 | Glasballon.

Die Gartemperatur wurde durch eine automatische Garsteuerung je nach Einststellung
beibehalten. Zuckerabnahme wurde durch tégliche Dichtemessung festgestellt.

°KMW Werte sind als Diagramm eingefugt.

Die Auswertung erfolgte durch eine Blindverkostung im April und im Juni wobei die
verschiedenen Aromen nach Intensitat und der Gesamteindruck des Weines nach dem 20
Punkteschema beurteilt wurde. Auswertungen sind als Diagramme eingefiigt.

Die Variante 6 — Donauriesling wurde nach Riesling typischen Parametern verkostet und
auch als eigene Auswertung eingefugt.

Weinwerte

Gérdauer | Alkohol | Zucker | S&ure |pH Wert| WS | AS

Variante 1 25Tage | 13,1% | 0,84¢/l 5,80/l 3,25 30 | 22
Variante 2 28 Tage | 13,1% | 1,29/ 6,5 g/l 3,31 34 | 20
Variante 3 28 Tage | 124% | 0,9q¢/l 6,2 g/l 3,34 26 | 30
Variante 4 17 Tage | 125% | 0,59/ 590/l 3,21 29 | 25
Variante 5 25 Tage | 159% | 5,09/ 5,2 g/l 3,38 2,3 | 2,2

Var 6 - Donauriesling 28 Tage | 13,4% 1,7 g/l 590/l 3,23 2,7 | 24

Garverlauf KMW
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Bewertung der Aromen bei Verkostungen im April

Citrus (

Mandarine, emmw\/griante 1
Grapefruit ..)

emmw\/ariante 2

tropische emme\/ariante 3
Balance, Frichte (
Harmonie Mango, Litschi

) Variante 4

esmm»\/ariante 5

/ reifes Obst (
Apfel, Pfirsich,
Birne ..)

Wiirze (
Pfeffer..)

Dichte, Korper

Bewertung der Aromen bei Verkostungen im Juni

Citrus (
Mandarine,
Grapefruit ..)

Balance, . tropische esmmm\/ariante 1
Harmonie Fruchte ( Mango,
Litschi ..)

emmm\/ariante 2

emmw\/3riante 3

Variante 4

es=w\/3riante 5

reifes Obst (
Apfel, Pfirsich,
Birne ..)

Dichte, Korper

Wiirze ( Pfeffer..
)
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Gesamteindruck nach 20 Punkteschema bei Bewertungen im April
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Gesamteindruck nach 20 Punkteschema bei Bewertungen im Juni
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Verkostung Aroma April und Juni bei Donauriesling

Duftintensitat

Verkostung April
. griin (unreif, @ Donauriesling
grasig..) Verkostung Juni
e @ o Donauriesling

Citrus ( Ananas,

- .
ichte, Kérper Limette..)

tropisch (
Passionsfrucht,
Maracuja..)

Mineralitat

Steinobst
Marille, Pfirsich,
Ringlotte..)

Quitte, Melone..)

Gesamteindruck nach 20 Punkteschema bei Verkostungen im April und Juni bei
Donauriesling

[ S Y
o B N W M U1 O

Verkostung April
B Donauriesling
Verkostung Juni

M Donauriesling

O B N W B~ U1 OO N 00 LV

20 Punkte

Landesweingut Retz PIWI Weisswein 2018



