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Test verschiedener Hefen bei Griner Veltliner verschiedener M ostgradation,
L esetermin und Weingartenalter in Blickrichtung Weinviertel DAC
Vergoren mit der vom Hefehersteller empfohlenen Gartemperatur

Variante 1. Altenberg Selektion
Variante 2. Altenberg Magister alt

18,8° KMW - Pflanzjahr 2007
18,6° KMW - Pflanzjahr 1970

Variante 2
Lesegradation
Altenberg Magister alt Pflanzjahr 1970 |
Lesedatum: 21.09.2017 Gesundes Traubenmaterial
pH Wert: 3,24 Saure 7,2 g/l | 18,6° KMW

Maische und M ostbehandlung

4 g/hl GE auf Trauben

kein SO, auf Trauben In Maische CO, dosiert

1 Std Maischestandzeit

Kein Maischeenzym

50 g/hl Seporit PoreTec zum entschleimen

20 mg/l SOz in Most

8 mi/hl Trenolin Fast Flow | 50 mi/hl Mostgelatine CF | 12 Std entschleimt

180 g/hl FermoBent PoreTec zum mitvergéren

Je 30 g/hl Hefezugabe pro Variante

Nahrstoffe vor Hefezugabe: 30 g/hl VitaFerm ultra

2 Teilgaben mit je 30 mi/hl Vitamon Liquid in die Géarung

Hefe Gértemperatur

Magister 1 | Oenoferm X treme 15° C Gartemperatur
Magister 2 | Oenoferm X treme 18° C Gartemperatur
Magister 3 | Oenoferm Freddo 15° C Gartemperatur
Magister 4 | Oenoferm wild& pure 20° C Géartemperatur
Magister 5 | Oenoferm Tipico 19° C Gartemperatur
Magister 6 | Oenoferm Veltliner 17° C Géartemperatur
Magister 7 | Oenoferm X thiol 20° C Gartemperatur
Magister 8 | Preziso weiss& komplex 20° C Géartemperatur
Magister 9 | Preziso weiss& fruchtig 17° C Gartemperatur
Magister 10 | Preziso weiss& blumig 19° C Gértemperatur
Magister 11 | IOC B 3000 18° C Gartemperatur
Magister 12 | 10C 18 - 2007 18° C Géartemperatur
Magister 13 | IOC CY 3079 18° C Gartemperatur
Magister 14 | Cross Evolution 18° C Gartemperatur
Magister 15 | Fermol Chardonnay 19° C Gértemperatur
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Durchfiihrung

Vergorenim 35| Glasballon.

Géartemperatur wurde durch eine automatische Garsteuerung je nach Einstellung beibehalten.
Die Gartemperaturen wurden mit der jeweiligen Hefefirma festgelegt um die idealen
Bedingungen zu erzielen.

Zuckerabnahme wurde durch tégliche Dichtemessung festgestel It
°KMW Werte sind als Diagramm eingefugt.
Die Auswertung erfolgte durch eine Blindverkostung im Mé&rz und im Juni wobel die
verschiedenen Aromen nach Intensitét und der Gesamteindruck des Weines nach dem 20.
Punkteschema beurteilt wurde. Auswertungen sind als Diagramme eingefiigt.
Alle Auswertungen sind als Diagramme eingefugt.
Alle Varianten wurden auf 6,9 g/l entsauert.

Weinwerte vor Entsduerung

Géardauer | Alkohol | Zucker | Sdure | pH Wert | WS | AS
Oenoferm X treme 15° 00Tage | 132% 399/l | 7,249l 3,21 2,9 2,9
Oenoferm X treme 18° 3lTage | 132% 0,89/l | 6949/l 3,23 3,2 2,6
Oenoferm Freddo 3BTage | 132% 269l | 674gl 3,24 2,9 2,6
Oenoferm wild& pure 22Tage | 12,8% 0,3¢g/l | 6,39/l 3,29 2,8 2,3
Oenoferm Tipico 30Tage | 132% 01gl | 7,149l 3,24 3,1 2,7
Oenoferm Veltliner 18Tage | 131% Ogl |66dl 3,23 2,8 2,5
Oenoferm X thiol 18Tage | 13,3% Og/l 6,8 g/l 3,21 2,8 2,6
Preziso Weiss& komplex 18Tage | 135% Ogl |66dl 3,24 2,9 2,5
Preziso weiss& fruchtig 25Tage | 133% Ogl |6,60dl 3,23 2,8 2,7
Preziso weiss& blumig 18Tage | 135% Ogl |65dl 3,27 2,7 2,5
IOC B 3000 2Tage | 132% 109/ | 6,60/l 3,21 3,0 2,2
IOC 18 - 2007 30Tage | 132% 02gl | 654l 3,26 2,9 2,4
IOC CY 3079 38Tage | 13,0% 199/ | 68¢g/l 3,23 30 2,5
Cross Evolution 38 Tage 13,1% 209/l | 6,69/l 3,24 2,9 2,8
Fermol Chardonnay 25Tage | 13,4% Ogl |65dl 3,30 2,9 2,6
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Aromabewertung bel Verkostungim Mérz
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Aromabewertung bel Verkostung im Juni
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Aromabewertung bei Verkostung im Juni
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Bewertung nach 20 Punkte bei Verkostungim Marz
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