Hefevergleich — Pinot Noir Ernte 2013

Bearbeiter
Hanousek Florian NO Landesweingut Retz
Gerstorfer Christian
Wurst Leopold

| Vergleich verschiedener Rotweinhefen bei Pinot Noir 2013

Lesegradation

Altenberg Pflanzjahr 2007

Lesedatum: 21.10.2013 Gesundes Traubenmaterial

pH Wert 3,13 Séaure 10,3 g/l 20,5° KMW

Maische und Mostbehandlung

4 g/hl Extra Color Kein SO, auf Trauben In Maische CO, dosiert
10 g/hl Taninn VR Supra Maischegarung

Je 50 kg Maische — vergoren im Maischefal} 3x Unterstossen pro Tag

Je 30 g/hl Hefezugabe pro Variante

Hefe
Variante 1 Preziso rot & fruchtig
Variante 2 Preziso rot & komplex
Variante 3 Preziso rot & Reserve
Variante 4 Oenoferm Color
Variante 5 Oenoferm Pinotype
Variante 6 FermiRouge
Variante 7 CollCepage Pinot

Durchfiihrung

Vergoren im 50 | MaischefaR.

Zuckerabnahme wurde durch tagliche Dichtemessung festgestellt

KMW Werte und der Temperaturverlauf sind als Diagramme eingefiigt. Alle Varianten
wurden mit einer Hydropresse gepresst.

Bei Oenoferm Pinotype und CollCepage Pinot war der Gérstart etwas verzogert.

Die Endgarung war aber bei allen Varianten gleich.

Der biologische Sdureabbau wurde durch Zugabe von Maolstar Cream eingeleitet.

Die Auswertung erfolgte durch eine Blindverkostung im Mérz und im Juni wobei die
verschiedenen Aromen nach Intensitat und der Gesamteindruck des Weines nach dem 20
Punkteschema beurteilt wurde. Auswertungen sind als Diagramme eingefiigt.

Weinwerte nach Biologischem Saureabbau

Gérdauer | Alkohol | Zucker | Sdure |pH Wert| WS | AS |MS
Preziso rot & fruchtig | 14 Tage | 14,1% 0g/ll | 479/l | 3,63 1,4 0,2 12,0
Preziso rot & komplex | 14 Tage | 14,1% 0g/l |500q/l| 354 1,6 0,2 12,0
Preziso rot & Reserve | 14 Tage | 14,0% 0g/ll |48qg/l | 3,60 1,4 0,2 12,0
Oenoferm Color 14 Tage | 14,1% 0g/l |459/l| 3,64 1,4 0,2 12,0
Oenoferm Pinotype 14 Tage | 13,9% Og/l 4809/l | 3,69 1,3 0,2 12,0
FermiRouge 14 Tage | 13,9% 0g/l |549/l| 3,65 1,6 0,2 (24
CollCepage Pinot 14 Tage | 140% 0g/l |500q/l| 3,67 1,5 0,2 12,0
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Garverlauf Temperatur
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Aromabewertung bei Verkostung im Mérz
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Aromabewertung bei Verkostung im Juni
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Bewertung nach 20 Punkte bei Verkostung im Mérz
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