Hefevergleich bel Griner Veltliner Ernte 2017
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NO Landesweingut Retz

Test verschiedener Hefen sowie ver schiedener Nahr stoffgaben und
unter schiedliche Gartemperaturen bei Griner Vdtliner

Lesegradation

Altenberg Magister alt Pflanzjahr 1970 |

Lesedatum: 21.09.2017 Gesundes Traubenmaterial

pH Wert: 3,24 Saure 7,2 gl | 18,6° KMW

Maische und M ostbehandlung

4 g/hl GE auf Trauben kein SO, auf Trauben In Maische CO, dosiert

1 Std Maischestandzeit Kein Maischeenzym

8 mi/hl Trenolin FastFlow DF

50 g/hl Seporit PoreTec

20 mg/l SOz in Most | 50 mi/hl Mostgelatine CF | 12 Std entschleimt

180 g/hl Fermobent PoreTec zum mitvergaren

Je 30 g/hl Hefezugabe pro Variante

| Rehydriert mit VitaDrive

Hefe

Gértemperatur

Variante 1 | Oenoferm Klosterneuburg

30 g/hl Vitaferm ultra
185 mi/hl Vitamon Liquid

16° C Gartemperatur

30 g/hl Vitaferm ultravor Hefezugabe

5 Teilgaben mit je 30 mi/hl Vitamon Liquid
1 Gabe mit 20 ml/hl Vitamon Liquid

1 Gabe mit 15 ml/hl Vitamon Liquid

Variante 2 | Oenoferm LA-HOG

30 g/hl Vitafermultra
185 mi/hl Vitamon Liquid

20° C Gartemperatur

30 g/hl Vitaferm ultra vor Hefezugabe

5 Teilgaben mit je 30 mi/hl Vitamon Liquid
1 Gabe mit 20 ml/hl Vitamon Liquid

1 Gabe mit 15 ml/hl Vitamon Liquid

Variante 3 | Oenoferm LA-HOG

30 g/hl Vitaferm ultra
185 mi/hl Vitamon Liquid

15° C Gartemperatur

30 g/hl Vitaferm ultravor Hefezugabe

5 Teilgaben mit je 30 mi/hl Vitamon Liquid
1 Gabe mit 20 ml/hl Vitamon Liquid

1 Gabe mit 15 ml/hl Vitamon Liquid

Variante4 | Oenoferm LA-HOG

30 g/hl Vitafermultra
185 mi/hl Vitamon Liquid

17° C Gartemperatur

30 g/hl Vitaferm ultra vor Hefezugabe

5 Teilgaben mit je 30 mi/hl Vitamon Liquid
1 Gabe mit 20 ml/hl Vitamon Liquid

1 Gabe mit 15 ml/hl Vitamon Liquid
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Variante5 | Oenoferm LA-HOG 19° C Gartemperatur
30 g/hl Vitaferm ultra vor Hefezugabe
60 g/hl Vitaferm ultra 30 g/hl Vitaferm ultrain die Gérung
335 mi/hl Vitamon Liquid 5 Teilgaben mit je 60 mi/hl Vitamon Liquid
1 Gabe mit 20 ml/hl Vitamon Liquid
1 Gabe mit 15 ml/hl Vitamon Liquid

Variante 6 | Oenoferm LA-HOG 17° C Géartemperatur
30 g/hl Vitaferm ultra vor Hefezugabe
30 g/hl Vitafermultra 5 Teilgaben mit je 60 ml/hl Vitamon Liquid
335 mi/hl Vitamon Liquid 1 Gabe mit 20 mi/hl Vitamon Liquid
1 Gabe mit 15 ml/hl Vitamon Liquid

Variante 7 | Oenoferm X thiol 20° C Gértemperatur
30 g/hl Vitaferm ultravor Hefezugabe
30 g/hl Vitafermultra 5 Teilgaben mit je 30 mi/hl Vitamon Liquid
185 mi/hl Vitamon Liquid 1 Gabe mit 20 mi/hl Vitamon Liquid
1 Gabe mit 15 ml/hl Vitamon Liquid

Variante 8 | Oenoferm X treme 15° C Gartemperatur
30 g/hl Vitaferm ultra vor Hefezugabe
30 g/hl Vitafermultra 5 Teilgaben mit je 30 ml/hl Vitamon Liquid
185 mi/hl Vitamon Liquid 1 Gabe mit 20 ml/hl Vitamon Liquid
1 Gabe mit 15 ml/hl Vitamon Liquid

Durchfiihrung

Vergoren im 35 | Glasballon.

Géartemperatur wurde durch eine automati sche Géarsteuerung je nach Einstel lung beibehalten.
Die Gartemperaturen und Nahrstoffe wurden mit der Firma Erbsl6h abgestimmt um die ideale
Entwicklung der Aromen zu erzielen. Die Hefen wurden mit VitaDrive rehydriert.
Zuckerabnahme wurde durch tégliche Dichtemessung festgestel It

°KMW Werte sind al's Diagramm eingefigt.

Die Auswertung erfolgte durch eine Blindverkostung im Mé&rz und im Juni wobel die
verschiedenen Aromen nach Intensitét und der Gesamteindruck des Weines nach dem 20
Punkteschema beurteilt wurde. Auswertungen sind als Diagramme eingefUgt.

Alle Varianten wurden auf 6,9 g/l entsauert.

Weinwerte vor Entsduerung

Gérdauer | Alkohol | Zucker | Saure | pH Wert | WS | AS

Var 1 - Oenoferm Klbg 22Tage | 130% | 0,29/l | 7,09/l 3,10 39 | 22

Var 2 - LA-HOG 20° 18 Tage | 125% | 01gl | 80gl| 320 | 41 | 21
Var 3- LA-HOG 15° 22Tage | 12,7% | 03gl | 7,691 | 318 | 41 | 21
Var 4 - LA-HOG 17° 22Tage | 12,7% | 029l | 7,891 | 320 | 41 | 21
Var 5 - LA-HOG 19° 18Tage | 126% | Ogl |81gl| 320 | 41 | 20
Var 6 - LA-HOG 17° 22Tage | 126% | Ogl |80¢l| 318 | 42 | 21

Var 7 - Oenoferm X thiol 18Tage | 130% | 0,29/l | 7,19/l 3,09 39 | 21

Var 8- Oenoferm X treme | 22 Tage | 129% | 059/l | 7,50/ 3,06 39 | 24
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Aromabewertung bel Verkostungim Mérz

Balance, Harmonie

Dichte, Kérper

Citrus ( Mandarine,
Grapefruit...)

Woiirze ( Pfeffer...)

tropische Friichte (
Mango, Litschi...)

reifes Obst ( Apfel,
Pfirsich, Birne...)

Oenoferm Klosterneuburg

e Oenoferm LA-HOG 20°
Gartemperatur

@» a» o Oenoferm LA-HOG 15°
Gartemperatur

e Oenoferm LA-HOG 17° - 30
Vitaferm ultra + 185
Vitamon Liquid

e Oenoferm LA-HOG 19° - 60
Vitaferm ultra + 335
Vitamon Liquid

@ Oenoferm LA-HOG 17° - 30
Vitaferm ultra + 335
Vitamon Liquid

Oenoferm Xthiol

e Oenoferm X treme
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Aromabewertung bel Verkostung im Juni

Citrus (
Mandarin Oenoferm
e, Klosterneuburg
Grapefruit

e Oenoferm LA-HOG 20°
Gartemperatur

@» e» o Oenoferm LA-HOG 15°

tropische -
Balance, Friichte ( Gartemperatur
Harmonie Mango,
Litschi...)
e Oenoferm LA-HOG 17° -
30 Vitaferm ultra + 185
Vitamon Liquid
e Oenoferm LA-HOG 19° -
60 Vitaferm ultra + 335
Vitamon Liquid
. e Oenoferm LA-HOG 17° -
;;Zis( 30 Vitaferm ultra + 335
Dichte, Apfel, Vitamon Liquid
Korper Pfirsich .
Bimem)’ Oenoferm Xthiol
e Oenoferm X treme

Wirze (
Pfeffer...)

Bewertung nach 20 Punkte bel Verkostungim Marz
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20 Punkte Schema
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Bewertung nach 20 Punkte bei Verkostungim Juni
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4 4 B Oenoferm LA-HOG 17° - 30 Vitaferm ultra + 185 Vitamon Liquid
3 W Oenoferm LA-HOG 19° - 60 Vitaferm ultra + 335 Vitamon Liquid
B Oenoferm LA-HOG 17° - 30 Vitaferm ultra + 335 Vitamon Liquid
2 — Oenoferm Xthiol
1 4 m Oenofer
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20 Punkte Schema
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