Vergleich verschiedener Mostbehandlungsmittel bei Botrytis
belasteten Lesegut bei Griner Veltliner 2014

Bearbeiter
Hanousek Florian NO Landesweingut Retz
Gerstorfer Christian
Wurst Leopold

| Mostbehandlung bei stark belasteten Traubenmaterial

Lesegradation

Altenberg Kreuz Pflanzjahr 2007 |

Lesedatum: 06.10.2014 Ca 25% belastetes Traubenmaterial

pH Wert 3,35 S4ure 8,6 g/l | 15,0° KMW

Maische und Mostbehandlung aller Varianten

15 mg/kg SO, auf Trauben \ In Maische CO, dosiert

8 ml/hl Trenolin Super DF in die Maische keine Maischestandzeit
15 mg/l SO, in Most | 6 g/hl Ascorbinsaure 14 Std entschleimt
Alle Varianten angereichert auf 17,5° KMW

Alle Varianten entsauert auf 7,6 g/l ( mit Kalk )

Trubanteil nach Entschleimung

Variante 0 10 g/hl Granucol GE

Kontrolle Keine Nahrstoffgaben 12,0% Trub
Vergoren mit Oenoferm Freddo

Variante 1 17 g/hl Granucol GE
20 g/hl VitaFerm ultra vor Hefezugabe 15,43% Trub

3 x 30 ml/hl Litto Thiamol P ( 1. 3 und 5. Gértag )
Vergoren mit Oenoferm Freddo

Variante 2 17 g/hl Granucol GE
20 g/hl VitaFerm ultra vor Hefezugabe 13,14% Trub
100 g/hl Seporit PoreTec zum entschleimen

3 x 30 ml/hl Litto Thiamol P ( 1. 3 und 5. Gértag )
Vergoren mit Oenoferm Freddo

Variante 3 25 g/hl Granucol GE
100 g/hl Seporit PoreTec zum entschleimen 13,14% Trub
100 g/hl FermoBent PoreTec zum mitvergéren

20 g/hl VitaFerm ultra vor Hefezugabe

3 x 30 ml/hl Litto Thiamol P (1. 3 und 5. Gértag )
Vergoren mit Oenoferm Freddo

Variante 4 25 g/hl Granucol GE
200 g/hl Seporit PoreTec zum entschleimen 12,0% Trub
15 g/hl PuroCell

20 g/hl VitaFerm ultra vor Hefezugabe

3 x 30 ml/hl Litto Thiamol P ( 1. 3 und 5. Gértag )
Vergoren mit Oenoferm Freddo
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Variante 5 17 g/hl Granucol GE
100 g/hl Seporit PoreTec zum entschleimen 15,71% Trub
40 g/hl OenoPur

20 g/hl VitaFerm ultra vor Hefezugabe

3 x 30 ml/nl Litto Thiamol P ( 1. 3 und 5. Gértag )
Vergoren mit Oenoferm Freddo

Variante 6 17 g/hl Granucol GE
100 g/hl Seporit PoreTec zum entschleimen 12,28% Trub
40 g/hl OenoPur

20 g/hl VitaFerm ultra vor Hefezugabe

3 x 30 ml/hl Litto Thiamol P (1. 3 und 5. Gartag )
Vergoren mit Oenoferm Bouquet

Variante 7 17 g/hl Granucol GE
100 g/hl Seporit PoreTec zum entschleimen 12,57% Trub
20 g/hl VitaFerm ultra vor Hefezugabe

6 x 30 ml/hl Litto Thiamol P (tdgliche Zugabe )
Vergoren mit Oenoferm Bouquet

Variante 8 17 g/hl Granucol GE
100 g/hl Seporit PoreTec zum entschleimen 12,85% Trub
15 g/hl PuroCell

20 g/hl VitaFerm ultra vor Hefezugabe

6 x 30 ml/hl Litto Thiamol P (tdgliche Zugabe )
Vergoren mit Oenoferm X thiol

Variante 9 17 g/hl Granucol GE
100 g/hl Seporit PoreTec zum entschleimen 12,57% Trub
40 g/hl OenoPur

20 g/hl VitaFerm ultra vor Hefezugabe

6 x 30 ml/hl Litto Thiamol P (tdgliche Zugabe )
Vergoren mit Oenoferm X thiol

Ziel dieses Versuches war aus stark belastetem Traubenmaterial — ca. 25% Faulnis-Befall — einen
noch verkehrsfahigen Wein zu produzieren. Diese Trauben wurden extra fur diesen Versuch negativ
selektioniert.

Kohle alleine zeigte zu wenig Wirkung, die Kombination mit Bentonit sowie einer zusétzlichen
Gerbstoffbehandlung zeigte die beste Wirkung. Die unterschiedlichen Hefen kamen auch nur
teilweise mit dem Traubenmaterial zurecht — Oenoferm Bouguet wurde bei beiden Verkostungen als
fehlerhaft bewertet.

Fazit: Durch Einsatz von Kohle, Bentonit und Gerbstoffbehandlung sowie die Hefewahl und eine
gute Né&hrstoffversorgung wahrend der Garung besteht noch die Mdéglichkeit einen brauchbaren
Wein — aber natlrlich keine hohen Qualitaten zu erzielen. In der Praxis wirde aus diesem Material
aber sicher kein Weinausbau erfolgen.

Durchfuhrung

Je 35 kg Most pro Variante entschleimt im Glasballon.

Vergoren im 35 | Glasballon.

Gartemperatur wurde durch eine automatische Garsteuerung je nach Einstellung beibehalten.
Zuckerabnahme wurde durch tégliche Dichtemessung festgestellt

KMW Werte sind als Diagramm eingefugt. Alle Varianten wurden auf 7,0 g/l entsduert

Die Auswertung erfolgte durch eine Blindverkostung im Mé&rz und im Juni wobei die
verschiedenen Aromen nach Intensitat und der Gesamteindruck des Weines nach dem 20
Punkteschema beurteilt wurde. Auswertungen sind als Diagramme eingefugt.
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Weinwerte vor Entséuerung

Landesweingut Retz

GV 2014 Mostbehandlung

Gérdauer | Alkohol | Zucker | Sdure | pH Wert | WS AS
Variante 0 19 Tage 112 % 0,29/l | 7,649l 3,55 2,5 4,8
Variante 1 19 Tage 11,1 % 0,39/l | 7,940l 3,50 2,4 4,8
Variante 2 19 Tage 11,2 % 0,19/l | 7804/l 3,50 2,4 4.8
Variante 3 19 Tage 11,1 % 0,19/l |78¢ll 3,48 2,5 4,5
Variante 4 19 Tage 11,0 % 0g/l |790l 3,47 2,7 4,2
Variante 5 19 Tage 11,0 % 0g/l |8,040ll 3,47 2,6 4.4
Variante 6 19 Tage 10,9 % 0g/l |794ql 3,47 2,6 4,5
Variante 7 19 Tage 10,9 % 0g/l |8,040ll 3,42 2,4 4,5
Variante 8 19 Tage 10,9 % 0g/l |8,04ll 3,46 2,4 4,6
Variante 9 19 Tage 11,0 % 0g/l |8,00ll 3,46 2,5 4,6
Gérverlauf KMW
e K ontrolle 10 g/hl GranucolGE - Oenoferm Freddo
18 17 g/hl GranucolGE - Oenoferm Freddo
17 @17 g/hlGranucolGE + 100 g/hl Seporit PoreTec - Oenoferm Freddo
16 @25 g/hl GranucolGE + 100 SeporitPoreTec + 100 FermoBent - Oenoferm Freddo
15 e 2?5 g/hl GranucolGE + 200 SeportiPoreTec + PuroCell - Oenoferm Freddo
14 emm=n17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec + 40 OenoPur - Oenoferm Freddo
13 e 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec + 40 OenoPur - Oenoferm Bouquet
ii @17 g/hl GranucolGE + 100 SeporitPoreTec - Oenoferm Bouquet
10 emmmn17 g/hl GranucolGE + 100 Seporit + PuroCell - Oenoferm X thiol
9 e |7 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec + 40 OenoPur - Oenoferm X thiol
8
2 7
X 6
5
4
3
2
1
0
-1
1 3




Aromabewertung bei Verkostung im Marz

Balance,
Harmonie

Dichte,
Korper

Citrus (
Mandarin
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Grapefruit
)

4

Wiirze (
Pfeffer...)

tropische
Friichte (
Mango,
Litschi...)

reifes
Obst (
Apfel,
Pfirsich,
Birne...)

@ Kontrolle 10 g/hl GranucolGE - Oenoferm
Freddo

@ 17 g/hl GranucolGE - Oenoferm Freddo

@ 17 g/hlGranucolGE + 100 g/hl Seporit
PoreTec - Oenoferm Freddo

@ )5 g/h| GranucolGE + 100 SeporitPoreTec
+ 100 FermoBent - Oenoferm Freddo

25 g/hl GranucolGE + 200 SeportiPoreTec
+ PuroCell - Oenoferm Freddo

@ 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec
+ 40 OenoPur - Oenoferm Freddo

@ 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec
+40 OenoPur - Oenoferm Bouquet

17 g/hl GranucolGE + 100 SeporitPoreTec
- Oenoferm Bouquet

17 g/hl GranucolGE + 100 Seporit +
PuroCell - Oenofem X thiol

e 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec
+ 40 OenoPur - Oenoferm X thiol

Aromabewertung bei Verkostung im Juni
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reifes
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@ Kontrolle 10 g/hl GranucolGE - Oenoferm
Freddo

17 g/hl GranucolGE - Oenoferm Freddo

@ 17 g/hlGranucolGE + 100 g/hl Seporit
PoreTec - Oenoferm Freddo

@ 25 g/hl GranucolGE + 100 SeporitPoreTec +
100 FermoBent - Oenoferm Freddo

@5 g/h| GranucolGE + 200 SeportiPoreTec +
PuroCell - Oenoferm Freddo

17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec +
40 OenoPur - Oenoferm Freddo

@ 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec +
40 OenoPur - Oenoferm Bouquet

@ 17 g/hl GranucolGE + 100 SeporitPoreTec -
Oenoferm Bouquet

17 g/hl GranucolGE + 100 Seporit + PuroCell
- Oenofem X thiol

e 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec +
40 OenoPur - Oenoferm X thiol
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Verkostung nach 20 Punkte Schema im Marz

13

M Kontrolle 10 g/hl GranucolGE - Oenoferm Freddo
17 g/hl GranucolGE - Oenoferm Freddo
m 17 g/hlGranucolGE + 100 g/hl Seporit PoreTec - Oenoferm Freddo
m 25 g/hl GranucolGE + 100 SeporitPoreTec + 100 FermoBent - Oenoferm Freddo
M 25 g/hl GranucolGE + 200 SeportiPoreTec + PuroCell - Oenoferm Freddo
17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec + 40 OenoPur - Oenoferm Freddo
m 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec + 40 OenoPur - Oenoferm Bouquet
m 17 g/hl GranucolGE + 100 SeporitPoreTec - Oenoferm Bouquet
17 g/hl GranucolGE + 100 Seporit + PuroCell - Oenoferm X thiol
B 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec + 40 OenoPur - Oenoferm X thiol

20 Punkte Schema

Verkostung nach 20 Punkte Schema im Juni

13
12
11 -
10 -
9 -
8 -
7 -
6 1 M Kontrolle 10 g/hl GranucolGE - Oenoferm Freddo
5 - 17 g/hl GranucolGE - Oenoferm Freddo
H 17 g/hlGranucolGE + 100 g/hl Seporit PoreTec - Oenoferm Freddo
4 - M 25 g/hl GranucolGE + 100 SeporitPoreTec + 100 FermoBent - Oenoferm Freddo
M 25 g/hl GranucolGE + 200 SeportiPoreTec + PuroCell - Oenoferm Freddo
3 A ™ 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec + 40 OenoPur - Oenoferm Freddo
M 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec + 40 OenoPur - Oenoferm Bouquet
2 M 17 g/hl GranucolGE + 100 SeporitPoreTec - Oenoferm Bouquet
1 4 17 g/hl GranucolGE + 100 Seporit + PuroCell - Oenofem X thiol
M 17 g/hl GranucolGE +100 SeporitPoreTec + 40 OenoPur - Oenoferm X thiol
0 -
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