Griner Veltliner 2017 — Ver schiedene Dliingungsmalf3nahmen

Bearbeiter

Hanousek Florian NO Landesweingut Retz
Gerstorfer Christian
Bauer Johannes

Einfluss von ver schiedenen Dunger for mulierungen auf ausgewéahlite
Qualitatspar ameter

Lesedaten
Gollitsch Pflanzjahr 1992
Lesedatum: 21.09.2017 Gesundes Traubenmaterial

Variantel | Kontrolle- keine Diingung

Variante2 | BioAdusol granuliert

Variante3 |BioAdusol flussig

Variantel | Keine Dingung

Variante2 | Dingung ca2 Wochen nach Blite

Variante3 | Dungung ca 2 Wochen nach Blite

Mostwerte
Variante 1 Variante 2 Variante 3
K g/Stock 2,13 kg 2,86 kg 2,46 kg
Mostgewicht 19,2° 18,8° 18,9°
Gesamtsaure 6,9 g/l 6,5 g/l 6,3 g/l
pH Wert 3,17 3,25 3,29
Maische und Mostbehandlung aller Varianten
K eine Mai schestandzeit |
20 mg/l SOz in Most 10 mi/hl IOC Maische/Most in den Most

70 ml/hl Mostgelatine CF 12 Std entschleimt

200 g/hl FermoBent zum mitvergaren

Vergoren mit Oenoferm Bio 19° Celsius Géartemperatur

Durchfiihrung

Alle Varianten wurden mit einer Hydropresse gepresst und im Glasballon entschleimt.
Vergorenim 35| Glasballon.

Die Gartemperatur wurde durch eine automatische Géarsteuerung je nach Einststellung
beibehalten. Zuckerabnahme wurde durch tagliche Dichtemessung festgestellt.

°KMW Werte sind als Diagramm eingefugt.

Die Auswertung erfolgte durch eine Blindverkostung im Mé&rz und im Juni wobel die Aromen
nach ihrer Intensitdt und der Gesamteindruck der Weine nach der Rangziffer beurteilt wurde.
Auswertungen sind als Diagramme eingefuigt.

Alle Varianten wurden auf 6,9 g/l entsauert.
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Weinwerte vor Entsduerung

Gérdauer | Alkohol Zucker Saure pH Wert WS | AS

Variante 1 25 Tage 13,8 % 1,49/l 7,49/ 3,11 51 2,0

Variante 2 22 Tage 13,3 % 0,7 g/l 7,09/ 3,17 4,8 2,2

Variante 3 20 Tage 13,4 % 0,99/l 6,6 g/l 3,23 4,2 2,4
Garverlauf KMW
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Bewertung der Aromen bel Verkostungen im Mé&rz und im Juni

Citrus (
Mandarine,
Grapefruit..)

Balance,
Harmonie

Dichte,
Korper

Wiirze (
Pfeffer..)

tropische
Friichte (
Mango,
Litschi..)

reifes Obst (
Apfel,
Pfirsich,
Birne..)

Verkostung Marz
e Kontrolle
e Bioadusol granuliert
e Bioadusol fliissig
Verkostung Juni
e «=» Kontrolle
e e» Bioadusol granuliert

e e» Bjoadusol flissig

Gesamteindruck bei Verkostungen im Marz und im Juni
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